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DESCRIPTION

1 Cake barrel
2 Pizza pan
3 Metal holder

DESCRIPTION

1 Moule a gateau
2 Plat a pizza
3 Grille de cuisson

BESCHREIBUNG

1 Kuchenform
2 Pizzapfanne
3 Metallhalterung

BESCHRIJVING

1 Cakevorm
2 Pizzapan
3 Metalen houder

DESCRIPCION

1 Molde de bizcocho
2 Bandeja para pizza
3 Soporte metdlico

DESCRICAO

1 Forma para bolo
2 Base para pizza
3 Suporte de metal

Multipurpose grill rack
with 4 skewers

Grille multi-usages
avec 4 brochettes

Mehrzweck-Grillrost
mit 4 Spief3en

Multifunctioneel grillrek
met 4 spiesjes

Parrilla multiusos
con 4 brochetas

Grelha multifuncoes
com 4 espetos



DESCRIZIONE

1 Tortiera

2 Teglia per pizza
3 Griglia metallica di supporto

BESKRIVELSE

1 Kagetgnde
2 Pizzapande
3 Metalholder

BESKRIVELSE

1 Kakefat
2 Pizzapanne
3 Metallholder

KUVAUS

1 Kakkuvuoka
2 Pizzavuoka

3 Metallinen alusta

BESKRIVNING

1 Kakform
2 Pizzaform

3 Metallhdllare
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Griglia multiuso
con 4 spiedi

Multifunktionel grillstativ

med 4 spyd

Flerbruks grillstativ med 4 spyd

Monitoiminen grillausteline

ja 4 varrasta

Universalgrillgaller

med 4 grillspett
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PENERANGAN

1

Barel kek 4 Rak memanggang pelbagai-

2 Pan piza guna dengan 4 pencucuk
3 Pemegang besi
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150g - . ’
250g 160°C 25min
1 piece 7-10
(approx. 190°C min
155g)
100g - . 16-20
3009 200°¢ min
100-500g | 180°C 1219
min




*The temperature and time setting can be adjusted for different recipes.

*Les réglages de la température et de la durée peuvent étre ajustés pour
différentes recettes.

*Temperatur- und Zeiteinstellungen kdnnen dem Rezept entsprechend
angepasst werden.

*De temperatuur- en tijdinstelling kan voor verschillende recepten worden
aangepast.

*Se pueden establecer los ajustes de temperatura y de tiempo para las
distintas recetas.

*As defenicdes de temperatura e de tempo podem ser ajustadas para
diferentes receitas.

*La temperatura e il tempo di cottura possono essere regolati in base alla
ricetta.

*Temperaturen og tidsindstillingen kan justeres til forskellige opskrifter.
*Innstillingen for temperatur og tid kan justeres for forskjellige oppskrifter.
*Lampétila- ja aika-asetuksia voidaan saatdaa eri resepteille.
*Temperatur- och tidsinstdllningen kan justeras for olika recept.
*2Eop AIZE 22 AT SR Tt 2EE + ASLICH
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*Tetapan suhu dan masa boleh dilaraskan untuk pelbagai resipi.
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SAFETY WARNINGS

With these accessories, you can cook a larger

variety of dishes.

Recommendation for the use of EASY FRY

accessories:

e Before first use, remove all packaging materials,
stickers or labels from the accessories.

e Read the instructions carefully, and keep them
within reach.

e Refer to the appliance instructions for the
use of these accessories and associated
recommendations.

e Ensure that the accessories are stable, well
positioned and correctly placed on the appliance.
Only use the cooking accessories provided with
the appliance or bought from an Approved
Service Center.

e To prevent damage to the accessories, only use
them on the models that they were designed for
(Easy Fry EY70, EZ70 models). (e.g., do not place
in an oven, on the gas range or electric hot-plate,
etc.).

e To avoid damaging the Cake barrel and Pizza
pan accessories, always use plastic or wooden
utensils.



 Never cut food directly on the accessory.

e Accessories become very hot during cooking.
Use heat-resistant oven gloves when handling
accessories after cooking.

e Do not place the hot accessories on a fragile
surface. Only place them on a heat-resistant
surface.

e We advise you to use a sponge, hot water and
washing up liquid to clean the Accessories, then
rinse thoroughly to remove any residue. Dry
thoroughly using a paper towel.

Note: the accessories are dishwasher safe
EXCEPT the cake barrel.
WARNING: cake barrel is NOT dishwasher safe.

e Do not use metallic scouring pads, steel wool,
or any abrasive cleaners to clean any part of
your accessories, only use nylon or non-metallic
cleaning pads. In the case of difficult cleaning,
soak the cooking plates in hot water mixed with
washing up liquid.

e Reminder: Skewers cannot be touched by children,
because they are very sharp and have a risk to
injury.



CONSIGNES DE SECURITE

Ces accessoires de cuisson permettent dem
préparer une plus grande variété de plats.
Recommandations pour ['utilisation des
accessoires EASY FRY :

eEnlevez tous les emballages, autocollants
ou accessoires divers a l'intérieur comme a
I’extérieur du produit.

e Lisez attentivement et gardez a portée de main
le présent mode d’emploi.

e Référez-vous au mode d’emploi de I’appareil
et a ces recommandations sur |'utilisation des
accessoires EASY FRY.

e Veillez & ce que les accessoires soient stables,
bien positionnés et bien placés dans I'appareil.
N’utilisez que les accessoires fournis avec
I’appareil ou achetés auprés d’un centre de
service agrée.

e Pour éviter de détériorer les accessoires, utilisez
ceux-ci uniquement sur |I’appareil pour lequel ils
ont été concus (p. ex. : ne pas les mettre dans un
four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

e Pour préserver le revétement des accessoires
Moule a géteau et Plat pizza , utilisez toujours
une spatule en plastique ou en bois.



e Ne coupez pas les aliments directement sur ou
dans les accessoires.

e Les accessoires deviennent trés chauds durant la
cuisson. Utilisez des gants résistants a la chaleur
lors de la manipulation des accessoires aprées
cuisson.

e Ne posez pas les accessoires chauds sur une
surface fragile. Les posez sur une surface résistante
a la chaleur.

¢ Nous vous recommandons d’utiliser une éponge,
de I'eau chaude et un peu de détergent a
vaisselle pour laver les accessoires, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu. Essuyez-
les soigneusement avec un essuie-tout.
Remarque : les accessoires sont lavables au
lave-vaisselle.

¢ ATTENTION, I’accessoire moule a gateau n’est
pas lavable au lave-vaisselle.

e N'utilisez pas de tampon a récurer métallique,
de laine d’acier ou de produits de nettoyage
abrasifs pour nettoyer les accessoires; utilisez
uniquement des tampons de nettoyage en nylon
ou non métalliques. En cas de difficulté, trempez
les accessoires dans de |I’eau chaude avec du
détergent a vaisselle.



SICHERHEITSHINWEISE

Mit diesem Zubehor konnen Sie mehr
verschiedene Gerichte zubereiten. DE
Empfehlung zum Gebrauch des EASY-FRY-
Zubehors:

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch sémtliches
Verpackungsmaterial, Aufkleber und Etiketten
von den Zubehorteilen.

eLesen Sie aufmerksam die Anleitung und
bewahren Sie diese in Reichweite auf.

eZiehen Sie die Bedienungsanleitung fur
den Gebrauch des Zubehors und die damit
verbundenen Empfehlungen zurate.

e Achten Sie darauf, dass das Zubehor stabil,
richtig positioniert und korrekt am Gerdt
befestigt ist. Verwenden Sie nur die mit dem
Gerat gelieferten oder von einem autorisierten
Kundendienstzentrum gekauften Zubehorteile.

e Um Schdden an den Zubehorteilen zu vermeiden,
benutzen Sie diese nur fur die Modelle Easy Fry
EY70, EZ70, also die Gerate, fir die sie entwickelt
wurden (d. h. das Zubehor nicht in einen Backofen
schieben, nicht auf das Kochfeld eines Gasherdes
oder eine elektrische Kochplatte legen usw.).

eUm die Kuchenform und die Pizzapfanne vor



Beschadigungen zu schutzen, verwenden Sie
immer Kochwerkzeug aus Kunststoff oder Holz.

e Schneiden Sie niemals Lebensmittel direkt auf
dem Zubehor.

¢ Das Zubehor wird beim Backen sehr heif3. Tragen
Sie hitzefeste Ofenhandschuhe, wenn Sie nach
dem Backen damit arbeiten.

e Legen Sie die hei3en Zubehorteile nicht auf eine
empfindliche Oberflache. Legen Sie sie nur auf
hitzebestandige Flachen.

e Wir raten Ihnen, einen Schwamm, heif3es
Wasser und Geschirrspulmittel zum Reinigen
des Zubehors zu verwenden und dieses dann
grundlich abzuspulen, um magliche Ruckstande
zu entfernen. Trocknen Sie das Zubehor sorgfdiltig
mit einem Kichentuch ab.

Hinweis: Das Zubehor ist spllmaschinenfest,
mit AUSNAHME der Kuchenform.

WARNUNG: Die Kuchenform ist NICHT
spulmaschinenfest.

« Verwenden Sie keine Metall-Topfreiniger, Stahlwolle
oder Scheuermittel, um die Zubehorteile zu
reinigen. Verwenden Sie nur Nylon- oder andere
nicht metallische Reinigungspads. Falls sich



hartnéckige Speisereste nicht entfernen lassen,
weichen Sie das Zubehor in heiBem Wasser mit
etwas Geschirrspulmittel ein.

e Zur Erinnerung: Die SpieBe dirfen nicht in die C13
Hdande von Kindern gelangen. Die Spiefe sind
scharf und spitz und kénnen Verletzungen
verursachen.



VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Met deze accessoires kunt u een grotere variéteit

aan gerechten koken.

Aanbeveling voor het gebruik van EASY FRY-

accessoires:

e Verwijder voor het eerste gebruik alle
verpakkingsmaterialen, stickers en etiketten van
de accessoires.

e Lees de gebruiksaanwijzing goed door en bewaar
deze op een veilige plek.

e Raadpleeg de handleiding van het apparaat
voor het gebruik van deze accessoires en de
bijbehorende aanbevelingen.

e Zorg ervoor dat de accessoires op de juiste manier
met het apparaat worden gebruikt. Gebruik alleen
de accessoires die bij het apparaat zijn geleverd
of bij een erkend servicecentrum zijn gekocht.

e Gebruik de accessoires alleen op de Easy Fry
EY70, EZ70. Elk ander gebruik kan de accessoires
beschadigen. (Gebruik de accessoires niet in een
oven, op het gasfornuis of op een elektrische
kookplaat).

e Gebruik altijd plastic of houten keukengerei om
beschadiging van de cake- en pizza-accessoires
te voorkomen.



« Snijd nooit rechtstreeks op het accessoire.

e Accessoires worden zeer heet tijdens het koken.
Gebruik hittebestendige ovenwanten bij het
hanteren van accessoires na het koken.

e Plaats de hete accessoires niet op een kwetsbaar
oppervlak. Plaats ze alleen op een hittebestendig
oppervlak.

e Gebruik een spons, heet water en afwasmiddel
om de accessoires schoon te maken. Spoel
vervolgens grondig af om eventuele zeepresten
te verwijderen. Droog de accessoires daarna
grondig af.

Opmerking: de accessoires zijn vaatwasmachi-
nebestendig BEHALVE de cakevorm.
WAARSCHUWING: de cakevorm is niet vaat-
wasmachinebestendig.

e Gebruik geen metalen schuursponsjes, staalwol
of schurende reinigingsmiddelen voor het
reinigen van de accessoire. Gebruik alleen
kunststof schuursponsjes. Om hardnekkig vuil te
verwijderen kunt u de accessoires laten weken in
heet water met wat afwasmiddel.

elet op: Houd de spiesjes uit de buurt van
kinderen. De spiesjes zijn erg scherp en kunnen
letsel veroorzaken.



ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Con estos accesorios puede cocinar una mayor

variedad de platos.

Recomendaciones para el uso de los accesorios

de EASY FRY:

e Antes del primer uso, quite todos los materiales de
embalaje, los adhesivos y las etiquetas de los accesorios.

elLea detenidamente las instrucciones 'y
manténgalas a mano.

» Consulte las instrucciones del aparato para el uso de
estos accesorios y las recomendaciones relacionadas.

e Aseglrese de que los accesorios estan estables,
bien colocados y correctamente acoplados al
aparato. Utilice anicamente los accesorios de
cocina suministrados con el aparato o comprados
en un Centro de Servicio Autorizado.

e Para evitar que se dafen los accesorios, utilicelos
Unicamente en los modelos Easy Fry EY70, EZ70,
que son los aparatos para los que han sido
disenados (p. ej.: no los meta en el horno ni los
coloque sobre una cocina de gas o una placa de
cocina eléctrica, etc.).

e Para evitar que se danen los siguientes accesorios:
el molde de bizcocho y la bandeja para pizza,
utilice siempre utensilios de plastico o de madera.



¢ Nunca corte alimentos directamente en el accesorio.

e Los accesorios pueden alcanzar temperaturas
muy elevadas durante la coccion. Utilice guantes
de horno resistentes al calor cuando manipule los
accesorios después de cocinar. ES

e No coloque los accesorios calientes sobre una
superficie fragil. Coléquelos Unicamente sobre
una superficie resistente al calor.

elLe recomendamos que utilice una esponja,
agua caliente y liquido lavavajillas para limpiar
los accesorios. A continuacion, aclarelos bien
para eliminar cualquier residuo. Séquelos
completamente con un papel de cocina.

Nota: los accesorios son aptos para el
lavavajillas, EXCEPTO el molde de bizcocho.
ADVERTENCIA: el molde de bizcocho NO es
apto para el lavavagjillas.

e No utilice estropajos metalicos, lana de acero ni
ningan limpiador abrasivo para limpiar ninguna
pieza de sus accesorios. Utilice Unicamente
estropajos de nailon o que no sean metalicos.
En el caso de que la limpieza resulte dificil, deje
las placas de coccion en remojo con agua caliente
mezclada con liquido lavavadjillas.

e Aviso: Los ninos no deberan tocar las brochetas, ya
que estan muy afiladas y podrian provocarles lesiones.



AVISOS DE SEGURANCA

Com estes acessorios, pode cozinhar uma grande

variedade de receitas.

Recomendacao para a utilizacGo de acessérios

EASY FRY:

e Antes da primeira utilizagdo, retire todo o material
da embalagem, autocolantes e etiquetas dos
acessorios.

e Leia com atencdo as instrucdes e mantenha-as
por perto.

e Consulte as instrucoes do aparelho quanto a
utilizacGo destes acessorios e recomendacoes
associadas.

e Certifique-se de que os acessorios estdo estaveis,
bem posicionados e corretamente colocados no
aparelho. Utilize apenas os acessérios de cozedura
fornecidos com o aparelho ou comprados num
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

e Para evitar danos nos acessorios, utilize-os
apenas nos modelos Easy Fry EY70, EZ70, que
sdo os modelos para os quais foram concebidos
(ndo os coloque no forno, no fogdo a gas ou na
placa elétrica, etc.).

e Para evitar danos na forma para bolo ou na base
para pizza, utilize sempre utensilios de plastico ou de
madeira.



eNunca corte os alimentos diretamente no
acessorio.

e Os acessorios ficam muito quentes durante a
cozedura. Utilize luvas de cozinha resistentes ao calor
quando manusear os acessorios apos a cozedura.

eNdo coloque os acessérios quentes numa
superficie fragil. Coloque-os apenas numa
superficie resistente ao calor.

e Aconselhamos a utilizar uma esponja, agua
quente e detergente liquido para a loica para lavar
0s acessorios. Depois, passe-os bem por dgua para
eliminar quaisquer residuos. Seque bem.

Nota: Os acessorios podem ser lavados na
maquina de lavar loica de forma segura,
EXCETO a forma para bolos.

AVISO: A forma para bolos NAO pode ser
lavada na maquina de lavar loica.

e NGo utilize esfregdes de metal, 1a de ago ou
quaisquer produtos de limpeza abrasivos para
limpar qualquer parte dos seus acessoérios. Utilize
apenas esfregdes de nylon ou que ndo sejam
metdlicos. No caso de dificuldades na limpezaq,
embeba os acessorios de cozedura em dagua
quente e detergente liquido para a loica.

e Lembrete: Os espetos ndo podem ser manuseados
por criangas, pois sdo muito afiados e podem

magoar.



AVVERTENZE DI SICUREZZA

Con questi accessori é possibile cuocere una

maggiore varieta di piatti.

Avvertenze per |'uso degli accessori EASY FRY

e Primadel primo utilizzo, rimuovere tutti i materiali
di imballaggio, gli adesivi o le etichetta dagli
accessori.

e Leggere attentamente le istruzioni e tenerle a
portata di mano.

e Consultare le istruzioni dell’apparecchio per I'uso
di questi accessori e le relative avvertenze.

e Assicurarsi che gli accessori siano stabili
e posizionati  correttamente  all'interno
dell’apparecchio. Usare esclusivamente gli
accessori forniti con I'apparecchio o acquistati
presso un centro di assistenza autorizzato.

e Per evitare danni agli accessori, utilizzarli
esclusivamente con i modelli Easy Fry EY70, EZ70,
per i quali sono stati appositamente progettati
(ad esempio, non usarli in forni, sui fornelli a gas,
su piastre elettriche, ecc.).

e Per evitare danni alla tortiera e alla teglia per
pizza, usare esclusivamente utensili in plastica o
in legno.



e Non tagliare mai gli alimenti direttamente sugli
accessori.

¢ Gli accessori diventano molto caldi durante la
cottura. Usare guanti resistenti al calore per
manipolare gli accessori dopo la cottura.

e Non posizionare gli accessori caldi su superfici
fragili. Posizionarli esclusivamente su superfici
resistenti al calore.

« Per lavare gli accessori, usare una spugna, acqua
calda e del detersivo per piatti, quindi risciacquarli
accuratamente per rimuovere qualsiasi residuo.
Asciugarli con cura usando della carta assorbente.
Nota: gli accessori, AD ECCEZIONE della
tortiera, sono lavabili in lavastoviglie.
AVVERTENZA! La tortiera NON é lavabile in
lavastoviglie.

eNon usare pagliette, spugne in metallo o
detergenti abrasivi per pulire gli accessori; usare
esclusivamente spugne in nylon o in materiali
non metallici. Per rimuovere lo sporco difficile,
immergere gli accessori in acqua saponata.

e Nota: tenere gli spiedi fuori dalla portata dei
bambini, perché sono affilati e possono causare
lesioni.



SIKKERHEDSADVARSLER

Med dette tilbehor er det muligt at tilberede

flere forskellige retter.

Anbefaling til brug af tilbehgret EASY FRY:

e Inden forste brug skal du fjerne al emballagen,
klistermaerker og etiketter pa tilbeheoret.

e Laes vejledningerne omhyggeligt, og hold dem
inden for raekkevidde.

e Se apparatets vejledninger for brug af dette
tilbeher og tilharende anbefalinger.

 Serg for, at tilbehgret er stabilt, godt og korrekt
placeret p& apparatet. Brug kun tilbehgret til
madlavning, som faelger med apparatet, eller som
er kobt af et godkendt servicecenter.

e Tilbehgret er kun beregnet til brug med
modellerne Easy Fry EY70, EZ70, s& det ikke
beskadiges. (Det ma fx ikke anbringes i en ovn,
pd gasomradet eller pa den elektriske kogeplade
eller lignende).

e Brug altid plastik- eller traeredskaber, sé tilbehgret
til kagetenden og pizzapanden ikke beskadiges.

e Skaer aldrig maden ud direkte pa tilbehgret.

e Tilbehgret bliver meget varmt under madlavning.
Brug varmebestandige ovnhandsker, ndr du
handterer tilbehgret efter tilberedningen.



e Placer ikke det varme tilbeher pd sarte overflader.
Det mda kun placeres pad varmebestandige
overflader.

e Vi anbefaler at bruge en svamp, varmt vand
og opvaskemiddel til at rengere tilbehgret, og
derefterskylle det grundigt for at fjerne eventuelle
rester. Ter grundigt efter med kekkenrul.

Bemaerk: Tilbehgret kan puttes i opvaskemaskinen,
undtagen kagetonden. (DA
ADVARSEL: Kagetenden ma IKKE puttes i
opvaskemaskinen.

e Brug ikke metalliske skurepuder, stdaluld eller
rengeringsmidler til at rengere nogen dele af
tilbehgret. Brug kun nylon- og ikke-metalliske
rengeringspuder. I tilfaelde af vanskelig rengering,
skal du laegge pladerne i bled i varmt vand og
opvaskemiddel.

e Pdmindelse: Spyd ma ikke rgres af bern, fordi de er
meget skarpe og udger en risiko for personskade.



SIKKERHETSADVARSLER

Med dette tilbehgret kan du lage et starre utvalg

av retter.

Anbefaling for bruk av EASY FRY tilbehor:

e For forste bruk md du fjerne all emballasje,
klistremerker eller etiketter fra tilbeharet.

e Les instruksjonene ngye, og hold dem innen
rekkevidde.

e Se apparatets instruksjoner for bruk av dette
tilbehgret og tilhgrende anbefalinger.

e Forsikre deg om at tilbehegret er stabilt, godt
plassert og riktig plassert pa apparatet. Bruk bare
koketilbehgret som feglger med apparatet, eller
som er kjgpt fra et godkjent servicesenter.

e For & forhindre skade pa tilbeharet skal du bare
bruke det pd& Easy Fry EY70, EZ70-modeller
som apparatene er designet for (for eksempel
ikke plasser i en ovn, pd gassomrddet eller den
elektriske kokeplaten, etc.).

e Bruk alltid plast- eller treredskaper for & unngd
skade pa tilbeharet til kakefatet og pizzapannen.

e Kutt aldri mat direkte pa tilbeharet.

e Tilbehgret blir veldig varmt under tilberedningen.
Bruk varmebestandige ovnshansker nér du
hdndterer tilbehgret etter tilberedning.



e Ikke legg det varme tilbehgret pa en skjor
overflate. Plasser dem bare p& en varmebestandig
overflate.

e Vi anbefaler deg & bruke en svamp, varmt vann
og oppvaskmiddel for & rengjere tilbehgret, og
skyll deretter grundig for & fjerne rester. Tark
grundig med et papirhandkle.

Merk: tilbehgret er trygt for oppvaskmaskinen,
BORTSETT fra kakefatet.

ADVARSEL: kakefatet kan IKKE settes im
oppvaskmaskinen.

e Ikke bruk metalliske skureputer, stalull eller
rengjeringsmiddel for & rengjere deler av
tilbehgret, bare nylon- eller ikke-metalliske
rengjeringsputer. Ved vanskelig rengjering,
blgtlegg kokeplatene i varmt vann blandet med
oppvaskmiddel.

e Pdminnelse: Spyd mé ikke bergres av barn, fordi
spyd er veldig skarpe og har risiko for & skade.



TURVALLISUUSVAROITUKSET

Ndilla lisavarusteilla voit valmistaa monia

erilaisia ruokia.

NeuvojaEASYFRY-lisavarusteidenkdyttdmiseen:

e Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat tai
merkinndt lisavarusteista.

e Lue ohjeet huolellisesti ja pida ne saatavilla.

e Katso laitteen kayttoohjeista ndiden
lisavarusteiden kaytto- ja muut suositukset.

e Varmista, ettd lisdvarusteet ovat vakaat, hyvin
sijoitetut ja oikein laitteeseen asetetut. Kayta
vain laitteen mukana tulleita tai valtuutetusta
huoltoliikkeesta ostettuja lisGvarusteita.

e Valtat lisavarusteiden vaurioitumisen
kayttamalla niitd vain malleissa Easy Fry EY70,
EZ70, joihin ne on suunniteltu (esim. dla laita
uuniin, kaasuliedelle tai sahkolevylle jne.).

eValtat kakku- ja pizzavuokalisavarusteiden
vaurioitumisen kayttamalld aina muovisia tai
puisia ruoanlaittovdlineita.

eAld  koskaan leikkaa  ruokaa  suoraan
lisavarusteessa.

e Lisavarusteet tulevat hyvin kuumiksi valmistuksen
aikana. Kayta lammonkestavia patakintaita, kun
kasittelet lisavarusteita valmistuksen jalkeen.



e Alé laita kuumia liséivarusteita sarkyvdlle pinnalle.
Laita ne vain lammonkestavdlle pinnalle.

e Suosittelemme kayttamaan sientd, kuumaa
vettd ja astianpesuainetta lisavarusteiden
puhdistamiseen, ja huuhtelemaan ne sitten
kunnolla, jotta jaamat poistuvat. Kuivaa
huolellisesti talouspaperiin.

Huomaa: lisGvarusteet voi pestd
astianpesukoneessa PAITSI ei kakkuvuokaa.

VAROITUS: kakkuvuokaa EI saa pestd
astianpesukoneessa.

o Al kéiyté metallisia hankaustyynyjd, terdsvillaam
tai mitaan  hankaavia  puhdistusaineita
minkaan lisGvarusteen puhdistamiseen.
Kayta vain nailonisia tai muita kuin metallisia
puhdistustyynyja. Mikali likaa on vaikea
puhdistaaq, liota grillilevyja kuumassa
astianpesuainevedessad.

e Muistutus: lapset eivat saa koskea vartaisiin,
koska ne ovat teravida ja aiheuttavat
loukkaantumisvaaran.



SAKERHETSVARNINGAR

Med dessa tillbeh6r kan du tillaga en méngd

olika matratter.

Rekommendation fér anvdndning av tillbehoren

EASY FRY:

eFore forsta anvdndning, ta bort allt
forpackningsmaterial, klistermdrken och etiketter
fran tillbehoren.

e Ldas igenom instruktionerna noggrant och forvara
dem inom rackhall.

e Se apparatens instruktioner for anvéandning av
tillbehoren och tillhérande rekommendationer.

e Se till att tillbehoren star stabilt och dr korrekt
placerade pd& apparaten. Anvand endast
tillagningstillbehor som medfoljer apparaten
eller som kopts fran ett godkant servicecenter.

e Tillbehoren ska endast anvdndas med modellerna
Easy Fry EY70, EZ70 for att forhindra skador (de
far t.ex. inte placeras i en ugn, p& en gasplatta
eller elektrisk spisplatta eller liknande).

e Anvand alltid koksredskap av plast eller tra for att
inte skada kakformen eller pizzaformen.

e Skar aldrig mat direkt pa tillbehoren.

e Tillbehoren blir mycket varma nar de anvands.
Anvand varmetdliga grillvantar nar tillbehor



hanteras efter tillagningen.

e Stall inte varma tillbehdr pa omtdliga ytor.
Placera dem endast p& en varmetalig yta.

¢ Vi rekommenderar anvandning av svamp, varmt
vatten och diskmedel for att rengora tillbehoren.
Skolj dem sedan noggrant for att avldgsna
eventuella rester. Torka ordentligt med en

pappershandduk.
Notera: tillbehoren tal maskindisk MED
UNDANTAG for kakformen.

VARNING: kakformen ér INTE diskmaskinsaker.

e Anvand inte metallsvampar, stdlull eller slipande
rengoringsmedel foér att rengéra nagon del av§
tillbehoren, anvand endast svamp av nylon eller
annat icke-metalliskt material. Vid besvarlig
smuts blotlaggs kokplattorna i varmt vatten med
diskmedel.

e Pdminnelse: Grillspetten ar mycket vassa och ska
inte hanteras av barn pa grund av skaderisken.
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AMARAN KESELAMATAN

Dengan aksesori ini, anda boleh memasak

pelbagai jenis makanan.

Pengesyoran bagi penggunaan aksesori EASY FRY:

e Sebelum penggunaan pertama, buang semua
bahan pembungkusan, pelekat dan aksesori dari
dalam dan luar pinggan.

e Baca arahan dengan teliti, dan simpan ia dalam
jangkauan.

* Rujuk arahan perkakas bagi penggunaan aksesori
ini dan pengesyoran yang berkaitan.

e Pastikan bahawa aksesori stabil, diletakkan
dengan baik dan pada perkakas dengan betul.
Gunakan hanya aksesori memasak yang
disediakan dengan perkakas atau beli daripada
Pusat Perkhidmatan yang diluluskan.

e Untuk mencegah kerosakan aksesori, hanya
gunakan pada model EASY FRY EY70, EZ70,
yang direka untuknya (cth., jangan letak dalam
ketuhar, di atas gelang gas atau pinggan panas
elektrik, dsb.).

e Untuk mengelakkan kerosakan aksesori bekas
kek dan pan Piza sentiasa guna alat perkakas
plastik atau kayu.

e Jangan sekali-kali memotong makanan secara



terus di atas aksesori.

e Aksesori akan menjadi panas ketika memasak.
Guna sarung tangan kebat haba apabila
mengendali aksesori selepas memasak.

e Jangan letakkan aksesori panas atas permukaan
yang goyah. Hanya letak di atas permukaan yang
tebat haba.

e Kami menasihatkan anda supaya menggunakan
span, air panas dan cecair pencuci untuk
membersihkan  aksesori,  kemudian  bilas
sepenuhnya untuk membuang sebarang sisa.
Keringkan sepenuhnya menggunakan tualakertas.
Nota: aksesori selamat digunakan dalam
pembasuh pinggan mangkut KECUALI barel kek.
AMARAN: barel kek TIDAK selamat digunakan
dalam pembasuh pinggan mangkuk.

¢ Jangan gunakan pad penyental logam, benangm
keluli atau sebarang pembersih lelas untuk
membersihkan mana-mana bahagian gril anda,
hanya gunakan pad pembersih nilon atau bukan
logam. Dalam keadaan pembersihan yang sukar,
rendam pinggan memasak dalam air panas yang
dicampur dengan cecair pencuci.

e Peringatan: Pencucuk tidak boleh disentuh oleh
kanak-kanak, kerana ia tajam dan berisiko untuk
cedera.
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