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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Moglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.
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Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

Lieferumfang

1x Doppel-HeiRluftfritteuse
1x Siebeinsatz

1x Frittierbehalter

1x Trennplatte

Ubersicht der Bedienelemente
Abbildung A
Luftauslasso6ffnungen
Lufteinlasséffnungen
Bedienfeld
Trennplatte
Siebeinsatz
Silikonnoppen
Griff des Frittierbehalters
Frittierbehalter
Griffmulde
Gehaduse

—
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Abbildung B
11 Kontrollleuchte firr Automatikprogramme:
FRENCH FRIES
STEAK (
PIZZA (
VEGETABLE (Gemiise)
CHICKEN (Hahnchenfligel)
(
(

(Pommes)
Steak)
Pizza)

CAKE Kuchen)
BACON Speck)



FISH (Fisch)
SHRIMPS (Shrimps)
KEEP WARM (Warmhalten)

12 Bedienfelder fiir die Kammern der Fritteuse
(Kammer @ (links)/Kammer @ (rechts))
a Tasten ® / © (Temperatur und Garzeit einstellen)
b Taste 82 (Auswahl Temperatur/ Garzeit)
¢ Tasten @/ ® (Auswahl linke/rechte Kammer)

13 Taste ™o (Starten/Beenden)

14 Taste (Auswahl Automatikprogramm)

15 Taste (#c] (Kombibetrieb)

16 Taste ¥ (Innenraumbeleuchtung)

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerétes

A WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Fassen Sie den Frittierbehéalter nur am Griff an. Ver-
wenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

+ Wahrend des Betriebes kann heiler Dampf aus der
Luftaustrittséffnung austreten. Halten Sie genug Ab-
stand.

/\ ACHTUNG:

+ Die Lufteinlass- und Luftaustritts6ffnungen diirfen nicht
abgedeckt werden, um eine ausreichende Luftzirkula-
tion zu gewahrleisten.

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand
(30cm) zu leicht entziindlichen Gegensténden wie
Mabel, Vorhange, etc.!

+ Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden
Hitze und der Dampfe, nicht unter Hangeschréanken.

+ Manipulieren Sie nicht den Sicherheitsschalter.

« Uberlastung! Verwenden Sie keine Mehrfachsteck-
dose, da dieses Gerat zu leistungsstark ist.

Anwendungshinweise

Standort

+ Stellen Sie das Gerat auf eine rutschfeste, ebene und
hitzebestandige Flache.

+ Das Gerat nicht mit der Riickseite direkt an eine Wand
stellen.

+ Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel
nie auf heifen Oberflachen oder in der Nahe von War-
mequellen platziert werden (z. B. Herd, Kochfeld).

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, ver-
gewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der des
Gerétes ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie auf

dem Typenschild. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

Standby (Bereitschaftszustand)

Das Gerat befindet sich im Bereitschaftszustand, wenn
ausschlieRlich die Taste
folgenden Situationen in den Bereitschaftszustand:

™o leuchtet. Das Gerat wechselt in
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Wenn der Netzstecker eingesteckt wird.

Wenn die Zeit abgelaufen ist.

Wenn Sie die Taste ™" driicken. Es ist ein kurzer Signal-
ton zu horen.

Nach einem Netzausfall.

Vor der ersten Benutzung

Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht. Um
diese zu entfernen, betreiben Sie das Gerat ca. 15 Mi-
nuten lang ohne Inhalt. Leichte Rauch- und Geruchsent-
wicklung ist bei diesem Vorgang normal. Sorgen Sie fir
ausreichende Beliiftung.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie das Gerat abktihlen, bevor Sie es reinigen!

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

- Wischen Sie den Frittierbehalter, die Trennplatte, den
Siebeinsatz und den Innenraum des Gerates aus,
bevor Sie das Geréat benutzen.

Wichtiges fiir die Benutzung

Dieses Gerat dient zur Zubereitung von festen Nah-
rungsmitteln. Bereiten Sie keine Suppen oder andere
fliissige Nahrungsmittel darin zu.

Ein Sicherheitsschalter verhindert die Benutzung des
Gerates ohne Frittierbehélter.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, sollte der Frittier-
behélter nie Uberfiillt werden, damit die Nahrungsmittel
nicht mit dem Heizelement in Berlihrung kommen.
Fiillen Sie auf keinen Fall Ol oder eine andere Fliissig-
keit in den Frittierbehélter. Um ein knuspriges Ergebnis
zu erzielen, kdnnen die Lebensmittel mit etwas Ol be-
strichen werden.

Im Gerat kdnnen alle Speisen zubereitet werden, die
auch fiir den Backofen geeignet sind.

Der Siebeinsatz sorgt dafiir, dass sich das angesam-
melte Fett am Boden des Frittierbehélters absetzt.
Dadurch werden die Nahrungsmittel knuspriger.

Beim Backen von Kuchen, Brot usw. ist zu beachten,
dass sich der Teig ausdehnt. Der Teig darf nicht mit dem
Heizelement in Berlihrung kommen.

Zum Backen von Brot 0. A. kann der Siebeinsatz heraus-
genommen werden.

Lebensmittel, die beim Garen (ibereinander liegen,
sollten nach der Hélfte der Garzeit geschiittelt werden.
Dadurch wird das Garergebnis optimiert und ein un-
gleichmaRiges Garen verhindert.

Hausgemachte Kartoffelprodukte nach dem Schneiden
mindestens 30 Minuten wéssern, um die Kartoffelstarke
zu reduzieren. Anschlieend die Kartoffelstiicke mit
Klichenpapier gut abtrocknen.
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+ Die Garzeit hangt von verschiedenen Faktoren ab:
GroRe, Beschaffenheit, Menge der Lebensmittel und
eingestellte Temperatur.

+ Wenn Sie die HeiRluftfritteuse nicht vorheizen, addieren
Sie 4 Minuten zur Garzeit hinzu.

Funktionstasten
+ Bei den Tasten am Geréat handelt es sich um Touch-
Tasten. Beriihren Sie die Tasten leicht mit einem Finger,
um die Funktion auszufiihren. Jeder Tastendruck wird
mit einem Signalton bestatigt.
+ Wenn Sie die Taste ® oder © gedriickt halten, startet
ein Schnelllauf.

Innenraumbeleuchtung

Mit der Taste % schalten Sie die Innenraumbeleuchtung im
Gerat ein und aus.

Gerét ein-/ausschalten
+ Mit der Taste ™" schalten Sie das Gerét ein. Die Tasten

fiir die Aktivierung der Bedienfelder (D / ®) erscheinen.

* Halten Sie die Taste ™ gedriickt, um das Gerét auszu-
schalten.

+Nach Ablauf der Zeit lauft der Ventilator weiter, um das
Gerat abzukiihlen. Danach schaltet das Gerat automa-
tisch in den Bereitschaftszustand.

Einzel- oder Kombibetrieb auswahlen

Nachdem Sie das Gerat eingeschaltet haben, erscheinen
die Tasten fir die Aktivierung der Bedienfelder.

+ Mochten Sie die linke Kammer der Fritteuse verwenden,
aktivieren Sie diese mit der Taste . Das Bedienfeld fiir
die linke Kammer erscheint, wenn Sie die Taste
driicken.

+ Mochten Sie die rechte Kammer der Fritteuse verwen-
den, aktivieren Sie diese mit der Taste @. Das Bedien-

feld flir die rechte Kammer erscheint, wenn Sie die Taste

driicken.

+ Um beide Kammern der Fritteuse gleichzeitig zu be-
treiben, driicken Sie sowohl die Taste @ als auch die
Taste @.

+ Um beide Kammern mit dem gleichen Programm zu

betreiben, driicken Sie die Taste (%), Die Tasten ®, @

und blinken. AnschlieRend driicken Sie die Taste
(*&w), Wahlen Sie das gewiinschte Programm aus, oder
stellen Sie die Temperatur und die Garzeit manuell ein.

Die Eingaben werden synchron an der anderen Kammer

eingestellt.

Einstellen der Temperatur und der Garzeit (4%)

Die Tasten ® und © gibt es jeweils 1-mal auf jeder Bedien-

feldseite des Gerétes.

+ Mit der Taste &2 konnen Sie zwischen der Eingabe der
Temperatur und der Garzeit wechseln.

+ Stellen Sie die Temperatur (80 °C-200 °C) mit den
Tasten © und © ein.

+ Stellen Sie die Garzeit (1-60 Minuten) mit den Tas-
ten ® und O ein.

+ Die Anzeige im Display wechselt automatisch zwischen
der Temperatur und der Garzeit.

Garvorgang starten/unterbrechen

* Mit der Taste ™o starten Sie den Garvorgang.

+ Durch erneutes Driicken der Taste ™ wird der Garvor-
gang unterbrochen.

Automatikprogramme

Wahlen Sie das gewlinschte Automatikprogramm aus.

Driicken Sie dazu die Taste (). Das Symbol des Auto-

matikprogramm blinkt.

+ Die nachfolgende Tabelle zeigt die ab Werk voreinge-
stellten Temperaturen in Grad Celsius und die Minuten.
Die Voreinstellungen sind nur Richtwerte. Je nach GroRe
und Gewicht der Lebensmittel miissen Temperatur und
Zeit eventuell individuell angepasst werden.

+ Beachten Sie auch die Angaben auf der Lebensmittel-
verpackung.

Programme °C min
FRENCH FRIES 200 20
STEAK 170 15
PIZZA 150 12
VEGETABLE 180 10
CHICKEN 200 25
CAKE 160 8

BACON 200 10
FISH 160 15
SHRIMP 180 8

KEEP WARM 90 15

Bedienung

1. Ziehen Sie den Frittierbehélter an dem Griff aus dem
Gerét.

2. Setzen Sie gegebenenfalls den Siebeinsatz mit den
Silikonnoppen und die Trennplatte in den Frittierbehélter.
Driicken Sie den Siebeinsatz und die Trennplatte bis
ganz unten.

- Stecken Sie die Trennplatte in Pfeilrichtung in die Aus-
sparung des Frittierbehélters.

3. Schieben Sie den Frittierbehalter zuriick in das Gerat.
Dieser muss einrasten.

4. SchlieRen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig

installierte Schutzkontakt-Steckdose an. Es ertdnt ein
Signalton und alle Symbole leuchten kurz auf. Die
Taste ™ leuchtet.




5. Driicken Sie die Taste ™, um das Gerét einzuschalten.
6. Wir empfehlen, das Gerét fiir ca. 4 Minuten vorzuheizen.

Stellen Sie dafiir die bendtigte Temperatur und die Gar-

zeit auf 4 Minuten ein.

7. Driicken Sie die Taste ™, um die Vorheizphase zu
starten.

8. Nach Ablauf der Vorheizphase zeigt das Gerat End an.
9. Ziehen Sie den Frittierbehalter am Griff aus dem Gerat.
Stellen Sie diesen auf eine hitzebestandige Flache.

10. Befilllen Sie den Frittierbehalter mit den gewlinschten

Lebensmitteln.

11. Schieben Sie den Frittierbehalter zurlick in das Gerat.
12.Schalten Sie das Gerat mit der Taste ™ wieder ein.
13. Aktivieren Sie das Bedienfeld der Kammer, welche die

Lebensmittel enthalt.

14. Wahlen Sie ein Automatikprogramm aus oder stellen Sie
manuell die Garzeit und die Temperatur ein.

15. Driicken Sie die Taste ™o, um den Garvorgang zu
starten.

- Schitteln Sie gegebenenfalls nach der Hélfte der
Zubereitungszeit die Lebensmittel. Ziehen Sie dafir
den Frittierbehalter am Griff heraus. Schieben Sie an-
schlieBend den Frittierbehalter zurlick in das Gerét.

Betrieb unterbrechen

+ Der Betrieb wird unterbrochen, wenn Sie die Taste ™
driicken. Machten Sie den Betrieb wieder aufnehmen,
driicken Sie nochmals die Taste ™.

+AuBerdem wird der Betrieb unterbrochen, wenn Sie
den Frittierbehalter herausziehen. Das Bedienfeld zeigt
Pot an. Setzen Sie den Frittierbehalter wieder ein, um
den Betrieb fortzusetzen. Die Anzeige Pot erlischt.

+ Der Betrieb kann auch durch Ziehen des Netzsteckers
unterbrochen werden. Stecken Sie den Netzstecker
wieder in die Steckdose, um den Betrieb fortzusetzen.

+ Nach einem Netzausfall setzt das Gerat den Betrieb an
der unterbrochenen Stelle automatisch fort.

DEUTSCH

Betrieb beenden
Nach Ablauf der Garzeit zeigt das Gerat End an.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

2. Entnehmen Sie den Frittierbehalter mit dem Griff aus
dem Gerét.

3. Geben Sie die Nahrungsmittel in eine hitzebestandige
Schissel.

4. Schieben Sie den Frittierbehalter zum Abkiihlen zurlick
in das Gerét.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Warten Sie, bis das
Gerat, der Frittierbehalter, die Trennplatte und der Siebeinsatz

abgekuhlt sind.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand fUhren.

/\ ACHTUNG: Antihaftbeschichtung

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

« Den Frittierbehélter, die Trennplatte und den Siebeinsatz
kénnen Sie im warmen Spiilwasser mit etwas Handsplil-
mittel reinigen.

+ Reinigen Sie das Gerat von innen und aufen mit einem
leicht feuchten, nicht nassen Tuch.

+ Entfernen Sie auch eventuelle Speise-/ Fettriickstande
auf und neben dem Heizelement mit einem leicht feuch-
ten Tuch. Schalten Sie das Gerat erst wieder ein, wenn
das Heizelement vollstandig trocken ist!

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es (iber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagemn Sie das Gerat immer auBerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut bellifteten und trockenen Ort.

7
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Stérungsbehebung

Problem

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne
Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerat ist nicht eingeschaltet. Nur die
Taste ™o ist sichtbar.

Driicken Sie die Taste ™', um das Gerat einzu-
schalten. Das Bedienfeld wird aktiviert.

Sie haben den Garvorgang nicht gestartet.

Driicken Sie die Taste ™o, um den Garvorgang
zu starten.

Der Frittierbehalter ist nicht richtig eingesetzt.
Der Sicherheitsschalter verhindert den Betrieb
mit nicht korrekt eingesetztem Frittierbehalter.

Setzen Sie den Frittierbehélter richtig ein.
Dieser muss hérbar einrasten

Die Lebensmittel
sind noch nicht fertig
gegart.

Der Frittierbehalter ist Uberflillt.

Reduzieren Sie die Menge der Lebensmittel.
Kleinere Mengen garen gleichmaRiger.

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt.

Stellen Sie eine hdhere Temperatur ein.

Die Garzeit ist zu kurz eingestellt.

Stellen Sie eine langere Garzeit ein.

Die Lebensmittel sind
ungleichméaRig gegart.

Die Lebensmittel liegen tbereinander. Dadurch ist
keine ausreichende Luftzirkulation gewahrleistet.

Schitteln Sie die Nahrungsmittel nach der
Hélfte der Garzeit.

Die Nahrungsmittel

Es wurden Lebensmittel verwendet, die nur fir

Verwenden Sie fiir den Backofen geeignete

sind nicht knusprig. eine herkdmmliche Fritteuse geeignet sind. Lebensmittel oder bestreichen Sie sie mit ein
wenig Ol.

Aus dem Gerét tritt Sie bereiten sehr fetthaltige Lebensmittel zu. Durch Fettspritzer im Inneren des Gerétes kann

Rauch aus. es zur Rauchentwicklung kommen. Sorgen Sie

fir ausreichende Beliiftung.

Der Frittierbehalter ist tberfiillt. Die Lebens-
mittel berlihren das Heizelement.

Reduzieren Sie die Menge der Lebensmittel.

Im Frittierbehalter oder auf dem Heizelement
befinden sich noch Speise-/ Fettriickstande
vom vorherigen Gebrauch.

Reinigen Sie das Geréat nach jedem Gebrauch
wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.

Technische Daten

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmuill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und

NettogeWIChE: ..o ca. 7,4kg

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffi-
zienzklasse <G>.

Die Lichtquelle ist hochtemperaturbestandig und nur fiir die
Anwendung in diesem Gerét bestimmt.

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

L geben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie tiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Veertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Rlicknahme des Altgerates verpflichtet.



IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
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Unpacking the Appliance

. Remove the appliance from its packaging.

Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

. Check the scope of delivery for completeness.
. If the contents of the packaging are incomplete or if

damage can be detected, do not operate the appliance.
Retumn it to the dealer immediately.

Scope of Delivery
1x Double hot air deep fryer
1x Sieve insert
1x Frying container
1x Separator plate
Overview of the Components
Figure A
1 Air outlet openings
2 Airinlet openings
3 Control panel
4 Separator plate
5 Sieve insert
6 Silicone knobs
7 Handle of the deep-frying container
8 Deep-frying container
9 Recessed handle
10 Housing
Figure B
11 Indicator light for automatic programmes:
FRENCH FRIES (French fries)
STEAK (Steak)
PIzzA (Pizza)
VEGETABLE (Vegetable)
CHICKEN (Chicken wings)
CAKE (Cake)
BACON (Speck)
FISH (Fish)
SHRIMPS (Shrimps)
KEEP WARM (Keep warm)
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12 Control panels for the compartments of the deep fryer
(compartment ® (left)/compartment @ (right))
a ®/O buttons (set temperature and cooking time)
b &2 button (temperature/cooking time selection)
¢ @/ @ buttons (selection left/right compartment)
13 ™o button (start/end)
14 button (Automatic programme selection)
15 button (combined operation)
16 % button (interior lighting)

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING: Risk of Burns!

+ Only touch the deep-frying containers by the handles.
Use oven gloves if necessary.

+ Hot steam may escape from the air outlet during oper-
ation. Keep enough distance.

/\ CAUTION:

+ Do not cover the air inlet and air outlet openings to
ensure sufficient air circulation.

+ Keep a sufficient safety distance (30 cm) from easily
inflammable objects such as furniture, curtains, etc.!

+ Do not operate the appliance under wall cabinets
because of the rising heat and vapours.

+ Do not manipulate the safety switches.

+ Overload! Do not use a multiple socket, as this appli-
ance is too powerful.

Notes for Use

Location

+ Place the appliance on a non-slip, level and heat-resist-
ant surface.

+ Do not place the appliance with the back directly against
awall.

+ Never place the appliance or the power cord on hot
surfaces or near heat sources (€. g. cooker, hob).

Electrical Connection

Before inserting the mains plug into the socket, make sure
that the mains voltage matches that of the appliance. You
will find the information on the type plate. Unwind the mains
cable completely.

Standby (Ready State)

The appliance is in standby mode when only the ™o button
is lit. The appliance switches to standby mode in the follow-
ing situations:

+ When the mains plug is plugged in.

+ When the time has expired.

+ When you press the button ™o, a short beep will sound.
+ After a power failure.
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Before First Use

There is a protective layer on the heating element. To
remove this, operate the appliance for approx. 15 min-
utes without contents. Slight smoke and odours are
normal during this process. Ensure that there is sufficient
ventilation.

/\ WARNING:
Let the appliance cool down before cleaning i!

- Disconnect the mains plug from the socket.

- Wipe out the deep-frying container, the seperator
plate, the sieve insert and the interior of the appliance
before using the appliance.

Important Information for Use

This appliance is intended for the preparation of solid
food. Do not prepare soups or other liquid foods in it.

A safety switch prevents the appliance from being used
without a deep-frying container.

To achieve the best results, never overfill the deep-frying
container so that the food does not come into contact
with the heating element.

Never add oil or any other liquid to the deep-frying con-
tainer. To achieve a crispy result, the food can be spread
with a little oil.

All foods that are also suitable for the oven can be pre-
pared in the appliance.

The sieve insert ensures that the accumulated fat settles
to the bottom of the deep-frying container. This makes
the food crispier.

When baking cakes, bread, etc., note that the dough
expands. The dough must not come into contact with the
heating element.

The sieve insert can be removed for baking bread or
similar.

Food that lies on top of each other during cooking should
be shaken halfway through the cooking time. This opti-
mises the cooking result and prevents uneven cooking.
Soak homemade potato products for at least 30 minutes
after cutting to reduce potato starch. Then dry the potato
pieces well with kitchen paper.

The cooking time depends on various factors: Size,
texture, amount of food and set temperature.

If you do not preheat the hot air fryer, add 4 minutes to
the cooking time.

Function Buttons

The buttons on the appliance are touch buttons. Touch
the buttons lightly with a finger to perform the function.
Each keystroke is confirmed with a beep.

If you press and hold the button @ or ©, a fast run
starts.



Interior lighting

You can switch the interior lighting in the appliance on and
off with the ¥ button.

Switching the Appliance On/Off

+ Switch the appliance on with the ™o button. The buttons
for activating the control panels (D / @) appear.

+ Press and hold the ™ button to switch the appliance off.

+ After the time has elapsed, the fan continues to run to
cool the appliance. The appliance then automatically
switches to standby mode.

Selecting Single or Combination Operation

After you have switched on the appliance, the buttons for
activating the control panels appear.

+ If you want to use the left compartment of the deep fryer,
activate it with the button @. The control panel for the left
compartment appears when you press the button (&%),

+ If you want to use the right compartment of the deep
fryer, activate it by pressing the button @. The control
panel for the right compartment appears when you press
the button (v,

+ To operate both compartments of the deep fryer at the
same time, press both the button @ and the buttone @.

+ To operate both compartments with the same pro-
gramme, press the button (4%, The buttons ®, @
and flash. Then press the button (8], Select the
desired programme or set the temperature and cooking
time manually. The settings will be synchronised in the
other compartment.

Setting the Temperature and Cooking Time (6%)

The buttons @ and © are located once on each side of the

appliance’s control panel.

+ With the button &2, you can switch between entering the
temperature and the cooking time.

+ Set the temperature (80 °C-200 °C) with the buttons @
and ©.

+ Set the cooking time (1-60 minutes) with the but-
tons @ and ©.

+ The display automatically switches between the temper-
ature and the cooking time.

Start/interrupt cooking process

+ Start the cooking process with the ™o button.

* Press the ™o button again to interrupt the cooking
process.

Automatic Programmes

Select the desired automatic programme. To do this, press

the button. The automatic programme symbol flashes.

+ The following table shows the factory preset tempera-
tures in degrees Celsius and the minutes. The pre-set-
tings are only guide values. Depending on the size and
weight of the food, the temperature and time may have
to be adjusted individually.

+Also observe the information on the food packaging.

Programmes °C min
FRENCH FRIES 200 20
STEAK 170 15
PIZZA 150 12
VEGETABLE 180 10
CHICKEN 200 25
CAKE 160 8

BACON 200 10
FISH 160 15
SHRIMP 180 8

KEEP WARM 90 15

Operation

1. Pull the deep-frying container out of the appliance using
the handle.

2. If necessary, place the sieve insert with the silicone nubs
and the separator plate in the deep-frying container.
Press the sieve insert and the separator plate down to
the bottom.

- Insert the separator plate in the direction of the arrow
into the recess of the deep-frying container.

3. Slide the deep-frying container back into the appliance.
It must engage.

4. Plug the appliance into a properly installed earthed
socket. A beep sounds and all the symbols light up
briefly. The ™o button lights up.

5. Press the ™ button to switch on the appliance.

6. We recommend preheating the appliance for approx.

4 minutes. To do this, set the required temperature and
cooking time to 4 minutes.
7. Press the ™ button to start the preheating phase.

8. When the preheating phase is complete, the appliance

shows End.

9. Pull the deep-frying container out of the appliance using

the handle. Place it on a heat-resistant surface.
10. Fill the deep-frying container with the desired food.
11. Slide the deep-frying container back into the appliance.
12. Switch the appliance on again with the ™o button.
13. Activate the control panel for the compartment contain-
ing the food.

m
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14. Select an automatic programme or set the cooking time + Operation can also be interrupted by pulling the mains

and temperature manually. plug. Insert the mains plug back into the socket to
15. Press the ™o button to start the cooking process. resume operation.

- If necessary, shake the food halfway through the + After a failure of power, the appliance will automatically
cooking time. To do this, pull out the deep-frying resume the operation from the point at which it was
container by the handle. Then push the deep-frying interrupted.
container back into the appliance.

Ending Operation
Interrupting Operation Once the cooking time has elapsed, the appliance displays
+ Operation is interrupted when you press the ™o button. End.
If you wish to resume the operation, press the button ™o 1. Unplug the mains plug from the socket.
again. 2. Remove the deep-frying container with the handle from
+ Operation is also interrupted when you pull out the the appliance.

deep-frying container. The control panel displays Pot. 3. Put the food in a heat-resistant bowl.

Reinsert the deep-frying container to resume operation. 4. Slide the deep-frying container back into the appliance

The Pat display goes out. to cool.

Cleaning

/\ WARNING:

« Always switch off the appliance and unplug it from the mains be-
fore cleaning. Wait until the appliance, the deep-frying container,
the separator plate and the sieve insert have cooled down.

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-
tric shock or fire.

/\ CAUTION: Non-stick Coating

+ Do not use a wire brush or other abrasive objects. Storage
« Do not use harsh or abrasive cleaners. + Clean the appliance as described. Allow the accessories
. . to dry completely.
*You can clean the deep-frying container, the separator + We recommend storing the appliance in its original
plate _and the_ sieve insert in warm dishwater with a little packaging if you do not intend to use it for a longer
washing-up liquid. _ , _ period of time.
+ Clean the inside and outside of the appliance with a + Always store the appliance out of the reach of children in
slightly damp, not wet cloth. a well-ventilated and dry place.

+ Also remove any food/grease residues on and next to
the heating element with a slightly damp cloth. Do not
switch the appliance on again until the heating element
is completely dry!



Troubleshooting

Problem Possible Cause Remedy
The appliance has no | The appliance has no power supply. Check the power socket with another appliance.
function.

Insert the mains plug correctly.

Check the house fuse.

button is visible.

The appliance is not switched on. Only the ™o

Press the ™ button to switch the appliance on.
The control panel is activated.

You have not started the cooking process.

Press the ™o button to start the cooking

inserted.

process.
The deep-frying container is not inserted cor- | Insert the deep-frying container correctly. It
rectly. The safety switch prevents operation | must engage audibly.

with the deep-frying container not correctly

The food is not fully
cooked.

The deep-frying container is overfilled.

Reduce the amount of food. Smaller quantities
cook more evenly.

The temperature is set too low.

Set a higher temperature.

The cooking time is set too short.

Set a longer cooking time.

The food is cooked
unevenly.

The food is on top of each other. This does
not ensure sufficient air circulation.

Shake the food halfway through the cooking
time.

The food is not crispy.
conventional deep fryer.

You have used food that is only suitable for a

Use foods suitable for the oven or spread them
with a little oil.

Smoke is coming out of
the appliance.

You are preparing very fatty food.

Smoke may develop due to splashes of fat in-
side the appliance. Make sure there is sufficient
ventilation.

The deep-frying container is overfilled. The
food is touching the heating element.

Reduce the amount of food.

previous use.

There is still food/fat residue in the deep-fry-
ing container or on the heating element from

Clean the appliance after each use as de-
scribed in the chapter “Cleaning”.

Technical Data

Power supply:..
Power consumption: ..........c.oeeneeneeneeens
Power consumption in standby-mode: .

Net WeIght: ..o approx. 7.4kg

This product contains a light source of energy efficiency
class <G>.

The light source is resistant to high temperatures and is only
intended for use in this appliance.

The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of elec-

trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that

you will no longer use to the collection points
L provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.
This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.
Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen...........comenenns 3
Het apparaat uitpakken 14
Omvang van de levering 14
Overzicht van de bedieningselementen..........c..cuvueunes 14
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...15
Opmerkingen voor het gebruik ..........coccoeinenseensisnninns 15

Locatie

Elektrische aansluiting ....

Stand-by (gereed-stand)

Voor het eerste gebruik............ooeuruenceenreeseenneenernenenn. 15

Belangrijke informatie voor het gebruik .............c.ccoceuuce. 15
Functietoetsen 16

Binnenverlichting..........c.ooeueeenernnenr e
Inschakelen/ uitschakelen van het apparaat
Kiezen van enkelvoudige of gecombineerde werking... 16
Instellen van de temperatuur en de kooktijd (82).......... 16
Kookproces starten/onderbreken
Automatische programma’s
Bediening
Bediening onderbreken
Werking beéindigen
Reiniging
Bewaren

14

Problemen oplossen 18
Technische gegevens 18
Verwijdering 18

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”.................. 18

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

Omvang van de levering

1x Dubbele hete lucht friteuse
1x Zeefinzet

1x Frituurpan

1x Scheidingsplaat

Overzicht van de bedieningselementen
Figuur A
Luchtuitiaatopeningen
Luchtinlaatopeningen
Bedieningspaneel
Scheidingsplaat
Zeefinzet
Siliconen knoppen
Handgreep frituurbak
Frituur container
Verzonken handgreep
Huisvesting

O WO ~NO O WN -

N

Figuur B
11 Controlelampje voor automatische programma'’s:
FRENCH FRIES
STEAK (
PIZZA (
VEGETABLE (
CHICKEN (Kippenvleugels)
(
(
(

(Frietjes)

CAKE
BACON
FISH



SHRIMPS
KEEP WARM

12 Bedieningspanelen voor de compartimenten van de
friteuse(compartiment @ (links)/compartiment @
(rechts))

a Toetsen @ /O (temperatuur en kooktijd instellen)
b Toets 82 (temperatuur/kooktijd selecteren)
¢ Toetsen @ /@ (selectie compartiment links /rechts)

13 Toets ™ (start/einde)

14 Toets (automatische programmaselectie)

15 Toets (4] (gecombineerde bediening)

16 Toets %" (binnenverlichting)

(Garnalen)
(Warm houden)

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

/\ WAARSCHUWING: Gevaar voor brandwonden!

+ Raak de frituurpannen alleen bij de handgrepen aan.
Gebruik indien nodig ovenwanten.

+ Tijdens het gebruik kan hete stoom uit de luchtuitlaat
ontsnappen. Houd voldoende afstand.

[\ LETOP:

+ Bedek de luchtinlaat- en luchtuitiaatopeningen niet om
voldoende luchtcirculatie te garanderen.

+ Houd voldoende veiligheidsafstand (30 cm) tot licht ont-
viambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen, enz.!

+ Gebruik het apparaat niet onder bovenkasten in ver-
band met de opstijgende hitte en dampen.

+ De veiligheidsschakelaars niet manipuleren.

+ Overbelasting! Gebruik geen stekkerdoos, omdat dit
apparaat te krachtig is.

Opmerkingen voor het gebruik

Locatie

+ Plaats het apparaat op een antislip, vlak en hittebesten-
dig opperviak.

+ Plaats het apparaat niet met de achterkant tegen een
muur.

+ Plaats het apparaat of het netsnoer nooit op hete opper-
vlakken of in de buurt van warmtebronnen (bijv. fornuis,
kookplaat).

Elektrische aansluiting

Controleer voordat u de stekker in het stopcontact steekt of
de netspanning overeenkomt met die van het apparaat. U
vindt de informatie op het typeplaatje. Wikkel het netsnoer
volledig af.

Stand-by (gereed-stand)

Het apparaat staat op stand-by wanneer alleen de ™' toets
brandt. In de volgende situaties schakelt het apparaat over
naar de standby-stand:

Als de netstekker in het stopcontact zit.

Als de tijd verstreken is.

Wanneer u op de toets ™o drukt, hoort u een korte
pieptoon.

Na een stroomstoring.

Voor het eerste gebruik

Er zit een beschermlaag op het verwarmingselement.
Om deze te verwijderen moet u het apparaat ong. 15 mi-
nuten zonder inhoud laten werken. Lichte rook en geuren
zijn normaal tijdens dit proces. Zorg voor voldoende
ventilatie.

/\ WAARSCHUWING:
Laat het apparaat afkoelen alvorens het te reinigen!

- Trek de netstekker uit het stopcontact.

- Veeg de frituurcontainer, de scheidingsplaat, het
zeefinzetstuk en de binnenkant van het apparaat
schoon voordat u het apparaat gebruikt.

Belangrijke informatie voor het gebruik

Dit apparaat is bedoeld voor de bereiding van vast
voedsel. Bereid er geen soepen of andere vioeibare
voedingsmiddelen in.

Een veiligheidsschakelaar voorkomt dat het apparaat
gebruikt kan worden zonder een frituurcontainer.

Vul voor de beste resultaten de frituurcontainer nooit

te vol, zodat het voedsel niet in contact komt met het
verwarmingselement.

Voeg nooit olie of een andere vloeistof toe aan de frituur-
container. Voor een knapperig resultaat kan het voedsel
worden ingesmeerd met een beetje olie.

Alle voedingsmiddelen die ook geschikt zijn voor de oven
kunnen in het apparaat worden bereid.

De zeefinzet zorgt ervoor dat het opgehoopte vet naar
de bodem van de frituurcontainer zakt. Hierdoor wordt
het voedsel knapperiger.

Houd er bij het bakken van cake, brood enz. rekening
mee dat het deeg uitzet. Het deeg mag niet in contact
komen met het verwarmingselement.

De zeefinzet kan worden verwijderd voor het bakken van
brood en dergelijke.

Voedsel dat tiidens het koken op elkaar ligt, moet halver-
wege de kooktijd worden geschud. Dit optimaliseert het
kookresultaat en voorkomt ongelijkmatig koken.

Week zelfgemaakte aardappelproducten minstens

30 minuten na het snijden om het aardappelzetmeel te
reduceren. Droog de aardappelstukjes vervolgens goed
af met keukenpapier.
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+ De kooktijd is athankelijk van verschillende factoren:
Grootte, textuur, hoeveelheid voedsel en ingestelde
temperatuur.

+ Als je de heteluchtfriteuse niet voorverwarmt, voeg dan
4 minuten toe aan de kooktijd.

Functietoetsen

+ De toetsen op het apparaat zijn tiptoetsen. Raak de
toetsen lichtjes aan met een vinger om de functie uit
te voeren. Elke toetsaanslag wordt bevestigd met een
pieptoon.

+ Als ude ® of © toets ingedrukt houdt, start een snel-
loopprogramma.

Binnenverlichting
Gebruik de toets % om de binnenverlichting van het appa-
raat aan en uit te zetten.

Inschakelen/uitschakelen van het apparaat

+ Schakel het apparaat in met de toets ™. De toetsen
voor het activeren van de bedieningspanelen r (O /@)
verschijnen.

+ Houd de toets ™o ingedrukt om het apparaat uit te
schakelen.

+ Na het verstrijken van de tijd blijft de ventilator draaien
om het apparaat af te koelen. Het apparaat schakelt dan
automatisch over naar de stand-bymodus.

Kiezen van enkelvoudige of gecombineerde werking

Nadat u het apparaat hebt ingeschakeld, verschijnen de
toetsen waarmee u de bedieningspanelen kunt bedienen.

+Als u het linkervak van de friteuse wilt gebruiken, acti-
veert u dit met de toets . Het bedieningspaneel voor
het linkercompartiment verschijnt wanneer u op de toets
drukt.

+ Als u het rechtercompartiment van de friteuse wilt
gebruiken, activeert u het door op de toets @. Het be-
dieningspaneel voor het rechtercompartiment verschijnt
wanneer u op de toets drukt.

+ Om beide compartimenten van de friteuse tegelijkertijd
te bedienen, drukt u zowel op de toets (D als op de
toets @.

+ Om beide compartimenten met hetzelfde programma te
bedienen, drukt u op de toets (), De toetsen @, @
en knipperen. Druk vervolgens op de toets (¥ew),
Selecteer het gewenste programma of stel de tempe-
ratuur en kooktijd handmatig in. De instellingen worden
gesynchroniseerd in het andere compartiment.

Instellen van de temperatuur en de kooktijd (8%)

De toetsen ® en © bevinden zich één keer aan weerszij-

den van het bedieningspaneel van het apparaat.

* Met de toets 82 kunt u schakelen tussen het invoeren
van de temperatuur en de kooktijd.
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+ Stel de temperatuur (80 °C-200 °C) in met de toet-
sen Den©,

+ Stel de kooktijd (1-60 minuten) in met de toet-
sen @en©,

+ Het display schakelt automatisch tussen de temperatuur
en de kooktijd.

Kookproces starten/onderbreken

+ Start het kookproces met de toets ™.

+ Druk nogmaals op de toets ™o om het kookproces te
onderbreken.

Automatische programma’s

Selecteer het gewenste automatische programma. Druk

hiervoor op de toets ("), Het symbool van het automati-

sche programma knippert.

+ De volgende tabel toont de in de fabriek ingestelde
temperaturen in graden Celsius en de minuten. De
voorinstellingen zijn slechts richtwaarden. Afhankelijk
van de grootte en het gewicht van het voedsel moeten
de temperatuur en de tijd mogelijk afzonderlijk worden
aangepast.

+ Let ook op de informatie op de verpakking van het
voedsel.

Programma °C min
FRENCH FRIES 200 20
STEAK 170 15
PIZZA 150 12
VEGETABLE 180 10
CHICKEN 200 25
CAKE 160 8
BACON 200 10
FISH 160 15
SHRIMP 180 8
KEEP WARM 90 15
Bediening
1. Trek de frituurcontainer met behulp van de handgreep uit
het apparaat.

2. Plaats indien nodig het zeefinzetstuk met de siliconen
noppen en de scheidingsplaat in de frituurcontainer.
Druk het zeefinzetstuk en de scheidingsplaat tot op de
bodem in.

- Steek de scheidingsplaat in de richting van de pijl in
de uitsparing van de frituurcontainer.

3. Schuif de frituurcontainer terug in het apparaat. Hij moet
vastklikken.

4. Steek de stekker van het apparaat in een correct gein-
stalleerd geaard stopcontact. Er klinkt een pieptoon en
alle symbolen lichten kort op. De ™o toets licht op.



5. Druk op de ™ toets om het apparaat in te schakelen.
6. Wij adviseren het apparaat gedurende ong. 4 minuten
voor te verwarmen. Stel hiervoor de gewenste tempera-
tuur en kooktijd in op 4 minuten.
7. Druk op de toets ™' om de voorverwarmingsfase te
starten.
8. Als de voorverwarmingsfase voltooid is, geeft het appa-
raat End aan.
9. Trek de frituurcontainer aan de handgreep uit het appa-
raat. Plaats hem op een hittebestendige ondergrond.
10. Vul de frituurcontainer met het gewenste voedsel.
11. Schuif de frituurcontainer terug in het apparaat.
12.Schakel het apparaat weer in met de toets ™.
13. Activeer het bedieningspaneel voor het compartiment
met het voedsel.
14. Kies een automatisch programma of stel de kooktijd en
temperatuur handmatig in.
15. Druk op de ™o toets om het kookproces te starten.
- Indien nodig, schudt u het voedsel halverwege
de kooktijd. Trek hiervoor het frituurpan uit aan de
handgreep. Duw vervolgens het frituurpan terug in het
apparaat.

Bediening onderbreken

+ De bediening wordt onderbroken wanneer u op de toets
™ drukt. Druk nogmaals op de toets ™' om de bedie-
ning te hervatten..

+ De bediening wordt ook onderbroken als u de frituur-
container uittrekt. Op het bedieningspaneel verschijnt
Pot . Plaats de frituurcontainer terug om de bediening te
hervatten. Het display Pok gaat uit.

+ De bediening kan ook worden onderbroken door de stek-
ker uit het stopcontact te trekken. Steek de stekker weer
in het stopcontact om de bediening te hervatten.

+ Na een stroomonderbreking hervat het apparaat auto-
matisch de bediening vanaf het punt waar deze werd
onderbroken.

NEDERLANDS

Werking beéindigen
Zodra de kooktijd is verstreken, geeft het apparaat

End weer.

1. Trek de netstekker uit het stopcontact.

2. Neem de frituurcontainer met het handvat uit het
apparaat.

3. Doe het voedsel in een hittebestendige schaal.

4. Schuif de frituurcontainer terug in het apparaat om af te
koelen.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

« Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stop-
contact alvorens het apparaat schoon te maken. Wacht tot het
apparaat, de frituurcontainer, de scheidingsplaat en het zeefinzet

zijn afgekoeld.

 Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

/\ LET OP: Anti-aanbaklaag

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
VOoorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

+ U kunt de frituurcontainer, de scheidingsplaat en het
zeefinzetstuk schoonmaken in warm afwaswater met
een beetje afwasmiddel.

+ Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat met
een licht vochtige, niet natte doek.

+ Verwijder ook eventuele voedsel-/ vetresten op en naast
het verwarmingselement met een licht vochtige doek.
Schakel het apparaat pas weer in als het verwarmings-
element volledig droog is!

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.
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Problemen oplossen

Probleem Mogelijke oorzaak Remedie
Het apparaat werkt | Het apparaat heeft geen stroomvoorziening. | Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
niet.

Steek de netstekker er goed in.

Controleer de huiszekering.

Het apparaat is niet ingeschakeld. Alleen de
toets ™ is zichtbaar.

Druk op de toets ™o om het apparaat in te schake-
len. Het bedieningspaneel is geactiveerd.

U hebt het kookproces niet gestart.

Druk op de toets ™o om het kookproces te starten.

De frituurcontainer is niet goed geplaatst. De
veiligheidsschakelaar voorkomt bediening
als de frituurbak niet correct is geplaatst.

Plaats de frituurbak op de juiste manier. Hij moet
hoorbaar vastklikken.

Het voedsel is niet
volledig gaar.

De frituurcontainer is te vol.

Verminder de hoeveelheid voedsel. Kleinere hoe-
veelheden worden gelijkmatiger gaar.

De temperatuur is te laag ingesteld.

Stel een hogere temperatuur in.

De kooktijd is te kort ingesteld.

Stel een langere bereidingstijd in.

Het voedsel is on-
gelijkmatig gaar.

Het voedsel ligt op elkaar. Dit zorgt niet voor
voldoende luchtcirculatie.

Schud het voedsel halverwege de bereidingstijd.

Het voedsel is niet

Je hebt voedsel gebruikt dat alleen geschikt

Gebruik voedsel dat geschikt is voor de oven of

knapperig. is voor een conventionele friteuse. bestrijk het met een beetje olie.
Er komt rook uit het | U bereidt zeer vet voedsel. Er kan rook ontstaan door vetspatten in het appa-
apparaat. raat. Zorg voor voldoende ventilatie.

De frituurcontainer is te vol. Het voedsel
raakt het verwarmingselement.

Verminder de hoeveelheid voedsel.

Er zitten nog etensresten/ vetresten in de fri-
tuurcontainer of op het verwarmingselement

Reinig het apparaat na elk gebruik zoals beschreven
in het hoofdstuk “Reiniging”.

van eerder gebruik.

Technische gegevens

PC-FR 1313 H
..220-240V~, 50/60Hz

Beschermingsklasse:...
Nettogewicht: ...............

Dit product bevat een lichtbron van energie-efficiéntieklasse
<G>,

De lichtbron is bestand tegen hoge temperaturen en is
alleen bedoeld voor gebruik in dit apparaat.

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-

ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

18

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elekiro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.



IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.
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. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.
. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-

Déballage de I'appareil

. Sortez I'appareil de son emballage.
. Retirez tous les matériaux d’emballage, tels que les

feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cébles et les emballages en carton.

FRANGAIS

mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas I'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

Contenu de la livraison

Friteuse double a air chaud
Insert de tamisage
Récipient de friture

Plague de séparation

Liste des différents éléments de commande
Graphique A

1

O WO ~NO O WiN

—

Ouvertures de sortie d'air
Ouvertures d’entrée d'air
Panneau de contréle

Plaque de séparation

Insert de tamis

Boutons en silicone

Poignée du récipient a friture
Récipient de friture

Poignée encastrée

Boitier

Graphique B

1"

Témoin lumineux pour les programmes automatiques :
FRENCH FRIES (Frites)
STEAK (Steak)
PIZZA (Pizza)
VEGETABLE (Légumes)
CHICKEN (Ailes de poulet)
CAKE (Géateau)

(

BACON Bacon)
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1

1
1
1
1

FISH (Poisson)
SHRIMPS (Crevettes)
KEEP WARM (Garder au chaud)

2 Panneaux de contréle des compartiments de la friteuse
(compartiment (D (gauche)/compartiment @ (droit))
a Boutons @/ © (réglage de la température et du
temps de cuisson)
b Bouton 82 (sélection de la température/du temps de
cuisson)
¢ Boutons @ / @ (sélection compartiment
gauche/ droit)
3 Bouton ™ (début/fin)
4 Bouton (sélection automatique du programme)
5 Bouton (utilisation combinée)
6 Bouton V" (éclairage intérieur)

Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

A AVERTISSEMENT : Risque de brilures !

+ Ne touchez les récipients de friture que par les poi-
gnées. Utilisez des gants de cuisine si nécessaire.

+ De la vapeur chaude peut s'‘échapper de la sortie
d'air pendant le fonctionnement. Gardez une distance
suffisante.

/\ ATTENTION :

+ Ne couvrez pas les ouvertures d’entrée et de sortie
d'air afin de garantir une circulation d'air suffisante.

+ Maintenez une distance de sécurité suffisante (30cm)
par rapport aux objets facilement inflammables tels
que les meubles, les rideaux, etc. !

+ Ne faites pas fonctionner I'appareil sous des armoires
murales en raison de la chaleur et des vapeurs qui
s'élévent.

+ Ne manipulez pas les interrupteurs de sécurité.

+ Surcharge ! N'utilisez pas de prise multiple, car cet
appareil est trop puissant.

Notes d’utilisation

Emplacement

Placez I'appareil sur une surface antidérapante, plane et
résistante a la chaleur.

Ne placez pas I'appareil avec I'arriére directement contre
un mur.

Ne placez jamais 'appareil ou le cordon d'alimentation
sur des surfaces chaudes ou a proximité de sources de
chaleur (par exemple, cuisiniére, plaque de cuisson).
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Branchement électrique

Avant d'insérer la fiche dans la prise, vérifiez que la tension
du réseau correspond a celle de I'appareil. Vous trouverez

ces informations sur la plaque signalétique. Déroulez com-
pletement le cable d'alimentation.

Veille (état prét)

Lappareil est en mode veille lorsque seul le bouton ™o est
allumé. L'appareil passe en mode veille dans les situations
suivantes :

Lorsque la fiche secteur est branchée.

Lorsque le temps est écoulé.

Lorsque vous appuyez sur le bouton ™, un bref signal
sonore retentit.

Aprés une panne de courant.

Avant la premiére utilisation

.

.

Une couche protectrice se trouve sur I'élément chauffant.
Pour I'enlever, faites fonctionner 'appareil pendant
environ 15 minutes sans contenu. Une Iégére fumée et
des odeurs sont normales pendant ce processus. Veillez
a ce que la ventilation soit suffisante.

/\ AVERTISSEMENT :
Laissez refroidir 'appareil avant de le nettoyer !

- Débranchez la fiche secteur de la prise de courant.

- Essuyez le récipient de friture, la plaque de sépa-
ration, l'insert de tamisage et l'intérieur de I'appareil
avant de ['utiliser.

Informations importantes pour utilisation

Cet appareil est destiné a la préparation d'aliments so-
lides. N'y préparez pas de soupes ou d'autres aliments
liquides.

Un interrupteur de sécurité empéche I'utilisation de
I'appareil sans récipient de friture.

Pour obtenir les meilleurs résultats, ne remplissez jamais
trop le récipient de friture afin que les aliments n’entrent
pas en contact avec I'élément chauffant.

N'ajoutez jamais d’huile ou tout autre liquide dans le
récipient de friture. Pour obtenir un résultat croustillant,
les aliments peuvent étre tartinés d'un peu d'huile.

Tous les aliments qui conviennent également au four
peuvent étre préparés dans I'appareil.

Le tamis permet a la graisse accumulée de se déposer
au fond du récipient de friture. Les aliments deviennent
ainsi plus croustillants.

Lors de la cuisson de gateaux, de pain, etc., notez que la
pate se dilate. La pate ne doit pas entrer en contact avec
I'élément chauffant.

Le tamis peut étre retiré pour la cuisson du pain ou
d'autres aliments similaires.

Les aliments superposés pendant la cuisson doivent étre
secoués a la moitié du temps de cuisson. Cela permet



d'optimiser le résultat de la cuisson et d'éviter une
cuisson inégale.

+ Faites tremper les produits de pommes de terre faits
maison pendant au moins 30 minutes apres les avoir
coupés afin de réduire la fécule de pomme de terre.
Ensuite, séchez bien les morceaux de pommes de terre
avec du papier absorbant.

+ Le temps de cuisson dépend de plusieurs facteurs : La
taille, la texture, la quantité d'aliments et la température
réglée.

+ Sivous ne préchauffez pas la friteuse a air chaud, ajou-
tez 4 minutes au temps de cuisson.

Boutons de fonction

+ Les boutons de I'appareil sont des boutons tactiles.
Touchez Iégérement les boutons avec un doigt pour
exécuter la fonction. Chaque pression sur une touche est
confirmée par un bip.

+ Sivous appuyez sur le bouton ® ou © et le maintenez
enfoncé, une course rapide démarre.

Eclairage intérieur
Alaide du bouton %, mettez en marche ou arrétez 'éclai-
rage intérieur de I'appareil.

Mise en marche et arrét de I'appareil

+ Allumez 'appareil & 'aide du bouton ™. Les boutons
dactivation des panneaux de controle (D / @) appa-
raissent.

+ Appuyez sur le bouton ™ et maintenez-le enfoncé pour
éteindre I'appareil.

+Une fois le temps écoulé, le ventilateur continue de fonc-
tionner pour refroidir I'appareil. L'appareil passe ensuite
automatiquement en mode veille.

Sélection de l'utilisation simple ou combinée

Apreés avoir mis I'appareil en marche, les boutons permet-
tant d'activer les panneaux de commande apparaissent.

+ Sivous souhaitez utiliser le compartiment gauche de la
friteuse, activez-le & l'aide du bouton (. Le panneau de
contréle du compartiment gauche apparait lorsque vous
appuyez sur le bouton (vew),

+ Sivous souhaitez utiliser le compartiment droit de la
friteuse, activez-le en appuyant sur le bouton @. Le pan-
neau de contréle du compartiment droit apparait lorsque
vous appuyez sur le bouton (vewo],

+ Pour utiliser les deux compartiments de la friteuse en
méme temps, appuyez a la fois sur le bouton ® et sur
le bouton @.

+Pour utiliser les deux compartiments avec le méme
programme, appuyez sur le bouton (wreH], Les boutons
®, @et clignotent. Appuyez ensuite sur le bouton
(#ew), Sélectionnez le programme souhaité ou réglez
manuellement la température et le temps de cuisson.

Les réglages seront synchronisés dans I'autre compar-
timent.

Réglage de la température du temps de cuisson (£2)

Les boutons ® et © sont situés de chaque coté du pan-

neau de controle de 'appareil.

+ Le bouton &2 vous permet de passer de la saisie de la
température a celle du temps de cuisson.

* Réglez la température (80 °C-200 °C) a l'aide des
boutons @ et ©.

+ Réglez le temps de cuisson (1-60 minutes) a I'aide des
boutons @ et ©.

+ L'affichage passe automatiquement de la température au
temps de cuisson.

Démarrer/interrompre le processus de cuisson

+ Démarrez le processus de cuisson a 'aide du bou-
ton ™o,

+ Appuyez a nouveau sur le bouton ™% pour interrompre le
processus de cuisson.

Programmes automatiques

Sélectionnez le programme automatique souhaité. Pour

ce faire, appuyez sur le bouton (ew), Le symbole du pro-

gramme automatique clignote.

+ Le tableau suivant indique les températures préré-
glées en usine en degrés Celsius et les minutes. Les
préréglages ne sont que des valeurs indicatives. En
fonction de la taille et du poids des aliments, il peut étre
nécessaire d'adapter la température et la durée au cas
par cas.

+ Respectez également les indications figurant sur 'embal-
lage des aliments.

Programme °C min
FRENCH FRIES 200 20
STEAK 170 15
PIZZA 150 12
VEGETABLE 180 10
CHICKEN 200 25
CAKE 160 8

BACON 200 10
FISH 160 15
SHRIMP 180 8

KEEP WARM 90 15

Utilisation
1. Sortez le récipient a friture de 'appareil a l'aide de la
poignée.

2. Sinécessaire, placez l'insert de tamisage avec les picots
en silicone et la plaque de séparation dans le récipient
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de friture. Appuyez sur le tamis et la plaque de sépara-

tion jusqu’au fond.

- Insérez la plaque de séparation dans le sens de la
fleche dans le logement du récipient a friture.

3. Remettez le récipient a friture dans I'appareil en le
faisant glisser. Il doit s’enclencher.

4. Branchez 'appareil dans une prise de courant correc-
tement installée et reliée a la terre. Un signal sonore
retentit et tous les symboles s'allument brievement. Le
bouton ™ s'allume.

5. Appuyez sur le bouton ™ pour mettre 'appareil en
marche.

6. Nous recommandons de préchauffer I'appareil pendant
environ 4 minutes. Pour ce faire, réglez la température
requise et le temps de cuisson sur 4 minutes.

7. Appuyez sur le bouton ™ pour lancer la phase de
préchauffage.

8. Lorsque la phase de préchauffage est terminée, I'appa-
reil affiche End.

9. Retirez le récipient a friture de I'appareil & l'aide de
la poignée. Placez-le sur une surface résistante a la
chaleur.

10. Remplissez le récipient de friture avec les aliments
souhaités.

11. Remettez le récipient a frire dans 'appareil en le faisant

glisser.

12. Remettez I'appareil en marche a l'aide du bouton ™o.

13. Activez le panneau de contréle du récipient contenant
les aliments.

14. Sélectionnez un programme automatique ou réglez
manuellement la durée et la température de cuisson.

15. Appuyez sur le bouton ™o pour lancer le processus de
cuisson.

- Sinécessaire, secouez les aliments & la moitié du
temps de cuisson. Pour ce faire, tirez le récipient a
friture par la poignée. Repoussez ensuite le récipient
a friture dans I'appareil.

Interruption de Futilisation

+ Lutilisation est interrompue lorsque vous appuyez sur

le boutone ™. Si vous souhaitez reprendre I'utilisation,

appuyez & nouveau sur le bouton .

L utilisation est également interrompue lorsque vous re-

tirez le récipient a friture. Le panneau de contréle affiche

Paot. Réinsérez le récipient de friture pour reprendre

I'utilisation. L'affichage Pat s'éteint.

+ Lutilisation peut également étre interrompue en débran-
chant la fiche secteur. Réinsérez la fiche secteur dans la
prise pour reprendre ['utilisation.

+Aprés une coupure de courant, I'appareil reprend auto-
matiquement I'utilisation & partir du point ou elle a été
interrompue.

.

Fin de I'opération
Une fois le temps de cuisson écoulé, I'appareil affiche End.

1. Débranchez la fiche secteur de la prise de courant.

2. Retirez de 'appareil le récipient de friture muni d'une
poignée.

3. Mettez les aliments dans un bol résistant a la chaleur.

4. Remettez le récipient a frire dans 'appareil pour qu'il
refroidisse.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

* Avant le nettoyage, éteignez toujours I'appareil et débranchez-le
du secteur. Attendez que I'appareil, le récipient de friture, la
plague de séparation et le tamis aient refroidi.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

/N ATTENTION : Revétement antiadhésif
+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs.

+ Vous pouvez nettoyer le récipient de friture, la plaque de
séparation et le tamis dans de 'eau de vaisselle chaude
additionnée d'un peu de liquide vaisselle.
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+ Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un

chiffon légérement humide, mais pas mouillé.

+ Eliminez également les éventuels résidus d'aliments ou

de graisse sur et a coté de 'élément chauffant a I'aide
d'un chiffon légerement détachable. Ne remettez pas
I'appareil en marche tant que I'élément chauffant n'est
pas completement sec !



Stockage

+ Nettoyez I'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une période prolongée.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Dépannage

Probléme

Cause possible

Reméde

L'appareil ne fonctionne pas.

L'appareil n’est pas alimenté en courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Insérez la fiche secteur correctement.

Vérifiez le fusible de la maison.

L'appareil n’est pas allumé. Seul le bou-
ton ™o est visible.

Appuyez sur le bouton ™ pour allumer I'ap-
pareil. Le panneau de controle est activé.

Vous n'avez pas lancé le processus de
cuisson.

Appuyez sur le bouton ™' pour lancer le
processus de cuisson.

Le récipient de friture n’est pas inséré

correctement. L'interrupteur de sécurité
empéche I'utilisation de I'appareil lorsque
le récipient n’est pas correctement inséré.

Insérez correctement le récipient a friture. |l
doit s’enclencher de maniére audible.

Les aliments ne sont pas
entiérement cuits.

Le récipient de friture est trop rempli.

Réduisez la quantité d'aliments. Les petites
quantités cuisent plus uniformément.

La température est trop basse.

Réglez une température plus élevée.

Le temps de cuisson est trop court.

Réglez un temps de cuisson plus long.

Les aliments ne sont pas
cuits uniformément.

Les aliments sont superposés. La circula-
tion de l'air n’est pas suffisante.

Secouez les aliments a mi-cuisson.

Les aliments ne sont pas
croustillants.

Vous avez utilisé des aliments qui ne
conviennent qu'a une friteuse classique.

Utilisez des aliments adaptés au four ou
tartinez-les d'un peu d’huile.

De la fumée s'échappe de
I'appareil.

Vous préparez des aliments trés gras.

Des éclaboussures de graisse a l'intérieur de
I'appareil peuvent provoquer un dégagement
de fumée. Veillez & ce que la ventilation soit
suffisante.

Le récipient de friture est trop rempli. Les
aliments touchent 'élément chauffant.

Réduisez la quantité d'aliments.

Il'y a encore des résidus d'aliments/de
graisse dans le récipient de friture ou
sur I'élément chauffant provenant d’'une
utilisation précédente.

Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation
comme décrit dans le chapitre « Nettoyage ».
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Données techniques

Modele : .....ovveivirririne
Alimentation électrique
Puissance absorbée : ..
Consommation d’énergie en mode veille :
Classe de protection : ..
Poids net : ...

PC-FR 1313 H
220-240V~, 50/60Hz

...env. 7,4kg

Ce récipient contient une source lumineuse de classe d'effi-
cacité énergétique <G>.

La source lumineuse est résistante aux températures éle-
vées et n'est destinée qu'a étre utilisée dans cet appareil.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
derniéres réglementations en matiére de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.
Utilisez, pour I'¢limination de vos appareils
I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de Manejo ........couumeeunenns 3
Desembalaje del aparato. 25
Volumen de entrega 25
Indicacion de los elementos de manejo .........c..cvueuses 25
Advertencias para el uso del aparato..........ccuceneeenseenn 26
Notas de uso 26

Ubicacion
Conexion eléctrica
Standby (estado de espera)
Antes del primer uso
Informacion importante para el uso
Botones de funcion 27
lluminacién interior
Encendido y apagado del aparato...

Seleccion del manejo individual o combinado............... 27
Ajuste de la temperatura y del tiempo de coccion (82) 27
Iniciar/interrumpir el proceso de coccion.............cc.eue.. 27
Programas automaticos............c.eeerereenereneeneenneinnes 27
Manejo 27
Interrupcion del Man o ........c..vveveeeceeeeenreineieeineines 28
Finalizacion del Mmangjo ...........cccveeeeerrencrenneeneerneennes 28
Limpieza 28

Almacenamiento 28
Solucion de problemas 29
Datos técnicos 29
Eliminacion 29

Significado del simbolo “Cubo de basura’.................... 29

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

Volumen de entrega

1x Freidora por aire caliente doble
1% Inserto de tamiz

1x Recipiente para freir

1x Placa separadora

Indicacion de los elementos de manejo

FiguraA

1 Aberturas de salida de aire
Aberturas de entrada de aire
Panel de control
Placa separadora
Inserto de tamiz
Pomos de silicona
Asa del recipiente de freir
Recipiente para freir
Asa empotrada
Carcasa

O WO ~NO O WwiN

—

Figura B
11 Indicador luminoso de los programas automaticos:
FRENCH FRIES
STEAK (
PIZZA (Pizza)
VEGETABLE (Verduras)
(
(

(Patatas fritas)
Filete)

CHICKEN
CAKE

Alitas de pollo)
Pastel)
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BACON (Tocino)

FISH (Pescado)
SHRIMPS (Gambas)

KEEP WARM (Mantener caliente)

12 Paneles de control para los compartimentos de la
freidora (compartimento ® (izquierda)/compartimento
@ (derecha))
a Botones ®/ © (ajustar temperatura y tiempo de
coccion)
b Boton &2 (seleccion de temperatura/tiempo de
coccion)
¢ Botones @/ @ (seleccion compartimento iz-
quierdo/derecho)
13 Boton ™o (inicio/fin)
14 Boton (seleccion automatica del programa)
15 Boton (manejo combinado)
16 Boton ¥ (luminacién interior)

Advertencias para el uso del aparato

A AVISO: jRiesgo de quemaduras!

+ Toque los recipientes para freir sélo por las asas.
Utilice guantes de cocina si es necesario.

+ Durante el manejo puede salir vapor caliente por la
salida de aire. Mantenga una distancia suficiente.

/N ATENCION:

+ No cubra las aberturas de entrada y salida de aire
para garantizar una circulacion de aire suficiente.

+ jMantenga una distancia de seguridad suficiente
(30cm) con respecto a objetos facilimente inflamables
como muebles, cortinas, etc.!

+No haga funcionar el aparato debajo de los armarios
de pared debido al aumento del calor y de los vapores.

+ No manipule los interruptores de seguridad.

+ jSobrecarga! No utilice una toma de corriente milti-
ple, ya que este aparato es demasiado potente.

Notas de uso

Ubicacion

+ Coloque el aparato sobre una superficie antideslizante,
nivelada y resistente al calor.

+ No coloque el aparato con la parte posterior directa-
mente contra la pared.

+No coloque nunca el aparato o el cable de alimentacion
sobre superficies calientes o cerca de fuentes de calor
(por ejemplo, cocina, placa de coccion).
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Conexion eléctrica

Antes de insertar el enchufe en la toma de corriente, ase-
gurese de que la tension de red coincide con la del aparato.
Encontrara la informacion en la placa de caracteristicas.
Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Standby (estado de espera)

El aparato est4 en modo de espera cuando solo se en-
ciende el boton ™. El aparato pasa al modo de espera en
las siguientes situaciones:

Cuando el enchufe de la red esta conectado.
Cuando ha transcurrido el tiempo.

Cuando presione el botén ™o, sonara un pitido corto.
Después de un corte de corriente.

Antes del primer uso

.

.

Hay una capa protectora en el elemento calefactor. Para
eliminarla, haga funcionar el aparato durante aprox.

15 minutos sin contenido. Es normal que durante este
proceso se produzcan ligeros humos y olores. Asegu-
rese de que haya suficiente ventilacion.

I\ AVISO:
iDeje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo!

- Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

- Limpie el recipiente de la freidora, la placa sepa-
radora, el tamiz y el interior del aparato antes de
utilizarlo.

Informacion importante para el uso

Este aparato esta destinado a la preparacion de alimen-
tos sdlidos. No prepare sopas ni otros alimentos liquidos
enél.

Un interruptor de seguridad impide el uso del aparato sin
un recipiente para freir.

Para obtener los mejores resultados, no llene nunca de-
masiado el recipiente de la freidora para que la comida
no entre en contacto con la resistencia.

No afiada nunca aceite ni ningun otro liquido al reci-
piente de fritura. Para conseguir un resultado crujiente,
se puede untar el alimento con un poco de aceite.
Todos los alimentos que también son aptos para el
horno pueden prepararse en el aparato.

El tamiz asegura que la grasa acumulada se deposite
en el fondo del recipiente de fritura. Esto hace que los
alimentos queden mas crujientes.

Al hornear pasteles, pan, etc., tenga en cuenta que la
masa se expande. La masa no debe entrar en contacto
con la resistencia.

Para hornear pan o similares se puede retirar el tamiz.
Los alimentos que se encuentran unos encima de otros
durante la coccion deben sacudirse a mitad del tiempo
de coccion. Asi se optimiza el resultado de la coccion y
se evita una coccion desigual.



+ Remoje los productos de patata caseros durante al
menos 30 minutos después de cortarlos para reducir la
fécula de patata. A continuacion, seque bien los trozos
de patata con papel de cocina.

+ Eltiempo de coccion depende de varios factores:
Tamario, textura, cantidad de alimento y temperatura
establecida.

+ Sino precalienta la freidora de aire caliente, afiada
4 minutos al tiempo de coccion.

Botones de funcion

+ Los botones del aparato son botones tactiles. Toque
los botones ligeramente con un dedo para realizar la
funcién. Cada pulsacién se confirma con un pitido.

+ Si mantiene pulsado el boton ® 0 ©, se inicia una
ejecucion rapida.

lluminacion interior

Utilice el botén % para encender y apagar la iluminacion
interior del aparato.

Encendido y apagado del aparato

+ Encienda el aparato con el boton ™. Aparecen los boto-
nes para activar los paneles de control (D /®).

+ Mantenga pulsado el boton ™o para apagar el aparato.

+ Una vez transcurrido el tiempo, el ventilador sigue
funcionando para enfriar el aparato. A continuacién, el
aparato pasa automaticamente al modo de espera.

Seleccion del manejo individual o combinado

Después de encender el aparato, aparecen los botones
para activar los paneles de control.

+ Sidesea utilizar el compartimento izquierdo de la
freidora, activelo con el boton (. El panel de control
del compartimento izquierdo aparece al pulsar el boton
(ew),

+ Sidesea utilizar el compartimento derecho de la freidora,
activelo pulsando el botén @. El panel de control del
compartimento derecho aparece al pulsar el boton (8w,

+ Para utilizar ambos compartimentos de la freidora al
mismo tiempo, pulse el boton @ y el boton @.

+ Para utilizar ambos compartimentos con el mismo
programa, pulse el boton (1], Los botones @, @

y arpadean. A continuacion, pulse el boton (#&v].
Seleccione el programa deseado o ajuste la temperatura
y el tiempo de coccién manualmente. Los ajustes se
sincronizaran en el otro compartimento.

Ajuste de la temperatura y del tiempo de coccion (82)

Los botones @ e © se encuentran uno a cada lado del

panel de control del aparato.

+ Con el boton 82 puede alternar entre introducir la tempe-
ratura y el tiempo de coccion.

+ Ajuste la temperatura (80 °C-200 °C) con los boto-
nes @y ©.

+ Ajuste el tiempo de coccion (1-60 minutos) con los
botones @y ©.

+ La pantalla cambia automéaticamente entre la tempera-
tura y el tiempo de coccién.

Iniciar/interrumpir el proceso de coccion

+ Inicie el proceso de coccion con el boton .

+ Pulse de nuevo el botdn ™ para interrumpir el proceso
de coccion.

Programas automaticos

Seleccione el programa automatico deseado. Para ello,

pulse el boton (2], El simbolo del programa automético

parpadea.

+ Lasiguiente tabla muestra las temperaturas preajusta-
das de fabrica en grados Celsius y los minutos. Los pre-
ajustes son solo valores orientativos. Dependiendo del
tamano y peso de los alimentos, es posible que la tem-
peratura y el tiempo deban ajustarse individualmente.

+ Observe también la informacion que figura en el envase
del alimento.

|
Programa °C min '%
FRENCH FRIES 200 20 @
STEAK 170 15
PIZZA 150 12
VEGETABLE 180 10
CHICKEN 200 25
CAKE 160 8
BACON 200 10
FISH 160 15
SHRIMP 180 8
KEEP WARM 90 15
Manejo

1. Tire del recipiente de la freidora para extraerlo del
aparato por el asa.

2. Sies necesario, cologue el tamiz con los nudos de

silicona y la placa separadora en el recipiente para freir.
Presione el tamiz y la placa separadora hasta el fondo.
- Inserte la placa separadora en la direccion de la
flecha en el hueco del recipiente para freir.
3. Vuelva a deslizar el recipiente para freir en el aparato.
Debe encajar.

4. Enchufe el aparato en una toma de corriente con toma

de tierra correctamente instalada. Suena un pitido y to-
dos los simbolos se iluminan brevemente. Se enciende
el boton ™o,

5. Pulse el boton ™ para encender el aparato.
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6. Se recomienda precalentar el aparato durante aprox.

4 minutos. Para ello, ajuste la temperatura deseada y el

tiempo de coccion a 4 minutos.

7. Pulse el boton ™o para iniciar la fase de precalenta-
miento.

8. Cuando finalice la fase de precalentamiento, el aparato
mostrara End.

9. Tire del recipiente de freir para sacarlo del aparato utili-
zando el asa. Coldquelo sobre una superficie resistente
al calor.

10. Llene el recipiente de freir con los alimentos deseados.

11. Vuelva a deslizar el recipiente de freir en el aparato.

12.Vuelva a encender el aparato con el boton ™.

13. Active el panel de control del compartimento que con-
tiene los alimentos.

14. Seleccione un programa automatico o ajuste manual-
mente el tiempo y la temperatura de coccion.

15. Pulse el boton ™ para iniciar el proceso de coccion.

- Sies necesario, agite los alimentos a mitad del tiempo
de coccion. Para ello, saque el recipiente de fritura por
el asa. A continuacion, vuelva a introducir el recipiente
de fritura en el aparato.

Interrupcion del manejo

El manejo se interrumpe cuando pulsa el boton ™o.

Si desea reanudar la operacion, pulse de nuevo el
boton ™.

El manejo también se interrumpe cuando saca el
recipiente de fritura. El panel de control muestra Pak.
Vuelva a introducir el recipiente de fritura para reanudar
el manejo. El display Pok se apaga.

El manejo también puede interrumpirse tirando del
enchufe de alimentacion. Vuelva a insertar el enchufe en
la toma de corriente para reanudar el manejo.

Tras un fallo de alimentacién, el aparato reanudara
automaticamente el funcionamiento desde el punto en
que se interrumpio.

Finalizacion del manejo
Una vez transcurrido el tiempo de coccion, el aparato
muestra End.

1. Desenchufe la clavija de red de la toma de corriente.

2. Retire el recipiente para freir con el asa del aparato.

3. Ponga los alimentos en un recipiente resistente al calor.

4. Vuelva a deslizar el recipiente para freir en el aparato
para que se enfrie.

Limpieza

/N AVISO:

« Apague siempre el aparato y desenchufelo de la red eléctrica
antes de limpiarlo. Espere hasta que el aparato, el recipiente
para freir, la placa separadora y el tamiz se hayan enfriado.

* iNo sumerja el aparato en agua! Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

A ATENCION: Revestimiento antiadherente

+No utilice un cepillo de alambre u otros objetos
abrasivos.

+ No utilice limpiadores fuertes o abrasivos.

+ Puede limpiar el recipiente para freir, la placa separa-

dora y el colador en agua tibia con un poco de deter-
gente lavavajillas.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio
ligeramente humedo, no mojado.

Elimine también con un pafio ligeramente humedecido
cualquier resto de comida o grasa que haya sobre la re-
sistencia o junto a ella. jNo vuelva a encender el aparato
hasta que la resistencia esté completamente secal
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Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.



Solucion de problemas

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato no fun-
ciona.

El aparato no tiene alimentacién eléctrica.

Compruebe la toma de corriente con otro
aparato.

Inserte el enchufe correctamente.

Inserte el enchufe correctamente.

El aparato no esta encendido. Solo se ve el
boton .

Pulse el boton ™o para encender el aparato. El
panel de control esta activado.

No se ha iniciado el proceso de coccion.

Pulse el boton ™ para iniciar el proceso de
coccion.

El recipiente para freir no esta insertado correc-
tamente. El interruptor de seguridad impide
el manejo si el recipiente para freir no esta
correctamente insertado.

Inserte el recipiente para freir correctamente.
Debe encajar de forma audible.

Los alimentos no
estan completamente
cocinados.

El recipiente de fritura esta demasiado lleno.

Reduzca la cantidad de alimentos. Las
cantidades méas pequefias se cocinan mas
uniformemente.

La temperatura es demasiado baja.

Ajuste una temperatura mas alta.

El tiempo de coccion es demasiado corto.

Prolongue el tiempo de coccion.

Los alimentos se
cocinan de forma
desigual.

Los alimentos estan unos encima de otros. Esto
no garantiza una circulacion de aire suficiente.

Agite los alimentos a mitad del tiempo de
coccion.

Los alimentos no
estan crujientes.

Ha utilizado alimentos que so6lo son adecuados
para una freidora convencional.

Utilice alimentos adecuados para el horno o
Untelos con un poco de aceite.

Sale humo del Esta preparando alimentos muy grasos. Puede producirse humo debido a salpicaduras
aparato. de grasa en el interior del aparato. Asegurese
de que haya suficiente ventilacion.
El recipiente de fritura esta demasiado lleno. Los Reduzca la cantidad de alimentos.
alimentos estén tocando la resistencia.
Todavia quedan restos de comida/grasaenel | Limpie el aparato después de cada uso como
recipiente de fritura o en la resistencia debido al | se describe en el capitulo “Limpieza”.
uso anterior.
Datos técnicos Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
Modelo: . PC-FR 1313 H g:{ﬁgza:oﬁﬁa\g%inis L3J/r?:doandstrwdo de acuerdo con las
Alimentacion: ....220-240V~, 50/60 Hz 9 '

Consumo de energia: ...
Consumo de energia en modo de espera:

Clase de proteccion:

Este producto contiene una fuente de luz de clase de
eficiencia energética <G>.

La fuente de luz es resistente a altas temperaturas y sélo
esta prevista para su uso en este aparato.

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio

en el curso del desarrollo continuo del producto esta

reservado.

Eliminacion

Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-

tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y

I entregue alli sus aparatos eléctricos que no

vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa

de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.
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Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.
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IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con limballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice
Elementi di comando. 3
Disimballaggio dell’apparecchio .........cmmmessssssssesanes 3
Nella fornitura 3
Elementi di comando. 3
Avvertenze per 'uso dell’apparecchio........cueeeseenns 32
Note per I'uso 32

Posizione
Collegamento elettrico ....
Standby (stato di pronto)
Prima del primo utilizzo
Informazioni importanti per 'uso
Tasti funzione
llluminazione INterna ...
Accensione e spegnimento dell'apparecchio ..

Selezione dell'utilizzo singolo 0 combinato ................... 33
Impostazione della temperatura e
del tempo di COttUra (B2).......oovvoeeesesceeese s 33
Awvio/interruzione del processo di cottura.................... 33
Programmi automatici............ccceeeerneeneincrinneineineines 33
Utilizzo 33
Interruzione dellUtilizzo..........cccccrvvvenerinnciinnrirciins 34
Fine dellUtiliZZ0 .......covveerereeceicc e 34
Pulizia 34

Conservazione 34
Risoluzione dei problemi 35
Dati tecnici 35
Smaltimento 35

Significato del simbolo “Eliminazione”..............cc.cceveenn. 35

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pellicole,
materiale di riempimento, fascette e imballaggi di cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dell'imballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

Nella fornitura

1x Friggitrice ad aria calda doppia
1x Inserto per setaccio

1x Contenitore per friggere

1x Piastra separatrice

Elementi di comando
Figura A
1 Aperture di uscita dell'aria

2 Aperture di ingresso dell'aria
3 Pannello di controllo
4 Piastra separatrice
5 Inserto per setaccio
6 Manopole in silicone
7 Maniglia del contenitore per friggere
8 Contenitore per friggere
9 Maniglia incassata
10 Alloggiamento
FiguraB
11 Indicatore luminoso per i programmi automatici:
FRENCH FRIES (Patatine fritte)
STEAK (Bistecca)
PIzzA (Pizza)
VEGETABLE (Verdure)
CHICKEN (Ali di pollo)
CAKE (Torta)
BACON (Pancetta)
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FISH (Pesce)
SHRIMPS (Gamberetti)
KEEP WARM (Tenere in caldo)

12 Pannelli di controllo per gli scomparti della friggitrice
(scomparto @ (sinistra)/scomparto @ (destra))
a Tasti @/ © (impostazione della temperatura e del
tempo di cottura)
b Tasto &2 (selezione temperatura/tempo di cottura)
¢ Tasti®/ @ (selezione scomparto sinistro/destro)
13 Tasto ™ (inizio/fine)
14 Tasto (selezione automatica del programma)
15 Tasto (utilizzo combinato)
16 Tasto " (iluminazione interna)

Avvertenze per l'uso dell’apparecchio

A AVVISO: Rischio di ustioni!

+ Toccare i contenitori per la frittura solo dai manici. Se
necessario, utilizzare guanti da forno.

+ Durante I'utilizzo, dall'uscita dell'aria puo fuoriuscire
vapore caldo. Mantenere una distanza sufficiente.

/\ ATTENZIONE:

+Non coprire le aperture di ingresso e di uscita dell'aria
per garantire una sufficiente circolazione dell'aria.

+ Mantenere una distanza di sicurezza sufficiente
(30cm) da oggetti facilmente infiammabili come mobili,
tende, ecc.!

+Non mettere in funzione I'apparecchio sotto i pensili a
causa della risalita di calore e vapori.

+ Non manipolare gli interruttori di sicurezza.

+ Sovraccarico! Non utilizzare una presa multipla,
poiché 'apparecchio € troppo potente.

Note per 'uso

Posizione

+ Collocare I'apparecchio su una superficie antiscivolo,
piana e resistente al calore.

+ Non collocare I'apparecchio con la parte posteriore
direttamente contro una parete.

+ Non collocare mai I'apparecchio o il cavo di alimenta-
zione su superfici calde o vicino a fonti di calore (ad es.
fornelli, piani di cottura).

Collegamento elettrico
Prima di inserire la spina nella presa di corrente, accertarsi
che la tensione di rete corrisponda a quella dell'apparec-

chio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta. Svolgere

completamente il cavo di alimentazione.
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Standby (stato di pronto)

L'apparecchio & in modalita standby quando & acceso solo
il tasto ™. apparecchio passa alla modalita standby nelle
seguenti situazioni:

+ Quando la spina di rete € inserita.

+ Allo scadere del tempo.

* Quando si preme il tasto ™, viene emesso un breve
segnale acustico.

+ Dopo un’interruzione di corrente.

Prima del primo utilizzo

+ Sull'elemento riscaldante & presente uno strato
protettivo. Per rimuoverlo, far funzionare I'apparecchio
per circa 15 minuti senza contenuto. Durante questo
processo & normale la formazione di un leggero fumo e
di odori. Assicurarsi che la ventilazione sia sufficiente.

© A AWISO:
Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo!

- Scollegare la spina dalla presa di corrente.

- Prima di utilizzare I'apparecchio, pulire il contenitore
per friggere, il piatto separatore, I'inserto del setaccio
e interno dell'apparecchio.

Informazioni importanti per 'uso

+ Questo apparecchio € destinato alla preparazione di ali-
menti solidi. Non preparare zuppe o altri alimenti liquidi.

+ Uninterruttore di sicurezza impedisce di utilizzare I'appa-
recchio senza un contenitore per friggere.

+ Per ottenere risultati ottimali, non riempire mai eccessi-
vamente il recipiente di frittura, in modo che gli alimenti
non entrino in contatto con I'elemento riscaldante.

+ Non aggiungere mai olio o altri liquidi al contenitore per
la frittura. Per ottenere un risultato croccante, & possibile
spalmare gli alimenti con un po’ di olio.

+ Tutti gli alimenti che sono adatti anche al forno possono
essere preparati nellapparecchio.

+ Linserto del setaccio fa si che il grasso accumulato si
depositi sul fondo del contenitore di frittura. In questo
modo il cibo diventa piu croccante.

+ Quando si cuociono torte, pane, ecc. occorre tenere
presente che I'impasto si espande. La pasta non deve
entrare in contatto con 'elemento riscaldante.

+ Linserto del setaccio pud essere rimosso per la cottura
di pane o simili.

+ Gli alimenti sovrapposti durante la cottura devono essere
scossi a meta del tempo di cottura. In questo modo si
ottimizza il risultato della cottura e si evita una cottura
non uniforme.

+ Mettere a bagno i prodotti a base di patate fatti in casa
per almeno 30 minuti dopo il taglio per ridurre I'amido di
patate. Quindi asciugare bene i pezzi di patate con carta
da cucina.



+ Il tempo di cottura dipende da vari fattori: Dimensioni,
consistenza, quantita di cibo e temperatura impostata.

+ Se non si preriscalda la friggitrice ad aria calda, aggiun-
gere 4minuti al tempo di cottura.

Tasti funzione

+ | tasti dell'apparecchio sono a sfioramento. Per eseguire
la funzione, toccare leggermente i tasti con un dito. Ogni
pressione dei tasti & confermata da un segnale acustico.

+ Se sitiene premuto il tasto ® o ©, si avvia una corsa
veloce.

llluminazione interna

Utilizzi il tasto V" per accendere e spegnere llluminazione
interna dell'apparecchio.

Accensione e spegnimento dell’apparecchio

+ Accende I'apparecchio con il tasto ™o. Appaiono i tasti
per attivare i pannelli di controllo (D /®).

+ Tenga premuto il tasto ™ per spegnere 'apparecchio.

+ Allo scadere del tempo, la ventola continua a funzionare
per raffreddare I'apparecchio. L'apparecchio passa
quindi automaticamente in modalita standby.

Selezione dell’utilizzo singolo o combinato

Dopo aver acceso I'apparecchio, appaiono i tasti per atti-
vare i pannelli di controllo.

+ Se si desidera utilizzare lo scomparto sinistro della
friggitrice, attivarlo con il tasto . Premendo il tasto
appare il pannello di controllo dello scomparto sinistro.

+ Se si desidera utilizzare lo scomparto destro della
friggitrice, attivarlo premendo il tasto @. Premendo il
tasto appare il pannello di controllo dello scomparto
destro.

+ Per azionare contemporaneamente entrambi gli
scomparti della friggitrice, premere sia il tasto @ che il
tasto @.

+ Per azionare entrambi gli scomparti con lo stesso
programma, premere il tasto (), | tasti @, @ e
lampeggiano. Premere quindi il tasto ("8, Selezionare il
programma desiderato o impostare manualmente la tem-
peratura e il tempo di cottura. Le impostazioni saranno
sincronizzate nell'altro scomparto.

Impostazione della temperatura e

del tempo di cottura (62)

| tasti ® e © si trovano una volta su ciascun lato del pan-

nello di controllo dell'apparecchio.

+ Con il tasto &2 & possibile passare dallinserimento della
temperatura a quello del tempo di cottura.

+ Impostare la temperatura (80 °C-200 °C) con i ta-

si®eO.

+ Impostare il tempo di cottura (1-60 minuti) con i ta-
sti®@e.

+ |l display passa automaticamente dalla temperatura al
tempo di cottura.

Avvio/interruzione del processo di cottura

+ Awvia il processo di cottura con il tasto ™.

+ Prema nuovamente il tasto ™' per interrompere il pro-
cesso di cottura.

Programmi automatici

Selezioni il programma automatico desiderato. Per farlo,

prema il tasto ("), || simbolo del programma automatico

lampeggia.

+ Latabella seguente mostra le temperature preim-
postate in fabbrica in gradi Celsius e in minuti. Le
preimpostazioni sono solo valori indicativi. A seconda
delle dimensioni e del peso dell'alimento, & possibile
che la temperatura e il tempo debbano essere regolati
individualmente.

+ Osservare anche le informazioni riportate sulla confe-
zione dell'alimento.

Programma °C min
FRENCH FRIES 200 20
STEAK 170 15
PIZZA 150 12
VEGETABLE 180 10
CHICKEN 200 25
CAKE 160 8

BACON 200 10
FISH 160 15
SHRIMP 180 8

KEEP WARM 90 15

Utilizzo

1. Estrarre il recipiente per friggere dallapparecchio utiliz-
zando l'impugnatura.

2. Se necessario, inserire l'inserto del setaccio con i nodi
in silicone e la piastra di separazione nel recipiente per
friggere. Premere linserto del setaccio e la piastra di
separazione fino al fondo.

- Inserire la piastra di separazione nella direzione della
freccia nell'incavo del contenitore di frittura.

3. Far scorrere il contenitore per friggere nell'apparecchio.
Deve innestarsi.

4. Collegare I'apparecchio a una presa di corrente corret-

tamente installata con messa a terra. Viene emesso un
segnale acustico e tutti i simboli si accendono breve-
mente. Il tasto ™ ai accende.

5. Premere il tasto ™o per accendere I'apparecchio.

33

ITALIANO



ITALIANO

6. Si consiglia di preriscaldare 'apparecchio per circa
4 minuti. Atal fine, impostare la temperatura desiderata
e il tempo di cottura di 4 minuti.

7. Premere il tasto ™ per awviare la fase di preriscalda-
mento.

8. Quando la fase di preriscaldamento & terminata, I'appa-
recchio mostra End.

9. Estrarre il recipiente per friggere dall'apparecchio
utilizzando 'impugnatura. Posizionarlo su una superficie
resistente al calore.

10. Riempire il contenitore per friggere con I'alimento
desiderato.

11. Spingere di nuovo il contenitore per friggere nell'appa-
recchio.

12. Riaccendere 'apparecchio con il tasto ™.

13. Attivare il pannello di controllo dello scomparto conte-
nente il cibo.

14. Selezionare un programma automatico o impostare
manualmente il tempo e la temperatura di cottura.

15. Premere il tasto ™o per avviare il processo di cottura.

- Se necessario, scuotere gli alimenti a meta del tempo
di cottura. A tale scopo, estrarre il contenitore per
friggere afferrandolo per il manico. Quindi spingere di
nuovo il contenitore per la frittura nellapparecchio.

Interruzione dell'utilizzo

+ Lutilizzo viene interrotto quando preme il tasto ™. Se
si desidera riprendere I'utilizzo, premere nuovamente il
tasto ™o.

+ Lutilizzo viene interrotto anche quando estrae il conteni-
tore per friggere. Il pannello di controllo visualizza Patk.
Reinserisca il contenitore per friggere per riprendere
I'utilizzo. Il display Pat si spegne.

+ Lutilizzo pud essere interrotto anche tirando la spina di
rete. Inserisca nuovamente la spina di rete nella presa
per riprendere il funzionamento.

+ Dopo un’interruzione di corrente, 'apparecchio riprende
automaticamente I'utilizzo dal punto in cui & stato
interrotto.

Fine dell’utilizzo
Una volta trascorso il tempo di cottura, I'apparecchio
visualizza End.

1. Staccare la spina dalla presa di corrente.

2. Rimuovere il recipiente per friggere con il manico dall'ap-
parecchio.

3. Mettere gli alimenti in una ciotola resistente al calore.

4. |l contenitore per la frittura viene reinserito nell'apparec-
chio per essere raffreddato.

Pulizia

/A AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia, spegnere sempre I'apparecchio
e scollegarlo dalla rete elettrica. Attendere che 'apparecchio, il
contenitore per friggere, la piastra di separazione e l'inserto del

setaccio si siano raffreddati.

+ Non immergere 'apparecchio in acqua! Potrebbe causare

scosse elettriche o incendi.

A ATTENZIONE: Rivestimento antiaderente
+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

« E possibile pulire il contenitore per friggere, la piastra di
separazione e l'inserto del setaccio in acqua calda con
un po’ di detersivo.

+ Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno
leggermente umido, non bagnato.

+ Rimuovere anche eventuali residui di cibo/grasso sopra
e accanto all'elemento riscaldante con un panno leg-
germente umido. Non riaccendere I'apparecchio finché
I'elemento riscaldante non & completamente asciutto!
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A ATTENZIONE: Rivestimento antiaderente
+Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di riporre 'apparecchio nellimballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.



Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Rimedio

L'apparecchio
non funziona.

L'apparecchio non ha alimentazione.

Controllare la presa di corrente con un altro
apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile di casa.

L'apparecchio non & acceso. E visibile solo il tasto ™.

Premere il tasto " per accendere I'apparec-
chio. Il pannello di controllo & attivato.

Non ¢ stato avviato il processo di cottura.

Premere il tasto ™o per avviare il processo
di cottura.

II contenitore per friggere non & inserito correttamente.
L'interruttore di sicurezza impedisce I'utilizzo del con-
tenitore per friggere se non € inserito correttamente.

Inserire correttamente il contenitore per frig-
gere. Deve innestarsi in modo percettibile.

I cibo non &
completamente
cotto.

II contenitore per la frittura € troppo pieno.

Ridurre la quantita di cibo. Le quantita
ridotte cuociono in modo pit uniforme.

La temperatura € impostata troppo bassa.

Impostare una temperatura piu alta.

Il tempo di cottura & troppo breve.

Impostare un tempo di cottura piu lungo.

La cottura non &
uniforme.

| cibi sono sovrapposti. Questo non garantisce una suffi-
ciente circolazione dell'aria.

Scuotere gli alimenti a meta del tempo di
cottura.

Gli alimenti non
sono croccanti.

Sono stati utilizzati alimenti adatti solo a una friggitrice
tradizionale.

Utilizzate alimenti adatti al forno o spalmateli
con un po’ d'olio.

Dall'apparecchio
esce del fumo.

Si stanno preparando alimenti molto grassi.

[l fumo puo svilupparsi a causa di schizzi di
grasso all'interno dell'apparecchio. Assicu-
rarsi che la ventilazione sia sufficiente.

II contenitore della friggitrice & troppo pieno. Il cibo tocca
I'elemento riscaldante.

Ridurre la quantita di cibo.

Nel contenitore di frittura o sull'elemento riscaldante
¢i sono ancora residui di cibo/grasso dovuti alluso
precedente.

Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo come
descritto nel capitolo “Pulizia”.

Alimentazione:

Dati tecnici

PC-FR 1313 H
.220-240V~, 50/60Hz

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Consumo di energi
Consumo di energia in modalita standby:
Classe di protezione: .
Peso netto:.....

Questo prodotto contiene una sorgente luminosa di classe
di efficienza energetica <G>.

La sorgente luminosa € resistente alle alte temperature ed &
destinata esclusivamente all'uso in questo apparecchio.

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pilin uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
II'vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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JEZYK POLSKI

WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci

Przeglad elementéw obstugi 3
Rozpakowanie urzadzenia 36
Zakres dostawyg 36
Przeglad elementéw obstugi 36
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia........... 37
Uwagi dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

Podtaczenie elekiryczne

Stan gotowosci (Standby)

Przed pierwszym uzyciem .

Wazne informacje dotyczace uzytkowania.................... 37
Przyciski funkcyjne

Oswietlenie wewngtrzne

Wigczanie / wytaczanie urzadzenia

Wybar trybu pracy pojedynczej lub kombinowane;........38

Ustawianie temperatury i czasu gotowania (8%)...........

Rozpoczecie/ przerwanie procesu gotowania...............

Programy automatyCzne............cccccveeverevencrinrecnecnens
Obstuga 38

Przerywanie obStgi...........c..rveereriinereneierieenees 39

Zakonczenie ObSIUGi ...........curveververrrieriieeesrieeeiones 39
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Czyszczenie
Przechowywanie
Rozwigzywanie problemoéw
Dane techniczne
Warunki gwarancji
Usuwanie

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”

Rozpakowanie urzadzenia

. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materiaty wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub

jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.

Natychmiast zwr6¢ je do sprzedawcy.

—

Zakres dostawyg

1x Podwdjna frytownica na gorace powietrze
1x Wkiadka sitowa

1x Pojemnik do smazenia

1x Plyta separatora

Przeglad elementéw obstugi

Rysunek A
1 Otwory wylotu powietrza

2 Otwory wlotu powietrza
3 Plyta separatora
4 Panel sterowania
5 Wkiad sita
6 Silikonowe pokretta
7 Uchwyt pojemnika do frytowania
8 Pojemnik do gtebokiego smazenia
9 Uchwyt wpuszczany
10 Obudowa
Rysunek B
11 Lampka kontrolna programéw automatycznych:
FRENCH FRIES (Frytki)
STEAK (Steak)
PIZZA (Pizza)
VEGETABLE (Warzywa)
CHICKEN (Skrzydetka z kurczaka)



CAKE (Ciasto)

BACON (Boczek)

FISH (Ryba)

SHRIMPS (Krewetki)

KEEP WARM (Utrzymywac w cieple)

12 Panele sterowania dla komér frytownicy
(komora @ (lewa)/komora @ (prawa))
a Przycisk @ / © (ustawianie temperatury i czasu
gotowania)
b Przycisk &2 (wybor temperatury/czasu gotowania)
¢ Przycisk ® /@ (wybér lewej/ prawej komory)
13 Przycisk ™o (poczatek/koniec)
14 Przycisk (automatyczny wybor programu)
15 Przycisk (obstuga taczona)

dzenia. Informacje na ten temat znajduja sie na tabliczce
znamionowej. Odwin catkowicie przewdd zasilajacy.

Stan gotowosci (Standby)

Urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci, gdy Swieci sie
tylko przycisk ™. Urzadzenie przetacza sig w tryb gotowo-
$§ci w nastepujacych sytuacjach:

Gdy wtyczka sieciowa jest podtaczona do pradu.

Gdy uptynie czas.

Po naci$nieciu przycisku ™ rozlegnie sie krétki sygnat
dzwiekowy.

Po awarii zasilania.

Przed pierwszym uzyciem

Na elemencie grzejnym znajduje sie warstwa ochronna.
Aby jg usunag, nalezy eksploatowa¢ urzadzenie przez

16 Przycisk ¢" (oéwietlenie wewnetrzne)

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzen!

Pojemnikéw do gtebokiego smazenia dotykac tylko za
uchwyty. W razie potrzeby uzy¢ rekawic kuchennych.
Podczas pracy urzadzenia z wylotu powietrza moze
wydobywac¢ sie goraca para. Zachowa¢ odpowiednig,
odlegtosc.

/\ UWAGA:

Nie zakrywac otworéw wiotu i wylotu powietrza, aby
zapewni¢ wystarczajaca cyrkulacje powietrza.
Zachowa¢ odpowiednig bezpieczng odlegtos¢ (30 cm)
od fatwo zapalnych przedmiotow, takich jak meble,
zastony itp.!

Nie eksploatowa¢ urzadzenia pod szafkami $ciennymi
ze wzgledu na unoszace sig ciepto i opary.

Nie manipulowa¢ przy wytacznikach bezpieczenstwa.
Przeciazenie! Nie uzywac gniazda wielokrotnego,
poniewaz urzadzenie ma zbyt duzg moc.

Uwagi dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na antyposlizgowej, rownej

i odpornej na wysoka temperature powierzchni.

Nie umieszcza¢ urzadzenia tytem bezposrednio przy
Scianie.

Nigdy nie umieszczaj urzadzenia ani przewodu zasilaja-
cego na goracych powierzchniach lub w poblizu zrodet
ciepfa (np. kuchenka, plyta grzewcza).

Podtaczenie elektryczne
Przed wiozeniem wtyczki sieciowej do gniazda nalezy

upewnic sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu urza-

ok. 15 minut bez zawarto$ci. Lekkie dymienie i zapachy
sg podczas tego procesu normalne. Zapewnic¢ wystar-
czajaca wentylacje.

* /N OSTRZEZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy pozostawic je
do ostygniecia!

- Odfaczy¢ wtyczke sieciowg od gniazdka.

- Przed uzyciem urzadzenia nalezy wytrze¢ pojemnik
do smazenia, plyte separatora, wkiad sita i wnetrze
urzadzenia.

Wazne informacje dotyczace uzytkowania

+ Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania
potraw stafych. Nie nalezy przygotowywa¢ w nim zup ani
innych ptynnych potraw.

+ Wylacznik bezpieczenstwa uniemozliwia korzystanie
z urzadzenia bez pojemnika do smazenia.

+ Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nigdy nie przepetniaj
pojemnika do smazenia, aby zywno$¢ nie miata kontaktu
z elementem grzejnym.

+ Do pojemnika do smazenia nigdy nie nalezy dodawa¢
oleju ani innych ptyndw. Aby uzyskac chrupigcy efekt,
Zywno$¢ mozna posmarowac niewielkg iloscig oleju.

+ W urzadzeniu mozna przygotowywac wszystkie potrawy,
ktére nadajq sie réwniez do piekarnika.

+ Wkiad sita zapewnia, ze nagromadzony tluszcz osiada
na dnie pojemnika do smazenia. Dzieki temu potrawy sg
bardziej chrupiace.

+ Podczas pieczenia ciast, chleba itp. nalezy pamigtac,
ze ciasto rozszerza sie. Ciasto nie moze stykac sie
z elementem grzejnym.

+ Wkiad sita mozna wyja¢ do pieczenia chleba itp.

+ Potrawy, ktdre lezg na sobie podczas gotowania, nalezy
wstrzasnat w potowie czasu gotowania. Zoptymalizuje
to wyniki gotowania i zapobiegnie nieréwnomiernemu
gotowaniu.

+ Domowe produkty ziemniaczane nalezy moczy¢ przez
co najmniej 30 minut po pokrojeniu, aby zredukowac

JEZYK POLSKI
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skrobig ziemniaczana. Nastepnie dobrze osusz kawatki
ziemniakéw papierem kuchennym.

Czas gotowania zalezy od réznych czynnikdw: rozmiaru,
tekstury, ilosci jedzenia i ustawionej temperatury.

Jedli frytownica nie zostanie podgrzana, nalezy doda¢

4 minuty do czasu gotowania.

Przyciski funkcyjne
Przyciski na urzadzeniu sg przyciskami dotykowymi. Aby
wykonac dang funkcje, nalezy lekko dotknaé przyciskéw
palcem. Kazde nacisniecie przycisku potwierdzane jest
sygnatem dzwigkowym.
Po nacinigciu i przytrzymaniu przycisk ® lub © rozpo-
czyna sie szybki bieg.

Oswietlenie wewnetrzne
Za pomoca przycisk %" mozna wiaczaé i wylaczaé o$wietle-
nie wnetrza urzadzenia.

Wiaczanie/ wytaczanie urzadzenia

Prosze wigczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku ™o.
Pojawia sie przyciski aktywacji paneli sterowania (® /

Prosze nacisnac i przytrzymac przycisk ™o, aby wyla-
czyC urzadzenie.

Po uptywie okreslonego czasu wentylator bedzie
kontynuowat prace w celu schtodzenia urzadzenia. Na-
stepnie urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb
gotowosci.

Wybor trybu pracy pojedynczej lub kombinowanej
Po wigczeniu urzadzenia pojawiajg sie przyciski do aktywa-
cji paneli sterowania.

Jesli cheesz korzysta¢ z lewej komory frytownicy, aktywuj
ja przyciskiem ®. Po nacinigciu przycisku pojawi
sig panel sterowania lewej komory.

Jesli cheesz korzystac z prawej komory frytownicy, akty-
wuj ja, naciskajac przycisk @. Panel sterowania prawej
komory pojawi sig po nacisnieciu przycisku (¥ew),

Aby obstugiwaé obie komory frytownicy jednoczesnie,
nalezy nacisna¢ zaréwno przycisk @, jak i przycisk @.
Aby obstugiwa¢ obie komory tym samym programem,
nalezy nacisnag przycisk (), Przyciski @, @i
migaja. Nastepnie nacisnij przycisk (8], Wybierz
zadany program lub recznie ustaw temperature i czas
gotowania. Ustawienia zostang zsynchronizowane

w drugiej komorze.

Ustawianie temperatury i czasu gotowania (6%)
Przyciski ® i © znajdujg sie po jednym z kazdej strony
panelu sterowania urzadzenia.
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Za pomoca przycisku &2 mozna przetaczac migdzy
wprowadzaniem temperatury i czasu gotowania.

+ Ustaw temperature (80 °C-200 °C) za pomocg przyci-
skow @i O,

+ Ustaw czas gotowania (1-60 minut) za pomocg przyci-
skow Di©.

+ Wyswietlacz automatycznie przetacza sie migdzy tempe-
raturg a czasem gotowania.

Rozpoczecie/ przerwanie procesu gotowania

* Rozpoczag proces gotowania za pomoca przycisk ™o.

+ Prosze ponownie nacisnat przycisk ™o, aby przerwaé
proces gotowania.

Programy automatyczne

Prosze wybra¢ zadany program automatyczny. W tym celu

prosze nacisnaé przycisk (&%), Symbol programu automa-

tycznego zacznie migac.

+ Ponizsza tabela przedstawia fabrycznie ustawione tem-
peratury w stopniach Celsjusza i minutach. Ustawione
warto$ci sa jedynie wartosciami orientacyjnymi. W zalez-
noSci od rozmiaru i wagi zywnosci, temperatura i czas
moga wymagac¢ indywidualnej regulacji.

+ Nalezy rowniez przestrzega¢ informacji podanych na
opakowaniu zywnosci.

Program °C min
FRENCH FRIES 200 20
STEAK 170 15
PIZZA 150 12
VEGETABLE 180 10
CHICKEN 200 25
CAKE 160 8
BACON 200 10
FISH 160 15
SHRIMP 180 8
KEEP WARM 90 15
Obstuga
1. Wyciagnij pojemnik do smazenia z urzadzenia za
pomoca uchwytu.

2. W razie potrzeby umies¢ wktad sita z silikonowymi
wypustkami i ptyte separatora w pojemniku do smazenia.
Docisna¢ wkiad sita i ptyte separatora do dna.

- Wiz ptyte separatora w kierunku wskazanym strzatkg
do wgtebienia pojemnika do smazenia.

3. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadzenia.
Musi sig zatrzasnac.

4. Podiaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego,
uziemionego gniazdka. Rozlega si¢ sygnat dzwiekowy
i wszystkie symbole zapalajg sig na krotko. Przycisk ™
Swieci sie.

5. Nacisna¢ przycisk ™o, aby wiaczy¢ urzadzenie.



6. Zalecamy wstepne rozgrzanie urzadzenia przez ok.
4 minuty. W tym celu nalezy ustawi¢ zadang tempera-
ture i czas gotowania na 4 minuty.

7. Naci$nij przycisk ™, aby rozpoczag faze podgrzewania.

8. Po zakonczeniu fazy podgrzewania urzadzenie wyswie-
tli End.
9. Wyciagnij pojemnik do smazenia z urzadzenia za po-

moca uchwytu. Umie$¢ go na zaroodpornej powierzchni.

10. Napetnij pojemnik do smazenia wybrang potrawa.

11. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadze-
nia.

12. Ponownie wigczy¢ urzadzenie przyciskiem ™o.

13. Aktywuj panel sterowania dla komory zawierajace;
Zywnos¢.

14. Wybra¢ program automatyczny lub ustawic czas i tem-
perature gotowania recznie.

15.Nacisnag przycisk ™, aby rozpoczag proces gotowania.

- W razie potrzeby potrza$nij potrawa w potowie czasu
gotowania. W tym celu wyciagna¢ pojemnik do
smazenia za uchwyt. Nastepnie wcisna¢ pojemnik do
smazenia z powrotem do urzadzenia.

Przerywanie obstugi

+ Obsfuga zostanie przerwana po nacignieciu przycisk ™.
Aby wznowi¢ obstuge, nalezy ponownie nacisna¢
przycisk M.

+ Obstuga zostanie rowniez przerwana po wyciagnieciu
pojemnika do smazenia. Na panelu sterowania zostanie
wyswietiony komunikat Pak. Prosze ponownie wiozy¢
pojemnik do smazenia, aby wznowi¢ obstuge. Wyswie-
tlacz Pak zgasnie.

+  Obstuge mozna réwniez przerwa¢ poprzez wyciagniecie
wtyczki sieciowej. Prosze wiozy¢ wtyczke z powrotem do
gniazdka, aby wznowi¢ obstuge.

+ Po awarii zasilania urzadzenie automatycznie wznowi
obstuge od punktu, w ktérym zostata ona przerwana.

Zakonczenie obstugi

Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wyswietli End.

1. Wyciagna¢ wtyczke sieciowa z gniazdka.

2. Wyja¢ pojemnik do smazenia z uchwytem z urzadzenia.

3. Przefozy¢ potrawe do zaroodpornej miski.

4. Wsun pojemnik do smazenia z powrotem do urzadzenia,
aby ostygt.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie i odita-
czy¢ je od sieci. Poczekaj, az urzadzenie, pojemnik do frytowa-

nia, ptyta separatora i wktad sita ostygna.

* Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to spowodo-
wac porazenie pradem lub pozar.

/\ UWAGA: Powloka nieprzywierajaca

+ Nie uzywa¢ szczotki drucianej ani innych przedmiotow
Sciernych.

+ Nie uzywac ostrych lub $ciernych srodkow czyszcza-
cych.

+ Pojemnik do frytowania, ptyte oddzielajaca i wkiad sita
mozna wyczy$ci¢ w cieptej wodzie z niewielka iloscig
ptynu do mycia naczyn.

+ WyczyS¢ wnetrze i zewnetrzng strone urzadzenia za
pomoca lekko wilgotnej, nie mokrej Sciereczki.

+ Za pomoca lekko zwilzonej szmatki usun réwniez
wszelkie resztki jedzenia/tiuszczu znajdujace sie na
elemencie grzejnym i obok niego. Nie wigcza¢ ponownie
urzadzenia, dopoki element grzejny nie bedzie catkowi-
cie suchy!

JEZYK POLSKI

Przechowywanie

+ Wyczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiggiem dzieci.
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Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy
Urzadzenie nie dziafa. Urzadzenie nie jest zasilane. Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomoca,
innego urzadzenia.

Wiozy¢ prawidtowo wtyczke sieciowa,

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

Urzadzenie nie jest wigczone. Widoczny | Nacisnij przycisk ™, aby wigczy¢ urzadzenie.

jest tylko przycisk ™. Panel sterowania jest aktywny.

Nie rozpoczat si¢ proces gotowania. Naci$nij przycisk ™, aby rozpocza¢ proces
gotowania.

Pojemnik do frytowania nie jest prawi- W6z prawidtowo pojemnik do smazenia. Musi

dtowo wiozony. Wytacznik bezpieczen- | on zatrzasna¢ sie w styszalny sposab.
stwa uniemozliwia obstuge urzadzenia
z nieprawidtowo wiozonym pojemnikiem

do smazenia.
Potrawa nie jest w petni Pojemnik do smazenia jest przepetniony. | Zmniejsz ilo$¢ jedzenia. Mnigjsze ilosci gotuja,
ugotowana. sig bardziej réwnomiernie.
Ustawiono zbyt niskg temperature. Ustaw wyzszg temperature.
Ustawiono zbyt krotki czas gotowania. Ustaw diuzszy czas smazenia.
Potrawa jest nierwnomier- | Jedzenie jest utozone jedno na drugim. Wstrzasna¢ potrawg w potowie czasu goto-
nie ugotowana. Nie zapewnia to wystarczajacej cyrkulacji | wania.
powietrza.
Potrawa nie jest chrupiaca. | Uzyto zywnosci, ktdra nadaje sie tylko do | Uzywaj potraw odpowiednich do piekarnika
konwencjonalnej frytownicy. lub posmaruj je niewielka iloscia oleju.
Z urzadzenia wydobywa Przygotowujesz bardzo ttuste potrawy. Rozpryski thuszczu wewnatrz urzadzenia
sig dym. moga powodowac powstawanie dymu. Upew-

nij sig, ze wentylacja jest wystarczajaca.

Pojemnik do smazenia jest przepetniony. | Zmniejsz ilo¢ jedzenia.
Zywnos¢ dotyka elementu grzejnego.

W pojemniku do smazenia lub na Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu
elemencie grzejnym nadal znajduja sie zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.
resztki jedzenia/tluszczu z poprzedniego
uzytkowania.

Dane techniczne To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

Ten produkt zawiera zrédto $wiatta o klasie efektywnosci W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie
energetycznej <G>. 14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
Zrodto Swiatta jest odporne na wysokie temperatury i jest gwarancyjna do migjsca zakupu wszystkie uszkodzenia
przeznaczone wytacznie do uzytku w tym urzgdzeniu. powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materialow
Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz- lub wadliwego wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu. wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac

cafe urzadzenie na nowe.
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Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywofanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cale urzadzenie, ktore s wymieniane konczy sig, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
s wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez t gwarance.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Panistwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twdj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.

JEZYK POLSKI
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FONTOS:

El6szor feltétlentl olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulon mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

[\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
A kezel6elemek attekintése 3
A késziilék kicsomagolasa 42
A csomag tartalma 42
A kezel6elemek attekintése 42
A késziilék hasznalatara vonatkozo
figyelmeztetések 43
Hasznalati megjegyzések 43
Helyszin

Elektromos csatlakozas
Készenléti (készenléti allapot)
Els6 hasznalat el6tt
Hasznélati utasitas

Funkciégombok 44

Belsd vilagitas
Akészilék be-/kikapcsolasa

Egyszeri vagy kombinalt mlivelet kivalasztasa ............. 44
Ahémérseéklet és a fozési id6 beallitasa (82) .......... 44

A fézési folyamat elinditasa/megszakitasa .
Automatikus programok.............cceeceeeeereeseeneesnerenneenns
Miikodés
Amkodés megszakitasa...........cuwueeveeeemeeneeneennnenns

42

AmUkodés befejezése.........coormmrrnnrinnninrrieerionn. 45
Tisztitas 45
Tarolas 45
Hibaelharitas. 46
Miiszaki adatok 46
Hulladékkezelés 46

A kuka” piktogram jelentése..........cccc.mrverrrinerrinerionn. 46

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a késziiléket a csomagolasabdl.

2. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, példaul foliakat,
toltéanyagot, kabelkdtegelbket és kartoncsomagolast.

3. Ellendrizze a sz4llitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések
észlelheték, ne milkddtesse a késziléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6hoz.

A csomag tartalma

1x Forrélevegbs fritéz
1x Szita betét
1x Sitéedény
1x Elvalaszté lemez

A kezeléelemek attekintése
AbraA
Légkivezetd nyilasok
Légbevezetd nyilasok
Vezérl6panel
Elvalaszt6 lemez
Sz(irbetét
Szilikon gombok
A mélysitétartaly fogantydja
Mélysiit6 tartaly
Stillyesztett fogantyl
Burkolat

O WO ~NO O WN -

—

AbraB

11 Jelzélampa az automatikus programokhoz:
FRENCH FRIES (Sult krumpli)
STEAK Steak)
PIZZA Pizza)
VEGETABLE
CHICKEN

(
(
(Zoldségek)
(

Csirkeszarny)



CAKE (Sutemény)
BACON (Szalonna)
FISH (Hal)

SHRIMPS (Garnélarak)
KEEP WARM (Melegen tartas)

12 Amélysitd rekeszeinek kezelGpaneljei
(rekesz ® (balra)/rekesz @ (jobbra))
a @/© gombok (hémérséklet és siitési idd bedllitasa)
b &2 gomb (homérséklet/f6zési id6 kivalasztasa)
¢ ®/® gombok (bal oldali/jobb oldali rekesz kiva-
lasztasa)
13 ™ gomb (inditas/ befejezés)
14 gomb (automatikus programvalasztas)
15 gomb (kombinalt miikddés)
16 %" gomb (Belsd vilagitas)

A késziilék hasznalatara
vonatkozo figyelmeztetések

/\ FIGYELMEZTETES: Egési sériilések veszélye!

+ Asitéedényeket csak a fogantyuknal fogva érintse
meg. Sziikség esetén hasznaljon stitokeszty(it.

+ Mikodés kozben forré géz tavozhat a légkivezetd
nyilasbdl. Tarts elég tavolsagot.

/N VIGYAZAT:

+ Ne takarja le a levegd be- és kimeneti nyilasokat a
megfeleld légaramlas biztositasa érdekeben.

+ Tartson megfeleld biztonsagi tavolsagot (30cm) a
kénnyen gyulékony targyaktdl, példaul butoroktdl,
fliggdnyoktol stb.!

+ Ne lizemeltesse a késziiléket fali szekrények alatt a
felszallo h6 és gézok miatt.

+ Ne manipulalja a biztonsagi kapcsolot.

+ Tulterhelés! Ne hasznaljon tobbszords aljzatot, mivel
ez a készulék tul nagy teljesitményi.

Hasznalati megjegyzések
Helyszin
+ Helyezze a készilléket csliszasmentes, vizszintes és
héallo feliletre.
+ Ne helyezze a késziiléket hatuljaval kbzvetlenil a falnak.
+ Soha ne helyezze a késziiléket vagy a tapkabelt forro fe-
liiletekre vagy héforrasok (pl. tiizhely, f6zélap) kozelébe.

Elektromos csatlakozas

Mielétt a haldzati dugét a konnektorba dugja, gy6zédjon
meg arrol, hogy a haldzati fesziiltség megfelel a késziilék
feszliltségének. Az informaciét a tipustablan talalja. Tekerje
ki teljesen a halozati kabelt.

Készenléti (készenléti allapot)

Akészlilék készenléti izemmodban van, ha csak az

™o gomb vilagit. A késziilék a kdvetkezd helyzetekben lép
készenléti izemmodba:

+Amikor a halézati csatlakozo be van dugva.

+ Haazidé lejart.

+ Agomb ™ megnyomasakor révid hangjelzés hallatszik.
+ Aramkimaradas utan.

Elsé hasznalat el6tt

+ Afiit6elemen egy védéréteg taldlhatd. Ennek eltavolita-
sahoz lizemeltesse a kész(iléket kb. 15 percig tartalom
nélkil. E folyamat soran enyhe fiist és szagok normali-
sak. Biztositsa a megfeleld szellézést.

*/\ FIGYELMEZTETES:
Tisztitas elétt hagyja kihtilni a késziléket!

- Huzza ki a készilléket a halozatbol.

- Akésziilék hasznalata elétt torolje ki a mélysiitétar-
talyt, a szeparatorlemezt, a szitabetétet és a kész(ilék
belsejét.

Hasznalati utasitas

+ Ezakészlilék szilard ételek elkészitésére szolgal. Ne
készitsen benne leveseket vagy mas folyékony ételeket.

+ Egy biztonségi kapcsold megakadalyozza, hogy a
készuléket mélysttéedény nélkil hasznalja.

+ Alegjobb eredmény elérése érdekében soha ne tltse
tul a mélysttéedényt, hogy az étel ne érintkezzen a
fiitdelemmel.

+ Soha ne adjon olajat vagy mas folyadékot a mélysiittar-
talyba. A ropog6s eredmény elérése érdekében az ételt
kevés olajjal is megkenheti.

+ Akészilékben minden olyan étel elkészithetd, amely a
slit6be is alkalmas.

+ Aszitalobetét gondoskodik arrdl, hogy a felgyilemlett
zsir a mélysiitd edény aljara Glepedjen. Igy az ételek
ropogosabbak lesznek.

+ Sltemények, kenyér stb. siitésekor vegye figyelembe,
hogy a tészta kitagul. A tészta nem érintkezhet a flitde-
lemmel.

+ KenyérsUtéshez vagy hasonlé sitéshez a szitabetét
kivehetd.

+ Asiités kozben egymason fekvo ételeket a siitési ido fe-
|énél meg kell razni. Ez optimalizélja a fézési eredményt
és megakadalyozza az egyenetlen fézést.

+ Ahézi készitési burgonyatermékeket vagas utan
legalabb 30 percig 4ztassa a burgonyakeményité
csokkentése érdekében. Ezutan a burgonyadarabokat jol
szaritsa meg konyhai papirral.

+ Afézésiidé killonbozd tényezoktdl fligg: Méret, textura,
az étel mennyisége és a bedllitott hémérséklet.

+ Hanem melegiti el6 a forrélevegds siitét, adjon hozza
4 percet a f6zési idohoz.
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Funkciégombok
« Akészillék billenty(i érintéképemnydsek. Erintse meg a
billenty(iket enyhén az ujjaval a funkcié végrehajtasahoz.
Minden egyes billentydletitést egy hangjelzéssel erésit
meg a rendszer.
+ Haaz ® vagy © billenty(it lenyomva tartja, gyors futas
indul.

Belsé vilagitas
Az ¥ gomb segitségével kapcsolja be és ki a késziilgk
belsd vilagitasat.

A késziilék be-/kikapcsolasa

+ Nyomja meg az ™o gombot a késziilék bekapcsolasa-
hoz. Megjelennek a vezérlépanelek aktivalasara szolgald
gombok (®/®).

+  Akészlilék kikapcsolasahoz nyomja meg és tartsa
lenyomva az ™ gombot.

+ Az id6 letelte utan a ventilator tovabb mikddik, hogy
lehitse a készuléket. A készilék ezutan automatikusan
készenléti izemmaddba kapcsol.

Egyszeri vagy kombinalt miivelet kivalasztasa

Akészlilék bekapcsolasa utdn megjelennek a kezelépane-
lek aktivalasara szolgalé gombok.

+ Haamélysité bal oldali rekeszét szeretné hasznaini,
akkor a gomb @ segitségével aktivalja azt. A gomb
megnyomasakor megjelenik a bal rekesz kezelépanelje.

+ Haa mélysitd jobb rekeszét kivanja hasznalni, akkor
a gomb @ megnyomasaval aktivalja azt. A gomb
megnyomasaval megjelenik a jobb oldali rekesz kezel6-
panelje.

+ Amélysitd mindkét rekeszének egyidejli miikddtetésé-
hez nyomja meg a gombot @ és a gombot @.

+ Ha mindkét rekeszt ugyanazzal a programmal szeretné
miikddtetni, nyomja meg a gombot (74, A gombok
®,@és villognak. Ezutan nyomja meg a gombot
(#ew), Valassza ki a kivant programot, vagy allitsa be
manualisan a hémérsékletet és a f6zési id6t. A beallita-
sok a masik rekeszben szinkronizalodnak.

A hémérséklet és a fézési idé beallitasa (42)

Az @ és © gombok a késziilék kezeldpanelének mindkét

oldalan egyszer-egyszer talalhatok.

+ A%2 gombbal valthat a hémérseéklet és a fozési ids
megadasa kozott.

+ Allitsa be a hémérsékletet (80 °C-200°C) a @ és ©
gombokkal.

+ Allitsa be a siitési id6t (1-60 perc) a ® és © gombokkal.

+ Akijelz automatikusan valt a hémérséklet és a f6zési
id6 kozott.

A fézési folyamat elinditasa/megszakitasa
+ Inditsa el a fézési folyamatot az ™ gombbal.
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+  Af6zési folyamat megszakitasdhoz nyomja meg Ujra
az™ gombbal.

Automatikus programok

Valassza ki a kivant automatikus programot. Ehhez nyomja

meg az gombot. Az automatikus program szimbéluma

villog.

+ Akdvetkezd tablazat a gyarilag beallitott hdmérséklete-
ket Celsius fokban és percben mutatja. Az eldre beallitott
értékek csak tajékoztato jellegliek. Az étel méretétdl és
stlyatdl fliggden a hémérsékletet és az idét egyedileg
kell bedllitani.

+ Figyelie meg az élelmiszer csomagolasan talalhato
informéaciokat is.

Program °C min
FRENCH FRIES 200 20
STEAK 170 15
PIZzA 150 12
VEGETABLE 180 10
CHICKEN 200 25
CAKE 160 8

BACON 200 10
FISH 160 15
SHRIMP 180 8

KEEP WARM 90 15

Miikodés

1. Huzza ki a mélysiitéedényt a fogantyu segitségével a
készlilekbdl.

2. Ha szlikséges, helyezze a szilikoncsomokkal ellatott
szitabetétet és a szeparalolemezt a mélysiitotartalyba.
Nyomja le a szitabetétet és az elvalaszt6 lemezt az
aljara.

- Helyezze be a szeparatorlemezt a nyil irdnyaba a
mélysiitétartaly mélyedésébe.

3. Csusztassa vissza a mélys(tétartalyt a készulékbe. Be
kell, hogy akadjon.

4. Csatlakoztassa a késziiléket egy megfeleléen beszerelt
biztonsagi aljzatba. Megszélal egy hangjelzés, és az
dsszes szimbolum rovid idére kigyullad. Az ™ gomb
kigyullad.

5. Nyomja meg az ™ gombot a késziilék bekapcsolasa-
hoz.

6. Javasoljuk, hogy a késziléket kb. 4 percig melegitse

el6. Ehhez allitsa be a kivant hmérsékletet és a fozési
id6t 4 percre.

7. Nyomja meg a ™ gombot az elémelegitési fazis
elinditasahoz.

8. Amikor az elémelegitési fazis befejezddott, a készulék

kijelzéjén megjelenik a End.




9. Huzza ki a mélysutdedényt a fogantyu segitségével a
készulékbdl. Helyezze azt egy h6allo felliletre.
10. Toltse meg a mélysitétartalyt a kivant étellel.
11. Csusztassa vissza a mélysutétartalyt a készulékbe.
12. Kapcsolja be Ujra a készliléket az ™o gombbal.
13. Aktivalja az ételt tartalmazo rekesz vezérlpanelét.
14. Valasszon egy automatikus programot, vagy allitsa be
manudlisan a f6z&si id6t és a hémérsékletet.
15.Nyomja meg az ™o gombot a fézési folyamat elindita-
s&hoz.
- Ha szilkséges, a fozési id6 felénél razza fel az ételt.
Ehhez hlizza ki a sitéedényt a fogantytjanal fogva.
Ezutan tolja vissza a sut6tartalyt a késztilékbe.

A miikddés megszakitasa

+ Amiikadés megszakad, ha megnyomja az ™ gombot.
Ha folytatni kivanja a mveletet, nyomja meg Gjra a
gombot™o.

+ Am(ikédés akkor is megszakad, ha kihlizza a mélysi-
tedényt. A kezeldpanel kijelz6jén megjelenik az Pat. A
mikodés folytatasahoz helyezze vissza a mélysiitétar-
talyt. Az Pak Kijelz6 kialszik.

hat6. A miikédés folytatdsahoz dugja vissza a halézati
dugét a konnektorba.

+ Akesziilék aramkimaradas utan automatikusan folytatja
a mikddést attdl a ponttol, ahol megszakadt.

A mikodeés befejezése

Af6zési ido letelte utan a késztilék kijelzéjén megjelenik
a End.

1. Huzza ki a hélézati dugét a konnektorbdl.

2. Vegye ki a kész(lékbdl a fogantylval ellatott mélysuts-
edényt..

3. Tegye az ételt egy hdallo talba.

4. Csusztassa vissza a mélysUtétartalyt a készulékbe, hogy

kihdljon.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztités el6tt mindig kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a ha-
l6zati csatlakozot a konnektorbdl. Varja meg, amig a készulék, a
mélysutbtartaly, a valasztolemez és a szitabetét kihdil.

* Ne meritse a készuléket vizbe! Ez aramutest vagy tuzet okoz-

hat.

A VIGYAZAT: Tapadasmentes bevonat
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.
+ Ne hasznéljon éles vagy csiszold tisztitoszereket.

+ Amélysutdedényt, az elvalaszté lemezt és a szitabetétet
meleg mosogatoszeres vizben, kevés mosogatdszerrel
tisztithatja.

+ Tisztitsa meg a készlilék belsejét és kiilsejét enyhén
nedves, de nem nedves ruhaval.

+ Enyhén nedves ruhaval tavolitsa el a f(itéelemen és a
fitéelem mellett Iévé étel-/ zsirmaradvanyokat is. Ne
kapcsolja be Ujra a készlléket, amig a flitéelem teljesen
meg nem szaradt!

Tarolas
+ Tisztitsa meg a kész(iléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teliesen megszaradni.

+ Javasoljuk, hogy a kész(iléket az eredeti csomagolasban

tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.
+ Akésziiléket mindig gyermekek eldl elzarva, jol szell6z6
és szaraz helyen tarolja.
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Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akészilék nem A késziiléknek nincs tapellatasa. Ellenérizze a haldzati aljzatot egy masik
mikddik. készulékkel.

Helyesen dugja be a halozati dugét.

Ellendrizze a hazi biztositékot.

Akésziilék nincs bekapcsolva. Csak az ™ gomb
lathato.

Nyomja meg az ™o gomb a kész(ilék bekap-
csolasahoz. A kezeldpanel aktivalodik.

Nem kezdte el a fozési folyamatot.

Nyomja meg az ™o gomb a fézési folyamat
elinditasahoz.

A mélysltétartaly nincs megfeleléen behelyezve. A
biztonsagi kapcsolé megakadalyozza a miikodést a
nem megfeleléen behelyezett mélysitétartaly esetén.

Helyezze be helyesen a mélysiitéedényt.
Hallhatéan be kell kapcsolédnia.

Az étel nem fétt
meg teljesen.

A mélysUtétartaly tal van toltve.

Csokkentse az étel mennyiségét. A kisebb
mennyiségek egyenletesebben stiinek meg.

Ahdmérséklet tul alacsonyra van bellitva.

Allitson be magasabb hémérsékletet.

Assitési id6 tal révidre van bedllitva.

Allitson be hosszabb fézési idét.

Az étel egyenetle-

Az ételek egymason vannak. Ez nem biztositja a

Réazza fel az ételt a siitési id6 felénél.

niil fétt meg. megfeleld légkeringést.
Az étel nem Olyan ételt hasznalt, amely csak hagyomanyos Hasznaljon siitébe valé ételeket, vagy kenje
ropogos. mélysitébe valo. meg Oket kevés olajjal.

Fust szivarog a
készUlékbol.

Nagyon zsiros ételt készit.

Akésziilek belsejében 16v6 zsirfroccsenések
miatt fiist keletkezhet. Gondoskodjon a
megfeleld szelldzésrdl.

A mélysUtétartaly tal van toltve. Az étel hozzéér a
fiitdelemhez.

Csokkentse az étel mennyiségeét.

A mélysiitétartaly vagy a fiitéelemen még mindig van-
nak étel-/zsirmaradvanyok a korabbi hasznalatbdl.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készliléket a , Tisztitas” fejezetben leirtak

szerint.

Muiszaki adatok

PC-FR 1313 H

Tapegység: ..... ..220-240V~, 50/60Hz
Energiafogyasztas: ..

Energiafogyasztas készenléti izemmodban:................ 0,5W
Védelmi osztaly: ..

Nettd suly: ........... kb. 7,4kg

Ez a termék <G> energiahatékonysagi osztalyu fényforrast
tartalmaz.

Afényforras ellenall a magas hémérsékletnek, és csak
ebben a késziilékben valé hasznélatra szantak.

A miszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az dsszes vonatkozd, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legljabb biztonsagi
eléirasoknak megfelelden gyartottak.
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Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos készilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznélja az elektromos készUlékek artalmat-
lanitasara kijeldlt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini.

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az énkorményzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.




BAXHO:

ObsizaTensHo cHavana npquTaﬂTe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHWNKE BesonacHocTu.

PYKOBOACTBO Nno 3Kcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lNepeq ucnonb3oBaHeM AaHHOrO an60pa BH/MaTENbHO
npouuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe aTn [OKYMEHTbI, BKNto4as rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafjeXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
niuy, Bcerga npuKnagblsanTe k HeMy BCe COOTBETCTBYIO-
Lye OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B

[AHHOM PYKOBOJCTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomeraLuv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
onacHocTh 0603HaueHbI o ocobeHHomy. ObssatensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusiM, 4Tobbl npesoTBpaTUTL
HEeCYaCTHbI Cyyai Unn NONOMKY U3Lenust:

A NMPEAYNPEXOEHUE:
lpepynpexpaet 06 onacHOCTM AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe MOMy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb AJ14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPELMETOB.

Copgepxanue

0630p aetanen npudopa 3
PacnakoBka npubopa 47
KomnnekT noctasku 47
0630p aetanen npudopa 47
MpepynpexaeHns No UCNONL30BaHUIO

yCTpoiicTBa 43
MpPUMEYAHNS NO NCMIOMNB30BAHMS ...cvvsessessssssssssssssssass 43

PacnonoxeHue
OneKTpUYECKoe NOLKIIOYEHNE .....
Pesxvm oxugaHns (CoCTosIHWE FOTOBHOCTH)....
lepen nepBbIM UCMONb3OBAHIEM...
MHCTpyKLM No npyMeHeHwio

DyHKUMOHaNbHbIE KNaBULLK 49
BHyTpeHHee ocBeLLeHue
BkrtoueHme / BbIko4eHe YCTPOICTBa ...
Bbi6op oanHO4HOrO Unm

KOMOUHMPOBAHHOTOPEXIMMA PABOTBI........oovvveveernecene 49
YcTaHoBKa TeMnepaTypbl MBPEMEHN
FIPMFOTOBACHUS (82) covvoeee oo 49

3anyck/ npepbiBaHne NpoLecca NpUroToBMEHMS.......... 49
ABTOMATUNYECKNE MPOTPAMMBI .....vovevevreveesresrreereonas 49
Jkcnnyarauus 50
[TPEPLIBAHNE PABOTDI ......oecvererverreireerireiesseeriiennes 50
OKOHYAHNE PABOTHI .ovvvvvevvverreercrvesrescnsesresenseeseenas 50
Yuctka 50
XpaHeHnue 51
YcTpaHeHve Henonagok 51
TexHuyeckue aaHHbIe 52
Ytunuszaums 52
3Ha4eHIe CMBOIA KKOPMHAN ........veerevverreercneerereenas 52

1%
1%
1%
1%

PacnakoBka npubopa

. V3Bnekute npnbop 13 ynakosku.
. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl, Takue kak

honbra, HanoMHUTENb, kabembHble CTSHKKI U KapTOHHas
YNaKkoBKa.

. I'Iposepre KOMMNEKT NOCTaBKN Ha KOMMMEKTHOCTb.
. Ecnm COOepXunmMoe ynakoBK HeMnonHoe 1nu ecnun

MOXHO OBHapYXWTb MOBPEXAEHNS, HE 3KCTnyaTupyiTe
npubop. HemeaneHHo BepHUTE ero aunepy.

KomnnekT noctaBku

®puTiopHMLa
Bcraska cuta
KoHTeitHep ans xapku
[nactuHa cenaparopa

00630p peTanen npubopa

PucyHok A

1

O WO ~NO O WwiN

—

OtBepcTisa Ans Bbinycka BO3Ayxa
OtBepcTiia Ans Brycka Bo3ayxa
Marenb ynpasnexus

lMnacTuHa cenapatopa

Bcraska ¢ cutom

CWnvKoHoBbIE pyyku

Pyuka koHTeitHepa ans cputiopa
KonTeitHep ans cpputiopa
YTonneHHas pyuka

Kopnyc

PYCCKWK

PucyHok B

1"

MHaukaTop aBTOMATUYECKUX NPOrpamm:
FRENCH FRIES (KapTodhens tpu)
STEAK (Creitk)
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PYCCKWUK

PlZzA (Mnuua)
VEGETABLE (OBoLLm)

CHICKEN (KypHble KpbimblLuKi)
CAKE (TopT)

BACON (BekoH)

FISH (Pbiba)

SHRIMPS (KpeBeTku)

KEEP WARM (Oepxatb B TENNE)

12 TMaHenw ynpaeneHus oTAeneHnsIMU hpUTIOPHIULI
(omdeneHue @ (cresa)/omdeneHue @ (cnpasa))
a KHonkn @ / © (BbiGepuTe Temnepatypy v Bpems
MpUroTOBMEHMS)
b Kkonka &2 (8biGop TemnepaTypsl/BpeMeHy npuro-
TOBMEHMS)
¢ Kronku @ / @ (Bbibop nesoro/npasoro oTceka)
13 Kronka ™% (Hauano/ koHeLy)
14 Knonka (aBTOMaTIYECKWIA BLIOOP NPOTPaMMBbI)
15 KHonka (KOMBUHIMPOBAHHIiA PEXVIM)
16 KHorka % (BHyTpeHHee oCBelLeHMe)

MpeaynpexaeHna no
MCNONb30BaHUIO YCTPOWCTBA

A MNPEQYNPEXOEHUE: OnacHocTb oxoroB!

+ Kacaitrech emMKocTei Ansi xapk Tonbko 3a pyuki. Mpu
HeoBX0AMMOCTH UCTIONb3YITE NepyaTkv Ans AyXOBKM.

+ Bo Bpewmsi paboTbl 113 0TBEpCTUS AN BbIXOZA BO3ayXa
MOXET BbIXOAUTb ropsiunii nap. [lepxute LocTaToy-
HYH AUCTaHLMIO.

/\ BHAMAHME:

+ He 3akpbiBaitTe 0TBEpCTMA AN BXOAA U BbIXOAA BO3-
Ayxa, 4tobbl 06ecneynTb JOCTATOUHYHO LIMPKYNALMIO
BO3/lyXa.

+ Cobniogaitte goctatoyHoe 6e30nacHoe paccTosHe
(30cm) ot nerko BocnnameHsoLLMXCS MpeaMeToB,
Takux kak mebenb, LTopbl v T.4.!

+ He akcnnyatvpyiite npubop nog HacTeHHbIMM LuKa-
hamm 113-3a NOAHUMAIOLLErOCs Tenna v McnapeHni.

* He maHunynupyite npesoxpaHnTenbHbIM BbIKNH0Ya-
Tenem.

+ [leperpy3ka! He 1cnonbayiTte MHOrOMeCTHbIe po-
3eTKW, TaK Kak 3TOT NpuBOP CINLUIKOM MOLLHBIIA.

an/IME"IaHVIFI no Ucnonb3oBaHUA
PacnonoxeHue

* YcraHoBuTe NpUBOp Ha HECKOMb3SILLYHO, POBHYIO 1
TEPMOCTOWKYI0 MOBEPXHOCTb.

+ He craBbTe npubop 3aAHe YacTbio HENOCPEACTBEHHO
k CTeHe.
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Hukoraa He knagwute npubop Ui LWHYP NUTaHUs Ha
ropsiuvie NOBEPXHOCTI N BOMM3M MCTOYHMKOB Tenna
(Hanpumep, NAUTbI, BAPOYHON NaHENM).

AnekTpuyeckoe NOAKNYEHNE

[Nepen Tem kak BCTaBUTb CETEBYH) BUNKY B PO3ETKY, yoean-
TECb, YTO HANPSBKEHNE B CETU COOTBETCTBYET HAMPSKEHNIO
npubopa. HdopmaLus 06 3ToM ykasaHa Ha (pUpMEHHOM
Tabnuyke. MonHOCTLIO pa3mMoTaiiTe CeTeBol kaberb.

Pexum oxupaaHus (COCTOsIHME FOTOBHOCTH)
YCTPOICTBO HAXOANTCS B PEXMME OXUAAHNUS, Koraa roput
TOMbKO KHoMka ™. YCTpOIiCTBO NepexoauT B pexmum oxit-
[aHUs B CIeayHoLLIX CUTYaLMSIX:

Korna ceTeBas Bunka BCTaBneHa B poseTky.

Mo vcTeyeHn BpeMeHN.

Mpn HaxaTu kHonkn ™o pasnaeTcs KopoTki 3BYKOBON
curHan.

locne oTKIoYEHUS MUTaHNS.

lMepen nepBbIM MCMONbL30BaHUEM

Ha HarpeBaTenbHOM 3neMeHTe UMeETCs 3aLUWTHbIA CrOM.
Yrobbl yaanuTb ero, akcnnyatupyiite npubop B TeyeHne
npumepHo 15 MuHyT 63 coaepximoro. HebonbLLoit AbiM
11 3anaxu SIBnSoTCS HOpManbHbIM SBMEHNEM BO BpEMSt
atoro npouecca. ObecneybTe JOCTATOYHYH BEHTUNALMIO.

/\ MPERYNPEXOEHVE:

[Nepen o4nCTKO AanTe YCTPOINCTBY OCTHITH!

- OtkntounTe Npubop OT 3neKTpoceTH.

- [lepen ncnonb3osaHnem npubopa npoTpuTe KOH-
TenHep Ans (puTIopa, cenapaTopHylo MNacTuHy,
BCTaBKy-CUTO U BHYTPEHHWe YacTy npubopa.

MHCprKLI,VIVI no NpUMeHeHuo

[laHHbIi npybop NpeAHa3HaueH Anst NPUroTOBNEHNS
TBEPAbIX NPOAYKTOB. He roToBbTE B HEM Cynbl Wi
ApYrue xuakve NpopyKTbl.

[penoxpaHuTenbHbI BoIKIOYATENb HE MO3BONSET
ucnonb3osath Npubop Bes eMKocTh Ans puTiopa.

[Ins OCTVKEHNS HAMMYYLLIMX PE3YNbTATOB HUKOTAA He
nepenonHsiiTe eMKoCTb Ans (puTiopa, YTobbl MPOAYKTI
He ConpuKacanuch C HarpeBaTenbHbIM SNIEMEHTOM.
Hwvkorga He fobaBnsiite B KOHTEAHEP ANs puTiopa
Macrio Unu pyryto KuakocTb. [ins nonyveHmns xpy-
CTSILLEI KOPOUKM MOXHO cMasaTb 6ogo HebonbLM
Konn4ecTBOM Macna.

B npnbope MoxXHO roToBUTL BCE NPOAYKTHI, KOTOPbIE
TakkKe NOAXOAAT AMNs [yXOBKM.

Bnaropnaps cMTOBOI BCTaBKE CKOMMBLLIMIACS XMp Oce-
[aeT Ha [JHO eMKoCTU N puTiopa. bnarogaps atomy
nuLLa cTaHoBuTCS Bonee XpycTaLLen.

[Tpu BbIneyke nuporos, xneba u T.n. CneayeT yunTbl-
BaTb, YTO TECTO pacLLMpsieTcsi. TECTO He JOMKHO conpu-
KacaTbCsl C HarpeBaTenbHbIM 31IEMEHTOM.



+ [ins Bbineykv xneba unmm apyrux nofoBHbIX M3penui
BCTaBKY-CUTO MOXHO CHAATb.

+ [podyKTbl, NexatLie Apyr Ha Apyre BO BPEMS NPUrOTOB-
TleHms, cneayeT BCTPSIXVBATb B CEPeAnHE BPEMeHW npu-
rOTOBMEHYS. OTO OMTUMUNPYET Pe3yNbTaT NPUroToBMe-
HIS1 M NPeaoTBPALLAET HepaBHOMEPHOE NPUTOTOBNEHHE.

+ [locre Hape3sku AoMaLLHKe kapTodenbHbIe MPOAYKTbI Crie-
[yeT 3aMouMTb He MeHee YeM Ha 30 MUHYT, 4ToObl yMeHb-
LUMTb KOMMYECTBO Kpaxmara B kapTodene. 3atem XopoLLo
MPOCYLLMTE KYCOMKM KapTOdhersi KyXOHHOI Gymaroii.

+  Bpems npurotoBneHus 3aBUCUT OT pasnuyHbIx ak-
TOpOB: pasMepa, TeKCTYpbl, KOMM4ECTBA MPOAYKTOB U
YCTaHOBNEHHON TemnepaTypbl.

+ Ecrw Bbl He pasorpeBaeTe (ppuTHOpHULLY, Lo6aBbTe K
BPEMEHY NPUTrOTOBMEHNS 4 MUHYTBI.

QyHKLIMOHaJ'IbeIe KnaBuLIKn

+ KHOMKu Ha YCTPOICTBE ABASIOTCS CEHCOPHbIMM. [ns
BbIMOMHEHWS (DYHKLUMN Crierka KOCHUTECH KNaBuLL
nansLiem. Kaxaoe HaxaTue KnasuLL NOATBEPKOAETCS
3BYKOBbIM CHrHanOoM.

+ Ecriv Bbl yaepxviBaeTe Haxaroit knasuiy ® unm ©,
HaumMHaeTcst BbicTpbIit Ger.

BHyTpeHHee ocBelyeHue

MCHOI’Ib3yVITe KHOMKY ‘V’ [ANA BKIMOYEHUA 1 BbIKITOYEHUA
BHYTPEHHETO OCBELLEHNA B npm6ope.

BkntoyeHue / BbIKMOYeHWe YCTPOICTBA

+ Bkritoumte npuop ¢ nomoLbio kHonku ™. Mosssest
KHOMKI ANSt akTvBaLyy Naxeneit ynpasnewusr (O / @).

* Haxmure 1 yaepxusanTe kHomky ™o, 4ToBbl BIKIOUUTH
npubop.

+ [Mo UCTEYEHNM BPEMEHM BEHTUNSATOP NPOLOMKaeT
pabotatb, 4T0BbI OXNaauTL Npnbop. 3atem npubop
aBTOMATUYECKI NEPEKITIOYAETCS B PEXVM OXMAAHHS.

Bb160p 0AMHOYHOrO UK KOMOMHUPOBAHHOTO

pexuma paboTbl

Mocne BkmtoyeHns npubopa nosBNSOTCS KHOMKI Ans akTy-
BaLM naHeneit ynpaBneHus.

+ Ecrw Bbl X0TUTE MCMOMNB30BaTH NEBBIV OTCEK (HPUTIOP-
HILLbI, aKTUBMPYITE ero kHomkoit (. Mpn HaxaTum
KHONMKA NOSIBNSIETCS NaHerb yrpaBneHnst NeBbIM
OTAENEHNEM.

+Ecnw Bbl X0TUTE MCMOMB30BaTH NpaBblil 0TCEK DPUTIOP-
HILLbI, aKTUBMPYIATE €ro kHomkoit @. Mpy HaxaTu
KHONMKA MOSIBUTCS MaHeNb ynpaBneHusi NpaBbiM
OTCEKOM.

+ [N ofHOBPEMEHHOTO ynpaBreHnst 06ouMm oTaeneHu-
AMU (DPUTIOPHMLIbI HAXMUTE OHOBPEMEHHO KHOMKy (D
W KHoMKy @.

* Y706l 3anyCTUTb B 0BOUX OTAENEHMSX OfIHY U Ty Xe
rporpammy, HasmwTe kHonky (4], Knorkn D, @un
Muraiot. 3atem HaxmuTe kHorky (&), BeiGepue
HY)XHYI0 MDOTPaMMY WM YCTaHOBMUTE TeMnepaTypy u
BPEMSI NPUrOTOBIEHNS BPYYHYt0. HacTpoliku byayT
CUHXDOHV3VIPOBAHbI B ZIPYTOM OTAEMEHMN.

YcTaHoBKa Temnepartypbl 1

BPEMEHM NPUroTOBNEHUS ({L@)

Kronku ® 1 © pacnonoxeHb N0 0AHOI Ha KaXgoii CTo-

POHe NaHenu ynpasnexus npubopa.

+ C NOMOLL{LIO KHOMKIA &2 MOXHO NepeKmioyaTsest Mexzy
BBOZIOM TEMMEPATYpPbl U BPEMEH NPUrOTOBMEHMS.

+ YcraHosuTte Temnepatypy (80 °C-200 °C) ¢ nomoLLbio
kHorok D n ©.

+YcraHosuTe Bpems npurotoeneHns (1-60 MunyT) ¢
nomoLLbio kHorok @ n ©.

+ [lucnneit aBToMaTU4ECKN NEPEKITIOYAETCS MEXTY TEM-
nepaTypoii 1 BPEMEHEM MPUrOTOBMEHMSI.

3anyck/npepbIBaHye NpoLecca NPUroToBNeHMs

+ 3anycTuTe NPoLEce MPUrOTOBEHIS C MOMOLLEI0
kHomkn ™.

+ Haxmure kHorky ™o elue pa, utobbl npepeaTh NpoLece
MPUrOTOBMIEHUS.

ABTOMaTUYeCKME NPOrpamMMmbl

BbibepuTe HyHyto aBToMaTu4eckyto nporpammy. [ns

3T0r0 HaxmmTe KHorky ("), CuMBon aBTOMaTYECKOi!

nporpamMMbl Ha4HeT MUraTh.

B cnepytowelt Tabnuue npuBeeHbl npeaycTaHoBMeH-
Hble Ha 3aBofie TemnepaTypbl B rpagycax Lienbcus n
MUHyTaX. Yka3aHHble 3Ha4eHIst SBNSIOTCS NULLb OpUEH-
TMPOBOYHbIMM. B 3aB1CUMOCTY OT pasmepa 1 Beca npo-
[yKTa TemnepaTypa 1 Bpemst MoryT BbiTb yCTaHOBMEHbI
VHOMBUAYaNbHO.

+ Takxke obpalLaiiTe BHUMaHIe Ha MHCHOPMALWIO, YKasaH-
HYI0 Ha ynakoBKe MPOoLyKTa.

Mporpamma °C min

FRENCH FRIES 200 20

STEAK 170 15

PIZZA 150 12
VEGETABLE 180 10 =
CHICKEN 200 25 %
CAKE 160 8 E
BACON 200 10

FISH 160 15

SHRIMP 180 8

KEEP WARM 90 15
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PYCCKWUK

Akcnnyataums

1. BblHbTe KOHTeliHep Anst dpuTiopa U3 npubopa 3a pyyky.

2. TMpn HeOGXOAMMOCTI NOMECTUTE B KOHTEHEP AN
chpuTIOpa CUTO C CUMMKOHOBBLIMI HacazKaMu 1 pas-
[JENUTENbHYI0 NacTuHy. MpuxmuTe BCTaBKy-CUTO U
pa3nenuTenbHYI0 NacTUHy KO HY.

- BcraBbTe pasfenuTenbHyto NNacTuHy B HanpaBneHum
CTpenku B yrnybneHne KoHTelHepa Ans hpuTiopa.

3. BcraBbTe KOHTeHep Anst puTiopa 06paTHO B Npubop.
OH [0mKeH 3auKCpoBaTHCS.

4. Tlopkmiounte nprbop K NpaBUnbHO YCTaHOBNEHHOM Be3-
onacHoi po3eTke. PasgaeTcs 3ByKoBOiA CurHan, v Bce
CYMBOITbI KPATKOBPEMEHHO 3aropatoTcs. 3aropaeTcs
knasuwa ™.

5. Hamure kHomky ™, 4ToGbl BKIH0UMTL NpHGOp.

6. PekomeHgyeTcs npeaBapuTenbHO pasorpeBath npubop
B TEYeHWe NpuMepHO 4 MuHyT. [ins aToro ycTaHoBuTe
HeobXoAVMYt0 TEMNEPaTypy 1 BPEMS MPUrOTOBNEHNS
4 MUHYTBI.

7. Haxmure kHomky ™o, 4toBbl HauaTb hasy npeasapu-
TENbHOrO Harpesa.

8. Mo 3aBepLueHnm thasbl NpefBapUTENbHONO HarpeBa Ha
Ancrinee npubopa nosBUTCs MHaMKarop End.

9. BblITawuTe KoHTElMHEp Ans (hpuTiopa 13 npnbopa 3a
pyuKy. MomecTuTe ero Ha *aponpoyHyto NOBEPXHOCTb.

10. HanonHuTe KoHTENHep Ans (puTiopa Xenaembim
6rnoaom.

11. 3apBMHbLTE KOHTEHEP Ans hpuTiopa 0BpaTHO B
npubop.

12. CHoBa BKITK04MTE MPUBOP C NOMOLLBHO KHOMKK ™o,

13. BkntounTe naHenb ynpasneHus Ans oTAeNneHus, B
KOTOpOM HaxoguTcs 6nogo.

14. Bbibepute aBTOMATMYECKYHO NpOrpamMmy Un ycTaHo-

BUTE BPEMS 1 TEMNEPATYPY NPUrOTOBEHMS BPYYHYHO.

15. HaxmuTe kHorky ™', utofbl HayaTb NpoLecc npuro-

TOBEHMS.

- Tpu HeobxoAMMOCTY BCTPSIXHUTE BMtofo Ha noro-
BIHe BpeMeHW NPUroToBNEHNS:. [ins 3T0r0 BbITaLyTe
KOHTeiHep ANs XapKku 3a py4ky. 3aTem BCTaBbTe
KOHTeilHep Ans xapku obpaTHo B npubop.

MpepbiBaHue paboTbi

+ Pabora npubopa npepbisaeTcs, korga Bbl HaxumaeTe
kHorky ™o. Ecrin Bbl X0TUTE BO30BHOBMTL paBoTy,
HaxmuTe kHonky Mo ewle pas.

+ Pabora Taioke npepbiBaeTcs, korga Bbl BbITackueaeTe
KOHTelHep Ans puTiopa. Ha naHeny ynpasnenus oto-
Bpaxaetcs Pak . YcTaHoBUTE KOHTEHED ANS (hpuTIopa
Ha MecTo, 4T0bbI BO306HOBITL paboTy. NHamkaLms
Pak noracker.

+ Paboty MoxHO Takke npepBaTb, BblAEPHYB CETEBYIO
BUNKy. BCTaBbTe CeTeBYI0 BUMKY 0OpaTHO B PO3ETKY,
4T06bI BO306HOBNTL paboTy.

+ [Mocre oTkMtOYeHNs NTaHUs Nprubop aBToMaTUYECKM
BO30OHOBMT paboTy € TOr0 MOMEHTA, Ha KOTOPOM OHa
Obina npepeana..

OkoH4aHue paboTbl

o 1cTeYeHM BPEMEHW NPUrOTOBEHNS HA AMUCTINIEE NMPU-
Bopa oTobpasutcs End.

1. BbITalyuTe CETEBYIO BUMKY M3 PO3ETK.

2. W3Bnekute u3 npubopa koHTeHep Ans dpuTiopa ¢
PYYKO#A.

3. TNonoxuTe NPoayKTbI B XXaPOMPOYHYHO MIUCKY.

4. BcraBbTe KoHTEiHep Ans dpuTiopa 06paTHo B nprbop,
4T06bI OH OCTBI.

Yucrtka

/\ MPEQYNPEXOEHUE:

* [lepen 4ncTKO BCeraa BbIKNKoYanTe npubop 1 BbIHMaTe
CETEBYI0 BUMKY 13 pO3eTKM. [ogoxanTe, noka oCTbIHyT Npubop,
KOHTEHEp Ans (puTiopa, pasaenuTenbHas nnacTHa 1 BCTas-

Ka-CUTO.

* He norpyxante npubop B BoAy! ITO MOXET NPUBECTY K Nopa-
KEHMIO AMEKTPUYECKAM TOKOM WM BO3rOPaHWIO.
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A BHUMAHMUE: AnTunpurapHoe nokpbitne

+ He 1cnonb3yite NPOBOMOYHYHO LLETKY 1N Apyrie
abpaavBHble NpeameTbl.

+ He ncnonb3ayitTe ocTpble unn abpasmeHble YNCTSLLME
cpencTea.

* Bbl MOXeTE 04UCTUTb KOHTEIIHEP A (hpuTIOpa, pasae-
TNMTENbHYH0 NAACTUHY W BCTABKY-CUTO B TENMOi nocyae
C HeBOMbLLMM KONMYECTBOM MOIOLLETO CPEACTEa.

+ [1pOTpUTE BHYTPEHHIOK 1 BHELLHIOK MOBEPXHOCTL NPU-
Gopa crierka BnaxHoM, HO He MOKPOI TKaHbO.

Takoke yoanute ocTaTkv MUKW/ x1pa Ha HarpesaTenb-
HOM 3rieMeHTE W PSAOM C HIM Crierka BNaXHON TPSINKON.
He BkritovaliTe npubop A0 TeX rop, Noka HarpesaTenb-
HbII 3NIeMeHT He GyeT NONHOCTLIO Cyxum!

XpaHeHue

OuuncTuTe Npubop B COOTBETCTBIM C ONKCaHKeM. [laiite
aKceccyapam NoMHOCTBHO BbICOXHYTh.

PexomeHpyeTcs xpaHuTb Npubop B opuriHanbHoi
ynaKoBKe, ecrv Bbl He cobupaeTech 1CNonb3oBaTh ero B
TeueHIe NUTENbHOrO BpEMEHN.

Bceraa xpaHute npubop B HEAOCTYNHOM ANt AeTel,
XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM 1 CYXOM MECTE.

YcTpaHeHue Henonagok

Mpobnema Bo3moxHas npuumHa

YcTpaHeHue

[Mpn6op He paboTaeT.

Mpubop He MMEeeT BNeKTPONUTaHNS.

[poBepbTe po3eTky ¢ ApyrvM NpubopoM.

MpaBuribHO BCTaBLTE CETEBYIO BITIKY.

MpoBepbTe NpesoxpaHuTens B JOMe.

kHomka ™.

Mpubop He BKMtoyeH. BugHa Tonbko

HamuTe kromky ™o, urobbl BKIIOUUTS Mpu-
6op. MNaHenb ynpaBneHns akTuBMpyeTcs.

Bl He Havanm npoLecc NpuUroToBneHNA.

Haxmure krorky ™o, utobbl HayaT npouecc
NPUrOTOBNEHMS,

HenpaBurnbHO BCTaBNEH KOHTENHEP AN
thpuTiopa. 3aWMUTHLIN BbIKAOYaTENb
npesoTBpaLLaeT paboTy npu HenpaBuibHO
YCTaHOBINEHHOM KOHTEHEpe ANs (puTiopa.

MpaBunbHO BCTaBLTE KOHTEIHEP AN
thpuTiopa. OH LOMKeH 3adUKCMPOBATLCS CO
3BYKOM.

Mnwa npuroToenexa He
MOSHOCTBIO.

KoHTeitHep Ansa chpuTiopa NepenonHeH.

YMeHbLUMTE KONMYeCTBO NPoayKToB. MeHb-
e 06bembl roToBATCA 6onee paBHOMEPHO.

YCTaHOBNEHa CMMLLIKOM Hu3Kast Temnepatypa.

YcraHosuTe Bonee BbICOKYH TEMnepaTypy.

NPUroToBneHus.

YCTaHOBNEHO CIIMLIKOM KOPOTKOE BpeMst

YctaHoBuTe 6onee AnuTensHoe Bpemst
MPUTOTOBMEHMS].

[Mnwa npuroToBneHa
HepaBHOMEPHO.

[MpodyKTbI HAXoLATCA Apyr Hag ApyroM. 310
He obecneurBaeT JOCTaTOYHON LiMPKYNSLM
BO3AyXa.

BctpsixviBaTh NPOAYKTHI B CEpenHe BpEMeHU
MPUrOTOBIEHIS.

Mnwa He nmeeT XpycTs-
LLiei KOPOYKM.

VcnonbaytoTcst npoayKTbl, KOTOPbIE NOAXOAAT
TOMbKO AN 0BbIYHOM (PUTIOPHNLbI.

Vcnonbayiite NPoAyKTbI, NOAXOAALLME ANst
[LYXOBKW, AN CMa3blBaiiTe X HeGOMbLLINM
KOMM4eCTBOM Macna.

113 npubopa BbixoanT
ObIM.

['OTOBMTCS O4EHb KUPHAs NnLLA.

113-3a 6pbI3r xupa BHyTpY nprbopa MoxeT
0bpa3oBaTbCs AbIM. YbeauTech B Hanuumm
[O0CTATOYHON BEHTUNALWN.

KoHTelHep ans chpuTiopa nepenonHe. Muwa
kacaeTcsi HarpeBaTeNbHOO arieMeHTa.

YMeHbLUMTE KONN4ecTso NPOAYKTOB.

B emkocTn ang chpuTiopa nnm Ha
HarpeBaTernsbHOM 3fIeMeHTe 0CTanuch
OCTaTKV ML/ Xupa OT NpefblayLLero
1CTONb30BaHNS.

Oumwaitte npubop nocne Kaxmoro
1CIONb30BaHMs, kak OM1CaHo B IMaBe
«YucTkay.
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PYCCKWUK

TexHnyeckme AaHHble

Mogens: . ..PC-FR 1313 H
OreKTponuTaHue: ... 220-240B~, 50/60Ty
[MOTPEONIAEMAST MOLLHOCTD: ..vvvvvvvsreseveeseesssessssieens 2400Bt

MoTpebnsiemas MOLLHOCTb B PEXVME OXMAAHNS:
Knacc sawutbi:

.0,5BT
.|
...npnon. 7,4kr

[JlaHHbI NpUBOP COAEPXKUT UCTOYHMK CBETA Kracca SHepro-
adhdexTuHOCTU <G>,

VACTOYHMK CBETA YCTOMYMB K BbICOKIM TEMNEPATypam 1
npefHa3HaYeH TOMbKO A5 UCNoNb30BaHUs B AaHHOM
npu6ope.

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHNYECKME W KOHCTPYKLMOHHBIE
M3MEHeH!s B pamKkax NpofomxatoLLecs paspaboTku
npogykTa.

[laHHbIi nprbop Bbin NPOTECTMPOBAH B COOTBETCTBUM CO
BCEMY NPYMEHUMbIMM SEACTBYHOLLMMI AnpekTBamu CE
11 M3TOTOBIIEH B COOTBETCTBIM C MOCTIEAHUMM MpaBuiaMm
6esonacHocTy.

Ytunusauyus
3HaueHne cumBona «KOpP3UHa»
3aLLuTa okpykatoLLelt cpefbl: He [ONyCKaeTcs
yTURM3aLus anekTponpubopos BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMW OTXO4aMU.

yTI/IJ'II/I3aU'I/I9| yCTapeBLue|7| TEXHUKUA W HEUC-
NpPaBHbIX 3]'IeKTp0I'IpI/I60p0B npon3BoanTCA B
ropoackunx I'IpI/IéMHbIX NyHKTax.

He ponyckaiite HenmpaBumbHO yTUNM3aLm OTX0A0B. JTO
HaHOCHT BPe/] OKPYXatoLLel Cpefie U OkasblBaeT Heratme-
HOE BO3[IEICTBME Ha 30POBbLE MoAeN.

OkasblBaiTe CoAeNCTBUE NporpaMme yTUAM3aLMm 1 apy-
M chopMam nepepaboTky NEKTPOHHOMN U AMEKTPUYECKON
TEXHVKM.

WHdbopmaLmto o nyHKTax yTunmawum ObITOBON TEXHUKN
MOHO NOMy4UTb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
11 NapTHep Mo A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHsTL
cTapbii npubop.
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min °C zebyl
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10 200 BACON
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15 90 KEEP WARM
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy  rapaHTiiiHui¢popmynap  FApaHTUNHBIN TanoH «
e dilday

PC-FR1313H

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia + 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa Aeknapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUIHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizifie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésérlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alairés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmcs »
e slly IS g o 5 B i

PRCIFICE)DCICIK®

www.proficook-germany.de

PRI:II-_IC%'T)DCIEIK®

Industriering Ost 40 * 47906 Kempen
Internet: www.proficook-germany.de
E-Mail: info@clatronic.de
Made in PR.C.

Stand 02/2025



