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Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= fir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und GemuUse.

= yunter Aufsicht.

m f(ir haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m lber dem Meeresspiegel.

Das Gerat nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht,
vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, Reinigen, im Fehler-
fall, und wenn Sie sich rotierenden Teilen ndhern, stets vom Strom-
netz trennen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. - Seite 17
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Sicherheit

Das Gerat nur gemalB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfuhren.

Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
» Nie das Geréat groBer Hitze und Nasse aussetzen.
» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um

das Gerat zu reinigen.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einfullschacht fassen.
» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.
» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder

nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-

wenden.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.
» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
» Kleinteile von Kindern fernhalten.



Sachschaden vermeiden de

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.
» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie langer als 10 Minuten un-
unterbrochen betreiben. Danach das Ge-
rat ausschalten und auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Keine Gegenstande in den Einfill-
schacht oder das Geh&use stecken, z. B.
Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einflllschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prifen.

» Nie den Fruchtpressenaufsatz zum Aus-
pressen sehr harter oder faseriger Le-
bensmittel verwenden, z. B. Karotten, Ro-
te Bete oder Lauch.

Kennenlernen

Ubersicht
Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile

Messer

Foérderschnecke mit Kupplung
Metallkammergehéuse
Lochscheibe mittel
Lochscheibe fein

Stopfer mit Aufbewahrungsfach und
Deckel

Wurstfilldise
Lagerring fiir Wurstfuller

Hinweis: Einige kleine Zubehorteile befin-
den sich bei der Auslieferung im Aufbewah-
rungsfach des Stopfers, z. B. Lochscheiben
oder Teile des Wurstfiilleraufsatzes. Offnen
Sie den Stopfer und entnehmen Sie die Tei-
le.

— "Einzelteile aufbewahren”, Seite 15

Drehschalter

auf Transportschaden und die Vollstandig- ~ Symbol  Funktion
keit der Lieferung. max Zutaten mit héchster Geschwin-
—Abb.H digkeit verarbeiten.
Grundgerét min Zutaten mit niedriger Geschwin-
IE Fleischwolfaufsatz digkeit Yerarbelten.
@ Wurstfllleraufsatz © Verarbeitung stoppen.
o) Festsitzende Lebensmittel mit

Kebbeaufsatz

Reinigungsburste

Fruchtpressenaufsatz
— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 14

Griffschalen flr den Transport

Drehschalter

Aufnahme und Antrieb flr Aufséatze

Entriegelungstaste

Deckel fiir Aufbewahrungsfach

Aufbewahrungsfach fiir Lochscheiben

Kabelaufbewahrung

Einflllschale

Schraubring

RN ERNE B e

Lochscheibe grob

der Reverse-Funktion I6sen.

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzen-
de Lebensmittel durch kurzzeitiges Ruck-
wartslaufen der Forderschnecke wieder zu
|6sen.

— "Stérungen beheben”, Seite 16

Hinweis: Verwenden Sie die Reverse-Funk-

tion ausschlieBlich mit dem Fleischwolfauf-
satz.

Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

— "Stérungen beheben", Seite 16
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de Bedienung

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich
zu stark erhitzt, schaltet der Thermoschutz-
schalter das Gerét aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Férderschnecke blockiert oder
Uberlastet wird, bricht die Kupplung an der
daflir vorgesehenen Sollbruchstelle.
Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert,
dass Ihr Gerét nach einem Stromausfall die
Verarbeitung selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wie-
der eingeschaltet. Die Verarbeitung kann
erst wieder gestartet werden, nachdem der
Drehschalter auf O gestellt wurde.

Bedienung

Gerat und Teile vor dem ersten Ge-

brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
riihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile
flr die Verwendung bereitlegen.

Grundgerat vorbereiten
-Abb.HH-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen
—Abb. -4

Aufsatz anbringen

- Abb. F] - K

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung
lung
min/max  Fleischwolfaufsatz (Lochschei-

ben 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Wurstfllleraufsatz

max Kebbeaufsatz

Lochscheiben

Hinweis: Die grobe Lochscheibe
ist fir die Verarbeitung von Hahn-
chenknochen geeignet.

Lebensmittel verarbeiten

mealod 12 B 18|

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen
des Fleischwolfaufsatzes, um weitere An-
wendungen zu ermaoglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fur die je-
weils gewilnschte Anwendung zusammen.
Verwenden Sie den vorbereiteten Aufsatz,
wie fur den Fleischwolfaufsatz beschrieben.
— "Aufsatz anbringen”, Seite 14

— "L ebensmittel verarbeiten”, Seite 14
Wurstfllleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfllleraufsatz eignet sich zum Be-
flllen von Kunst- und Naturdarm mit Brat
und zum Formen von Réllchen, z. B. fir Ce-
vapcici.

mealoel 19 B 22 |

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen
von Teig- oder Hackfleischtaschen.

—Avb. B - B4
Fruchtpressenaufsatz

Der Fruchtpressenaufsatz eignet sich zum
Auspressen von Lebensmitteln, z. B. von
Tomaten, kernlosen Trauben, Wassermelo-
nen und Apfeln.

Ubersicht
— Abb. B3

Schraubring fir Fruchtpressenaufsatz

Einstelldiise fur Fruchtfleisch

Filterhalter mit Dichtungsring

8 Forderschnecke mit Dichtungsring

Gehause flr Fruchtpressenaufsatz

A Auslauftrichter

@ Lochscheibe fein (3 mm)

Filtereinsatz fein

@ Lochscheibe mittel (4,5 mm)

ED Filtereinsatz grob

% Lochscheibe grob (8 mm)
‘\\ﬁ

Einstelldiise

Mit der Einstelldise bestimmen Sie die
Konsistenz des Fruchtfleischs.



Feuchteres Frucht-
fleisch und weniger
Saft

Gegen den Uhrzei-
gersinn drehen

Trockeneres Frucht-
fleisch und mehr Saft

Im Uhrzeigersinn
drehen

Hinweis: Wenn die Einstelldise zu weit hin-
eingedreht ist, kann sehr festes oder tro-
ckenes Fruchtfleisch die EinstelldUse ver-
stopfen. Die Einstelldlise weiter herausdre-
hen oder komplett entnehmen.

Fruchtpressenaufsatz zusammen-
bauen

Hinweis: Vor dem Zusammenbau den Zu-
stand und den korrekten Sitz der Dich-
tungsringe der Forderschnecke und des Fil-
terhalters prtfen. Nie ohne Dichtungsringe
und nie mit beschadigten Dichtungsringen
verwenden.

—Avb. Bl -EA

Fruchtpressenaufsatz anbringen

—Abb. E1-E3
Fruchtpressenaufsatz verwenden

Hinweise

= \Wé&hrend der Verarbeitung darauf ach-
ten, dass der Filtereinsatz und die Ein-
stelldise nicht verstopfen, sonst kann
FlUssigkeit in den Antrieb und das Innere
des Gerats gedrlckt werden. Wenn der
Fruchtpressenaufsatz verstopft ist, das
Gerét sofort ausschalten.
— "Stérungen beheben’, Seite 16

= Dije Kerne mancher Frlchte haben eine
ahnliche GroBe, wie die Offnungen des
feinen oder des groben Filtereinsatzes
und kénnen den Filtereinsatz verstopfen.
Die Einstelldiise vor der Verarbeitung auf
eine Einstellung flr feuchteres Frucht-
fleisch einstellen. Die Kerne werden
dann mit dem Fruchtfleisch aus der DU-
se gepresst.

= GroBe Frichte zerkleinern, damit diese
in den Einfullschacht passen. Harte
Schalen, Stiele, Kerne und Steine entfer-
nen.

= Keine gefrorenen Friichte verarbeiten.

= Keinen groBen Druck mit dem Stopfer
ausuben.

IaLsl 36 B 41

Reinigungsubersicht de

Fruchtpressenaufsatz auseinander-
nehmen

YN 42 B 44 |
Reinigungstibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Ruckstande nicht an-
trocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Hinweis: Folgende Teile nie im Geschirr-
spuler reinigen: Metallkammergeh&use,
Schraubring und Férderschnecke. Wenn
Sie diese Teile mit Reinigungsmitteln und
Wasser reinigen, das heiBer als 40 °C ist,
kann sich der Oberflachenglanz der Teile
verandern. Die Funktion der Teile ist da-
durch nicht beeintrachtig.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.
—Abb. I

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten
Zubehdrteile des Fleischwolfaufsatzes
im Aufbewahrungsfach des Stopfers auf-
bewahren.

—Abb. Eq

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren,
den Deckel des Aufbewahrungsfachs
auf der Oberseite des Grundgeréats ab-
nehmen. Die Lochscheiben auf die vor-
gesehenen Halterungen legen und den
Deckel wieder verschlieBen.

— Abb.

Verarbeitungshinweise und
Anwendungsbeispiele
Verarbeitungshinweise
Fleischwolfaufsatz

= Alle Lochscheiben sind fur Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

= Fleisch und groBe Lebensmittel in
Stlicke schneiden, damit sie in den Ein-
flllschacht passen.

15



de Storungen beheben

Wurstfilleraufsatz

= Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit
dem Wurstfilleraufsatz verarbeiten.

= Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Mi-
nuten in lauwarmem Wasser einweichen.

= Die Wursthulle nicht zu prall beflllen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder Bra-
ten platzen kénnen.

Beispielrezept
Hier finden Sie ein Beispielrezept, das spe-
ziell fir Ihr Gerat entwickelt wurde.

Gemahlene Erdniisse

Zutaten
= 1500-2000 g frische, rohe Erdnlisse

Zubereitung

= Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen
Lochscheibe vorbereiten und anbringen.

= Die ErdnUsse in die Einfullschale geben.

= Den Drehschalter auf max stellen.

= Wahrend der Verarbeitung die Erdnlisse
gleichmaBig in den Einflllschacht geben
und mit dem Stopfer nachdriicken.

= Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Mi-
nuten verarbeiten.

Hinweis: Die empfohlene Dauerbetriebszeit
betragt 2 Minuten.

Stérungen beheben

Tipp: Wirzen Sie mit den gemahlenen Erd-
nldssen Salate, Saucen und andere Gerich-
te oder bereiten Sie damit knusprige Erd-
nussbutter zu.

Knusprige Erdnussbutter

Zubereitung

= Die bereits gemahlenen Erdniisse noch
zwei Mal mit der feinen Lochscheibe ver-
arbeiten.

= Je 100 g Erdnisse 10 ml Erdnussdl oder
Pflanzendl zugeben.

= Die Masse mit einem Schneebesen ver-
rihren, bis sie cremig ist.

= Die fertige Erdnussbutter direkt auf Brot
genieBen oder als Wirzmittel verwen-
den.

Weitere Rezepte abrufen

» Um weitere Rezepte online abzurufen,
den folgenden QR-Code scannen.

Stoérung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerat startet die Verar-
beitung nicht.

Drehschalter ist falsch eingestellt.
» Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl

das Grundgerét lauft. verwenden.

Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfaufsatz

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Gerats ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter fir einige Sekunden auf ©, um
die Reverse-Funktion zu starten und die festsitzenden Le-
bensmittel zu [6sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Gerats ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und prifen Sie, ob die
Lebensmittel wieder normal verarbeitet werden.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben lasst, die
folgenden Schritte beachten.



Altgerat entsorgen de

Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Lebensmittel werden
nicht verarbeitet, obwohl
das Grundgerat lauft.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Gerats ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie, ob
sich Knochen, Sehnen oder andere harte Bestandteile im
Aufsatz oder in den Lebensmitteln befinden.

Die Kupplung der Férderschnecke wurde Uberlastet und ist an
der Sollbruchstelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil
unserer Garantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist unter
der Bestellnummer 10029225 beim Kundendienst erhaltlich.

1. Die Schraube |6sen und die defekte Kupplung entnehmen.

— Abb. 8]

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.
—Abb. EE1

Gerat schaltet wahrend
der Verarbeitung ab.

Motor ist Uberhitzt.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab.

2. Lassen Sie das Gerét abkiihlen, um die Uberlastsicherung
zu deaktivieren.

Aus dem Fruchtpressen-
aufsatz tritt kein Saft oder
Fruchtfleisch aus, obwohl
das Grundgerat lauft.

Einstelldise und Filtereinsatz sind verstopft.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Still-
stand des Geréts ab.

2. Verwenden Sie nicht die Reverse-Funktion, um Schaden
am Gerét zu vermeiden.

3. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

4. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und reinigen Sie al-
le Teile grindlich.

5. Beachten Sie alle Hinweise, bevor Sie den Fruchtpressen-
aufsatz erneut verwenden.
— "Fruchtpressenaufsatz", Seite 14

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder

Stadtverwaltung.

Kundendienst

Detaillierte Informationen tber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in Ih-
rem Land erhalten Sie liber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-

Dieses Gerét ist entsprechend
der européischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fir eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

2

gen, bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen geméan Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite lhres Gerats bei den
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de Kundendienst

Gebrauchsanleitungen und zusétzlichen
Dokumenten.



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

= Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

m for applications described in these instructions.

= for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-
ables.

= under supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-

sembly or cleaning, in the event of an error and when you are

close to rotating parts.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-

cerning use of the appliance in a safe way and if they understand

the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. »Page 25

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

19



en Avoiding material damage

» Never equip the appliance with an external switching device, e.g.
a timer or remote control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-
ance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or

edges.

Never kink, crush or modify the power cord.

Never place the appliance on or near hot surfaces.

Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

Only fit and remove attachments once the drive has stopped and

the appliance has been unplugged.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly

must be replaced with genuine spare parts.

Never assemble attachments on the main unit.

Only use the attachments once they are fully assembled.

Keep packaging material away from children.

Do not let children play with packaging material.

Keep small parts away from children.

Do not let children play with small parts.

Follow the cleaning instructions.

Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

vV Yy VY

vV vV Vv vV vV VY

Avoiding material damage switch off the appliance and allow it to
. cool down to room temperature.
» Never operate the appliance for more » Do not operate the appliance at no-load.

than 10 minutes without stopping. Then
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» Do notinsert objects into the filling shaft
or housing, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

» Never use the juicer attachment for

squeezing very hard or fibrous food, e.g.

carrots, beetroot or leeks.

Familiarising yourself with
your appliance

Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the

Main unit

Meat mincer attachment

Sausage filler attachment

Kebbe attachment

Cleaning brush

Juice attachment
— "Juice attachment", Page 22

Grips for transporting

Rotary switch

Holder and drive for attachments

Release button

Cover for storage compartment

Storage compartment for perforated
discs

Cord storage

Filling tray

Threaded ring

Perforated disc, coarse

Knife

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, medium

Perforated disc, fine

Pusher with storage compartment and
lid

Sausage filler nozzle

BN B EEESESEEN 2 NG B &=

Sausage filler bearing ring

Familiarising yourself with your appliance en

Note: Upon delivery, some small accessory
parts are located in the storage compart-
ment of the pusher, e.g. perforated discs or
parts of the sausage filler attachment. Open
the pusher and take out the parts.

— "Storing individual parts", Page 23

Rotary switch
Symbol

Function

Process ingredients at max-
imum speed.

max

min Process ingredients at low
speed.

O Stop processing.

o) Food that has got stuck can be
released using the reversing
function.

Reversing function

The reversing function is designed to re-
lease food that has got stuck by briefly run-
ning the worm conveyor in reverse.

— "Troubleshooting”, Page 24

Note: The reversing function should only be
used with the meat mincer attachment.

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-

ing damaged through being overloaded.
— "Troubleshooting”, Page 24

Thermal circuit breaker
If the motor becomes overloaded or too

hot, the thermal circuit breaker will switch
the appliance off.

Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes
overloaded, the clutch will break at the pre-
determined breaking point.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance
from automatically restarting processing
after a power failure.

The appliance is switched on again after a
power failure. Processing cannot start
again until the rotary switch has been set to
O.
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en Operation

Operation

Cleaning the appliance and parts be-

fore using for the first time

1. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

2. Put the cleaned and dried parts out
ready for use.

Preparing the main unit

—Fig. A-H

Assembling the meat mincer attach-
ment

~Fig. -

Fitting the attachment

~rio. 1Kl

Recommended speeds

Setting Use

min/max  Meat mincer attachment (perfor-
ated discs 3 mm, 4.5 mm,
8 mm)

max Sausage filler attachment

max Kebbe attachment

Perforated discs

@ Perforated disc, fine (3 mm)

Perforated disc, medium (4.5 mm)

L

Perforated disc, coarse (8 mm)

Note: The coarse perforated disc
is suitable for processing chicken
bones.

@

Processing food

— Fig. K1 - KB

Additional applications

You can combine accessories with parts of
the meat mincer attachment for additional
applications.

Note: Assemble the attachment for the indi-
vidual application you require. Use the pre-
pared attachment as described for the
meat mincer attachment.

— "Fitting the attachment", Page 22

— "Processing food", Page 22

22

Assembling the sausage filler attachment
The sausage filler attachment is suitable for
filling artificial and natural casings with
meat and for shaping rolls, e.g. cevapcici.
—Fig. lE1 - EA

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shap-
ing dough or minced meat pockets.

daed 23 B 25 |
Juice attachment

The juicer attachment is suitable for
squeezing food, e.g. tomatoes, seedless
grapes, watermelon and apples.

Overview

—Fig. Eq

Threaded ring for juice attachment

Control nozzle for fruit pulp

Filter holder with sealing ring

Worm conveyor with sealing ring

Housing for juice attachment

A Outlet funnel

Filter insert fine

X Filter insert coarse

Control nozzle

The control nozzle is used to set the con-
sistency of the fruit pulp.

Turn anticlockwise  Pulp more moist and

less juice

Turn clockwise Pulp drier and more

juice

Note: If the control nozzle is inserted too
far, very firm or dry pulp can block the con-
trol nozzle. Turn the control nozzle to move
out further or remove completely.

Assembling the juice attachment

Note: Before assembling, check the condi-
tion and proper positioning of the sealing
rings of the worm conveyor and the filter
holder. Never use without the sealing rings
and never use if they are damaged.

—Fig. Bl -EA
Fitting the juice attachment

~ Fig. E&1-E4



Using the juice attachment

Notes

= During processing, make sure that the fil-
ter insert and the control nozzle do not
become blocked or liquid may be forced
into the drive and the interior of the appli-
ance. If the juice attachment is blocked,
switch off the appliance at once.
— "Troubleshooting", Page 24

= The pips of some fruit are similar in size
to the openings of the fine or the coarse
filter insert and may block it. Before pro-
cessing, set the control nozzle to a set-
ting for juicier fruit pulp. The pips will
then be pressed out of the nozzle with
the pulp.

= Cut large items of fruit into pieces so
they fit into the filling shaft. Remove hard
peel, stalks, cores and stones.

= Do not process fruit when frozen.
Do not apply great force with the pusher.

—>F/gm 41 |

Taking the juicer attachment apart
— Fig. EF] -}
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Note: Never clean the following parts in the
dishwasher: metal chamber housing,
threaded ring and worm conveyor. If you
clean these parts with detergent and water
hotter than 40 °C, this may affect the shiny
finish of the parts. It will not impair function-
ing of the parts.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

—Fig. E4

Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessor-

ies of the meat mincer attachment in the
storage compartment for the pusher.

—Fig. E4

Overview of cleaning en

2. To store the perforated discs, take off the
cover of the storage compartment on top
of the main unit. Fit the perforated discs
onto the holders provided and close the
lid again.

—Fig.

Processing instructions and

application examples

Processing instructions

Meat mincer attachment

= All perforated discs are suitable for pro-
cessing raw meat.

= Cut meat and large items of food into
pieces so they fit into the filling shaft.

Sausage filler attachment

= Only process food that has been cut up
fine with the sausage filler attachment.

= Soak natural casing in lukewarm water
for 10 minutes before processing.

= Do not stuff casings too full or the saus-
ages may burst during boiling or frying.

Sample recipe

You can find a sample recipe that has been

specially developed for your appliance
here.

Ground peanuts

Ingredients
= 1500-2000 g fresh raw peanuts

Preparation

= Prepare the meat mincer attachment
with the fine perforated disc and fit.

= Add the peanuts to the filling tray.

= Set the rotary switch to max.

= Add the peanuts to the filling shaft evenly
during processing and press down with
the pusher.

= Process the entire quantity within
2 minutes.

Note: The recommended continuous oper-
ating time is 2 minutes.

Tip: Season salads, sauces and other
dishes with the ground peanuts or make
them into crunchy peanut butter.
Crunchy peanut butter

Preparation
= Process the ground peanuts another two
times with the fine perforated disc.
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en Troubleshooting

= Add 10 ml peanut oil or vegetable oil for  Retrieve more recipes

every 100 g peanuts.

= Stir the mixture with a whisk until creamy.
= Enjoy the finished peanut butter spread
directly onto bread or use it as a season-

ing.

Troubleshooting

» To retrieve more recipes online, scan the
following QR code.

Fault

Cause and troubleshooting

Appliance does not start
processing.

Rotary switch is set incorrectly.
» Set the rotary switch to O before processing.

Food is not being pro-
cessed although the
main unit is running.

Food has got stuck and is blocking the attachment.

Note: Only use the reversing function with the meat mincer at-
tachment.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Set the rotary switch to © for a few seconds to start the re-
versing function and release the food that has got stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Set the rotary switch to min and check whether the food is
being processed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, observe
the following steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the at-
tachment or the food contains any sinews, bones or other
hard pieces.

The clutch of the worm conveyor has been overloaded and
has broken at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations. A new clutch is available
from customer service under order number 10029225.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.
—Fig.
2. Insert the new clutch and screw in tight.

—Fig. EE1

Appliance switches off
during processing.

Motor is overheated.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Allow the appliance to cool down to deactivate the overload
protection device.
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Disposing of old appliance en

Fault

Cause and troubleshooting

No juice or fruit pulp exits Control nozzle and filter insert are blocked.

from the juice attachment 1.
although the base unitis 2.

running. appliance.

Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.
Do not use the reversing function to avoid damage to the

3. Remove the attachment and take it apart.
4. Remove any caked-on food and clean all parts thoroughly.
5. Observe all instructions before using the juice attachment

again.

— "Juice attachment", Page 22

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

2

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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fr Sécurité

Sécurité

® | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I'appareil uniquement :

® pour les utilisations décrites dans cette notice.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du
poisson et des légumes.

® S0us surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit étre débranché du secteur aprés chaque utilisation,
lorsgqu’il n’est pas sous surveillance, avant son assemblage ou dé-
montage, avant le nettoyage, en cas de panne et lorsque les
pieces en rotation s’approchent.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de ['utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I’entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommage.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher I'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.
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Sécurité  fr
Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.
Appelez le service aprées-vente. »Page 33

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez im-

pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommage, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
equivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser 'appareil uniquement dans des piéces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

toyer 'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des pieces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser 'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des piéces en rotation.

Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.
» Utiliser uniqguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-

dients.
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fr Prévenir les dégats matériels

» Les piéces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des

pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.
» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utili-

ser.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-
fants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites piéces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.

» Respecter les consignes de nettoyage.

>

Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil
sans interruption pendant plus de 10 mi-
nutes. Eteindre ensuite 'appareil et le
laisser refroidir a la température am-
biante.

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.
» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice
d’ajout ou le bottier, par ex. une cuillere

en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étran-
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant I'utilisation.

» Ne jamais utiliser ’'embout pour coulis
de fruits et légumes pour presser des ali-
ments trés durs ou fibreux, comme les
carottes, les betteraves rouges ou les
poireaux.

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées
apres les avoir triées par matiére.

dégats dus au transport et pour vous assu-
rer de l'intégralité de la livraison.

— Fig.

Appareil de base

Hachoir a viande

Insert a saucisse

Insert a kebbé

Brosse de nettoyage

Embout pour coulis de fruits et |é-
gumes

— "Embout pour coulis de fruits et lé-
gumes", Page 30

B e

Poignées de transport

Interrupteur rotatif

Logement et entrainement des acces-
soires

Touche de déverrouillage

Couvercle pour case de rangement

Case de rangement pour disques ajou-
rés

Eliminez I'emballage en res-
pectant I'environnement.

&

Rangement du cordon

Entonnoir

Anneau vissable

Description de I'appareil
Apercu

Aprés avoir déballé le produit, inspectez
toutes les piéces pour détecter d’éventuels
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Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord
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Boitier métal




Disque ajouré, moyen

Disque ajouré, fin

Poussoir avec espace de rangement et
couvercle

Buse de remplissage de saucisses

Bague d’appui pour I’'embout a sau-
cisses

Remarque : Certains petits accessoires se
trouvent dans la case de rangement du pi-
lon-poussoir a la livraison, par exemple les
disques ajourés ou les pieces de I'insert a
saucisse. Ouvrez le bouchon et retirez les

piéces.

— "Ranger les pieces détachées”,

Page 31

Interrupteur rotatif

Symbole Fonction

max Traiter les ingrédients a la vi-
tesse maximale.

min Traiter les ingrédients a vitesse
faible.

O Arréter le traitement.

9] Décoincer les aliments avec la

fonction d’inversion.

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les ali-
ments blogqués par un fonctionnement en
sens inverse de la vis sans fin.

— "Dépannage”, Page 32

Remarque : Utilisez la fonction d’inversion
uniguement avec le hachoir a viande.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommagés suite a une charge trop éle-
vée.

— "Dépannage”, Page 32

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop
chaud, le disjoncteur thermique éteint I'ap-
pareil.

Zone de rupture programmeée

Si la vis sans fin est bloquée ou sursollici-
tée, le raccord se rompt dans la zone de
rupture programmeée a cet effet.

Utilisation fr

Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche
que votre appareil ne reprenne le traitement
de maniere automatique aprés une cou-
pure de courant.

L’appareil est remis en marche aprés une
panne de courant. Le traitement peut étre
redémarré uniguement aprés que 'interrup-
teur rotatif a été amené en position O.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses compo-

sants avant la premiére utilisation

1. Avant la premiére utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement net-
toyés et séchés a disposition pour I'utili-
sation.

Préparer I'appareil de base
-Fig. A-H
Assembler le hachoir a viande

~Fig. I -

Monter ’embout

- Fig. [ - KKl
Recommandations de vitesse
Réglage Utilisation

min/max  Hachoir a viande (disques ajou-
rés 3mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Insert a saucisse

max Insert a kebbé

Disques ajourés
®
@

Disque ajourg, fin (3 mm)

Disque ajouré, moyen (4,5 mm)

Disque ajouré, grossier (8 mm)
Remarque : Le disque ajouré
grossier convient au traitement
des os de volaille.

Transformer les aliments

—Fig. i - K&
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fr Embout pour coulis de fruits et légumes

Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec
les pieces du hachoir a viande pour accé-
der a d’autres applications.

Remarque : Montez I’'embout pour I'appli-
cation souhaitée. Utilisez I'embout préparé
comme décrit pour le hachoir a viande.

— "Monter 'embout", Page 29

— "Transformer les aliments"”, Page 29

Assembler I'insert a saucisse

L’insert a saucisse convient pour remplir
les boyaux artificiels et naturels de chair a
saucisse et pour former des rouleaux, par
exemple pour les cevapcici.

—Fig. KEE1- EA
Assemblez l'insert a kebbé

L’insert a kebbé convient pour former des
boulettes de pate ou de viande hachée.

a4 23 B 25
Embout pour coulis de fruits et
légumes

L’embout pour coulis de fruits et Iégumes
convient pour presser des aliments, par
exemple des tomates, des raisins sans pé-
pins, des pastéeques et des pommes.

Apercu
- Fig. B3

Anneau vissable pour I'embout pour
coulis de fruits et légumes

Buse réglable pour la pulpe

Porte-filtre avec bague d’étanchéité

Vis sans fin avec bague d’étanchéité

Boitier pour 'embout pour coulis de
fruits et [légumes

Entonnoir de sortie

Insert filtrant fin

SR &8 5EN R

Insert filtrant grossier

Buse réglable

La buse réglable vous permet de régler la
consistante de la pulpe.

30

Tourner dans le
sens inverse des ai-
guilles d’'une montre

Tourner dans le
sens des aiguilles
d’une montre

Pulpe plus humide et
moins de jus

Une pulpe plus
séche et plus de jus

Remarque : Si la buse réglable est trop en-
foncée, la pulpe trés ferme ou séche risque
de I'obstruer. Continuer a dévisser la buse
réglable ou la retirer compléetement.

Assembler I’embout pour coulis de
fruits et léegumes

Remarque : Avant 'assemblage, vérifier
I'état et le bon positionnement des bagues
d’étanchéité de la vis sans fin et du porte-
filtre. Ne jamais utiliser 'embout sans
bagues d’étanchéité ou si les bagues
d’étanchéité sont endommagées.

—Fig. Bl -EA
Monter I’embout pour coulis de fruits
et léegumes

—Fig. [EE1 - EH
Utiliser 'embout pour coulis de fruits
et léegumes

Remarques

= Pendant le traitement, veiller a ce que
I’élément filtrant et la buse réglable ne se
bouchent pas, car cela pourrait causer
un refoulement du liquide dans I'entrai-
nement et a I'intérieur de I'appareil. Si
I’embout pour coulis de fruits et [légumes
est bouché, il faut éteindre I'appareil im-
médiatement.
— "Dépannage”, Page 32

m Certains fruits ont un noyau d’une taille
similaire a celle des ouvertures de I'élé-
ment filtrant fin ou grossier et peuvent
obstruer I'élément filtrant. Régler la buse
de réglage sur un réglage pour une
pulpe plus humide avant le traitement.
Les pépins sont alors pressés hors de la
buse avec la pulpe.

= Broyer les gros fruits pour qu’ils rentrent
dans la cheminée de remplissage. Reti-
rer les écorces, les tiges, les pépins et
les noyaux.

= Ne pas traiter de fruits congelés.



= Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon poussoir.

—rig. [E3 - il
Démonter I’'embout pour coulis de
fruits et légumes

~Fig. A - B4
Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les piéces afin d’éviter que les rési-
dus ne séchent.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de 'alcool ou de I'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

Remarque : Ne jamais nettoyer les pieces
suivantes au lave-vaisselle : boftier métal,
anneau vissable et vis sans fin. Si vous net-
toyez ces pieces avec des produits de net-
toyage et de I'eau dont la température est
supérieure a 40 °C, la brillance de la sur-
face des piéces peut étre modifiée. La fonc-
tionnalité des piéces n’en est pas affectée.

Nettoyer les différents composants comme
indigué dans le tableau.
—Fig. E4

Ranger les pieces détachées

1. Aprés le nettoyage, ranger les acces-
soires secs du hachoir a viande dans la
case de rangement du poussoir.

- Fig. 4

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer
le couvercle de la case de rangement si-
tué sur la partie supérieure de 'appareil
de base. Placer les disques ajourés sur
les supports prévus et refermer le cou-
vercle.

—Fig.
Instructions d’utilisation et
exemples
Instructions d’utilisation
Hachoir a viande

= Tous les disques ajourés conviennent a
la préparation de la viande crue.

Guide de nettoyage fr

= Couper la viande et les aliments de
grande taille morceaux afin qu’ils
passent dans la cheminée de remplis-
sage.

Insert a saucisse

= Ne transformer que des aliments fine-
ment hachés avec l'insert a saucisse.

= Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper environ 10 minutes dans de
I’'eau tiede.

= Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter
qgu’il n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette
spécialement congue pour votre appareil.

Cacahuétes moulues

Ingrédients
= 1500 a 2000 g de cacahuétes fraiches
et crues

Préparation

= Préparer et fixer le hachoir a viande avec
le disque ajouré fin.
Mettre les cacahuétes dans I’'entonnoir.

= Amener l'interrupteur rotatif sur max.
Pendant le traitement, verser réguliére-
ment les cacahuétes dans la cheminée
de remplissage et appuyer avec le pous-
soir.

= Traiter la quantité totale en 2 minutes.

Remarque : La durée de fonctionnement
continu recommandée est de 2 minutes.

Conseil : Condimentez vos salades,
sauces et autres plats avec les cacahuétes
moulues ou préparez un beurre de caca-
huétes croquant.

Beurre de cacahuétes croquant

Préparation

®» Passez encore deux fois les cacahuétes
déja moulues avec le disque a trous fins.

= Ajoutez 10 ml d’huile d’arachide ou
d’huile végétale pour 100 g de caca-
huétes.

= Mélangez le tout a I'aide d’un fouet jus-
gu’a ce que le mélange devienne cré-
meux.

= Etendre le beurre de cacahuétes fini di-
rectement sur du pain ou I'utiliser
comme condiment.
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fr Dépannage

Consulter d’autres recettes » Pour consulter d’autres recettes en ligne,

Dépannage

scannez le code QR suivant.

Défaut

Cause et dépannage

L’appareil ne démarre
pas le traitement.

Interrupteur rotatif est mal réglé.
» Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en
position O.

Les aliments ne sont pas
traités bien que l'appareil
de base fonctionne.

Les aliments sont coincés et obstruent I'embout.

Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniguement avec le
hachoir a viande.

1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil
s'arréte.

2. Placez le commutateur rotatif sur © pendant quelques se-
condes pour démarrer la fonction d’inversion et libérer les
aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.

4. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les ali-
ments sont a nouveau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corrigé
de cette maniére, suivre les étapes suivantes.

1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil
s'arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu’il n’y a pas d’os,
de tendons ou d’autres éléments durs dans I'embout ou
dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été sursollicité et s’est cassé
dans la zone de rupture programmée.

Remarque : Les piéces de rechange a zone de rupture pro-
grammeée ne sont pas couvertes par nos engagements de ga-
rantie. Un nouveau raccord est disponible auprés du service
aprés-vente sous le numéro de commande 10029225.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.
— Fig. 8}

2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.
— Fig. &)

32



Mettre au rebut un appareil usagé fr

Défaut

Cause et dépannage

L’appareil s’éteint pen-
dant son utilisation.
s'arréte.

Le moteur a surchauffé.
1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil

2. Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-

surcharge.

Aucun jus ou pulpe ne
s’échappe de 'embout 1.
pour coulis de fruits et 1&-
gumes, bien que 'appa- 2.
reil de base soit en

marche. 3.

s’arréte.

La buse de réglage et I’élément filtrant sont obstrués.
Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil

N’utilisez pas la fonction d’inversion, car vous risqueriez
d’endommager I'appareil.
Retirez 'embout et démontez-le.

4. Retirez les aliments coincés et nettoyez soigneusement
toutes les piéces.

5. Respectez toutes les consignes avant de réutiliser I'embout
pour coulis de fruits et légumes.
— "Embout pour coulis de fruits et Iegumes”, Page 30

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez 'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
niques usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

B

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service aprés-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les coordonnées du service
apres-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.
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it Sicurezza

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

®= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare l'apparecchio soltanto:

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smon-
taggio, della pulizia, in caso di guasti e se ci si avvicina a oggetti in
rotazione.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio € abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini € vietato eseguire la pulizia € manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care l'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. —»Pagina 40

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.
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Sicurezza it

Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

Solo il personale adeguatamente specializzato e formato puo
esequire riparazioni sull'apparecchio.

Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.
Non lavare |'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.
Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.
» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.
» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o

che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

v

vV vy VvVvy

Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente as-
semblati.

Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.
Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.
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it Prevenzione di danni materiali

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.
» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.
Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare l'apparecchio ininter-
rottamente per oltre 10 minuti. Dopodi-
ché spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare a temperatura ambiente.

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

» Mai usare I'adattatore pressafrutta per
pressare alimenti molto duri o fibrosi,
ad es. carote, barbabietole rosse o porri.

Conoscere I'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

- Fig. K

Disco forato, grosso

Lama

Coclea di trasporto con giunto

Alloggiamento con camera in metallo

Disco forato, medio

Disco forato, fine

Pestello con vano di conservazione e
coperchio

Ugello di riempimento

BN B BB EEEE

Anello del cuscinetto per insaccatrice

Nota: Alla consegna, nel vano di conserva-
zione del pestello si trovano alcuni pezzi
piccoli degli accessori, ad es. i dischi forati
0 pezzi dell'adattatore per insaccatrice.
Aprire il pestello e prelevare i pezzi.

— "Conservazione dei singoli pezzi",
Pagina 38

Manopola

Simbolo Funzione

Spazzola per pulizia

Adattatore pressafrutta
— "Adattatore pressafrutta”,
Pagina 37

Maniglie per il trasporto

Manopola

Sede e ingranaggio per adattatori

Pulsante di sblocco

Coperchio per vano di conservazione

Vano di conservazione per dischi forati

Portacavo

Piatto di carico

olferli~flofloll~ el

Ghiera

con la funzione reverse.

max Lavorare gli ingredienti a massi-
Apparecchio base ma velocita.
IE Kit tritacarne min Lavorare gli ingredienti a veloci-
Adattatore per insaccatrice ta minima.
I3 Adattatore per kebbe O Arrestare la lavorazione.
E] o Liberare gli alimenti incastrati

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gl
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea di trasporto in senso inver-
so.

— "Sistemazione guasti", Pagina 39

Nota: Utilizzare la funzione reverse esclusi-
vamente con |'adattatore tritacarne.
Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

— 'Sistemazione guasti", Pagina 39



Interruttore di protezione termica

Se il motore & sovraccarico o si scalda ec-
cessivamente, l'interruttore di protezione
termica spegne l'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto € bloccata o
sovraccarica, il giunto si rompe in corri-
spondenza dell'apposito punto di rottura
prestabilito.

Blocco di riaccensione

Il blocco di riaccensione previene che I'ap-
parecchio avvii autonomamente la lavora-
zione dopo un'interruzione dell'alimentazio-
ne.

In caso d’interruzione dell’alimentazione
elettrica 'apparecchio viene reinserito. La
lavorazione pu0 essere riavviata solo dopo
aver impostato la manopola su O.

Funzionamento
Pulizia dell’apparecchio e dei compo-
nenti prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti,
che entrano in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate
per l'utilizzo.

Preparazione dell'apparecchio base
~Fio. A-H

Assemblaggio dell'adattatore tritacar-
ne

—Fio. -

Montaggio dell'adattatore
—Fig. B - KK

Consigli relativi alla velocita
Imposta- Utilizzo

zione

min/max  Adattatore tritacarne (dischi fo-
rati 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Adattatore per insaccatrice

max Adattatore per kebbe

Dischi forati

Disco forato fine (3 mm)

Funzionamento it

Disco forato medio (4,5 mm)

©
@

Disco forato grosso (8 mm)

Nota: Il disco con fori grandi
adatto per lavorare ossa di polla-
me.

Lavorazione degli alimenti

mdaed 128 18

Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi
dell'adattatore tritacarne per permettere al-
tri impieghi.

Nota: Montare 'adattatore per 'applicazio-
ne desiderata. Utilizzare I'adattatore prepa-
rato come descritto per I'adattatore tritacar-
ne.

— "Montaggio dell'adattatore”, Pagina 37
— "Lavorazione degli alimenti", Pagina 37
Assemblaggio dell'adattatore per insac-
catrice

L'adattatore per insaccatrice € adatto per
riempire budelli artificiali e naturali con car-
ne trita e per formare rotoli, ad esempio per
cevapcici.

—Fig. iE1-EA

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe
'adattatore per kebbe ¢ adatto alla prepa-
razione di ravioli ripieni, anche con carne
macinata.

- Fig. Y - E3
Adattatore pressafrutta

'adattatore pressafrutta € adatto per pres-
sare alimenti, ad es. pomodori, uva senza
semi, angurie e mele.

Panoramica

—Fig. Eq

Ghiera per adattatore pressafrutta
tLilgello di regolazione per polpa di frut-

Supporto filtro con anello di tenuta

4] Coclea di trasporto con anello di tenu-
ta

Corpo per adattatore pressafrutta
A Imbuto di scarico
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it Panoramica per la pulizia

Inserto filtro fine

ER Inserto filtro grosso

Ugello di regolazione

Con l'ugello di regolazione si definisce la
consistenza della polpa di frutta.

Ruotare in senso Polpa di frutta piu

antiorario umida e meno succo
Ruotare in senso Polpa di frutta piu
orario asciutta e piu succo

Nota: Se |'ugello di regolazione é ruotato
troppo verso l'interno, la polpa di frutta mol-
to solida o asciutta pu0 intasarlo. Svitare un
po' di piu I'ugello di regolazione o toglierlo
completamente.

Montaggio dell'adattatore pressafrut-
ta

Nota: Prima del montaggio controllare le
condizioni degli anelli di tenuta della coclea
di trasporto e del supporto filtro e che siano
alloggiati correttamente. Mai usare senza
anelli di tenuta e con anelli di tenuta dan-
neggiati.

—rig. B - EA
Applicazione dell'adattatore pressa-
frutta

—Fig. EE1 - ER
Uso dell'adattatore pressafrutta

Note

= Durante la lavorazione prestare attenzio-
ne che l'inserto filtro e I'ugello di regola-
zione non si intasino, altrimenti pud pe-
netrare fluido nell'ingranaggio e all'inter-
no dell'apparecchio. Se l'adattatore pres-
safrutta € intasato, spegnere subito l'ap-
parecchio.
— "Sistemazione guasti", Pagina 39

= | semi di alcuni frutti sono di grandezza
simile alle apertura dell'inserto filtro fine
0 grosso e possono intasare l'inserto fil-
tro. Prima della lavorazione regolare
l'ugello di regolazione su un'impostazio-
ne per la polpa di frutta umida. | semi
vengono poi spremuti fuori dall'ugello
con la polpa di frutta.

= Spezzettare la frutta grande per adattarla
alla bocca di carico. Rimuovere bucce
dure, gambi, semi e noccioli.

38

= Non lavorare frutta surgelata.
= Non esercitare una forte pressione con il
pestello.

dared 36 B 41]
Smontaggio dell'adattatore pressa-
frutta

—Fig. EA -4
Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o
metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Nota: Mai lavare i componenti seguenti in
lavastoviglie: alloggiamento con camera in
metallo, ghiera e coclea di trasporto. Se
questi componenti vengono lavati con de-
tersivi e acqua oltre 40 °C, la superficie
puod opacizzarsi. Il funzionamento dei com-
ponenti non € comungue compromesso.

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

—Fig. B4

Conservazione dei singoli pezzi

1. Dopo il lavaggio, conservare gli acces-
sori dell'adattatore tritacarne asciutti
nell'apposito vano di conservazione del
pestello.

- Fig. 4

2. Perriporre i dischi forati, togliere il co-
perchio del vano di conservazione sul la-
to superiore dell'apparecchio base. Si-
stemare i dischi forati negli appositi sup-
porti e richiudere il coperchio.

—Fig.
Istruzioni per la lavorazione ed
esempi di utilizzo
Istruzioni per la lavorazione
Adattatore tritacarne

= Tutti i dischi forati sono adatti per lavora-
re carne cruda.

® Tagliare a pezzi la carne e gli alimenti di
grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.



Adattatore per insaccatrice

= | avorare con l'adattatore per insaccatri-
ce solo alimenti sminuzzati finemente.

= Prima della lavorazione ammorbidire il
budello naturale per 10 minuti in acqua
tiepida.

= Non riempire eccessivamente il budello
in quanto le salsicce potrebbero romper-
si durante la cottura.

Esempio di ricetta
Qui e riportata una ricetta di esempio ela-
borata appositamente per I'apparecchio.

Arachidi tritate

Ingredienti
= 1500-2000 g di arachidi fresche crude

Preparazione

= Preparare I'adattatore tritacarne con il di-
sco forato fine e montarlo.
Versare le arachidi nel piatto di carico.
Portare la manopola su max.
Durante la lavorazione versare uniforme-
mente le arachidi nella bocca di carico e
premerle con il pestello.

= | avorare l'intera quantita entro 2 minuti.

Nota: La durata di funzionamento continua
consigliata & di 2 minuti.

Sistemazione guasti

Sistemazione guasti it

Consiglio: Insaporire con le arachidi maci-
nate insalate, salse e altri piatti, oppure
usarle per preparare burro d'arachidi croc-
cante.

Burro d'arachidi croccante

Preparazione

= | avorare una seconda volta le arachidi
macinate con il disco con fori piccoli.

= Per ogni 100 g di arachidi aggiungere
10 ml di olio di arachidi o olio vegetale.

= | avorare il composto con una frusta per
impasti morbidi finché non € cremoso.

= Consumare il burro d'arachidi spalman-
dolo direttamente sul pane oppure usar-
lo come condimento.

Visualizzare altre ricette

» Per visualizzare altre ricette online, scan-
sionare il codice QR seguente.

Guasto

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non avvia
la lavorazione.

Manopola non impostata correttamente.
» Prima della lavorazione portare la manopola su O.

Gli alimenti non vengono
lavorati anche se l'appa-
recchio base gira. ne.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.
Nota: Usare la funzione reverse solo con l'adattatore tritacar-

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio
non si e arrestato.

2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su © per avvia-
re la funzione reverse e liberare gli alimenti incastrati.

3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.

4. Portare la manopola su min € controllare che gli alimenti
vengano di nuovo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi se-

guenti.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché |'apparecchio
non si e arrestato.

2. Togliere I'adattatore e smontarlo.

3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi
siano o0ssa, tendini o altre parti dure nell'adattatore o negli

alimenti.
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it Rottamazione di un apparecchio dismesso

Guasto

Causa e ricerca guasti

Gli alimenti non vengono
lavorati anche se l'appa-
recchio base gira.

Il giunto della coclea di trasporto € stato sovraccaricato e si &
spezzato nel punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientrano
nei nostri impegni di garanzia. E possibile ordinare un nuovo

giunto 10029225 presso il servizio di assistenza clienti.
1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.

- Fig. E9

2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

—Fig. EE1

L’apparecchio si spegne
durante la lavorazione.

| motore € surriscaldato.
1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio

non si € arrestato.
2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicu-
rezza di sovraccarico.

Dall'adattatore pressa-
frutta non esce succoo 1.
polpa anche se l'appa-

recchio base ¢ in funzio- 2.

ne. verse.

L'ugello di regolazione e l'inserto filtro sono otturati.

Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio
non si € arrestato.

Per evitare danni all'apparecchio non usare la funzione re-

3. Togliere I'adattatore e smontarlo.
4. Rimuovere gli alimenti incastrati e pulire a fondo tutte le

parti.

5. Osservare tutti i suggerimenti prima di usare di nuovo
|'adattatore pressafrutta.
— "Adattatore pressafrutta”, Pagina 37

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire 'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’Unione Europea.

B
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Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 20283/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto e nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.


https://www.bosch-home.com

Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

® Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

= onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en als u roterende on-
derdelen nadert, altijd van het net scheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elekiri-
citeitsnet te scheiden. AltijJd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst. »Pagina 47
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Veiligheid

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.
» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.
» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-

raat te reinigen.

Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de
aandrijving niet meer draait en de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.
» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen

vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen
vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.
» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand ge-

bruiken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.
» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan 10 minu-
ten ononderbroken laten werken. Daarna
het apparaat uitschakelen en tot kamer-
temperatuur laten afkoelen.

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de
behuizing steken, bijv. kooklepel.

» Voor het gebruik de vulschacht en de
behuizing op vreemde voorwerpen con-
troleren.

» Gebruik het fruitpershulpstuk nooit voor
het uitpersen van zeer harde of vezelige
levensmiddelen zoals wortels, rode bie-
ten of prei.

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid
van de levering.

—Fig. |l

Basisapparaat

IE1 Vieesmolenopzetstuk

Materiéle schade voorkomen nl

Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

De reinigingsinstructies in acht nemen.

Opperviakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

EJ Vulschaal

Schroefring

Gatenschijf grof

Mes

Transportschroef met koppeling
Metalen behuizing met kamers
Gatenschijf middelfijn

Gatenschijf fijn

B &EEERRER

Stopper met opbergvak en deksel

=

Worstvulmondstuk

Opmerking: Enkele kleine accessoires be-
vinden zich bij de aflevering in het opberg-
vak van de stopper, zoals ponsschijven of
onderdelen van het worstvulopzetstuk.
Open de stopper en neem de onderdelen
eruit.

— "Onderdelen bewaren", Pagina 45

Draaischakelaar
Symbool Functie

Ingrediénten op de hoogste
snelheid verwerken.

Lagerring voor worstvuller

max

Worstvulopzetstuk min Ingrediénten op een lage snel-
B Kibbeh-opzetstuk heid verwerken.
IE Reinigingsborstel O Verwerking stoppen.
Fruitpershulpstuk ) Vastzittende levensmiddelen
— "Fruitpershulpstuk”, Pagina 44 Ipsmaken met de Reverse-func-
Grepen voor het transport tie.
Draaischakelaar Reverse-functie
o — De Reverse-functie dient ervoor om vastzit-
Eepnname en aandrijving voor hulpstuk tende levensmiddelen weer los te maken
door de transportschroef kort achteruit te
Ontgrendelknop laten draaien.
Deksel voor opbergvak — "Storingen verhelpen", Pagina 46
A Opbergvak voor ponsschijven Opmerking: Gebruik de Reverse-functie uit-
Kabelvak sluitend bij het vleesmolen-opzetstuk.
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nl Bediening

Veiligheidssystemen
Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen", Pagina 46
Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te
sterk verhit raakt, schakelt de thermische
onderbreker het apparaat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt
of wordt overbelast, breekt de koppeling op
het daarvoor voorziene breekpunt.
Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
De beveiliging tegen opnieuw inschakelen
voorkomt dat het apparaat de verwerking
na een stroomuitval automatisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuitval
weer ingeschakeld. De verwerking kan pas
weer worden gestart nadat de draaischake-
laar op Ois gezet.

Bediening

Apparaat en onderdelen voor het eer-

ste gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen
gereed leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

—Fig. A-H

Vleesmolen-opzetstuk in elkaar zet-
ten

-Fio. 1-id

Opzetstuk aanbrengen
— Fig. 1 - KEll

Snelheidsadviezen

Instel- Gebruik
ling
min/max  Vleesmolen-opzetstuk (pons-

schijven 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Worstvulopzetstuk

Ponsschijven

Ponsschijf fijn (3 mm)

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

Ponsschijf grof (8 mm)
Opmerking: De grove ponsschijf
is geschikt voor de verwerking van
kippenbotjes.

Levensmiddelen verwerken

- Fig. KA - K&

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het

vleesmolen-opzetstuk combineren om an-
dere toepassingen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de ge-
wenste toepassing in elkaar. Gebruik het
voorbereide opzetstuk zoals voor het vlees-
molen-opzetstuk is beschreven.

— "Opzetstuk aanbrengen", Pagina 44

— "[ evensmiddelen verwerken”,

Pagina 44

Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het

vullen van kunst- en natuurdarm met worst-
vlees en voor het vormen van rolletjes, bijv.
VOOr cevapcici.

—Fig. IE1-EA
Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het
vormen van deeg- of gehaktzakjes.

—Fig. B2 - Ed
Fruitpershulpstuk

Het fruitpershulpstuk is geschikt voor het
uitpersen van levensmiddelen zoals toma-
ten, pitloze druiven, watermeloen en ap-
pels.

Overzicht

— Fig. B4

Schroefring voor fruitpershulpstuk
Instelmondstuk voor vruchtvlees
Filterhouder met afdichtring

@

max

Kibbeh-opzetstuk

8 Transportschroef met afdichtring

44

Behuizing voor fruitpershulpstuk




A uitlooptrechter
Filterinzetstuk fijn
E3 Filterinzetstuk grof

Instelmondstuk

Met het instelmondstuk bepaalt u de con-
sistentie van het vruchtvlees.

Linksom draaien Vochtig vruchtvlees

en minder sap

Droog vruchtvlees en
meer sap

Rechtsom draaien

Opmerking: Als het instelmondstuk te ver
naar binnen wordt gedraaid, kan zeer vast
of droog vruchtvlees het instelmondstuk
verstoppen. Het instelmondstuk verder naar
buiten draaien of volledig verwijderen.

Fruitpershulpstuk in elkaar zetten

Opmerking: Alvorens het hulpstuk in elkaar
te zetten, de toestand en correcte plaatsing
van de afdichtringen van de transport-
schroef en de filterhouder controleren.
Nooit zonder afdichtringen en nooit met be-
schadigde afdichtringen gebruiken.

—rio. Ed -EA

Fruitpershulpstuk aanbrengen

—Fig. ES-E2

Fruitpershulpstuk gebruiken

Opmerkingen

= Tijdens de verwerking erop letten dat het
filterinzetstuk en het instelmondstuk niet
verstopt raken, aangezien er anders
vloeistof in de aandrijving en het inwendi-
ge van het apparaat kan worden ge-
drukt. Als het fruitpershulpstuk verstopt
is, moet het apparaat direct worden uit-
geschakeld.
— "Storingen verhelpen", Pagina 46

= De pitten van sommig fruit hebben vaak
ongeveer dezelfde grootte als de openin-
gen van het fijne of grove filterinzetstuk
en kunnen het filterinzetstuk verstoppen.
Het instelmondstuk vodér de verwerking
op een instelling voor vochtiger vrucht-
vlees instellen. De pitten worden dan
met het vruchtvlees uit het mondstuk ge-
perst.

= Groot fruit verkleinen, zodat deze in de
vulopening passen. Harde schillen, steel-
ties en pitten verwijderen.

Reinigingsoverzicht nl

= Geen bevroren fruit verwerken.
= Geen grote druk met de stopper uitoefe-
nen

~ Fig. Ed - 1N

Fruitpershulpstuk uit elkaar nemen
~ Fig. 21 -4
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Opmerking: Volgende onderdelen nooit in
de vaatwasser reinigen: metalen behuizing
met kamers, schroefring en transport-
schroef. Als u deze onderdelen reinigt met
reinigingsmiddelen en wasser van meer
dan 40 °C, kan de oppervlakteglans van de
onderdelen veranderen. Dit is echter niet
van invloed op de werking van de onderde-
len.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals

in de tabel is aangegeven.

- Fig. 214

Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoi-
res van het vleesmolen-opzetstuk in het
opbergvak van de stopper opbergen.
—Fig. B

2. Voor het opbergen van de ponsschijven
het deksel van het opbergvak aan de bo-
venzijde van het basisapparaat verwijde-
ren. De ponsschijven op de hiervoor be-
stemde houders aanbrengen en het dek-
sel weer sluiten.

—Fig.
Verwerkingstips en toepas-
singsvoorbeelden
Verwerkingstips
Vleesmolen-opzetstuk

= Alle ponsschijven zijn geschikt voor de
verwerking van rauw vlees.
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= Vlees en grotere levensmiddelen in stuk-
ken snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

Worstvulopzetstuk

= Alleen fijngemaakte levensmiddelen met
het worstvulopzetstuk verwerken.

= Natuurdarm voor de verwerking 10 minu-
ten in lauwwarm water laten inweken.

= Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het ko-
ken of braden kunnen barsten.

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speci-
aal voor uw apparaat is ontwikkeld.

Gemalen pinda's

Ingrediénten
= 1500-2000 g verse, rauwe pinda's

Bereiding

= Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne
ponsschijf voorbereiden en aanbrengen.

= De pinda's in de vulschaal doen.

= De draaischakelaar op max zetten.

= De pinda's tijdens de verwerking gelijk-
matig in de vulopening doen en met de
stopper aandrukken.

= De volledige hoeveelheid binnen 2 minu-
ten verwerken.

Storingen verhelpen

Opmerking: De aanbevolen continue be-
drijfstijd bedraagt 2 minuten.

Tip: Met de gemalen pinda's kunt u sala-
des, sauzen en gerechten op smaak bren-
gen of knapperige pindakaas bereiden.

Knapperige pindakaas

Bereiding

= De reeds gemalen pinda's nog twee
maal met de fijne ponsschijf verwerken.

= Per 100 g pinda's 10 ml arachideolie of
plantaardige olie toevoegen.

= De massa met een garde doorroeren tot
deze smeuig is.

= Geniet van de bereide pindakaas op
brood of gebruik deze als smaakmaker.

Verdere recepten opvragen

» Scan de volgende QR-code om online
verdere recepten op te vragen.

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat start de verwer-
king niet.

Draaischakelaar is onjuist ingesteld.
» Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.

Levensmiddelen worden
niet verwerkt, hoewel het
basistoestel loopt.

verstopt.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk

Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vieesmolen-op-
zetstuk gebruiken.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. De draaischakelaar enkele seconden op @ zetten om de
Reverse-functie te starten en de vastzittende levensmidde-
len los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de le-
vensmiddelen weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de storing
z0 niet kan worden verholpen.
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Afvoeren van uw oude apparaat nl

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Levensmiddelen worden
niet verwerkt, hoewel het
basistoestel loopt.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar
nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controleren
of er zich botjes, zenen of andere harde bestanddelen in
het opzetstuk of in de levensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geweest
en is op het breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde breek-
punten vallen niet onder onze garantieverplichtingen. Een
nieuwe koppeling is onder bestelnummer 10029225 verkrijg-
baar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijderen.
— Fig. I}

2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.
- Fig. E¥]

Het apparaat gaat tijdens
de verwerking uit.

Motor is oververhit.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging
te deactiveren.

Er komt geen sap of
vruchtvlees uit het fruit-
pershulpstuk, hoewel het
basisapparaat werkt.

Mondstuk en filterinzetstuk zijn verstopt.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Maak geen gebruik van de Reverse-functie om schade aan
het apparaat te voorkomen.

3. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar
nemen.

4. Verwijder vastzittende levensmiddelen en reinig alle onder-
delen grondig.

5. Neem alle aanwijzingen in acht voordat u het fruitpershulp-
stuk weer in gebruik neemt.
— "Fruitoershulpstuk”, Pagina 44

Afvoeren van uw oude appa- De richtlijn geeft het kader

raat

aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af. van oude apparaten.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-

raadskantoor kunt u informatie verkriigen Servicedienst
over de actuele afvoermethoden. Gedetailleerde informatie over de garantie-

overeenstemming met de Eu-  ontvangt u via de QR-code op het meegele-
ropese richtlijn 2012/19/EU verde document over de servicecontacten

E Dit apparaat is gekenmerkt in ~ duur en de garantievoorwaarden in uw land
|

betreffende afgedankte elek-  €n garantievoorwaarden, bij onze klanten-
trische en elektronische appa- Service, uw dealer of op onze website.
ratuur (waste electrical and De contactgegevens van de klantenservice
electronic equipment - WEEE). Vvindt u via de QR-code op het meegelever-
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nl Servicedienst

de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-

48

home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Sikkerhed da

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

= Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfaelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

= til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

m til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grant-
sager.

= ynder opsyn

= til forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Apparatet skal altid afbrydes fra stramnettet efter hver brug, nar
det ikke er under opsyn, faor det samles, adskilles, rengares og i til-
feelde af fejl, samt nar du naermer dig roterende dele.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Bern ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stremnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
treek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. - Side 55

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.
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Sikkerhed

Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fjernstyring.

Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparatio-
ner pa apparatet.

Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.
Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og saet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.
» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.
» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-

tet.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

Nettilslutningsledningen ma aldrig kneekkes, klemmes eller a&en-
dres.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.
Hold hasnder, hér, tgj og andre genstande veek fra roterende de-
le.

Pa-/forsatserne ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.
» Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ikke

vV vV Vv vV vV VY
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sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.
Pa-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.
Pa-/forsatserne ma kun benyttes, nar de er fuldstaendig samlet.
Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for barn.

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

Lad ikke barn lege med smadele.

Felg anvisningerne om rengaring.

Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for
hver brug.



Forhindring af materielle
skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 mi-
nutter uden pause. Sluk apparatet deref-
ter, og lad det kale af til stuetemperatur.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset
for fremmedlegemer far anvendelse.

» Brug aldrig frugtpresseforsatsen til
presning af meget harde eller fiberholdi-
ge fedevarer, f.eks. gulergdder, redbe-
der eller porrer.

Leer apparatet at kende

Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter
udpakningen, og om leveringen indeholder
alle dele.

—Fig. |l

Motorenhed

Kedhakkerpasats

Polsestopperforsats

Kibbeh-forsats

Rengaringsbarste

Frugtpresseforsats
— "Frugtpresseforsats”, Side 52

Handtag til transport

Drejekontakt

Holder og drev til forsatser

Sikkerhedsknap

Lag til opbevaringsrum

Opbevaringsrum til hulskiver

Kabelopbevaring

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

Hulskive, middel

EEESEEERNREEENE W e e S

Hulskive, fin

Forhindring af materielle skader da

Stopper med opbevaringsrum og lag
Pglsedyse
Lejering til palsestopper

Bemeaerk: Nogle sma tilbeharsdele befinder
sig ved leveringen i stopperens opbeva-
ringsrum, f.eks. hulskiver eller pglsestop-
perforsatsens dele. Abn stopperen, og tag
delene ud.

— "Opbevaring af enkeltdele”, Side 53

Drejekontakt

Symbol Funktion

max Forarbejdning af ingredienser
ved hgjeste hastighed.

min Forarbejdning af ingredienser
ved lav hastighed.

O Stop af forarbejdning.

9) Lasning af fedevarer, der har sat

sig fast, med reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at lasne fade-
varer, der har sat sig fast, ved kortvarigt at
lade transportsneglen kgre bagleens.

— "Afhjeelpning af fejl", Side 54

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med
kadhakkerpasatsen.

Sikkerhedssystemer

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
folge af en for hgj belastning.

— "Athjeelpning af fejl", Side 54

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker
apparatet, hvis motoren overbelastes eller
opvarmes for kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller over-
belastes, braekker koblingen pé det dertil
beregnede faste brudsted.
Genindkoblingssikring
Genindkoblingssikringen forhindrer, at ap-
paratet af sig selv starter forarbejdningen
efter en stremafbrydelse.

Apparatet er teendt igen efter en stramafbry-
delse. Forarbejdningen kan fgrst startes
igen, efter drejekontakten er stillet pa O.
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da Betjening

Betjening

Renggring af apparat og dele inden

forste ibrugtagning

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt
med fgdevarer, inden den ferste ibrug-
tagning.

2. Leeg de rengjorte og tarrede dele Klar til
anvendelsen.

Forberedelse af motorenhed
-Frio. H-H
Samling af kedhakkerpasats
~Fig. -

Anbringelse af pasats

Samling af polsestopperforsats
Palsestopperforsatsen er beregnet til fyld-
ning af kunst- og naturtarme med polsefars
og til formning af sma farsruller, f.eks. til ce-
vapcici.

dated 19 B 22|

Samling af kibbeh-forsats

Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af
dej- eller hakkekgdslommer.

—Fig. E1- 4
Frugtpresseforsats

Frugtpresseforsatsen er beregnet til
presning af fedevarer, f.eks. tomater, kerne-
fri druer, vandmeloner og &bler.

- Fig. E1- KKl Oversigt
Hastighedsanbefalinger - Fig. B4
Indstil- Anvendelse Skruering til frugtpresseforsats
ling Indstillingsdyse til frugtked
min/max Kadhakkerpasats (hulskiver Filterholder med pakring
3mm, 4,5 mm, 8 mm ,
Polsestopperforsats ) 8 Transportsnegl med pakring
max
- Hus til frugtpresseforsats
max Kibbeh-forsats Id Udiobstract
. @bstrag
Hulskiver
ulskive — Fin filterindsats
@ Hulskive, fin (3 mm) E3 Grov filterindsats

Hulskive, middel (4,5 mm)

) Hulskive, grov (8 mm)

Bemeerk: Den grove hulskive er
egnet til at forarbejde kyllingek-
nogler.

Forarbejdning af fadevarer

e 12 B 18 |

Yderligere anvendelser

Kombinér tilbehgrsdele med kadhakkerpa-

satsens dele for at muliggere yderligere
anvendelser.

Bemaerk: Saml pasatsen til den pagaelden-
de gnskede anvendelse. Anvend den klar-
gjorte pasats som beskrevet for kedhakker-
pasatsen.

— "Anbringelse af pasats”, Side 52

— "Forarbejdning af fedevarer”, Side 52

52

Indstillingsdyse
Med indstillingsdysen bestemmer du frugt-
kadets konsistens.

Drejning i retning Fugtigere frugtked

mod uret 0g mindre saft
Drejning i retning Tarrere frugtked og
med uret mere saft

Bemeerk: Hvis indstillingsdysen er drejet for
langt ind, kan meget fast eller tort frugtked
tilstoppe indstillingsdysen. Drej indstillings-
dysen leengere ud, eller tag den helt af.
Samling af frugtpresseforsats
Bemeerk: Kontrollér tilstanden af transports-
neglens samt filterholderens pakringe, og
om de sidder korrekt, far frugtpresseforsat-

sen samles. De ma aldrig bruges uden pa-
kringe eller med beskadigede pakringe.

— Fig. Fill - EA
Anbringelse af frugtpresseforsats

- Fig. EE1- E&



Anvendelse af frugtpresseforsats

Bemaerkninger

= Sgrg under forarbejdningen for, at filte-
rindsatsen og indstillingsdysen ikke
stopper til, da der ellers kan presses vee-
ske ind i drevet og apparatets indre. Hvis
frugtpresseforsatsen er tilstoppet, sa
sluk straks for apparatet.
— "Afhjeelpning af fejl", Side 54

= Kernerne i visse frugter er pa starrelse
med den fine eller grove filterindsats ab-
ninger og kan tilstoppe filterindsatsen.
Indstil indstillingsdysen péa en indstilling
til fugtigere frugtked faer forarbejdningen.
Kernerne presses da ud af dysen sam-
men med frugtkedet.

= Skeer grove frugter i stykker, sa de pas-
ser i pafyldningsskakten. Fjern harde
skraller, stilke, kerner og sten.

= Forarbejd ikke frosne frugter
Udav ikke noget stort tryk pa stopperen.

—>F/gm 41 |

Adskillelse af frugtpresseforsats
— Fig. EF] -}
Rengoringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa re-
sterne ikke tarrer fast.

» Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

Bemeerk: Renggr aldrig falgende dele i op-
vaskemaskinen: Metalkammerhus, skrue-
ring og transportsnegl. Nar disse dele ren-
gores med renggringsmidler og vand, der
er varmere end 40 °C, kan delenes over-
fladeglans aendre sig. Delenes funktion pa-
virkes ikke deraf.

Renger de enkelte dele som anfert i tabel-
len.

- Fig. EH

Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kedhakkerpasatsens tarre tilbe-

hgrsdele i stopperens opbevaringsrum
efter rengeringen.

—Fig. E4

da

2. Tag opbevaringsrummets lag af pa over-
siden af motorenheden for at opbevare
hulskiverne. Saet hulskiverne pa de dertil
beregnede holdere, og luk laget igen.

—Fig.
Anvisninger om forarbejdning
og eksempler pa brug
Anvisninger om forarbejdning
Kodhakkerpasats

= Alle hulskiver er egnet til at forarbejde réat
kad.

® Skeer ked og grove fgdevarer i stykker,
sa de passer i pafyldningsskakten.

Polsestopperforsats

= Forarbejd kun fint hakkede fadevarer
med pgalsestopperforsatsen.

m | &g naturtarmen i blad i lunkent vand i
ca. 10 minutter far forarbejdningen.

= Fyld ikke tarmen for meget, da palsen el-
lers kan springe under kogningen eller
stegningen.

Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel, der
er udviklet specielt til dit apparat.

Malede jordnodder

Ingredienser
= 1500-2000 g friske ra jordnadder

Tilberedning

» Klarger kedhakkerpasatsen med den fi-
ne hulskive, og anbring den.

= Kom jordngdderne i pafyldningsskalen.

= Stil drejekontakten pa max.

= Kom jordngdderne ensartet i pafyld-
ningsskakten under forarbejdningen, og
tryk dem ned med stopperen.

= Forarbejd hele meengden inden for 2 mi-
nutter.

Bemaerk: Den anbefalede konstante drifts-
tid er 2 minutter.

Tip: Krydr salater, saucer og andre retter
med de malede jordngdder, eller tilbered
knasende jordngddesmar med dem.

Knasende jordngddesmor
Tilberedning
= Forarbejd de allerede malede jordngd-

der to gange mere med den fine hulski-
ve.

Rengaringsoversigt
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da Afhjeelpning af fejl

= Tilseet 10 ml jordngddeolie eller planteo-  Hentning af flere opskrifter

lie pr. 100 g jordngdder.
= Rgr massen sammen med et piskeris,

indtil den er cremet.

= Kom det feerdige jordngddesmer direkte
pa brad, eller brug det som krydderi.

Afhjaelpning af fejl

» Scan den fglgende QR-kode for at hente
flere opskrifter online.

Feijl

Arsag og fejlafhjeelpning

Apparatet starter ikke
forarbejdningen.

Drejekontakten er indstillet forkert.
» Stil drejekontakten pa O far forarbejdningen.

Fadevarerne forarbejdes
ikke, selvom motorenhe-
den karer.

Fedevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kedhakkerpasat-
sen.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
2. Stil drejekontakten pa @ i nogle sekunder for at starte rever-
se-funktionen og lasne fadevarerne, der har sat sig fast.

3. Vent, indtil apparatet star stille.
4. Stil drejekontakten pa min, og kontrollér, om fgdevarerne
igen forarbejdes normalt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjaelpes pa denne made, sa
folg de fglgende trin.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Tag pasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fgdevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der
findes knogler, sener eller andre harde bestanddele i pasat-
sen eller i fgdevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er brackket pa
det faste brudsted.

Bemaeerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestanddel
af vores garantiforpligtelser. En ny kobling kan kgbes hos kun-
deservice under bestillingsnummeret 10029225.
1. Lasn skruen, og tag den defekte kobling ud.

— Fig. B
2. Seet den nye kobling i, og skru den fast.

—Fig. EE1

Apparatet slukkes efter
brug.

Motoren er overophedet.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Lad apparatet afkgle for at deaktivere overbelastningssik-
ringen.
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Bortskaffelse af udtjent apparat da

Fejl

Arsag og fejlafhjeelpning

Der kommer ikke saft el-
ler frugtked ud af frugt- 1.
presseforsatsen, selvom 2.

motorenheden kgrer. paratet.

Indstillingsdysen og filterindsatsen er tilstoppet.
Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
Anvend ikke reverse-funktionen for at undga skader pa ap-

3. Tag pasatsen af, og skil den ad.
4. Fjern fastsiddende fadevarer, og renger alle dele grundigt.
5. Folg alle anvisninger, for frugtpresseforsatsen anvendes

igen.

— "Frugtpresseforsats”, Side 52

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at f& yderligere information.

B

Dette apparat er klassificeret
iht. det europeaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling

af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden pa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden péa det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

m til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m til kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og greannsa-
ker.

= under tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

m opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra stremnettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre, rengjares,

ved feil og nar du kommer i naerheten av roterende deler.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stremledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa streamledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra

ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

Ta kontakt med kundeservice. - Side 62

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Maskinen ma aldri forsynes med stram via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fjernstyring.

» Kun opplaert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.
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Unngéa materielle skader no

Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.
» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.
» |kke bruk dampstréle eller hgytrykksspyler for & rengjere appara-

tet.

La aldri stremkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

La aldri stramkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre stregm-
kabelen.

Apparatet ma aldri plasseres pa eller i naerheten av varme over-
flater.

Hold hender, héar, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» lkke grip inn i pafyllingssjakten.
» Bruk kun stgteren for & skyve inn ingrediensene.

v

vV vV vV v vV VvV VY

Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter
korrekt, med original-reservedeler.

Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.
Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.
Hold emballasjen borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

Hold sméadeler borte fra barn.

lkke la barn leke med sméadeler.

Falg rengjeringsanvisningene.

Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjares for hver bruk.

Unngé materielle skader den deretter apparatet av og la det av-

>

] . . _ kjgles til romtemperatur.
Du mé aldri bruke apparatet kontinuerlig » Apparatet ma aldri brukes ubelastet.
i mer enn 10 minutter om gangen. Sla

57



no Bli kjent med

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, for de tas i bruk.

» Forsatsen for fruktpresse ma aldri bru-
kes til & presse sveert harde eller fib-
errike matvarer, f.eks. gulratter, redbeter
eller purre.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

—Fig. K

Grunnapparat

B Kjottkvernpasats

@)

Palsestapperpasats

Kebbepasats

Rengjeringsbarste

Forsats for fruktpresse
— "Forsats for fruktpresse”, Side 59

Fordypede grep for transport

Dreiebryter

Feste og drev for pasatser

Utlgsningstast

Lokk for oppbevaringsrom

Oppbevaringsrom for hullskiver

Kabeloppbevaring

Matebrett

Skruring

Hullskive, grov

Kniv

Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, middels

Hullskive, fin

B EEESESEENRANENE B |&ED

Stapper med oppbevaringsrom og
deksel

Pglsestapperdyse

Lagerring for pglsestapper

Merk: Noen sma tiloehgrsdeler er plassert i
oppbevaringsrommet for stateren, f.eks.
hullskivene eller deler av pwlsestapperpa-
satsen. Apne stgteren og ta ut delene.

— "Oppbevaring av enkeltdelene”, Side 60

Dreiebryter
Symbol Funksjon
max Bearbeid ingrediensene med

hgyeste hastighet.

min Bearbeid ingrediensene med lav
hastighet.

O Stopp bearbeidningen.

9] Lasne matvarer som har satt

seg fast, med revers-funksjonen.

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at mate-
skruen roterer bakover en kort tid.

— "Utbedring av feil", Side 61

Merk: Revers-funksjonen mé kun brukes
med Kkjottkvernpasats.

Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa

grunn av for hay belastning.

— "Utbedring av feil", Side 61

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes

for mye, kobler den termiske vernebryteren
ut apparatet.

Fastlagt bruddsted
Hvis mateskruen blokkeres eller overbelas-

tes, brekker koblingen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at ap-
paratet starter bearbeidningen automatisk
etter et strgmbrudd.

Sla apparatet pa igjen etter strembrudd. Be-
arbeidningen kan ikke startes igjen for drie-
bryteren er satt pa O.




Betjening

Rengjore apparat og deler for forste

gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med
matvarer, ma rengjares omhyggelig far
forste bruk.

2. Legg de rengjorte og tarkede delene klar
til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet
~Fio. A-H

Sette sammen kjottkvernpasatsen
~Fig. 1 -

Montere pasatsen

—Fig. B -Eil

Anbefalte hastigheter

Inn- Bruk

stilling

min/max  Kjgttkvernpéasats (hullskiver

3mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Palsestapperpéasats
max Kebbepasats
Hullskiver

Hullskive, fin (3 mm)

@
@

Hullskive, middels (4,5 mm)

Hullskive, grov (8 mm)

Merk: Den grove hullskiven er eg-
net til bearbeiding av bein fra
kylling.

Behandle matvarer

—Fig. KA -E&

@vrige bruksomrader

Kombiner tilbehgrsdeler med deler av kjgtt-

kvernpésatsen for & muliggjere ytterligere
bruksomrader.

Merk: Sett sammen péasatsen for det til enh-
ver tid gnskede bruksomradet. Bruk den
klargjorte pasatsen som beskrevet for kjott-
kvernpasatsen.

— "Montere pdsatsen”, Side 59

— "Behandle matvarer", Side 59

Betjening no

Sette sammen polsestapperpasatsen

Polsestapperpasatsen brukes til a fylle
kunstig tarm og naturtarm med pglsefarse,
og til & forme ruller, f.eks. til cevapcici.

- Fig. lE1-EA
Sette sammen kebbepasats

Kebbepasatsen brukes til & forme deigpu-
ter som skal fylles med f.eks. kjgttdeig.

e 23 B 25
Forsats for fruktpresse

Forsatsen for fruktpresse er egnet til &
presse matvarer, f.eks. tomater, steinfri
druer, vannmeloner og epler.

Oversikt

- Fig. K3

Skruring for forsats for fruktpresse
Justeringsdyse for fruktkjott
Filterholder med pakningsring
Mateskrue med pakningsring

Hus for forsats for fruktpresse

A Utlgpstrakt

Filterinnsats, fin

EX Filterinnsats, grov

Justeringsdyse

Med justeringsdysen bestemmer du frukt-
kjottets konsistens.

Dreies mot urvise- Fuktigere fruktkjgtt

ren 0g mindre saft
Dreies med urvise-  Tarrere fruktkjett og
ren mer saft

Merk: Hvis justeringsdysen skrus for langt
inn, kan sveert fast eller tart fruktkjott
forstoppe justeringsdysen. Skru justerings-
dysen lenger ut, eller ta den helt ut.

Sette sammen forsatsen for frukt-
presse

Merk: Kontroller tilstanden og at paknings-
ringene for mateskrue og filterholder sitter
korrekt, far den settes sammen. Den méa

aldri brukes uten pakningsringer og aldri
med skadde pakningsringer.

—Fig. B - EA

Montere forsatsen for fruktpresse
e 33 B 35
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no Oversikt over rengjgring

Bruke forsatsen for fruktpresse

Merknader

= Under bearbeidingen ma du pase at
filterinnsatsen og justeringsdysen ikke til-
stoppes, for ellers kan vaeske bli presset
inn i drevet og apparatet. Sla apparatet
av omgaende dersom forsatsen for frukt-
presse er tilstoppet.
— "Utbedring av feil", Side 61

= Steinene i ulike typer frukt har en starrel-
se som tilsvarer apningene i den fine el-
ler den grove filterinnsatsen og kan til-
stoppe filterinnsatsen. Still inn inn-
stillingsdysen pa en innstilling for fuktige-
re fruktkjott for bearbeidingen. Kjernene
presses da ut av dysen sammen med
fruktkjattet.

= Skjeer opp stor frukt, slik at de passer
ned i pafyllingssjakten. Fjern hardt skall,
stilker, kjerner og steiner.

= Frossen frukt ma ikke bearbeides.
Ikke utgv stort press med stateren.

HF/g E3-

Ta forsatsen for fruktpresse fra hver-
andre

— Fig. EF] -}
Oversikt over rengjoring

Rengjar alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tarker inn.

» |kke bruk rengjgringsmidler som innehol-
der alkohol eller sprit.

» Ikke bruk skarpe, spisse gjenstander el-
ler metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Merk: Faolgende deler skal ikke rengjeres i
oppvaskmaskin: metallkammerhus,
skruring og mateskrue. Hvis du rengjer dis-
se delene med rengjgringsmidler og vann
som er varmere enn 40 °C, kan det skje en
forandring av delenes overflateglans. Dette
nedsetter ikke delenes funksjon.

Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.
—Fig. EH
Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbehgrsdelene til kjattkvernpa-
satsen er blitt rengjort og terket, skal de

60

oppbevares i oppbevaringsrommet il
stateren.
daleA 46 |
2. For 4 oppbevare hullskivene tas lokket
av oppbevaringsrommet pa oppsiden av
grunnapparatet. Legg hullskivene pé de
hertil tiltenkte holderne og lukk lokket
igjen.
—Fig.
Merknader om bearbeiding og
eksempler pa bruk

Merknader om bearbeiding
Kjottkvernpasats

= Alle hullskivene er egnet til bearbeiding
av ratt kjatt.

m Skjeer kjott og store matvarer i stykker,
slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

Polsestapperpasats

» Kun finkuttede matvarer skal bearbeides
med polsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blatlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fgr bearbeiding.

= |kke overfyll palseskinnet slik at det blir
for stramt, da kan pglsene sprekke nar
de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrift

Her finner du et eksempel pa oppskrift som
er utviklet spesielt for ditt apparat.

Malte peanotter

Ingredienser
= 1500-2000 g ferske, ra peangtter

Tilberedning

» Klargjer og monter kjgttkvernpasatsen
med den fine hullskiven.

= Ha peangttene pa matebrettet.

= Sett dreiebryteren pa max.

= Ha peangttene jevnt pa péafyllingssjakten
under bearbeidingen og trykk dem ned
med stateren.

= Bearbeid hele mengden i lgpet av 2 mi-
nutter.

Merk: Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minut-
ter.

Tips: Med de malte peangttene kan du
krydre salater, sauser og andre matretter,
eller du kan tilberede spratt peangttsmer
med dem.



Sprott peanottsmor
Tilberedning

Utbedring av feil no

Laste ned fler oppskrifter
» For & laste ned flere oppskrifter pa nett,

= Bearbeid de allerede malte peangttene kan du skanne inn QR-koden nedenfor.
en gang til med den fine hullskiven.

= Per 100 g peangtter tilsettes det 10 ml
peangttolje eller vegetabilsk olje.
= Rgr sammen massen med en visp til den

er kremet.

= Nyt det ferdige peangttsmgret som
palegg pa bradskiven, eller bruk det

som krydder.

Utbedring av feil

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O faor bearbeidningen.

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-
paratet gar.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgttkvernpasat-
sen.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Sett dreiebryteren pa @ i noen sekunder for 4 starte revers-
funksjonen og lgsne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.

4. Sett dreiebryteren pamin, og kontroller om matvarene igjen
kan bearbeides normalt.

Merk: Falg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan utbed-
res pa denne maten.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Ta péasatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det finnes
bein, sener eller andre harde bestanddeler i pasatsen eller i
matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det
fastlagte bruddstedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser. Du kan f& en ny kobling hos
kundeservice under bestillingsnummer 10029225.
1. Lasne skruen og ta ut den defekte koblingen.

— Fig. I}
2. Settinn og skru fast den nye koblingen.

—Fig. X1

Apparatet slds av under
bearbeidningen.

Motoren er overopphetet.
1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.
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no Avfallsbehandling av gammelt apparat

Feil

Arsak og feilsgking

Det kommer ikke saft el-
ler fruktkjott ut av forsat- 1.
sen for fruktpresse, selv 2.
om grunnapparatet er i
gang.

apparatet.

Innstillingsdysen og filterinnsatsen er tilstoppet.
Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
Ikke bruk revers-funksjonen, slik at du unngar skader pa

3. Ta péasatsen av og ta den fra hverandre.
4. Fjern fastsittende matvarer, og rengjar alle delene grundig.
5

. Folg alle instruksene fer du igjen tar forsatsen for frukt-

presse i bruk.

— "Forsats for fruktpresse”, Side 59

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

2
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Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pé nettsiden
var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pé produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.


https://www.bosch-home.com

Sakerhet sv

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= fOr tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

m fOr finfordelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

= ynder tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har apparaten

under uppsikt, fore hopsattning, isartagning, rengoring, vid fel och

nar du narmar dig roterande delar.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-

ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-

hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

Anvand aldrig skadad enhet.

Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen strémlés. Dra alltid |
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. »Sid. 69

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.
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Undvika sakskador

Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-

tjianst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.
» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.
» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-

paraten.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i narhe-
ten av roterande delar.

Tillsatserna far sattas pa och tas av enbart nar drivningen star
stilla och apparaten ar bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.
» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.
» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som

vV VY Vv vV VvV VY

inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

Sétt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

Anvand tillsatsen enbart i komplett inopsatt tillstand.

Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

Lat inte barn komma i ndrheten av smadelar.

Lat inte barn leka med smadelar.

FOlj rengdringsanvisningarna.

Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.

Undvika sakskador » Sattinte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll-

>
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) . . ningsroret eller holjet.
Lat aldrig apparaten vara i gang oavbru-  » Kontrollera fére anvéndning att det inte

tet langre &n 10 minuter. Stang darefter finns frammande féremal i pafyliningsro-
av apparaten och 1t den svalna till rums- ret och holjet.

te'mpera_tur. . . » Anvand aldrig fruktpresstillsatsen for att
Koér aldrig apparaten pa tomgang. pressa mycket harda eller fiberrika livs-



medel, t.ex. mordtter, rédbetor eller pur-
jolék.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

— Fig.

Motordel

Kottkvarntillsats

Korvstoppningstillsats

Kebbetillsats

Rengdringsborste

Fruktprestillsats
— "Fruktpresstillsats”, Sid. 66

Greppurtag for transport

Stréomvred

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Lock till férvaringsfack

Férvaringsfack for rivskivor

Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov
Kniv

Transportskruv med koppling
Metallkammarhus

Halskiva medel

Halskiva fin

Pamatare med forvaringsfack och lock

Korvstoppningsmunstycke

GBI RERERII- R EIER =

Lagerring till korvstoppare

Notering: Vissa mindre tillbehérsdelar finns
i pAmataren vid leveransen, t.ex. hélski\{pr
eller delar av korvstoppningstillsatsen. Opp-
na pamataren och ta ut delarna.

— "Forvara delarna”, Sid. 67

Lar kédnna sv

Vridreglage

Symbol Funktion

max Bearbeta ingredienser pa max-
hastighet.

min Bearbeta ingredienser pa lag
hastighet.

O Stoppa bearbetningen.

9} Lossa fastnade matvaror med

Reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att 16sgdra
fastnade matvaror genom att transportskru-
ven kortvarigt kors bakét.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 68

Notering: Anvand reverse-funktionen en-
bart tillsammans med koéttkvarntillsats.en.

Séakerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hég belastning.

— "Avhjélpning av fel", Sid. 68
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den
blir fér varm stanger varmeskyddsbrytaren
av apparaten.

Brottanvisning
Om transportskriven blir blockerad eller

Overbelastad bryts kopplingen av vid den
for andamalet avsedda brottanvisningen.
Aterstartsparr

Aterstartsparren forhindrar att apparaten
startar bearbetningen automatiskt efter ett
strombortfall.

Apparaten &r ater inkopplad efter ett strom-
bortfall. Bearbetningen kan inte startas om
férran vridreglaget har stallts i lage O.

Anvéandning

Rengéring av apparater och delar f6-
re den forsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade de-
larna sa att de ar klara att anvanda.
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sv Fruktpresstillsats

Forberedelse av motordelen

-Fio. A-H

Hopsattning av kéttkvarntillsatsen

~Fig. -

Montering av tillsatsen

— Fig. - il

Hastighetsrekommendationer

Instéll-  Anvéndning

ning

min/max  Kd&ttkvarntillsats (rivskivor 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Korvstoppningstillsats

max Kebbetillsats

Halskivor

Fruktpresstillsats

Fruktpresstillsatsen &r [amplig for att pressa
livsmedel, t.ex. tomater, karnfria druvor, vat-
tenmeloner och &pplen.

Oversikt

— Fig. B4

Lasring for fruktpresstillsatsen
Instéliningsmunstycke for fruktkott
Filterhallare med packning

8 Transportskruv med packning
Holje for fruktpresstillsatsen

A Utloppstratt

Filterinsats fin

KD Filterinsats grov

Rivskiva, fin (3 mm)

L

Rivskiva, medel (4,5 mm)

Rivskiva, grov (8 mm)

Notering: Den grova halskivan &r
lamplig for bearbetning av kyck-

lingben.

Bearbeta livsmedel

—Fig. IA - K&
Andra anvandningssatt

Kombinera tillbehér med kottkvarntillsat-
sens delar sa kan de anvandas pa fler satt.

Notering: Satt ihop tillsatsen s& att den
passar till den dnskade anvandningen. An-
vand den forberedda tillsatsen enligt be-
skrivningen for kottkvarnstillsatsen.

— "Montering av tillsatsen", Sid. 66

— "Bearbeta livsmedel", Sid. 66
Hopsittning nav korvstoppningstillsat-
sen

Korvstoppningstillsatsen ar lamplig for fyll-
ning av syntet- och naturfjalster med fars
och for formning av sméakorvar, t.ex. for ce-
vapcici.

—Fig. KE1 - EA

Satta ihop kebbetillsatsen
Kebbetillsatsen passar fér att forma klimp
eller kottfarspiroger.

- Fig. EX1- B
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Instéallningsmunstycke

Anvand installningsmunstycket for att be-
stdmma fruktkottets konsistens.

Vrid moturs Fuktigare fruktkott
och mindre juice
Vrid medurs Torrare fruktkdtt och

mer juice

Notering: Om instaliningsmunstycket vrids
in for langt kan mycket fast eller torrt frukt-
kott sétta igen installningsmunstycket. Skru-
va loss installningsmunstycket ytterligare el-
ler ta bort det helt.

Montera ihop fruktpresstillsatsen

Notering: Kontrollera fére hopmonteringen
att packningarna pa transportskruven och
filterhallaren &r i gott skick och sitter kor-
rekt. Anvand aldrig utan packningar och an-
vand aldrig med skadade packningar.

—Fig. B -EA
Montera fruktpresstillsatsen
—Fig. E1 - E4
Anvéanda fruktpresstillsatsen

Noteringar

= Se till att filterinsatsen och installnings-
munstycket inte satts igen under bear-
betningen. Om det gér det kan vatska
tranga in i drivningen och enheten. Om
fruktpresstillsatsen ar igensatt ska du o-
medelbart stdnga av enheten.
— "Avhjalponing av fel", Sid. 68



= Karnorna i vissa frukter har samma stor-
lek som d6ppningarna i fin- eller grovfilter-
insatsen och kan sétta igen filterinsat-
sen. Stall in munstycket pa fuktigt frukt-
kott fére bearbetningen. Karnorna pres-
sas da ut ur munstycket tillsammans
med fruktkottet.

» Dela stora frukter sa att de far plats i pa-
fyliningsréret. Avlagsna harda skal, stjal-
kar, karnor och karnor.

= Bearbeta inga frysta frukter.
= Tryck inte hart pa pamataren.

~Fio -

Demontera fruktpresstillsatsen
- Fig. EA - 4
Rengoringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen
sa att inga rester torkar in.

» Anvand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska foremal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsme-
del som kan repa apparaten.

Notering: Maskindiska aldrig féljande de-
lar: metallkammarhuset, skruvringen och
transportskruven. Om du diskar de har de-
larna med diskmedel och vatten som ar
varmare &n 40 °C kan delarnas ytglans
andras. Det paverkare inte delarnas funk-
tion.

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

—Fig. E4

Forvara delarna

1. Néar de torkade tillbehdren har rengjorts
forvarar du kéttkvarntillsatsen i stétens
forvaringsfack.

- Fig. .

2. Férvara rivskivorna genom att ta av lock-
et "pa forvaringsfacken pa motordelens
ovansida. L&gg rivskivorna i tillhérande
hallare och satt tillbaka locket.

—Fig.

Rengdringsodversikt  sv

Bearbetningsanvisningar och
anvandningsexempel
Bearbetningsanvisningar
Kéttkvarntillsats

= Alla rivskivorna &r lampliga for bearbet-
ning av ratt kott.

m  Skar kott och tjocka matvaror i bitar sa
att far plats i pafyliningsroret.

Korvstoppningstillsats

= Bearbeta bara fint sénderdelade matva-
ror med korvstoppningstillsatsen.

= B|6tlAagg naturtarmsfjalster 10 minuter i
ljlummet vatten fore bearbetning.

= Stoppa inte korvskinnet alltfor hart efter-
som korven dé kan spricka vid kokning
eller stekning.

Receptexempel

Har féljer ett receptexempel som har tagits
fram speciellt for din apparat.

Malda jordnotter

Ingredienser

= 1500-2000 g farska raa jordnotter

Tillagning

= Gor i ordning kéttkvarntillsatsen med
den fina rivskivan och montera den.

= Hall jordnétterna i pafyliningsroret.

= Stall vredet i 1dge max.

= Hall under bearbetningen jordnotterna
likformigt i pafyliningsréret och tryck ned
dem med stéten.

= Bearbeta hela mangden inom 2 minuter.

Notering: Den rekommenderade kontinuer-
liga drifttiden ar 2 minuter.

Tips!: Anvand de malda jordndtterna for att

smakséatta sallader, saser och andra rétter

eller for att tillaga krispigt jordnétssmar.

Krispigt jordn6tssmor

Tillagning

= Bearbeta de redan malda jordnétterna
ytterligare tva ganger med den fina hal-
skivan.

= Tillsatt 10 ml jordnétsolja eller vegetabi-
lisk olja per 100 g jordnoétter.

= Blanda smeten med en visp tills den ar
kramig.

= Njut av det fardiga jordndtssméret direkt
pa brédet eller anvand det som smakséat-
tare.
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sv Avhjalpning av fel

Héamta fler recept

Avhjalpning av fel

» Skanna féljande QR-kod for att hamta
fler recept online.

Fel

Orsak och felsdkning

Apparaten startar inte be-
arbetningen.

Vridreglaget ar fel installt.
» Stall fore bearbetningen vridreglaget i 1age O.

Matvarorna blir inte bear-
betade, trots att grundap-
paraten ar igang.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.

Notering: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans
med kottkvarntillsatsen.

1. Stall vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.

2. Stall in der nagra sekunder vredet i lage ©, sa att reverse-
funktionen startar och 16sg6ér de matvaror som har fastnat.

3. Vanta tills apparaten star stilla.

4. Stall vredet i lage min och kontrollera om matvarorna bear-
betas normalt.

Notering: Vidta foljande atgarder om felet inte gar att avhjélpa
pa detta satt.

1. Stall vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.

2. Ta av tillsatsen och ta isar den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben,
senor, eller andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen eller
i matvarorna.

Transportskrivens koppling har éverbelastats och gatt av vid
brottanvisningen.

Notering: Reservdelar med 6verbelastningsskydd ingér inte i
vara garantiataganden. En ny koppling kan levereras fran
kundtjansten under bestallningsnumret 10029225.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.
— Fig. 8}

2. Satt in den nya kopplingen och skruva fast den.
— Fig. &)

Apparaten stangs av un-
der bearbetningen.

Motorn ar éverhettad.
1. Stéll vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.
2. Lat apparaten svalna sa att dverlastsékringen avaktiveras.
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Omhandertagande av begagnade apparater sv

Fel

Orsak och fels6kning

Ingen juice eller fruktkott
kommer ut ur fruktpress- 1.
tillsatsen trots att motor- 2.

delen &r igang. funktionen.

Justeringsmunstycket och filterinsatsen &r igensatta.
Stéll vredet i lage O och vanta tills apparaten stér stilla.
For att undvika skador pa apparaten, anvand inte Reverse-

3. Ta av tillsatsen och ta isér den.
4. Ta bort matvaror som fastnat och rengér alla delar nog-

grant.

5. Fdlj alla instruktioner innan du anvander fruktpresstillsatsen

igen.

— "Fruktpresstillsats”, Sid. 66

Omhéndertagande av begag-
nade apparater

» Omhanderta enheten miljévéanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-
mun.

Denna enhet ar markt i enlig-
het med der europeiska direk-
tivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt &tertagande

2

och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och
-villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.
Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och 6vrig dokumentation.
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

= | ue tdma ohje huolellisesti.

® Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttétarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

m t3ss8 kayttoohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Irrota laite verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, sita ei

voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta,

hairidtilanteissa ja lahestyttaessa pyodrivia osia.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita

tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta

aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Al4 kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sitd ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Al veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkoverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. - Sivu 76

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.
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Turvallisuus  fi

Ala syota laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustdita saavat tehdé vain alan ammattilaiset.
» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.
» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista

vV vy Vv Y

vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

Al4 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.
Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.
Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lammonlahteisiin.

Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.
Al koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
laheisyyteen.

» Pid& kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.
» Irrota ja kiinnita hyllyt vain, kun kayttéliitanta on pysahtynyt ja laite

irrotettu pistorasiasta.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.
» Kun lisdéat aineksia, kayta aina syottdpaininta.
» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole

kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperaisiin
varaosiin.

» Al koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

v

vV VY VvV Vv VY

Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

Al4 anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten leikkia pienillé osilla.

Noudata puhdistusohjeita.

Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.
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fi Esinevahinkojen valttaminen

Esinevahinkojen valttaminen

» Laitetta ei saa kayttaé jatkuvasti
pidempaan kuin 10 minuuttia Taman
jalkeen kytke laite pois paalta ja anna
sen jaahtya huoneenlampotilaan.

» Al4 koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.

» Ala tydnnéa tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylimaaréisia esineita.

» Ala koskaan kayta sosepuserrinta
erittain kovien tai kuitupitoisten
elintarvikkeiden, kuten porkkanoiden,
punajuurten tai purjon pusertamiseen.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja ettid kaikki osat ovat
mukana.

—Kuvall

Peruslaite

Lihamylly

Makkarantayttoputki

Kibbeh-varuste

Puhdistusharja

Sosepuserrin
— "Sosepuserrin”, Sivu 73

Kahvat kuljetusta varten

Kierrettava valitsin

Kannatin kayttolaitteelle ja lisdosille

Avaamispainike

Sailytyslokeron kansi

Séilytyslokero reikalevyja varten

Johdon séilytystila

Tayttdastia

Kiinnitysrengas

Reikalevy, karkea

NERERNEREENE | &Ew6EE

Tera

Syéttéruuvi kytkimella

Metallikammion kotelo

Reikalevy, keskikarkea

Reikalevy, hieno

Syéttdpainin, sdilytyslokero ja kansi

Makkarantayttésuutin

Laakerirengas makkaran tayttolaitetta
varten

Huomautus: Joitakin pienia lisdvarusteita,
kuten reikélevyja tai makkarantayttéputken
osia, on toimituksen yhteydessa sijoitettu
syottdépainimen séilytyslokeroon. Avaa
sy6ttdpainin ja ota osat pois.

— "Yksittaisten osien sdilyttdminen”, Sivu
74

Kierrettava valitsin

Symboli Toiminto

max Ainesten kasittely suurimmalla
nopeudella.

min Ainesten kéasittely alhaisella
nopeudella.

O Kasittelyn lopettaminen.

o Irrota juuttunut ruoka

peruutustoiminnolla.

Peruutustoiminto

Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla
syottéruuvia hetken ajan taaksepain.

— "Toimintahdirioiden korjaaminen", Sivu
75

Huomautus: Kayté peruutustoimintoa vain
lihamyllyn lisdosan kanssa.

Turvajarjestelmat

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahdirididen korjaaminen", Sivu
75

Lampdésuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai
ylikuumenee, lampdsuojakytkin sammuttaa
laitteen.

Murtumiskohta
Jos sy6ttéruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu,

kytkin murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.



Uudelleenkaynnistymissuoja
Uudelleenkaynnistymissuoja estaa laitteen
k&ynnistymisen itsestdan virran katkettua.
Laite kytkeytyy jélleen paalle sahkdkatkon
jalkeen. Késittely voidaan aloittaa uudelleen
vasta, kun kierrettava valitsin on viety
asentoon O.

Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen

ennen ensimmaista kayttoa

1. Puhdista ennen kayttéa kaikki laitteen
osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat
valmiiksi kaytt6a varten.

Peruslaitteen esivalmistelut
-xkuwva]-H

Lihamyllyn kokoonpano
-kuwall-Hd

Lisdosan kiinnittdminen
-kuva ] - Kl

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

min/max  Lihamylly (reik&levyt 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Makkarantayttoputki

max Kibbeh-varuste

Reikélevyt

Reikalevy, hieno (3 mm)

Reikalevy, keskikarkea (4,5 mm)

Reikalevy, karkea (8 mm)

@ Huomautus: Karkea reikélevy
soveltuu kananluiden kasittelyyn.

Elintarvikkeiden kasittely
maciz] 12§ 18
Muut kayttétavat

Yhdistéa lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien
kanssa mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.

Kaytts  fi

Huomautus: Kokoa hylly haluttua
sovellusta varten. Kayta valmistettua hyllya
lihamyllylle kuvatulla tavalla.

— "l jsdosan kiinnittdminen"”, Sivu 73

— "Elintarvikkeiden késittely", Sivu 73
Makkarantayttéputken kokoonpano
Makkarantayttéputki sopii keino- ja
luonnonsuolen tayttdmiseen lihamassalla ja
kaaryleiden muotoiluun, esimerkiksi
Cevapcicia varten.

R Iz 19 B 22|
Kibbeh-varusteen kokoaminen

Kibbeh-varuste sopii taikina- tai
jauhelihataskujen muotoiluun.

Rzl 23 B 25
Sosepuserrin

Sosepuserrin soveltuu elintarvikkeiden,
kuten tomaattien, siemenettémien
viinirypéleiden, vesimelonien ja omenoiden
pusertamiseen.

Yleiskatsaus

—Kuva K4

Sosepusertimen kiinnitysrengas
Saatésuutin hedelmalihalle

Suodatinpidike ja tiivistysrengas

Syéttdruuvi ja tiivistysrengas
Sosepusertimen runko
Poistosuppilo

Hieno suodatin

EERAEENE

Karkea suodatin

Saatosuutin

Saatdsuuttimen avulla sdddetaan
hedelmalihan koostumus.

Kierra vastapaivaan Kosteampi
hedelmaliha ja
vahemman mehua
Kuivempi
hedelmaliha ja
enemman mehua

Kierra
myotapaivaan

Huomautus: Jos s&atdsuutin kierretaan
liian pitkalle sisdan, hyvin kiinteé tai kuiva
hedelmaliha voi tukkia sdatdsuuttimen.
Kierra sdatdsuutinta ulospéin tai irrota se
kokonaan.
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fi Puhdistusohjeet

Sosepusertimen kokoaminen

Huomautus: Tarkista ennen kokoamista
sy6ttdruuvin ja suodatinpidikkeen
tiivistysrenkaiden kunto ja oikea kiinnitys.
Ala koskaan kayta ilman tiivistysrenkaita tai
vahingoittuneilla tiivistysrenkailla.

—Kuva Bl - EA

Sosepusertimen kiinnitys

—kuva EEl-ER
Sosepusertimen kayttoé

Huomautukset

= Hyolehdi ké&sittelyn aikana siitg, etta
suodatin ja saatdsuutin eivat tukkeudu;
muuten kayttéliitdntaan ja laitteen
sis&puolelle voi tunkeutua nestetta. Jos
sosepuserrin on tukossa, sammuta laite
valittdmasti.
— "Toimintahdirididen korjaaminen", Sivu
75

= Joidenkin hedelmien siemenet ovat
samankokoisia kuin hienon tai karkean
suodattimen aukot, joten ne voivat tukkia
suodattimen. Aseta sdatdsuutin ennen
kasittelya kostean hedelmalihan
asetukselle. Talldin siemenet puristetaan
ulos suuttimesta yhdessa hedelmalihan
kanssa.

= Pjlko suuret hedelmat niin, etta ne
mahtuvat tayttdsuppiloon. Poista kovat
kuoret, varret, siemenet ja kivet.

= Al4 késittele jaisia hedelmia.

= Syéttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

ROzl 36 B 41

Sosepusertimen purkaminen osiin
—Kuva A -3
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta

elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin

Kiinni.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Al4 kayta teravareunaisia tai -kéarkisia tai
metalliesineita.

» Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Huomautus: Ald koskaan puhdista
seuraavia osia astianpesukoneessa:

74

metallikammion kotelo, ruuvirengas ja
sy6ttdruuvi. Jos puhdistat nd&ma osat
pesuaineilla ja vedelld, jonka lampdtila on
yli 40 °C, osien pinnan kiilto saattaa
muuttua. Taméa ei vaikuta osien toimintaan.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.

—Kuvallg

Yksittéisten osien séilyttaminen

1. Sailyté kuivatut lihamyllyn lisdosat
puhdistuksen jalkeen syottépainimen
sdilytyslokerossa.

—Kuvalllq

2. Kun haluat sailyttaa reikalevyja, irrota
peruslaitteen paalla olevan
sdilytyslokeron kansi. Aseta reikalevyt
mukana toimitetuille pidikkeille ja sulje
kansi uudelleen.

—Kuva llld

Kasittelyohjeita ja

kayttoesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

» Kaikki reikalevyt soveltuvat raa'an lihan
k&sittelyyn.

= | eikkaa raa'at ja isokokoiset

elintarvikkeet paloiksi, jotta ne sopivat
sy6ttdsuppiloon.

Makkarantayttéputki

= K3sittele vain hienoksi leikattuja
elintarvikkeita makkarantayttdputkella.

= | jota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa 10 minuuttia.

= Varo tayttamastad makkaroiden kuorta
liian tayteen, koska makkarat saattavat
silloin haljeta keitettdessa tai
paistettaessa.

Reseptiesimerkki

Téasta 10ydéat reseptiesimerkin, joka on

suunniteltu erityisesti laitettasi varten.

Jauhetut maapéhkinat

Ainekset

= 1500-2000 g tuoreita, raakoja
maapahkinéita

Valmistus

= Valmistele ja kiinnita lihamyllyn hienon
reikélevyn kanssa.

= Kaada maapahkinat tayttdastiaan.



Toimintahairididen korjaaminen  fi

» K&anna kierrettava valitsin asentoon max. ® Lisd4d 100 grammaan maapahkinéita

= Aseta maapahkinat kasittelyn 10 ml maapahkinadljya tai kasvioljya.
yhteydessa tasaisesti tayttdsuppiloon ja  ® Sekoita seosta pallovispilalld, kunnes se
paina alas syéttdpainimella. on kuohkeaa.

= K3sittele koko maara kahdessa = Nauti valmis maapéahkinavoi suoraan
minuutissa. leivan péaalla tai kayta sitd mausteena.

Huomautus: Suositeltu yhtdjaksoinen Hae lisia resepteja

kayttoaika on 2 minuuttia. » Voit hakea lisda resepteja internetista
Ohje: Kéyté jauhettuja maapéahkindita skannaamalla seuraavan QR-koodin.
salaattien, kastikkeiden ja muiden ruokien
maustamiseen tai rapean maapahkinavoin
valmistamiseen.

Rapea maapéhkinavoi

Valmistus
= Kasittele valmiiksi jauhetut maapéhkinat
viela kaksi kertaa hienolla reikélevylla.

Toimintahairididen korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei aloita kasittelya.  Kierrettdva valitsin on asetettu vaarin.
» Kaanna kierrettava valitsin ennen kasittelyn aloittamista

asentoon O.
Elintarvikkeita ei kasitella, Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
vaikka perusliate toimii.  Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain lihamyllyn kanssa.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Kaanna kierrettava valitsin asentoon © muutamaksi
sekunniksi kdynnistaaksesi peruutustoiminnon ja
vapauttaaksesi juuttuneen elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pysahtyy.

4. Aseta kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etta
elintarvikkeet on taas kasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos hairidta ei voida korjata talla tavalla, noudata
alla olevia ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Irrota hylly ja poista se.

3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa
tai elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syéttdruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat kuulu
takuun piiriin. Uuden kytkimen voit tilata huoltopalvelusta
tilausnumerolla 10029225.

1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.
S OZ] 48 |
2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.

—Kuva i8]
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fi Kaytosta poistetun laitteen havittdminen

Vika

Syy ja vianhaku

Laite kytkeytyy kéasittelyn
aikana pois péaalta.

Moottori on ylikuumentunut.
1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Anna laitteen jaahtya, jotta ylikuormitussuoja palautuu

normaalitilaan.

Sosepuristimesta ei tule
mehua tai hedelmalihaa, 1.
vaikka peruslaite on
k&ynnissé.

Suutin ja suodatin ovat tukkeutuneet.

Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Ala kayta peruutustoimintoa, jotta laite ei vahingoitu.
3. Irrota hylly ja poista se.
4

. Poista kiinni tarttuneet elintarvikejaamaét ja puhdista kaikki
osat huolellisesti.
5. Noudata kaikkia ohjeita ennen kuin kaytat sosepuserrinta

uudelleen.

— "Sosepuserrin”, Sivu 73

Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Tamaéan laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sédhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kéaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-sdanndkset koko
EU:n alueella.

B
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Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
loytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttéohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafos du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones
de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p ej., carne, pescado o
verduras.

® pbajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje, limpieza, en caso de averia 'y cuando usted

se vaya a acercar a las piezas giratorias.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido

instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido

los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.
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Seguridad

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexion de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. —»Pdgina84
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

>

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamien-
to se haya detenido completamente y se haya extraido el enchu-
fe del aparato de la toma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.
» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente los in-
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Evitar dafios materiales es

» Piezas que presenten grietas u otros dafios, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-

to originales.

vV VvV vV v v v vY

to con alimentos.

Evitar dahos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de
10 minutos sin interrupcion. A continua-
cion, apagar el aparato y dejar que se
enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No introducir objetos en la boca de lle-
nado o la carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar
que no haya objetos extrafios en la boca
de llenado ni en la carcasa.

» No usar nunca el accesorio tamizador
de frutas para exprimir alimentos muy
duros o fibrosos, como zanahorias, re-
molacha o puerro.

Familiarizandose con el apara-
to

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que
estén todas las piezas y que no presenten
danos ocasionados durante el transporte.

—Fig. |l

No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.
Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

Asideros para el transporte
Mando giratorio

Alojamiento y transmision para acce-
sorios

Tecla de desbloqueo

Tapa del compartimento de almacena-
:
miento

Compartimento de almacenamiento
para discos perforados

Recogida del cable

Bandeja de carga

Anillo roscado

Disco perforado, grueso

Cuchilla

Tornillo de alimentacidn con acopla-
miento

Cuerpo

Disco perforado, mediano

Disco perforado, fino

Base motriz

Empujador con compartimento para
guardar accesorios y tapa

IE1 Picadora de carne

Boquilla para llenar embutido

Accesorio para llenar embutido

BN B |BEEE & EERER &

Aro de rodamiento para embutidora

31 Accesorio para kibbe

Cepillo de limpieza

Accesorio tamizador de frutas
— "Accesorio tamizador de frutas”
Pdgina81

Nota: Algunos accesorios pequenos se en-
cuentran en el compartimento de almace-
namiento del empujador en el momento de
la entrega, como discos perforados o par-
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tes del accesorio para llenar embutido.
Abra el empujador y saque las piezas.
— "Guardar las piezas individuales”,
Pdgina82

Mando giratorio
Simbolo Funcion

Procesar los ingredientes con la
velocidad maxima.

max

min Procesar los ingredientes con
una velocidad baja.

O Detener la elaboracion.

9) Desprender los alimentos adhe-
ridos con la funcién de marcha
atras.

Funcién de marcha atras

La funcidon de marcha atras sirve para des-
prender alimentos que hayan podido que-
darse adheridos mediante una breve mar-
cha atras del tornillo de alimentacion.

— "Solucionar pequenas averias”,
Pdgina83

Nota: Utilice la funcion de marcha atras uni-
camente con la picadora de carne.

Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias”,
Pdgina83

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta de-
masiado, el interruptor de proteccidn térmi-
ca desconecta el aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacién se bloguea o
sobrecarga, el acoplamiento se rompe por
el punto de rotura prescrito previsto.

Proteccion contra puesta en marcha for-
tuita

La proteccidn contra puesta en marcha for-
tuita evita que el aparato inicie el procesa-
miento auténomamente después de una
apagon.

Después de un apagon el aparato se co-
necta otra vez. El procesamiento se puede
volver a iniciar una vez que el mando gira-
torio se coloque en posicion O.
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Limpiar el aparato y las piezas antes

de usarlo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y
secas para su utilizacion.

Preparativos de la base motriz
—Fig.A-H

Montar la picadora de carne
~Fig. I -

Colocar el accesorio

—Fig. - KK

Velocidades recomendadas

Ajustes  Utilizacion

min/max  Picadora de carne (discos per-
forados 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Accesorio para llenar embutido

max Accesorio para kibbe

Discos perforados

Disco perforado fino (3 mm)

Disco perforado medio (4,5 mm)

Disco perforado grueso (8 mm)

Nota: El disco perforado grueso
es adecuado para procesar hue-
sos de pollo.

Procesar los alimentos

- Fig. KA - K&

Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la pica-

dora de carne para obtener otras aplicacio-
nes.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion
que desee. Utilice el accesorio preparado
como se describe para la picadora de car-
ne.

— "Colocar el accesorio", Pdgina80

— "Procesar los alimentos", Pagina80

Montar el accesorio para llenar embutido
El accesorio para llenar embutido es ade-
cuado para embutir piel artificial de salchi-



cha y tripas naturales con masa de salchi-

cha, asi como para formar rollitos como,

p. €j., cevapcici.

—rig. 1Bl -EA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para
elaborar empanadas o albdndigas rellenas
de carne.

- Fig. E] - B
Accesorio tamizador de frutas

El accesorio tamizador de frutas es ideal
para exprimir alimentos como tomates,
uvas sin pepitas, sandias y manzanas.

Vista general

- Fig. Eq

Anillo roscado para accesorio tamiza-
dor de frutas

Boquilla regulable para pulpa

Portafiltros con junta anular

Eje de alimentacion con junta anular

Carcasa para accesorio tamizador de
frutas

Embudo

Elemento filtrante de malla fina

NS 8 BEN R

Elemento filtrante de malla gruesa

Boquilla regulable

Con la boquilla regulable, puede ajustar la
consistencia de la pulpa.

Girar en sentido
contrario a las agu-
jas del reloj

Pulpa mas humeda y
menor cantidad de
Zumo

Girar en el sentido  Pulpa mas secay
de las agujas del re- mas cantidad de zu-
|0j mo

Nota: Si la boquilla regulable esta demasia-
do apretada, la pulpa muy dura o seca pue-
de obstruirla. Desenroscar mas la boquilla
regulable o retirarla del todo.

Montar el accesorio tamizador de fru-
tas
Nota: Antes de montarlo, revisar el estado

y el ajuste correcto de las juntas anulares
del eje de alimentacion y del portafiltros.

Accesorio tamizador de frutas es

No usarlo nunca sin juntas anulares o con
juntas anulares dafnadas.

—Fig. B - EA
Colocar el accesorio tamizador de
frutas

— Fig. EE1 - E&
Usar el accesorio tamizador de frutas

Notas

= Durante el procesamiento, preste aten-
cién a que el elemento filtrante y la bo-
quilla regulable no se obstruyan, dado
que esto puede causar que el liquido se
filtre hacia la transmision y el interior del
aparato. Si el accesorio tamizador de
frutas esta obstruido, apague el aparato
inmediatamente.
— "Solucionar pequerias averias”,
Pdgina83

® | as pepitas de algunas frutas son de un
tamano similar al de las aberturas del
elemento filtrante de malla fina o gruesa
y pueden obstruir el filtro. Ajustar la bo-
quilla reguladora en una posicion ade-
cuada para pulpa mas himeda antes de
iniciar el procesamiento. Asi las pepitas
se expulsan junto con la pulpa a través
de la boquilla.

= Cortar las frutas grandes para que en-
tren en la boca de llenado. Retirar las
cascaras duras, los tallos, las pepitas y
los huesos.
No procesar frutas congeladas.
No ejercer demasiada presion con el
empujador.

- Fig. 3 -3
Desmontar el accesorio tamizador de
frutas

~ Fig. EF1 -3
Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafos ni productos de limpie-
za abrasivos.
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Nota: No lavar nunca las siguientes piezas
en el lavavajillas: cuerpo, anillo roscado y

tornillo de alimentacion. Si estas piezas se
lavan con detergente y agua con una tem-
peratura superior a 40 °C, puede cambiar
el brillo de la superficie de las piezas. Esto
no afecta al funcionamiento de las piezas.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

—Fig. E4
Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los ac-
cesorios secos de la picadora de carne
en el compartimento de almacenamiento
del empujador.

- Fig. Eq

2. Para guardar los discos perforados, qui-
tar la tapa del compartimento de alma-
cenamiento en la parte superior de la
base motriz. Colocar los discos perfora-
dos en la sujecion prevista y volver a ce-
rrar la tapa.

—Fig.
Indicaciones de procesamiento
y ejemplos de uso
Indicaciones de procesamiento
Picadora de carne

= Todos los discos perforados son ade-
cuados para procesar carne cruda.

= Cortar la carne y los alimentos de gran
tamafio en trozos grandes para que en-
tren en la boca de llenado.

Accesorio para llenar embutido

= Con el accesorio para llenar embutido
solo pueden procesarse alimentos fina-
mente picados.

= Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada an-
tes de embutir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la tri-
pa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo es-
pecialmente desarrollada para su aparato.
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Cacahuetes triturados

Ingredientes
= 1500-2000 g de cacahuetes crudos
frescos

Preparacion

® Preparar la picadora de carne y colocar
el disco perforado fino.

= Poner los cacahuetes en la bandeja de
carga.

= Colocar el mando giratorio en la posi-
ciodn max.

= Mientras se procesan, introducir unifor-
memente los cacahuetes en la boca de
llenado y empujar con el empujador.

= Procesar todos los cacahuetes en 2 mi-
nutos.

Nota: El tiempo de funcionamiento conti-
nuo recomendado es de 2 minutos.

Consejo: Usar los cacahuetes molidos pa-
ra sazonar ensaladas, salsas y otros platos,
0 para preparar mantequilla de cacahuete
crujiente.

Mantequilla de cacahuete crujiente

Preparacion

= Pasar los cacahuetes previamente moli-
dos dos veces mas por el disco de agu-
jeros finos.

= Afadir 10 ml de aceite de cacahuete o
aceite vegetal por cada 100 g de cacah-
uetes.

= Mezclar la masa con una varilla batidora
hasta que quede cremosa.

= Untar la mantequilla de cacahuete termi-
nada directamente sobre el pan o usarla
como condimento.

Consultar mas recetas

» Para consultar mas recetas en la web,
escanear el siguiente cédigo QR.




Solucionar pequefias averias es

Solucionar pequenas averias

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el
procesamiento de los ali-
mentos.

El mando giratorio esta mal ajustado.
» Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posi-
cion O.

Los alimentos no son
procesados aunqgue la
base motriz esta en mar-
cha.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.

Nota: Utilizar la funcion de marcha atras Gnicamente con la pi-
cadora de carne.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.

2. Ponga el mando giratorio durante unos segundos en © pa-
ra iniciar la funcién de marcha atras y desprender los ali-
mentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Ponga el mando giratorio en miny compruebe si los alimen-
tos vuelven a procesarse normalmente.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en
cuenta los siguientes pasos.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay hue-
sos, tendones u otras partes duras en el accesorio o los ali-
mentos.

El acoplamiento del tornillo de alimentacion se ha sobrecarga-
do y se ha partido por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran

dentro de nuestras obligaciones de garantia. Puede solicitar-
se un nuevo acoplamiento al Servicio de Asistencia Técnica

con el n.° de pedido 10029225.

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.
— Fig. I8}

2. Colocar y enroscar el nuevo acoplamiento.
- Fig. EX]

El aparato se desconecta
durante el procesamien-
to.

El motor se ha sobrecalentado.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.

2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro
contra sobrecarga.
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Averia

Causa y resolucion de problemas

No sale zumo ni pulpa
del accesorio tamizador 1.
de frutas, a pesar de que

la base motriz esta en 2.

marcha. el aparato.

La boquilla reguladora vy el filtro estan obstruidos.

Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se de-
tenga el aparato.

No utilizar la funcién de marcha atras para evitar dafios en

3. Retirar el accesorio y desarmarlo.
4. Retirar todos los alimentos incrustados y limpiar bien todas

las piezas.

5. Seguir todas las instrucciones antes de volver a usar el ac-
cesorio tamizador de frutas.
— "Accesorio tamizador de frutas”, Pdgina81

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
tronicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Union Europea
para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los

2
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aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el cédigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.


https://www.bosch-home.com

Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® para utilizacdes que estejam descritas neste manual.

® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.

= s0b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar sempre o aparelho da corrente apds cada utilizacao,

sempre que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar,

limpar, em caso de anomalia e se se aproximar de pecas em rota-

cao.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-

das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacdo nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. —»Pdgina 92

» Ligar e operar 0 aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢oes na placa de caracteristicas.
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Seguranga

Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

Para a reparacao do aparelho sé podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.
» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.
» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao pa-

ra limpar o aparelho.

N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

N&ao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

Mantenha as maos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéo.

Cologue e retire os acessorios apenas com o acionamento imo-
bilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Nao tocar no canal de enchimento.
» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.
» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que néo es-

vy Vvy
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tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

Nunca monte os acessorios no aparelho base.

Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.
Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.
Nao permitir que as criancas brinquem com o material de emba-
lagem.
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antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize ininterruptamente o apare-
|lho durante mais do que 10 minutos. Em
seguida, o aparelho deve ser desligado
e arrefecer até atingir a temperatura am-
biente.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nao introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizacéo, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

» Nunca utilizar o adaptador para espre-
medor de fruta para espremer alimentos
muito duros ou fibrosos, p. ex. cenouras,
beterraba ou alho francés.

Familiarizacao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que
verificar todas as pec¢as quanto a danos de
transporte e se o material fornecido esta
completo.

—Fig.

Aparelho base

IE1 Acessdrio para picador de carne
Acessorio para enchidos

Evitar danos materiais pt

Manter as pecas pequenas fora do alcance das criancas.

N&o permitir gue as criangas bringuem com pecas pequenas.
Ter em atencéo as indicacdes de limpeza.

Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

Compartimento de arrumacao para
discos perfurados

Arrumacéo do cabo

El Recipiente de enchimento

Anel roscado

Disco com furos, grosso

Lamina

Parafuso sem-fim de transporte com
acoplamento

Caixa com camaras de metal

Disco com furos, médio

Disco com furos, fino

Calcador com compartimento de arru-
magcéo e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessorio para
enchidos

BN B ERES N EER

Nota: Aquando da entrega, algumas pecas
acessorias pequenas encontram-se no
compartimento de arrumacéo do calcador,
p. ex. discos perfurados ou pegas do aces-
sorio para enchidos. Abra o calcador e reti-
re as pecas.

— "Guardar pecas individuais”, Pdgina 90

Seletor rotativo

31 Acessario para bolinhos de carne
I3 Escova de limpeza

Adaptador para espremedor de fruta
— "Adaptador para espremedor de fru-
ta", Pdgina 88

Pegas para o transporte

Seletor rotativo

Alojamento e acionamento para aces-
sorios

Bot&do de desbloqueio

] -~ (RSl

Tampa do compartimento de arruma-
cao

Simbolo Fun¢éao

max Processar os ingredientes com
a velocidade maxima.

min Processar os ingredientes com
uma velocidade mais baixa.

O Parar o processamento.

o) Soltar alimentos presos com a

funcéo de inversao.

Funcao de inversao
A funcao de inversao permite soltar alimen-
tos presos no aparelho, pondo o parafuso
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sem-fim de transporte a funcionar breve-
mente para tras.
— "Eliminar falhas", Pdgina 90

Nota: Use a funcéo de inversao exclusiva-
mente com o acessorio para picador de
carne.

Sistemas de seguranca

Protecao contra sobrecarga

A protecdo contra sobrecarga impede que
0 motor e outros componentes figuem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

— "Eliminar falhas", Pdagina 90

Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aquece
demasiado, o interruptor de protecao térmi-
ca desliga o aparelho.

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte blo-
quear ou ficar sobrecarregado, o acopla-
mento parte no ponto tedrico de rutura pre-
visto para o efeito.

Protecao contra ligacao indevida

A protecao contra ligacao indevida impede
que o seu aparelho inicie autonomamente
0 processamento apos uma falha de ener-
gia.

O aparelho esta ligado novamente apds
uma falha de energia. O processamento sé
pode ser reiniciado depois de o seletor ro-
tativo ser colocado em O.

Operacao

Limpar o aparelho e as pecas antes

da primeira utilizacao

1. Limpe todas as pecas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizagcao.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a
utilizagé&o.

Preparar o aparelho base

—rig. A-H

Montar o acessorio para picador de

carne

—Fig. 3-H

Colocar o acessorio

—Fig. &1 - KKl
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Velocidades recomendadas

Regula- Utilizacao

cao

min/max  Acessorio para picador de car-
ne (discos perfurados 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Acessorio para enchidos

max Acessorio para bolinhos de car-

ne
Discos perfurados
Disco perfurado, fino (3 mm)

L

@3 Disco perfurado, grosso (8 mm)
Nota: O disco perfurado grosso é
indicado para o processamento

de o0ssos de galinha.
Processar os alimentos

mdacd 12 8 18

Outras aplicacoes

Combine acessorios com pecas do aces-
sério para picador de carne para permitir
mais aplicagoes.

Nota: Monte o acessorio para a respetiva
aplicagédo desejada. Use o acessorio pre-
parado da forma descrita para o acessorio
para picador de carne.

— "Colocar o acessdorio”, Pdgina 88

— "Processar o0s alimentos"”, Pdgina 88

Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado pa-
ra encher tripa artificial e natural com carne
de enchido e para moldar rolinhos, p. ex.,
para Cevapcici.

—Fig. lE1 - EA
Monte o acessodrio para bolinhos de carne
O acessorio para bolinhos de carne é ade-

quado para moldar rissois de massa e de
carne.

—Fig. E1- 4
Adaptador para espremedor de
fruta

O adaptador para espremedor de fruta é
adequado para espremer alimentos, p. ex.

Disco perfurado, médio (4,5 mm)




tomates, uvas sem grainha, melancias e
macas.

Vista geral

— Fig. B3

Anel roscado para adaptador para es-
premedor de fruta

Bocal de ajuste para a polpa

Suporte do filtro com anel de vedacéao

22N s

Parafuso sem-fim de transporte com
anel de vedacgao

Caixa para adaptador para espreme-
dor de fruta

Funil

Elemento de filtro fino

BN &

Elemento de filtro grosso

Bocal de ajuste

Com o bocal de ajuste determina a consis-
téncia da polpa.

Polpa mais humida e
menos sumo

Rodar no sentido
contrario ao dos
ponteiros do reldgio

Rodar no sentido Polpa mais seca e
dos ponteiros do re- mais sumo
l6gio

Nota: Se o bocal de ajuste for rodado de-
mais, a polpa muito firme ou seca pode en-
tupir o bocal de ajuste. Desenroscar ainda
mais o bocal de ajuste ou remover por
completo.

Montar o adaptador para espremedor
de fruta

Nota: Antes da montagem, verificar o esta-
do e o0 assento correto dos anéis de veda-
¢ao do parafuso sem-fim de transporte e
do suporte do filtro. Nunca usar sem anéis
de vedacgéo e nunca com anéis de vedacao
danificados.

—rio. Ed -EA
Colocar o adaptador para espreme-
dor de fruta

- Fig. EE1- EA

Vista geral da limpeza pt

Usar o adaptador para espremedor
de fruta

Notas

= Durante o processamento, certificar-se
de que o elemento de filtro e o bocal de
ajuste nao figuem entupidos, caso con-
trario, o liquido pode ser pressionado
para dentro do acionamento e para o in-
terior do aparelho. Se o adaptador para
espremedor de fruta estiver entupido,
desligar imediatamente o aparelho.
— "Eliminar falhas", Pdgina 90

= (Os carocos de alguns frutos tém tama-
nho semelhante as aberturas do elemen-
to de filtro fino ou grosso e podem entu-
pir o elemento de filtro. Ajuste o bocal
de ajuste antes do processamento para
um ajuste para polpa mais himida. Os
carogos séo entéo extraidos do bico jun-
to com a polpa.

= Cortar frutos grandes em pedacos, para
que passem pelo canal de enchimento.
Remover cascas duras, caules, carogos
e pedras.
Nao preparar frutos congelados.
Nao exercer muita pressao com o calca-
dor.

— rig. [E3 - il
Desmontar o adaptador para espre-
medor de fruta

—Fig. B - 24
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizacao, para que os residuos néo
sequem.

» Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Na&o utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Na&o utilizar panos ou detergentes abra-
SivOs.

Nota: Nunca limpar as seguintes pecas na
maquina de lavar loi¢a: caixa com camaras
de metal, anel roscado e parafuso sem-fim
de transporte. Limpar estas pecas com de-
tergentes e agua mais quente do que

40 °C, pode causar alteragdes no brilho da
superficie das pecgas. A funcao das pecas
nao fica limitada por isso.
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Limpe cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

— Fig. B
Guardar pec¢as individuais

1. Apés a limpeza, guarde os acessorios
secos do acessorio para picador de car-
ne no compartimento de arrumagao do
calcador.

- Fig. Eq

2. Para armazenar os discos perfurados,
remova a tampa do compartimento de
arrumagcao na parte de cima do apare-
Iho base. Coloque os discos perfurados
no suportes previstos e volte a fechar a
tampa.

—Fig.
Indicacoes de utilizacao e
exemplos de aplicacao
Indicacoes de utilizacao
Acessorio para picador de carne

= Todos os discos perfurados sdo ade-
quados para o processamento de carne
crua.

= Corte carne e alimentos grandes em pe-
dacgos, para que passem pelo canal de
enchimento.

Acessorio para enchidos

= Processe apenas alimentos triturados
com o acessorio para enchidos.

= Demolhe a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

= N&o encha demasiado a tripa do enchi-
do, pois, caso contrario, os enchidos po-
dem rebentar ao serem cozidos ou fri-
tos.

Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita que foi
desenvolvida especialmente para o seu
aparelho.

Amendoins moidos

Ingredientes

= 1500-2000 g de amendoins frescos,
crus

Preparacao

= Prepare e coloque 0 acessorio para pi-
cador de carne com o disco perfurado fi-
no.

= Cologue os amendoins no recipiente de
enchimento.

= Cologue o seletor rotativo em max.

= Durante o processamento, despeje 0s
amendoins uniformemente no canal de
enchimento e pressione com o calcador.

= Processe toda a quantidade em 2 minu-
tos.

Nota: O tempo de funcionamento continuo
recomendado é de 2 minutos.

Dica: Tempera saladas, molhos ou outros

pratos com os amendoins triturados ou

prepare manteiga de amendoim crocante.

Manteiga de amendoim crocante

Preparacao

® Passar ainda duas vezes os amendoins
ja triturados pelo disco perfurado fino.

= Por cada 100 g de amendoins adicionar
10 ml de dleo de amendoim ou dleo ve-
getal.

= Bata a massa com um batedor de cla-
ras, até que fique cremosa.

= Barrar a manteiga de amendoim pronta
diretamente no pao ou utilizar como con-
dimento.

Aceder a outras receitas

» Para aceder a outras receitas online, fa-
¢a a leitura do seguinte codigo QR.

[=]

-I:_

[=]

Eliminar falhas

Avaria Causa e resolucao de problemas

O aparelho ndo iniciao O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
processamento. » Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o proces-

samento.
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Avaria

Causa e resolucao de problemas

Os alimentos n&o séo
processados, apesar de
o aparelho estar a funcio-
nar.

Alimentos estdo presos e entupiram o acessorio.

Nota: Usar a funcéo de inversdo apenas com o acessorio pa-
ra picador de carne.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Coloque o seletor rotativo durante alguns segundos em ©,
para iniciar a fungéo de inversao e soltar alimentos presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.

4. Coloqgue o seletor rotativo em min e verifique se os alimen-
tos sdo novamente processados de forma normal.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a falha, observe os seguin-
tes passos.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Retire 0 acessorio e desmonte 0 acessorio.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ss0s,
tenddes ou outros componentes duros no acessorio ou na
comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi so-
brecarregado e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura ndo
fazem parte das nossas obrigacdes de garantia. Um novo
acoplamento pode ser adquirido nos nossos Servigos Técni-
cos com o numero de encomenda 10029225.
1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.

- Fig. I8
2. Cologue e enrosque bem o acoplamento novo.

- Fig. EX1

O aparelho desliga-se
durante o processamen-
to.

O motor estd demasiado quente.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protecéo con-
tra sobrecarga.

Do adaptador para es-
premedor de fruta ndo
sai sumo ou polpa ape-
sar de o aparelho base
estar a funcionar.

O bocal de ajuste e o inserto do filtro estdo obstruidos.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. N&o utilize a funcao de inversdo para evitar danos no apa-
relho.

3. Retire 0 acessodrio e desmonte o acessorio.

4. Retire os alimentos incrustados e limpe muito bem todas
as pecgas.

5. Observe todas as indicagcdes antes de utilizar novamente o
adaptador para espremedor de fruta.
— "Adaptador para espremedor de fruta", Pdgina 88
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Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criacdo de um sis-
tema de recolha e valorizacao
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

2
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Assisténcia Técnica

Pode obter informacbes detalhadas sobre
a duracéo e as condigdes de garantia no
no seu pais junto do nosso servico de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do codigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servico e condicdes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servico de apoio ao consumidor por meio
do cédigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servi¢co condi¢cdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacgdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servico do seu apare-
Iho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.


https://www.bosch-home.com
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AcpaAeix

= AIoBAOTE TTIPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyieg.

m QUAGETE TIC 00Nyiec KABWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
LETETIEITO XPNON N VIO TOV EMOPUEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvOEETE TN CUOKEUN O€ TIEPIMTWOoN CNUIAC KOTO TN UETOPO-
Q.

XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO:

B VIO EPOPUOVYEC, TTOU TIEPIYPAPOVTOI OE AUTEC TIC 0dnyieg.

® [0 TOV TEHAXIOHO WHWV I BPOCHEVWY TPOPIUWY, TI.X. KPEOC, WAPI
KO AOXOVIKAL.

B KATW OTO EMTHPNON.

® [0 TOOOTNTEC KO XPOVOUC €Teéepyaoiac, ouvnoeIC yIo TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 0€ KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoia dWUOTIOU.

® yexpl eva uyoc armd 2000 m mavw armo TNV emM@avelia TNS OAAao-
OGC.

H ouokeur peta amo KGO xpron, o€ TEPITITWOoN N EMTNENONG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TNV OTTOOUVAPHOAOYNON 1 ToV KaBapI-

OUO, O€ TTEPITITWON OPOALATOC Kol OTaV TTANCIGCETE OE KIVOUUEVD

HePN TTPETIEl VO AMOOUVOEETOI TIAVTOTE OTTO TO OIKTUO TOU PEUUO-

TOG.

AUTI N OUOKEUN UTTOPEi va xpnolpomoinBei amd OTOO Pe TTEPIOPI-

OUEVEC (PUOIKEC, 10BNTNAPIEC 1) TIVEULOTIKEG IKOAVOTNTEC I UE ave-

TTOPKI EUTIEINIO KOI/T) QVETIPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI N

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKG PE TNV GOPOAN XPNon TNG OUOKEUNC KOl

EXOUV KOTOVONoel Touc MOavouUc ammo Tn XPron TN CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta maidI& Oev EMTEETETAI VO TTAICOUV PE TN CUOKEUN.

O kKaBoapIopOC Kal N ouvteNon amd To XpHoTn Oev EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal ammd maudid.

H ouokeur) dev emTpEMETOI VO XpNnolporoleiTal ard maidid. KpatdTe

TO TTAUOIG HOKPIG OTIO TN CUOKEUN Kol TO KOAwOIO ouvdeonC.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE PIG CUOKEUN TTOU €xel utTtooTei CnUIA.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE PIG CUOKEUN PE PAYIOUEVN ) OTTOICHEVN ETTI-
PAvEIQ.

» Mnv TpaBaTe MOTE TO KOGAWDIO OUVAEDNC, VIO VO OTTOOUVOEOETE
TN OUOKeur ammo Tol OiIKTUO TOU PeUPOTOC. TpaBoTe MAVTOTE TO
PIC TOU KoAwdiou ouvdeonG.
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AopdiAeia

OTtav n ouokeur N 7o KoAwdio cuvdeonc exel nUIG, ToaRNETe
QHEOWC TO PIC TOU KaAwdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.

» KaAeoTe TnVv utinpeoia e€utnpetnong meAaTwyv. »2eAida 100
» SUVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN PHOVO OUP(PWVO PE TO

OTOIXEIO TTOU QVOPEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

Mnv Too(podOTEITE TN OUOKEUN TTOTE HEOW HIOC €EWTEPIKNG OINTO-
ENC pETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIOGKOTTNG ) TNAEXEIPIOUOC.

Movo ekmmaideupevo yiI' auTo, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TTIDOlYHOTOTIOINOE! ETTIOKEUEC OTN OUOKEUN.

MOVO yVNOI0 GVTOAMOKTIKG ETTITRETETOI VO XPNOIJOTTOMOOUV VIO
TNV €MOKEUN TNC OUCKEUNC.

Eav 10 KoAwdi0 cuvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC AUTAC TNC
OUOKEUNC umooTei NI, TTPETIEI VO OVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKeuaoTn N TNV utmpeoia e€unnpeTnong MEAGTWY TOU 1) OTIO VA
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO OTOHO, VIO TNV ATTOPUYN EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

H ouokeur Kail To KaAwdio ouvdeonc oTo diKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal Vo BuBiCovTal TTOTE HEOCO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTQI OTO TTAUVTNPIO TTIATWV.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO O€ KAEIOTOUC XWPOUC.
» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTIOTE O€ PeYOGAn (0T KOl UYPOoial.
» Mn XPNOILOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC OTHOU I CUOKEUEC KO-

Bapiopou UYPNANC TTieonc, VIO V& KaBapIioeTE TN OUOKEUN.

Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO oUVOEONC OE EMOPN PE KAUTA YeEPN
OUOKEUWV I TTNYEC BepUOTNTOC.

Mnv a@rveTe MoTe To KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO Vo £pBel oe
ETTOPN PE AIXUNPEC HUTEC I KOPTEPEC OKUEC.

Mnv TooKileTe, un OUVOAIBETE 1 PN PETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeong oTo BIKTUO.

Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUN TTOTE EMAVW I KOVTO O€ KAUTEC ETTI-
PAveIeC.

KpoTaTe Ta XEPIO, TO HOAAIG, TG POUXO KO GAG QVTIKEIJEVDL IO
KPIG OTIO T TIEPIOTPEPOUEVA HEPN.

TomoBeTeiTE KOI QPAIPEITE TO TIPOOGPTALOTA HOVO e GKIVATOTION-
NUEVO TOV PNXAVIOUO Kivnong Kol pe amoouvoedepevn Tn ou-
OKeun.

» Mnv MAveTe YECO OTO OTOWIO TIANPWONC.
» Xpnolpotoleite povo To eEapTNHO WONONG, VIO Vo EavaoTToWEETE
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Ano@uyn Twv UNKaV ¢nuiwv el

» AVTIKOTOOTNOTE €EQPTNUOTA, TO OTTOIO EPPAVICOUV PWYHEC 1 GA-
Aec ¢nuiec ) Oev TPOoaPUOCOVTAI OWOTA, HE YVNOIO GVTOAOKTI-

KO

» Mn ouvoppoAoyeiTE TO TTPOOOPTHHOTO TTOTE OTN BACIKI CUOKEUN.

v

HEVN KOTAOTOON.

vV VvV vV v vY

PV oTo KaBe xpnon.
Amopuyn TWV UAIK®V {nHI®V

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE TN OUOKEUN VIO TTE-
p1000TePO oMo 10 AeTTTd XWPIG OIOKOTTH.
MeTd aTTevepyOoTTOINOTE TN CUOKEUN KAl
QQoTE TNV VO KPUKWOEI 0TN BEPUOKPTTIa
TrepIB&AOVTOC.

» Mn AEITOUPYEITE TTOTE TN CUOKEUN XWPIC
TPOPIUO (KEVT AeIToupYial).

» Mn Ba&deTe Kaveva avTiKeipevo (TT.X. Kou-
TOAQ) HEOO OTO OTOWIO TIAPWONC I OTO
mepiBAnua.

» [pIv TN XpNon eAEyETe TO OTOUIO TTANPW-
ong Kail To EPIBANUG yia TuxOV Eeva
OWHOTO,

» Mn XpnOoIUOTIOIEITE TIOTE TO TIPOOAPTNUO
OTTOXUHWTH GPOUTWY VIO TO OTUYILO TTOAU
OKANPQV 1 IVwOWV TOOPIHWY, TI.X. KAPOTO
1 mavTZAPIa.

MNvwpipix

Emokomnnon

MeTd To EemaKeTAOpIoUa EAEYETE OAG TOH

pEPN VIa evoexopeveg {NUIEC HETAPOPAC

KOBWE Kail yia TNV TANPOTNTA TNG TR GO0-

ong.
— EIk.

BooIKn OUOKeUT)
IE] Emibepo kpeoTounxavig
EZ&pTNUO TARPWONG AOUKAVIKOU

B Ecaptnuo kepmé

I3 BoupToa kabapiopol

XPNOIUOTIOIEITE TO TIPOCOPTNUOTO HOVO O€ TTANPWE OUVOPHOAOYN-

KpoTaTe T UNIKG OUOKEUQIOIOG HOKPIO OO Ta TaIBIA.

Mnv agnveTe Ta maudia va maidouv Pe T UNKG OUOKEUQOITC.
KpaTOTe TO PIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO T TTAHOIQ.

Mnv agnveTe Ta Maudix vo MaidouV PE PIKPO KOPUATIO.
[MpooexeTe TIC uTTodEIEeIC KaBaPIoUOoU.

KaBapileTe TIC EMPAVEIEC, TTOU EPXOVTAI O EMTOPI YE TPOPIUQ,

MPocAPTNUO ATTOXUHWTH GPOUTWYV
— "MpocaPTNLIC ATTOXULIOTH QOOUTWV",
2edida 97

AOBEC VIO TN UETOPOPA
MepIoTPEPOUEVOCS BIOKOTTNG

TrmodoxnN Kol PNXAVIOUOC Kivnong Twv
TTPOCOPTNUATWV

MARKTPO amao@AAIoNne
KamaiKi yIo BAKN GUAGENG

I3 onkn UAAENC via SidTpnToug diokoug
DUASEN KoAwSiou

EX Aoxeio mAfpwong

El Bidwtdc SokTUNOC

AldTpnTo¢ dioKOG, XOVTPOC
Moxaipl

EAikoeldec ypavadl pe Ceuén
MeTaAIKO TepiBANUa BoAGIOU
AlgTpnTog diokog, yeoaiog
AldTpnTog dIoKOG, AeTITOC

E€apTnua 0Onong pe Onkn puAagng
KOl KOTTOKI

N 8 BEENES

~

AKPOoPUOIO TTANPWONC AOUKAVIKOU

Inueinon: Mepikd pIkpa eEapThuaTa Bpi-
OKOVTOI 0TN BAKN PUAGENC Tou eEaPTAUO-
TOG WONONG KOT& TNV TTapAdoon, TI.X.

O1&TpNTOI OiOKOI 1) HEPN TOU TTIPOCOPTHHIO-

AOKTUANIOC VIO YEUIOTIKO NOUKAVIKWV
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el Xeipiopoe

TOG MANPWONC AOUKAVIKWY. AvoiETe TO €& p-
TNUG WONONG KOl GPAIPEDTE TO EEAPTALATOL.
— "Oulaén Twv EexwpioTdv eEapTnudTwV”,
2edida 98

MepioTPEPOEVOG SIXKOTITNG

ZuppBoAo AsiToupyia

max Emelepyooia Twv UNKQV PE TNV

upnAOTEPN TOXUTNTO.

min Emelepyooia TwV UNKQV PE XO-
uNAR ToxUTNTO.

O TepuaTiopog TnG enefepyaoiag.

9) ATTEUTIAEETE TO OYKWUEVQL
TOOPIUO UE TN ASITOUPYIO QVTI-
OTPOPNG.

AgiToupyia avTIOTPOPACS

H AeiToupyia avTIoTOOPAC XPNOIPEUE! VIO
TNV aMeUTAOKM EavVA TWV HOYKWHEVWY TPO-
PILWV PEoW cUVTOUNG Kivnong TIPOoC T oW
Tou eAIkoeldoUg ypavadiou.

— "Amokaraoraon BAaBwv", ZeAida 99
Inueiwon: Xpnoiyotoleite Tn Aeiroupyio
QVTIOTPOPNG OTTOKAEIOTIKA e TO eMiBepa
KPEATOUNXOVNC.

ZUOTHHOTX XOPAAEIXG

ACPEAEIX UTTEPPOPTWONG

H aopaieia utlepOpTWONG epmodidel TNV
TTPOKANON ¢NUIQV OTOV KIVATHPO KGI OTOL GA-
Ao e€opTrHoTa AOYW VOGS TTOAU UwnAoU
popTiou.

— "Arokaraoraon BAaBwv", ZeAida 99
AlxKOTITNG OEPUIKIG TIPOOTAGING

OTav 1o poTep empPBapuvOei ) BepuavOei To-
AU, 0 BI0KOTITNG BEPUIKAG TTPOOTOOIOG OTTE-
VEQYOTIOIEI TN CUOKEUN.

Znueio mpokxBopioHEVNG Bpaliong

OT1av To eANIKOEIOEC YPOVALI UTTAOKOPE! I
uTTEPPOPTWOEL, N (eli&n omaiel OTO TTPOKAOO-
PICHEVO VIG aUTO onpeio Bpauonc.
AocQaAeIx eMAvVEPYOTTOINGNG

H aopaieia emavepyonoinong eumodidel Tn
OUOKeUN 0a¢ va Eekivnoel omd povn TS TNV
enelepyaoia, peTd amd pio dIoKoT PeULO-
TOG.

MeT& oo pia SIGKOTI PEUUOTOC N OUOKEUN
evepyortoleital Eava. H emegepyaoia pmopeli
va Eekivhoel Eava povo, apou TTPWTO O TTEPI-
oTpePpOuEVOC BIOKOTTNG exel TeBei oTo O.
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Xeipiopog

KaOxpIoHOG TNG CUGKEUNG KXI TWV

€EXPTNHATWYV TIPIV TNV TIPWTN XPHoN

1. KaBapileTe MPOOEKTIKA TIQIV TNV TTPWTN
XPNon, OAa ToL EEQPTAUOTA, TTOU EOXOVTOI
o€ eMaPn Ue TOOPILO.

2. [MpoeToIuGOTE T KAOOPIOPEVD KOl OTE-
YVWHEVD EEAPTALIOTA VIO TN XPAON.

MpoeToIPXCixX TNG BACIKAG CUCKEURG

-« FA-H

ZuvapHoAOynon EMOEUATOG KPEXTO-

Hnxavng

-« |-

TomoB£TnoN MPOCKPTHHATOG

= S B 11

ZUoT&OEIG TAXUTNTAG

Pubuion Xprion

min/max  EmiOepa kpearounxavne
(&iaTpnTol diokol 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max E&apTnua MANPwong AOUKAVIKOU

max

EEapTtnua kepme
Ai&rpnTol diokol
AlgTpnToC Biokog, AeTTog (3 mm)

L

o

AigTpnTo¢ diokog, YEORIog
(4,5 mm)

AlgrpnTog diokog, XovTpog (8 mm)
Znueiwon: O xovTpog diIdTeNTog
Oiokog eival KAaTAMNAOG yIa TNV
enelepynoio KOKAAWY KOTOTTOU-
Aou.

EneEepyaoia TpoPipwv

md=d 12 8 18

NepxITEPW EQAPHOYEG

JuvdudAoTE TO EEQPTHUOTO UE UEEN TOU ETTI-
OELOTOC KPEATOUNXOVNG, VIO VO ETTITOEWYETE
TTEQPAITEPW EPOPHOYEC.

ZnMEiwon: XuvapUoAOYNOTE TO TTPOOAETN-
HO VIO TNV EKAOTOTE EMOULNTT EPOPLIOY.
XPNOILOTTIOINOTE TO TIPOETOIUAOHEVO TTPO-



o0APTNUA, OTIWG TTEPIYPAPETAI VIO TO EMOeU
KPEATOUNXOVNG.

— "TormoBsgTnon moooaptriuatoc” ZeAida 96
— "Eneéepyaoio rooiuwv”, ZeAida 96
TuvappoAoynon eEXPTANATOG TARPWONG
AOUKQVIKOU

To e€apTNUC TANPWONG AOUKAVIKOU €ivail
KATAAMNAO yia TNV TTAPWGON TEXVNTQWV KAl
(PUOIKQV EVTEPWY PE KPEXC KOl YIOL OXNHOTI-
OpO PoAwv, T.X. B. yiot 00UTCOUKAKIO
(cevapci).

md=0d 19 B 22

JUVOPHOAOYNGCN TOU EMOEUATOG KEUTTE

To e€aPTNUG KEUTIE €ival KOTGAMNAO VG Th
SlopopPwon MtV CUPNS KOl THITWV KIPA.

g4 23 B 25

Mpoo&pTNHX XTTOXUHWTH
PpPOUTWV

To MPOOGETNUG AMOXUMWTH PPOUTWV Eival
KOTAOAMNAO VIO GTUWIPO TPOPIHWY, T.X. VTO-
HATEC, OTOPUAIG XWPIC KOUKOUTOIO, KOPTTOU-
10 KOl UNAQ.

Emokormnon

—Ex. B3

Bi0wTOC OOKTUNIOG VIO TO TIPOOGPTNHG
QMOXUHWT! GPOUTWY

AKPOPUOIO pUBUIONG VI TN CAPKA TWV
PPOUTWV

STAPIYHO PIATPOU pE OTEYAVOTIOINTIKO
OOKTUANIO

ATEPUOVOG KOXANIOIC UE OTEYOVOTIOINTIKO
OOKTUAIO

[MepiBANUO VIO TO TTOOOKETNHO AITOXU-
HWTA PEOUTWV

Xodavn e€6d0ou

H

S

o

>

‘EvBeTO QiATPOU, AeTITO
‘EvBeTO ®iATpOU, XOVTPO
Akpo@UoIo pubuIoNGg

Me To akpopuolo puBuiong kabopileTe TN
OUVEKTIKOTNTO TOU (pPOUTOTIOATOU.

BN &

Mpoo&pTnua amoxupwThH ppouTwy el

AplotepooTpopn 1e- 1o uypog PpPouTo-

ploTPoOPN TTOATOC Kol AlyOTEPOG
XUPOG

Ae€ldoTpopn epl- o oTeEYOC PPOUTO-

oTPOPN TTOATOC Kol TIEPIO-

00TEPOC XUPOC

Znueinon: OTav To oKPoPUOIo PUBUIoNG
BIdwOei TTOAU, 0 TTOAU OPIXTOG I OTEYVOG
(PPOUTOTIOATOG UTTOPEI VO pPAEEI TO BKPO-
QUOI0 PUBUIONC. ZeRIOWOTE TTEPAITEPW TO
OKPOPUOIO pUBUIONG I OPAIPEDCTE TO EVTE-
AQG.

ZUvVapPHOAOYNON TOU TIPOCOPTH HC-
TOG XIMMOXUMWTH ¢POoUTWV

Znueinon: Mpiv TN ouVapUoAOYNon, eAey-
&Te TNV KATAOTOION KAl TN OwOTH €dpaon
TV OOKTUAIWY OTEYOVOTIOINONG TOU OTEPUO-
VO KOXAIOL KO TOU OTNPIVUOTOC TOU QPIATPOU.
[MoTE punv KAveTe Xprion Xwpic OaKTUAIoUC
OTEYOVOTIOINONG KO TIOTE PE KOTEOTPOIL-
pevouc OOKTUANIOUG oTeEyavOoToinong.

meLd 27 B 32
TommoB£TNoN TOU MPOCKPTHAHARTOG
ATTOXUMWTH ¢POUTWV

g4 33 B 35

Xprion Tou MPOGKPTANATOG XITOXU-

HWOTH PPOUTWV

ZNUEINCEIG

» Kard Tn S1apKela TNG enegepyaoiag mpo-
0¢e&Te, WOTE TO EVOETO PIATPOU KOl TO
aKPOPUOIO pUBHIoNG VA Un eP&lovTal,
OIOPOPETIKA PTTOPEI VO EI0XWPENOEI UYPO
OTOV PNXOVIOUO KivNoNg Kol OTO E0WTEPI-
KO TNG ouokeuncg. Edv To mpoo&pTnua
TOU QMOXUUWTH PPOoUTWVY EiVal pPOYUEVO,
QTTEVEPYOTTOINOTE GHECWE TN CUOKEUN.
— "Arokaraoraon BAaBwv', ZeAida 99

= T KOUKOUTOIG OPICHEVWY PPOUTWV
EXOUV TIOPOPOIO PEYEDOC UE TO OVOIYUO-
TO TOU AeTtToU 1) TOU XOVTPOoU evOeTOU
(PIATPOU KO utmopei va ppaouv To £vOe-
TO QiATPOU. MpIv omd TNV emelepyaoia,
pubuioTe TO BKPOPUGIO PUBUIONC O Pt
poUBuIoN VIO TTIO UYPO PPOUTOTIOATO. 3TN
OUVEXEID T KOUKOUTOIG TeCovTal £€w
ammd To GKPOPUOIO Padi UE TOV pPOUTO-
TTOATO.

= Tepoxiote To PEYAAG pPOUTA, VIO VO XW-
POUV OTO GTOUIO TTANPWONG. APaIPEDTE
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el Emokomnnon koabapicuou

TIC OKANPEC PAOUDEC, T KOTOAVIG KOl TG
KOUKOUTOIO TV PPOUTWV.

= Mnv emelepyaleoTe KAOOAOU KOTEWUY-
péva ppouTa.

= Mnv e€ookeite pe To e€dpTnua wbnong
Kapio peyaAn tmeon.

=4 36 B 41|

ATTOGUVOPHOAOYN TOU TTPOCKPTH K-
TOG XTTOXUMWTI PPOUTWV

= 42 B 44 |

Emokomnnon Kadxpiopou
KabopileTe apeows peTd TN Xpnon oAa ta

efapTnuaTa, yia va epmodioeTe TNV ENpoavon
TUXQWV UTTOASIUUATWV.

» Mnv xpnoIpoToIgiTE KAOOPIOTIKA TTOU TTe-
PIEXOUV OGAKOOAN 1 OIVOTIVEULID.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPO,
QAIXUNEO 1 HETOAIKO QVTIKEILEVO.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OKANEG TTAVIG 1 ATTOP-
PUTIOVTIKA.

Inueiwon: Mnv KabopioeTe TOTE TO TP

KOTW e€apTNUOTO 08 TTAUVTAPIO TIATWV: Me-

TOMIKO TepiBAnua Balaou, BIGWTO OOKTU-

No Kol eAikoeldeg ypavadl. Edv kabopioeTe

QUTA TOL EEQPTAHOTO PE KOOAPIOTIKO TTPOTOV

Kol vepo, TO OTT0I0 £Xel BepUOKPOOIn TTAVW

ard 40 °C, pyropei va aAGEer n Aduyn TNS

EMPAVEING TWV eE0PTNUATWY. AUTO dev ern-

pedlel TN AeIToupYia TWV eEXPTNHATWV.

KabopioTe Ta EeXWPIOTA PEPN, OTIWE OVO-

(PEPETOI OTOV TTVOIKAL.

= 45 |

DUNxEN TwV EEXWPIOTWV EEXPTN-

H&TWV

1. MeT& Tov KaBapIoud, omodnKeuoTe To
oTeyva eE0PTNUATO TOU EMOEUATOC KPE-
aTopNXavng oTn BNKn eUAaENC Tou e€ap-
THUOTOC WONOoNG.
=4 46 |

2. Tia TN QUAGEN Twv BIGTENTWV BiOKWV
QQAIPEDTE TO KATOKI TNG BNKNG PUAGENC
oTnV endvw TASUPA TNC BACIKNAC OUOKEU-
n¢. TomoBeTnoTe Toug didTpnToUC Oi-
OKOUC OTIC TIpoRBAeTTOUEVEC UTTODOXEC KOl
kAeioTe Eava TO KOTTAIKI.
— Fik.
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Yrodei&eig emeEepyaoiag Kol

MXPASEIYHATX EQXPHOYWV

Mpooé&Te TIg UTTOdEi&eIg emeEepyaoi-

(N

EMmiOea KpEATOUNXAVIG

= ‘O)Nol o1 diGTpnTo!l BioKOo! eival KATGAMNAOI
yia eneepyooion wuoU KPEATOC.

= KOYTE TO KPEQC KOl TO HEYOAD TOOPIUO
0€ KOUUATIO, VIO VO XwPOUV OTO OTOUIO
TANPwWoNG.

EE&pTNHO TARPWONG AOUK&VIKOU

®» EmnelepydleoTe HOVO WINOKOUPEVD TROPI-
got ye 1o e€apTNUA MARPWONG AOUKGVI-
KOU.

= [lpiv TNV eneéepyaoio HOUNGOTE TO PUOI-
KO evtepo yiat 10 Aerrt og XAlopd vepo.

= Mn yeuileTe untepBoAIK& TO TIEPIBANQ
TOU AOUKQAVIKOU, eTreldr) SIGpOPETIKA T
AOUKQAIVIKO UTTOPE! VO "OKAOOUV" KOTA TO
Bpd&oiuo 1 To Yhoiuo.

Naxp&deIyuot GUVTAYAG

Edw Oa Bpeite eva MopAdelyUO GUVTAYNC,

TO oToio e€eAiXTnKe €I8IKA VIO TN OUOKEUN

0aG.

AAECGUEVA QIOTIKIX

YANK& ouvTaync
= 1.500-2.000 g ppeoKa, WUG PIOTIKIC

Mapaokeun

= [lpoeTOIUGOTE KOl TOTTOOETHOTE TO eMibe-
PO KQEATOUNXOVAG HE TOV AeTTO O1ATPN-
To OioKo.

= BAATE TG QIOTIKIO OTO BOXEIO TTA)PWONG.

= OE0TE TOV TIEPIOTPEPOUEVO BIGKOTITN OTO
max.

m Kard n didpkela TN emeepyaoiag er-
OQYETE OLIOIOUOPPO TO PICTIKIO OTO
OTOUIO TIAPWONC KOl TNEOTE pE To eE&pP-
TNUo wOnong.

® EnefepyooTeiTe TN GUVOAIKH TOOOTNTO
EVTOG 2 AETITWV.

Inueinon: O cUVIOTOUEVOG XPOVOG CUVE-
XoUG AeiToupyiag eival 2 AemTa.

ZupPBouln: KapukeloTe 0OAATEG, OOATOEG
KOl GANOL pOyNTA e GAEOUEVT PIOTIKIO I TTO-
POIOKEUBOTE PE QUTA TOAYOVO PUOTIKOPBOU-
TUpPO.



AnokoTaoTaon BAaBav el

Tpayavo pUOTIKOBOUTUPO KARon mepxITEPW CUVTAYWV

Mopoaokeun

» [o TNV online KAnon TIEPAITEPW CUVTO-

= EnefepyooTeite Ta NON OGASOPEVD PIOTI- VOV, 00PGOTE TOV 0KOAOUBO KwdIKO QR.
Kiot GAEC BUO POPEC e TOV AETTTO

diarpnTo diokKo.

= 5e k&Be 100 g gioTikia mpooBeoTe 10 ml
(PUOTIKEARIO 1) PUTIKO AGDI.
= AVOKOTEWYTE TO PEiYUO PJe Eva XTUTINTH I

UEXP! VO VIVEI LIOE KOEUOL.

= AmoAaUOoTE TO £TOIUO PUOTIKOBOUTUPO
ameudeiag Tavw OTO Ywii f XonoIPoTIoI-

OTE TO WG KAPUKEULO.

AmokaT&oTaon BAxBwv

BA&PN

AITiEQ KXI QVTIHETWOITION TTIPOBANHATWV

H ouokeun dev Eekiva TNV
enelepyooio.

O meploTpePOUEVOC DIOKOTITNC eival AGBOC puBuIoUEVOC.
» [piv TNV eneéepyooia, O€0TE TOV TTEPIOTPEPOLEVO DIGKOTTN
oto O.

To TpOPIua Oev emelep-
y&dovTal, TTOPOAO TTIOU N
OUOKEUN AEITOUPYEI KOVO-
VIKOL.

Ta ToOPIUO £XOUV KOMRNOEI KAl €XEl PPAEEI TO TTPOCAPTNUAL.
Inueiwon: Xpnoiyormoleite TN ASIToUpYia GVTIOTPOPNG HOVO LE
TO EMOEUN KPEATOUNXOVNC.

1. ©¢oTe ToV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN 0TO O KAl TIEPIYEVETE
TNV OKIVATOTIOINON TNG CUCKEUNC.

2. ©¢0oTe TOV TIEPICTPEPOUEVO DIGKOTITN VIO HEPIKG OEUTEPOAE-
TITOL OTO 2, VIO VO EEKIVIOETE TN ASITOUPYIC AVTIGTPOPNAC KAl
VO OTIEUTIAEEETE TOL HOYKWUEVD TOOPIUC.

3. MepiyéveTe TNV GKIVNTOTIOINON TNCG OUOKEUNC.

4. O¢0oTe TOV TIEPICTPEPOUEVO OIGKOTITN GTO min KOI EAEYETE Qv
UTTOPEI VO CUVEXIOTEI KOVOVIKG N EMIEEENYO0IG TWV TOOPIUWV.

Inueiwon: Edv dev pmopei va avTIpeTwmoTel N dUCAeIToupyia
Je auTdV TOV TPOTTO, 6KOAOUBNOTE TO TIOPOKATW BAUGTO.

1. ©¢oTe ToV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN 0TO O KAl TIEPIYEVETE
TNV OKIVATOTIOINON TNG CUCKEUNC.

2. AQaiIpEOTE TO TIPOOGRPTNUG KGI AMOCUVOPUOAOYNOTE TO
eapTnuoL.

3. APOIPEDTE TO HOYKWHEVD TOOPIUG KOI EASYETE OV UTIOXOUV
KOKKOAQ, TEVOVTEC ) &M OKANP& CUOTOTIKG OTO TTPOOKROTN-
Jo N OTa TPOPIUA.

H CeU&n Tou eAikoeidoug ypavadloU UTIEPPOPTWONKE KAl EOTIO-

0€ 0TO onueio Mpokabopiopevng Bpalonc.

Inueiwon: AVTOMOKTIKG pe TTPOKBopIoUEVo onueio Bpalong

Oev OmoTEAOUV PEPOC TWV UTTOXPEWOEWY UOG OTO TTAGICIO TNG

TTAPOXNC eyyunong. Mia vea CeUén eivail O100£0IuN KATW amd

ToV aPIBUO mapayyeAiog 10029225 otnv unnpeoia eEumnEeT-

0ONG TTEAGTQV.

1. AUoTe Tn Bida Kol apaIpEOTE TNV EAATTWHOTIKA (EUEN.
= 48 |

2. TormoBetnoTe TN vea CeU&n Kol opi&Te TNv.

— Eix. E]
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el Amooupon MaAIGG CUOKEUNG

BA&PN

AITiEG KOI QVTIMETWOTTION TIPOBANHATWV

H ocuokeun TiBeTol KOT&
TNV eneiepyaoia eKTOC
AelIToupyiag.

O KivnTAPOC eival utrepBepUOOPEVOC.
1. ©¢oTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO OIBKOTTN 0TO O KOl TTEPIUEVETE
TNV OKIVNTOTIOINON TNG CUCKEUNC.

2. AQr\OTE TN OUOKEUTN VO KQUWOEI, VIO TNV amevepyoroinon
NG QOPAAEIAC UTTEPPOPTWONC.

ATIO TO TTPOCAPTNUA OTTO- TO OKPOPUOIO PUBUIONG KaI TO £VOETO PIATPOU eival ppory-

XULWTH ppouTwy dev peval.
e&epxeTal XUPOg 1 TToA- 1.
TOG, TTAPOAO TTOU ASITOUpP-

vei n Baoikn OuoKeun). 2.

©¢oTe TOV TEPIOTPEPOUEVO BIAKOTTN 0TO O Kol TTEPIUEVETE
TNV OKIVNTOTIOINON TNG CUCKEUNG.
Mo va omopuyete (NUIEC OTN OUOKEUT), PN XPNOILOTIOIEITE TN

AeIToupyia avTIOTPOPNC.
3. AQaIpEaTE TO TPOOAPTNHG KO ATTOCUVAPHIOAOYNOTE TO

e&apTNUO.

4. AQaip€oTe To KOMNUEVD TPOPIUG Kail KABapioTe KAAX OAX

TO EQPTAUATO.

5. Mpooekte OAeC TIC 0dnyieg, TPOTOU XPNOIUOTIOINOETE Eave
TO TIPOOAPTNUC OTTOXUHWTN PPOUTWV.
— "MMooodpTnua amoxuuwTn goouTwv", SeAida 97

Amooupon MAIXG CUCGKEUNG

» ATOOUPETE TN OUOKEUN CULPWVO UE TOUC
KOVOVEC TIPOOTOOIOG TOU TTEPIBGAMOVTOG.
IMANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUG ETIIKAIPOUG
TPOTOUC amooupong Oa Bpeite oto e1dI-
KO KOTAOTNUO I OTNV GpuOdIa TOTTIKNA An-
HOTIKN ApXn 0aC.

Ej AUTH N CUOKEUH XOPOKTNPIZe-
| ]

T CUPQWVO PE TNV EUPW-
maikn odnyia 2012/19/EE me-
P NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVI-
KWV OUCKEU®V (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
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(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw oo
www.bosch-home.com oTtn oeNida TTPOi-
OVTOC Kail 0T 0eAida 0EPRIC TNC OUOKEUNC
00C OTIC 0dNYieg XPoNG Kol OTa TPOoOETO
EYYPOPO.
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Gulvenlik tr

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazi sadece su amagla kullaniniz:

= bu kilavuzda belirtilen uygulamalar icin.

® (ig veya pismis besinleri dogramak igin, drnegin et, balik ve
sebze.

® gbzUunUzd cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakliginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Her kullanimdan sonra, gbzetim altinda degilken, birlestirme,
aylrma ve temizlik dncesinde, hata durumunda ve donen parcalara
yaklastiginizda cihazinizin elektrik fisini ¢cekiniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin givenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapiilmamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniilmamalidir.

» YUzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihaz elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglant kablosunun fisinden tutularak cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa108

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve
isletilmelidir.

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez. 101
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Gulvenlik

Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlari Gzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
kisi tarafindan degistirilmelidir.

Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.
» Cihazi kesinlikle asir sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya ylksek basincli

temizleyiciler kullanmayin.

Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doner pargalardan uzak tutun.

Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis
durumdayken takiniz ve ¢ikartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.
» Malzemeleri eklemek icin sadece tikaci kullanin.
» Gbzle gorullr renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar

vy Vvy

>
>

>

olan veya yerine dogru oturmayan parcalari orijinal yedek
parcalarla degistirin.

Ust parcalari kesinlikle ana cihaz lizerinde monte etmeyiniz.
Ust parcalarn mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.
Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
KucgUk parcalar gocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin kiicUk parcalarla oynamasina izin vermeyin.
Temizlik bilgilerini dikkate aln.

102



Maddi hasarlarin 6nlenmesi  tr

» Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan dnce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle 10 dakikadan uzun sure
kesintisiz sekilde calistirmayiniz. Bu siire
gectiginde cihazi kapatiniz ve oda
sicakligina kadar sogumasini bekleyiniz.

» Cihaz kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan 6nce dolum agzinda ve
gdvdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin.

» Meyve sikici 6n takimini kesinlikle havug,
kirmizi pancar veya pirasa gibi ¢cok sert
veya lifli besinlerin suyunu sikmak icin
kullanmayiniz.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

— Sek.

Ana cihaz

IE3 Et kiyma makinesi parcasi

Sosis doldurma dnitesi

31 icli kofte aparati

Temizleme firgasi

Meyve sikici 6n takimi
— "Meyve sikici on takimi", Sayfa104

Tasima i¢in tutma girintisi

Déner salter

Ekler igin yuva ve tahrik

Kilidi agma dagmesi

Muhafaza g6zl icin kapak

Delikli diskler icin muhafaza g6zu

Kablo muhafaza bolimu

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

NERENESES

Bicak

Kuplajli burgu

Metal hazne gévdesi
Orta delikli disk

ince delikli disk

Muhafaza gézli tikac ve kapak
Sosis doldurma agizhgi

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak
halkasi

Not: Delikli diskler veya sosis doldurma
Unitesinin parcalari gibi baz kiictk
aksesuarlar teslimat sirasinda tikacin
saklama boélmesinde bulunur. Tikaci aginiz
ve pargalari ¢ikartiniz.

— "Ayri pargalarin saklanmasi", Sayfa105

Déner salter

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en ytksek hizda
isleme.

min Malzemeleri en disulk hizda
isleme.

) islemeyi durdurma.

9} Yapismis besinleri ters cevirme

fonksiyonu ile ¢ézme.

Terse ¢cevirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa
slre geriye dogru dondlrerek yapismis
besin maddelerinin tekrar ¢ézilmesini
saglamak icin kullanihr.

— "Arizalan giderme”, Sayfai106

Not: Terse cevirme fonksiyonunu sadece et
kiyma makinesi parcasiyla birlikte
kullaniniz.

Emniyet sistemleri

Asir1 yiiklenme emniyeti

Asirt yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin gok yuksek yiiklenme nedeniyle
hasar gérmelerini dnler.

— "Arizalari giderme", Sayfa106

Termal devre kesici

Motorun asir yliklenmesi veya asiri Isinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi
kapatacaktir.
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tr Kullanim

Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri
yuklenmesi durumunda, kuplaj 6ngérilen
kinlma noktasindan kirilir.

Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin
bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
devreye girerek kendiliginden islemeye
baslamasini engeller.

Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
acik duruma gelir. Isleme ancak, déner
salter O konumuna ayarlandiktan sonra
tekrar ¢alistirilabilir.

Kullanim

Cihazin ve pargalarin ilk kullanimdan

once temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim
parcalari ilk kullanimdan énce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan parcalar
kullanmak Uzere hazir bulundurun.

Ana cihazin hazirlanmasi
~sexA-H

Et kiyma makinesi parcasinin
birlestirilmesi

—Sex. -
Ust parcanin takilmasi
—Sex.[E1- Kl

Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

min/max  Et Kilyma makinesi parcasi
(delikli disk 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max Sosis doldurma Unitesi

max icli kofte aparati

Delikli diskler

@ ince delikli disk (3 mm)

@ Orta delikli disk (4,5 mm)

Kaba delikli disk (8 mm)

@

104

Not: Kaba delikli disk, tavuk
kemiklerinin islenmesi igin
uygundur.

Besinlerin islenmesi

—sex. EA-KH

Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini
saglamak igin, et kiyma makinesi
parcalarini aksesuarlar ile birlestiriniz.
Not: istediginiz uygulama icin olan Ust
parcay! birlestirerek olusturunuz.
Hazirladidiniz Gst parcgayl, et kiyma
makinesi parcasi i¢in aciklanan sekilde
kullaniniz.

— "{Jst parcanin takilmasi", Sayfa104
— "Besinlerin islenmesi", Sayfa104
Sosis doldurma linitesinin birlestirilmesi
Sosis doldurma unitesi, yapay ve dogal
kiliflarr sosis eti ile doldurmak ve
ornedin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak i¢in uygundur.

—gex. K&l -EA
Kebbe linitesinin birlestirilmesi

icli kdfte aparati, hamur bohgalarinin ve
kiymal bohg¢alarin yapilmasi igindir.

- Sek. E&] - E
Meyve sikici 6n takimi

Meyve sikici 6n takimi domates, gekirdeksiz
Uzim, karpuz ve elma gibi besinlerin
suyunun sikilmasi i¢in uygundur.

Genel bakis

—Sek. B4

Meyve sikic 6n takimi icin vidall halka
Meyve posasl icin ayar memesi
Sizdirmazlik halkali filtre tutucu

8 Sizdirmazlik halkali burgulu konveyér

Meyve sikicl 6n takimi igin gévde
I Cikis hunisi

ince filtre elemani

EX Kalin filtre eleman

Ayar memesi

Ayar memesini kullanarak meyve posasinin
kivamini ayarlayabilirsiniz.




Saat donlis Daha sivi meyve
yénunun tersine posasl ve daha az
cevirme meyve suyu

Saat donus yonine Daha kuru meyve
gevirme posasl ve daha fazla

meyve suyu

Not: Ayar memesini ¢ok fazla gevirirseniz,
¢ok kati veya kuru olan meyve posasi ayar
memesini tikayabilir. Ayar memesini biraz

daha gevsetin veya tamamen cikarin.

Meyve sikici 6n takiminin
birlestirilmesi

Not: Birlestirme isleminden 6nce burgulu
konveydrdeki ve filtre tutucudaki
sizdirmazlik halkalarinin durumunu ve
dogru oturup oturmadidini kontrol edin.
Sizdirmazlik halkalari olmayan veya hasarli
olan bir cihazi asla kullanmayin.

—sex. Bl -EA
Meyve sikici 6n takiminin
yerlestirilmesi

—se. E&1-EH
Meyve sikici 6n takiminin
kullanilmasi

Notlar

= Besinlerin islenmesi sirasinda filtre
elemaninin ve ayar agzinin
tikanmadigindan emin olun, aksi halde
motor Unitesine ve cihazin i¢ kismina sivi
kagmasli sz konusu olabilir. Meyve sikicl
On takimi tikanirsa cihazi derhal kapatin.
— "Arizalari giderme", Sayfal06

® Bazi meyvelerin gcekirdekleri, ince veya
kalin filtre elemanindaki acikliklarla ayni
blUyUkllktedir ve filtre elemanini
tikayabilir. Malzemeleri islemeye
baslamadan énce ayar agzini daha sulu
meyve posasl igin uygun bir ayara
getiriniz. Bu durumda c¢ekirdekler de
preslenerek meyve posasi ile birlikte
agizdan disari verilecektir.

= Blyldk meyveleri doldurma kanalina
sigacak sekilde dograyin. Sert kabuklari,
saplari, cekirdekleri ve taglar ayiklayin.

= Dondurulmus meyveleri islemeyin.
» Tikag ile ¢cok fazla baski uygulamayin.

— ek [EC - K

Temizlige genel bakis tr

Meyve sikici 6n takimi parcalarinin
ayrilmasi

—gex. EA -0
Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tUm parcalari kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindiric nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.

Not: Su pargalari kesinlikle bulasik
makinesinde ylkamayiniz: Metal hazne
gbvdesi, montaj bilezigi ve burgu. Bu
parcalari deterjan ve 40 °C lzerinde sicak
su ile temizlerseniz parcgalarin ylizey
parlakhgr deg@isebilir. Bu durum parcgalarin
islevini etkilemez.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

—Sek. 4

Ayn parcalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi
parcasinin kurumus aksesuarlarini
tikacin muhafaza géziinde saklayiniz.
—Sek. I

2. Delikli diskleri muhafaza etmek icin, ana
cihazin Ust tarafindaki muhafaza g6zl
kapagini ¢ikartiniz. Delikli diskleri
buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapagi tekrar kapatiniz.

— Sek.
isleme uyarilari ve uygulama
ornekleri

isleme uyarilan

Et kiyma makinesi parcasi

= Tam delikli diskler ¢ig etin islenmesi icin
uygundur.

= FEtleri ve blylk besinleri, dolum
hicresine sigabilecek parcalar halinde
kesiniz.

Sosis doldurma linitesi

®  Sosis doldurma Unitesinde sadece ince
kiyilmis besinleri isleyiniz.
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tr Arizalari giderme

= Dogal bagirsagdi islemeden 6nce
10 dakika ilik suda yumusatiniz.

= Sosis sarmalarini "tika basa"
doldurmayiniz, aksi halde sosisler
piserken veya kizarirken patlayabilir.

Ornek tarif

Burada cihaziniz igin 6zel olarak gelistirilmis
olan bir érnek tarif bulabilirsiniz.

Cekilmis yer fistig

Malzemeler
= 1500-2000 g taze, ¢ig yer fistigi

Hazirlama

= Et kiyma makinesi parc¢asini ince delikli
diski takarak hazirlayiniz ve cihaza
takiniz.

= Yer fistiklarini malzeme doldurma kabina
yerlestiriniz.

= Dodner salteri max konumuna getiriniz.

= [sleme sirasinda fistiklari dolum
hlcresine esit sekilde koyunuz ve tikag
ile bastiriniz.

= TUm miktar 2 dakika boyunca isleyiniz.

Not: Onerilen kesintisiz calistirma siiresi
2 dakikadir.

Arizalari giderme

ipucu: Ogutilmus fistiklarla salatalar,
soslari ve diger yemekleri baharatlayin veya
crtir ¢itir fistik ezmesi hazirlamak igin
kullanin.

Critir citir fistik ezmesi

Hazirlama

= Ogutulmas fistiklan iki kere daha ince
delikli disk ile isleyiniz.

= 100 g fistik 10 ml fistik yagdi veya bitkisel
yag ilave ediniz.

= Karisimi bir cirpma teliyle krema
kivamina gelene dek karistiriniz.

® Hazir fistik ezmesini dogrudan ekmege
surebilir veya baharat olarak
kullanabilirsiniz.

Baska tariflerin cagrilmasi

» Baska tarifleri gevrimici cagirmak igin QR
kodunu tarayiniz.

Hata Neden ve sorun giderme
Cihaz iglemeyi Doner salter yanlis ayarlanmis.
baslatmiyor. » Isleme 6ncesinde ddner salteri O konumuna getirin.

Ana cihaz caligiyor ancak
yiyecekler iglenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust parcayi tikamis.
Not: Terse ¢evirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi

parcasi ile kullaniniz.
1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini

bekleyiniz.

2. Terse cevirme fonksiyonunu basglatmak ve yapismis
besinlerin ¢éztlmesini saglamak icin déner salteri birkac
saniye @ konumunda tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doner salteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar
normal sekilde islenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizayl bu sekilde gideremezseniz asagidaki adimlari

uygulayiniz.
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Eski cihazlari atiga verme  tr

Hata

Neden ve sorun giderme

Ana cihaz calisiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

1. Ddner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust par¢ada veya besinin
icinde kemik, tendon veya baska sert pargalarin olup
olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asir yiklenmis ve 6ngdérilen nominal kirilma
noktasindan kiriimis.

Not: Nominal kirllma noktasina sahip olan yedek parcalar,
bizim garanti sorumlulugumuz kapsaminda degildir. Yeni bir
kuplaji, 10029225 siparis numarasiyla musteri hizmetlerinden
temin edebilirsiniz.

1. Viday sdkinlz ve arizal kuplaji gikartiniz.
— Sek. 8]

2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.
— Sek. EX]

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.

Motor asir Isinmis.

1. Ddner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Asin yuklenme emniyetinin devre disi kalmasi igin cihazin
sogumasini bekleyiniz.

Ana cihazin galismasina
ragmen meyve sikici 8n
takimindan meyve suyu
veya meyvenin etli kismi
cikmiyor.

Ayar memesi ve filtre elemani tikanmis.

1. Ddner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Cihazda hasarlari 6nlemek i¢in terse ¢gevirme fonksiyonunu
kullanmayiniz.

3. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

4. Sikismis besinleri gikartiniz ve tim pargalar iyice
temizleyiniz.

5. Meyve sikici 6n takimini yeniden kullanmadan énce tim
ipuclarini dikkate aliniz.
— "Meyve sikici 6n takimi", Sayfa104

Eski cihazlari atiga verme
» Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde

imha ediniz.

Gincel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lUtfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

zararl ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu drtn, geri dénidsumli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir. Bu

nedenle, Grdny, hizmet

2

Bu drin T.C. Cevre, Sehircilik
ve Iklim Degisikligi Bakanlgi
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina iliskin
Yonetmeligi’'nde belirtilen

omrinidn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déntsimu icin
bir toplama noktasina
go6turin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
yonetime sorun. Kullaniimis
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tr Musteri hizmetleri

Urdnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urlini atmadan 6nce
cocuklarin guvenligi igin
elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Mdasteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrnintih bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tirkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99
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Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim Kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ybnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Urln sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlar
Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urtintn

fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek par¢a bulundurma suresi).


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® do zastosowan opisanych w tej instrukciji.

® do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-
czych, np. miesa, ryb i warzyw.

® ciggle je nadzorujac.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem, rozpoczeciem
czyszczenia, w razie wystgpienia btedu oraz przy zblizaniu sie do
obracajgcych sie czesci.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzagdzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osodb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie witgczac uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggngc¢ za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc za wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
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pl Bezpieczenstwo

tgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Wezwac serwis. »Strona 116

» Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowej.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajace, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzadzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazac¢ urzgdzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek parowych ani ci-
snieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac¢ przewo-
du przytgczeniowego.

» Nigdy nie ustawiac urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac rak, wtosoéw, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac palcoéw do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.
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Zapobieganie szkodom materialnym pl

Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-
prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne
czesci zamienne.

Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzgdzenia.

Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.
Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegadlnie
folia.

Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasiegiem dzieci.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.
Nalezy przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia.
Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czysci¢ przed
kazdym uzyciem.

v

vV v v.vY

vV v vy

Zapobieganie szkodom mate- Prlzystawka do wyciskania soku z owo-
. cow
rlalnym — "Przystawka do wyciskania soku z
» Nie wtgczaé urzadzenia bez przerw na owocow”, Strona 113
czas dtuzszy niz 10 min. Po tym czasie Uchwyty do transportowania
urzadzenie nalezy wytgczy¢ i zaczekac, X
az ostygnie do temperatury pokojowe;. Przetacznik obrotowy
» Nigdy nie wigczac¢ pustego urzgdzenia. Uchwyt do napedu i przystawek
» Nie wktada¢ do otworu do napetniania 3 Przycisk zwalniajacy
ani do obudowy zadnych przedmiotow,
np. chochli. Pokrywa schowka
» Przed uzyciem przystawki sprawdzi¢, czy [l Schowek do przechowywania sitek
w otworze do napetniania i obudowie nie Schowek dla kabla
ma ciat obcych.
» Nigdy nie uzywaé przystawki do wyciska- A Taca wsypowa
nia soku z owocoéw do wyciskania sokéw [l Nakretka
zzt;acﬁzt:;\i/\éir?aykcz;rtmyl;tlé%vg;,pgzzg:/\\llvone Tarcza perforowana do grubego tarcia
buraki czy por. N6z
Poznawanie urzadzenia Slimak ze sprzegtem
p Metalowa obudowa komory mielenia
rzeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzié wszyst- Tarcza perforowana do srednio grube-

kie czesci pod katem ewentualnych uszko- go tarcia

dzen podczas transportu. Tarcza perforowana do drobnego tar-

— Rys. cia

Korpus urzadzenia Popychacz ze schowkiem i pokrywa

IE1 Maszyna do mielenia miesa Dysza nasadki masarskiej

Nasadka masarska Pierscien do przechowywania nasadki
masarskiej

B Przystawka do kebbe
Szczotka do czyszczenia

Uwaga: W przypadku nowego urzgdzenia
niektére drobne akcesoria, np. tarcze perfo-
rowane czy czesci przystawki masarskiej
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znajdujg sie z schowku na popychacz.
Otworzy¢ schowek i wyjac te czesci.

— "Przechowywanie elementow wyposaze-
nia", Strona 114

Przetacznik obrotowy

Symbol Funkcja

max Mieszanie sktadnikdw przy naj-
wyzszej predkosci obrotowe;.

min Mieszanie sktadnikdw przy ni-
skiej predkosci obrotowe;j.

O Przerwac przetwarzanie.

9) Odblokowac zablokowane arty-

kuty spozywcze przy uzyciu
funkciji revers.

Funkcja revers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania
artykutow spozywczych przez krétkotrwate
odwrdcenie kierunku obrotéw slimaka.

— "Usuwanie usterek”, Strona 115

Uwaga: Funkcji revers nalezy uzywac wy-
tgcznie w potgczeniu z maszyng do miele-
nia miesa.

Systemy zabezpieczajace
Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci

przez nadmierne obcigzenie.
— "Usuwanie usterek”, Strona 115

Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytacza urzadzenie
w przypadku przegrzania lub nadmiernego
nagrzania silnika.

Miejsce przewidzianego przetomu
W przypadku zablokowania lub przecigze-

nia slimaka sprzegto tamie sie w przewi-
dzianym konstrukcyjnie miejscu.

Zabezpieczenie przed ponownym wiacze-
niem

Zabezpieczenie przed ponownym wtgcze-
niem uniemozliwia samoczynne rozpocze-
Cie pracy przez urzadzenie po przerwie w
zasilaniu prgdem.

Po przerwie w zasilaniu prgdem urzadzenie
jest ponownie wtgczone. Prace mozna jed-
nak ponownie rozpoczg¢ dopiero po usta-
wieniu przetgcznika obrotowego w potoze-
niu O.
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Czyszczenie urzadzenia i jego czesci

przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktdre stykajg sie z arty-
kutami spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umyc.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone
czesci do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzgdze-

nia

—-Rys.A-H
Sktadanie maszyny do mielenia mie-
sa

-Rys.A-H

Zaktadanie przystawki

~rRys. B -Ki
Zalecane predkosci
Ustawie- Zastosowanie

nie

min/max  Maszyna do mielenia miesa (sit-
ka 3 mm, 4,5mm, 8 mm)

max Nasadka masarska

max Przystawka do kebbe

Sitka

3 Sitko do drobnego mielenia
(3 mm)

Sitko do $redniego mielenia
(4,5 mm)

Sitko do grubego mielenia (8 mm)
Uwaga: Sitko do grubego mielenia
nadaje sie do przetwarzania kosci

kurzych.

Przetwarzanie produktow spozyw-
czych

- rRys. KA -K&

Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzystac z dalszych funkcji
przystawek, mozna je taczy¢ z czesciami
maszyny do mielenia migsa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebng do
wykonania potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygo-
towanej przystawki w sposdb opisany w

@




czesci dotyczgcej maszyny do mielenia
miesa.

— "Zaktadanie przystawki", Strona 112

— "Przetwarzanie produktow spozywczych”,
Strona 112

Skladanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do
napetniania sztucznych i naturalnych osto-
nek miesem oraz do formowania nadzienia
w rulon, np. do cevapcici.

—Rys. KE1-EA

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do
formowania ciasta lub zmielonego miesa w
ten sposoéb, aby umozliwi¢ wypetnienie go
dowolnym nadzieniem.

—rys. E9-E4
Przystawka do wyciskania so-
ku z owocow

Przystawka do wyciskania soku z owocow
nadaje sie do wyciskania sokow z artyku-
téw spozywczych, takich jak np. pomidory,
winogrona bezpestkowe, arbuzy i jabtka.

Przeglad
—Rys. E3

Nakretka przystawki do wyciskania so-
ku z owocow

Dysza do regulacji migzszu

Uchwyt filtra z pierscieniem uszczelnia-
jacym

Slimak z pierécieniem uszczelniajacym

Obudowa przystawki do wyciskania so-
ku z owocow

I3 Lejek wylotowy

Dysk filtra drobnego

X Dysk filtra grubego

Dysza do regulacji
Dysze do regulacji okresla konsystencije
migzszu.

Obracanie w kierun- Wilgotniejszy migzsz
ku przeciwnym do i mniej soku

Przystawka do wyciskania soku z owocéw  pl

kierunku ruchu
wskazowek zegara

Obracanie w kierun- Suchszy migzsz i wie-
ku ruchu wskazo- cej soku
wek zegara

Uwaga: Jezeli dysza do regulacji jest wkre-
cona za daleko, moze zostac¢ zatkana przez
bardzo zbity lub suchy migzsz. Wykrecié dy-
sze do regulacji bardziej albo catkowicie
wyjac.

Sktadanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

Uwaga: Przed ztozeniem sprawdzi¢ stan i
prawidtowe zamocowanie pierscieni
uszczelniajgcych slimaka i uchwytu filtra.
Nie uzywac przystawki bez pierscieni
uszczelniajgcych lub z uszkodzonymi pier-
Scieniami uszczelniajgcymi.

—Rys. Bl -EA
Zaktadanie przystawki do wyciskania
soku z owocow

—Ays. EX - E&

Uzywanie przystawki do wyciskania

soku z owocow

Uwagi

= Podczas pracy uwazac, by nie doszto do
zatkania wktadu filtracyjnego i dyszy do
regulacji, gdyz moze to spowodowac
wttoczenie cieczy do napedu i wnetrza
urzadzenia. Jezeli przystawka do wyci-
skania soku z owocow jest zatkana, na-
tychmiast wytgczy¢ urzadzenie.
— "Usuwanie usterek” Strona 115

= Pestki niektérych owocdw majg podob-
na wielkos¢ co otwory drobnego lub gru-
bego dysku filtracyjnego i mogg powo-
dowad zatykanie tych dyskéw. Przed roz-
poczeciem przetwarzania ustawi¢ dysze
w potozeniu przystosowanym do wilgot-
niejszego migzszu. Dzieki temu pestki
beda wypychane z dyszy razem z migz-
szem.

= Rozdrobni¢ duze owoce, by pasowaty
do otworu wsypowego. Usung¢ twarde
skorki, szyputki i pestki.

= Nie przetwarza¢ mrozonych owocow.

= Nie naciskac¢ zbyt mocno na popychacz.

~Fys. E3 -l
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Demontaz przystawki do wyciskania
soku z owocow

—Rys. EA -
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikow.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotéw.

» Nie stosowac szorstkich sciereczek ani
srodkéw do szorowania.

Uwaga: Nigdy nie my¢ w zmywarce naste-

pujacych czesci: metalowa obudowa komo-

ry mielenia, nakretka i slimak. Mycie tych

czesci przy uzyciu detergentow i wody o

temperaturze przewyzszajgcej 40°C moze

naruszy¢ btyszczaca optyke ich powierzch-

ni. Nie ma to jednak wptywu na sposob

dziatania tych czesci.

Wyczyscié poszczegodlne czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.

—Rys. B4

Przechowywanie elementow wyposa-

zenia

1. Po wyczyszczeniu przechowywac suche
elementy maszyny do mielenia miesa
przechowywac¢ w schowku popychacza.
- Rys. 4

2. Aby umiescic¢ sitka w miejscu ich prze-
chowywania, zdjg¢ pokrywe schowka w
gornej czesci korpusu urzadzenia. Umie-
Sci¢ sitka w odpowiednich uchwytach i
zamkngc¢ pokrywe.
— Rys.

Wskazowki dotyczace przygo-

towywania artykutow i przykta-

dy zastosowan

Wskazowki dotyczace przygotowy-
wania
Maszyna do mielenia migsa

= \Wszystkie sitka nadajg sie do przetwa-
rzania surowego miesa.

= Mieso i duze artykuty pokroi¢ na kawatki
pasujace do otworu wsypowego.

114

Nasadka masarska

= Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwa-
rzac tylko drobno rozdrobnione produk-
ty.

= Przed napetnieniem jelita naturalnego
moczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

= QOstonki do kietbas nie wypetnia¢ nad-
miernie, poniewaz podczas gotowania
lub smazenia kietbasy mogtyby zostac
rozerwane.

Przyktadowy przepis

W tym miejscu zostat podany przyktadowy
przepis przystosowany specjalnie do posia-
danego urzadzenia.

Mielone orzeszki ziemne

Sktadniki

= 1500-2000 g swiezych, surowych
orzeszkow ziemnych

Przyrzadzanie

= Przygotowac maszyne do mielenia mie-
sa z sitkiem do drobnego mielenia i zato-
zy¢ ja.

= Umiescié orzeszki ziemne na tacy wsy-
powej.

= Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na max.

= Podczas przetwarzania rownomiernie
wsypywac orzeszki ziemne do otworu
wsypowego i dociska¢ popychaczem.

» Catg ilos¢ przetworzy¢ w ciggu 2 min.

Uwaga: Zalecany czas pracy ciggtej wynosi

2 min.

Wskazéwka: Zmielonymi orzechami przy-
prawia¢ satatki, sosy i inne potrawy albo
przygotowywac z nich chrupigce masto
orzechowe.

Chrupiace masto orzechowe

Przyrzadzanie

= Zmielone juz orzechy przemieli¢ jeszcze
dwukrotnie przy uzyciu sitka do drobne-
go mielenia.

= Na 100 kazde g orzeszkdw ziemnych do-
da¢ 10 ml oleju z orzeszkdw ziemnych
lub oleju roslinnego.

= Ubija¢ mase koncdéwka do ubijania do
momentu uzyskania kremowej konsy-
stencji.

= Gotowego masta orzechowego uzywacd
bezposrednio do smarowania chleba al-
bo jako przyprawy.



Usuwanie usterek pl

Pobieranie dodatkowych przepisow > W celu pobrania z Internetu dodatko-

Usuwanie usterek

wych przepiséw zeskanowad pokazany
nizej kod QR.

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie zaczyna
pracowacd.

Nieprawidtowo ustawiony przetgcznik obrotowy.
» Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawic¢ przetgcznik ob-
rotowy na O.

Produkty nie sg przetwa-
rzane, mimo ze urzgdze-
nie dziata.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystawke.

Uwaga: Funkcji reverse nalezy uzywac wytacznie w potgcze-
niu z maszyng do mielenia miesa.

1. Ustawic¢ przetacznik obrotowy na O i zaczekac¢ na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.

2. Ustawié przetacznik obrotowy na kilka sekund na ©, aby
uruchomic funkcje revers i odblokowac artykuty spozywcze.

3. Zaczekac¢ na zatrzymanie napedu urzgdzenia.

4. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy namin i sprawdzic, czy jest
znowu mozliwe normalne przetwarzanie artykutdéw spozyw-
czych.

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usunac w ten sposob, wy-

konac¢ opisane nizej czynnosci.

1. Ustawic¢ przetacznik obrotowy na O i zaczekac¢ na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.

2. Zdjac¢ i roztozy¢ przystawke.

3. Usungc¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzi¢, czy
w przystawce i w artykutach spozywczych nie ma kosci,
Sciegien i innych twardych czesci.

Sprzegto slimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu prze-
widzianym konstrukcyjnie.

Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego przeto-
mu nie sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe sprze-
gto mozna naby¢ w serwisie pod numerem katalogowym
10029225.
1. Odkrecic¢ Srube i wyjgé uszkodzone sprzegto.

- Rys. 8
2. Zatozyc¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.

— Rys. B8]
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzgdzenie wytgcza sie
podczas przetwarzania
sktadnikow.

Silnik jest przegrzany.
1. Ustawic¢ przetacznik obrotowy na O i zaczekac na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.

2. Zaczekad, az urzadzenie ostygnie, co spowoduje dezakty-
wacje systemu zabezpieczajacego przed przecigzeniem.

Z przystawki do wyciska-
nia soku z owocow nie 1.
wydobywa sie sok ani

migzsz, mimo ze urzg- 2.

dzenie pracuije. urzgdzenia.

Dysza regulacyjna i wktad filtrujacy sg zatkane.

Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekac¢ na zatrzyma-
nie napedu urzadzenia.

Nie uzywac funkcji reverse, aby wykluczy¢ uszkodzenia

3. Zdjac¢ i roztozy¢ przystawke.
4. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i doktadnie wy-

czysci¢ czesci.

5. Przed ponownym uzyciem przystawki do wyciskania soku z
owocow zapoznac sie ze wskazowkami.
— "Przystawka do wyciskania soku z owocow", Strona 113

Utylizacja zuzytego urzadzenia
» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.
Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

2

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polskag
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzgcym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworza odpowiedni system
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umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi
i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwenciji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkéw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajgc z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkéw gwaranciji, od pra-
cownikdow naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowej.
Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatgczonym
dokumencie dotyczacym kontaktéw serwi-
sowych i warunkéw gwarancji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzgdzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.


https://www.bosch-home.com

Bezpecnost cs

Bezpeénost

m Peclivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pou-
Ziti nebo pro nasledujiciho majitele.

m V pfipadé poSkozeni pfi preprave spotrebi¢ nepfipojujte.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

= pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

® k sekani syrovych nebo varenych potravin, napf. masa, ryb a ze-
leniny.

= pod dozorem.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovida-
jici doby.

= pro soukromé pouziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech
domova pfri prostoroveé teploté.

= do maximalni nadmorské vysky 2000 m nad morem.

Spotrebi¢ se musi po kazdém pouziti, pokud neni pod dozorem,

pred smontovanim, demontazi, ¢isténim, v pfipadé poruchy

a pokud se priblizujete k rotujicim ¢astem, vzdy odpojit od elek-

trické sité.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi

zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo

byly instruovany o bezpecném pouziti spotfebice a pochopily z

toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebicem hrat.

Cisténi a udrzbu spotrebic¢e nesmi provadét déti.

Spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. Détem zabrante v pfistupu ke spo-

trebici a privodnimu kabelu.

» V zadném pfipadé nepouzivejte poskozeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ s natrzenym nebo zlomenym povr-
chem.

» PFi odpojovani spotfebiCe z elektrickeé sité nikdy netahejte za si-
tovy kabel. VZdy tahejte za sitovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpojte
sitovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. »Strana 123

» Spotfebi¢ zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s Udaji na typo-
vém Stitku.
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cs Bezpecénost

>

>

>

Spotrebi¢ nikdy nenapajejte prostrednictvim externiho spinaciho
zarizeni, napt. ¢asového spinace nebo dalkového ovladani.
Opravy spotfebiCe smi provadét pouze odborny personal, ktery
je ktomu vyskoleny.

K opravé spotfebice se smi pouzivat pouze originalni nahradni
dily.

Pokud je sitovy kabel tohoto spotfebic¢e posSkozeny, musi ho vy-
menit vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

Spotfebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a ne-
davejte ho do mycky na nadobi.

» Spotfebi¢ pouzivejte pouze v uzavienych mistnostech.
» Spotfebic¢ nikdy nevystavujte velkému teplu a vihkosti.
» Pri Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni nebo vysokotlaké Cisti-

>

ce.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotiebice nebo zdroji tepla.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostry-

mi rohy nebo hranami.

Sitovy kabel nikdy nelamejte, nestladujte a neprovadéjte na ném

zZmeny.

Spotrebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti

horkych povrchd.

Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti ro-

tujicich dild.

Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a
u odpojeného spotrebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.
» Pfi posunovani prisad pouzivejte pouze péchovadlo.
» Dily, které vykazuji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které

vV Vv vV vV VvY

spravné nesedi, vyménte za originalni nahradni dily.
Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.
Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.
Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.
Dodrzujte pokyny pro cCisténi.
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Zabranéni vécnym Skodam cs

» Pred kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s po-

travinami.

Zabranéni vécnym skodam

» Spotrebi¢ nikdy neprovozujte bez preru-
Seni déle nez 10 minut. Poté spotfebié
vypnéte a nechte vychladnout na
pokojovou teplotu.

» Spotrebi¢ nikdy neprovozujte ve volno-
béhu.

» Do plnici Sachty nebo krytu nevsunuijte
zadné predmeéty, napf. varechy.

» Pfed pouzitim zkontrolujte, zda se v plni-

» Nastavec na pasirovani ovoce nikdy ne-
pouzivejte k vytlacovani velmi tvrdych ne-
bo vlaknitych potravin jako je napf.
mrkev, ¢ervena fepa nebo porek.

Seznameni

Piehled

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na po-
Skozeni vznikla pfi pfepravé a jejich
kompletnost.

— Obr.

Zakladni spotfebid

Nastavec na mlynek na maso

Nastavec plni¢ky salama

Nastavec na kibbehy

Cisticl kartagek
Nastavec na pasirovani ovoce

— "Ndstavec na pasirovani ovoce”,
Strana 120

Pfepravni dchyty
Otocny prepinad
Uchyceni a pohon pro nastavce

I iolofi={>]

Uvolnovaci tlagitko

Viko pfihradky

Prihradka na dérované kotouce

UloZeni kabelu

Plnici miska

Sroubovaci prstenec

Dérovany kotou¢, hruby

Naz

NESEERDEEEE

Dopravni Snek se spojkou

Pouzdro s kovovymi komorami
Dé&rovany kotoud, stfedni

Dérovany kotoug, jemny

Péchovadlo s pfihradkou a vikem
Tryska pIni¢ky salami

LoZiskovy krouZek pro plnicku salamd

Poznamka: Nékteré malé dily pfislusenstvi
se pfi dodavce nachazi v pfinradce pé-
chovadla, napf. dérované kotouce nebo
¢asti nastavce plnicky salamU. Otevrete pé-
chovadlo a dily vymérite.

— "UloZeni jednotlivych soucastr”,

Strana 121

Otocny prepinaé

Symbol Funkce

max Ptisady zpracujte s maximalni
rychlosti.

min Pfisady zpracujte s nizkou rych-
losti.

O Zastaveni zpracovani.

o) Usazené potraviny uvolnéte po-
moci zpétné funkce.

Zpétna funkce

Zpétna funkce slouZzi k uvolnéni usazenych
potravin tak, Ze kratce provede zpétny chod
dopravniho Sneku.

— "Odstranéni poruch”, Strana 122
Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte vy-
hradné s nastavcem na mlynek na maso.
Bezpecnostni systémy

Pojistka proti pretizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby
nedoslo k poskozeni motoru a jinych sou-
Gasti pfilis vysokym zatizenim.

— "Odstranéni poruch”, Strana 122
Spinac tepelné ochrany

V pfipadé pretizeni motoru nebo jeho
nadmeérného zahtati vypne spinac tepelné
ochrany spotfebic.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pfetizeni do-
pravniho Sneku se spojka zlomi na ur-
éeném misté zlomu.
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cs Ovladani

Pojistka proti opétovnému zapnuti
Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani
tomu, aby vas spotfebi¢ po vypadku prou-
du samovolné spustil zpracovani.
Spotfebic je po vypadku proudu opét za-
pnuty. Zpracovani je mozné opét spustit jen
po nastaveni oto¢ného prepinace na O.

Ovladani

Cisténi spotrebiée a souéasti pred

prvnim pouzitim

1. VSechny soud&asti, které pfichazi do
kontaktu s potravinami pfed prvnim pou-
zitim vydistéte.

2. Vycisténé a suché soudasti si pfipravte
pro pouziti.

Priprava zakladniho spotiebice

-obr.A-H

Sestaveni nastavce na mlynek na ma-

so

—obvr. -

Nasazeni nastavce

—ov-. B - K

Doporuéené rychlosti

Dalsi pouziti

K umoznéni dalSich pouziti kombinujte dily
pfislusenstvi s dily nastavce na mlynek na
maso.

Poznamka: Sestavte nastavec pro pfi-
slusné pozadované pouziti. Pouzijte pfipra-
veny nastavec, jak je popsano pro nastavec
na mlynek na maso.

— "Nasazeni ndstavce”, Strana 120

— "Zpracovani potravin”, Strana 120

Sestaveni nastavce plni¢ky salamu
Nastavec plnicky salamu je vhodny pro
plnéni umélych nebo pfirodnich stfivek ma-
sovou hmotou a pro tvarovani Sisek, napf.
na ¢evabdici.

—our. iEl-EA

Smontovani nastavce na kibbehy
Nastavec na kibbehy je vhodny pro tva-
rovani téstovinovych tasticek nebo dutych
SiSek z mletého masa.

—obur. E-E3
Nastavec na pasirovani ovoce

Nastavec na pasirovani ovoce je vhodny k
vytlagovani potravin jako napft. raj¢at, hroz-
nového vina bez jadyrek, melound a jablek.

Nasta- Pouziti .
veni Prehled
—_
min/max  Né&stavec na mlynek na maso Obf' 26
(dérované kotouce 3 mm, Sroubovaci prstenec pro nastavec na
4,5 mm, 8 mm) pasirovani ovoce
max Nastavec plnicky salamu Nastavitelna tryska na ovocnou duzinu
max Nastavec na kibbehy Drzak filtru s tésnicim krouzkem

Dérované kotouce

Dérovany kotou¢, jemny (3 mm)

L

Dérovany kotouc, stfedni (4,5 mm)

L

Dérovany kotouc, hruby (8 mm)

Poznamka: Hruby dérovany
kotou¢ je vhodny ke zpracovani
kufecich kosti.

\\‘.&

Zpracovani potravin

me%ed 12§ 18
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Dopravni $nek s tésnicim krouzkem

Pouzdro pro nastavec na pasirovani
ovoce

Vypoustéci trychtyr
Vlozka filtru, jemna
E3 Viozka filtru, hruba

Nastavitelna tryska

Pomoci nastavitelné trysky uréujete konzis-
tenci ovocné duziny.

VIhéi ovocna duzina
a méné stavy

Sussi ovocna duzina
a vice Stavy

Otadeni proti sméru
hodinovych ruci¢ek
Otaceni ve sméru

hodinovych ruci¢ek




Poznamka: Pokud otocite nastavovaci
trysku pfilis daleko, mize velmi tuha nebo
sucha ovocna duzina ucpat nastavovaci
trysku. Nastavovaci trysku dale vySroubujte
nebo zcela vyjméte.

Sestaveni nastavce na pasirovani
ovoce

Poznamka: Pred sestavenim zkontrolujte
stav a spravné usazeni tésnicich krouzku
dopravniho $neku a drzaku filtru. Nikdy ne-
pouzivejte bez tésnicich krouzkl nebo s po-
Skozenymi tésnicimi krouzky.

—our. Bd-EA

Umisténi nastavce na pasirovani ovo-
ce

—obr. E-Ed
Pouziti nastavce na pasirovani ovoce
Poznamky

Béhem zpracovani dbejte na to, aby ne-
doslo k ucpani vlozky filtru a nastavovaci
trysky, jinak maze dojit k vtlageni tekutiny
do pohonu a vnittku spotfebice. V pfipa-
dé ucpani nastavce na pasirovani ovoce
spotfebi¢ ihned vypnéte.

— "Odstranéni poruch”, Strana 122
Jadyrka nékterého ovoce maiji podobnou
velikost jako otvory jemné nebo hrubé
vloZky filtru a mohou ucpat vliozku filtru.
Pfed zpracovanim nastavte sefizovaci
trysku na nastaveni pro ovocnou duzinu
s vétSim obsahem vihkosti. Jadyrka pak
budou z trysky vytlagena spoleéné s
duzinou.

Velké ovoce nakrdjejte na kousky, aby
prosly plnici Sachtou. Odstrarite tvrdé
slupky, stopky, jadérka a pecky.

= Nezpracovavejte zmrazené ovoce.
= Pomoci péchovadla nevyvijejte

nadmérny tlak.

me%d 36 B 41
Rozlozeni nastavce na pasirovani
ovoce

maeod 42 B 44|

Prehled c¢isténi

Po pouziti ihned v8echny soucasti vycistéte,
aby nedochézelo k zasychani zbytkd.

Prehled ¢Cisténi cs
Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuji-
ci alkohol nebo lih.

Nepouzivejte ostré, Spicaté nebo kovové
pfedméty.

Nepouzivejte drsné utérky ani abrazivni
Cistici prostfedky.

Poznamka: Tyto ¢asti nikdy nedistéte v
myc¢ce nadobi: pouzdro s kovovymi komo-
rami, Sroubovaci prstenec a dopravni Snek.
Pokud budete tyto dily Cistit Cisticimi
prostfedky a vodou teplejsi nez 40 °C, md-
ze se zménit lesk povrchu dild. Funkce dild
tim nenfi ovlivnéna.

Ocistéte jednotlivé dily podle tdaji uve-
denych v tabulce.

a0Id 45 |

Ulozeni jednotlivych soucasti

1.

Po vycisténi ulozte suché dily pfislusen-
stvi nastavce na mlynek na maso do pfi-
hradky v péchovadle.

—0br. I

. K uskladnéni dérovanych kotoucu

sejméte viko prihradky na horni strané
zakladniho spotfebice. Dérované kotou-
¢e umistéte na uréené drzaky a viko opét
uzavrete.

— Obr.

Pokyny pro pouziti a priklady
pouziti

Pokyny pro pouziti

Nastavec na mlynek na maso

VS8echny dérované kotoude jsou uréeny
ke zpracovani syrového masa.

Maso a velké potraviny nakrajejte na
kousky, aby prosly plnici Sachtou.

Nastavec plni¢ky salamu

Pomoci nastavce plnicky salamd zpra-
covavejte pouze jemné nasekané po-
traviny.

Pfed pInénim nechte pfirodni stfivko
10 minut namocené ve vlazné vods.
Neplrite pfilis ,napéchované”, jinak
mohou klobasy pfi peéeni nebo vareni
prasknout.

Priklad receptu
Zde najdete prikladny recept, ktery byl vyvi-
nut specialné pro vas spotrebic.
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cs QOdstranéni poruch

Mleté burské oriSky

Prisady

= 1500-2000 g Cerstvych, nezpracovanych
burskych ofiski

Pfiprava

= Pfipravte si nastavec na mlynek na maso
s jemnym dérovanym kotouc¢em a na-
sadte ho.

= Do plnici misky nasypte burskeé ofisky.

= Nastavte oto¢ny prepinac do polohy max.

= Béhem zpracovani dopliujte do plnici
Sachty rovnomeérné burskeé ofisky a pfi-
tladte je péchovadlem.

= Celé mnozstvi zpracujte béhem 2 minut.

Poznamka: Doporu¢ena doba nepfretrzi-

tého provozu ¢ini 2 minuty.

Tip: Namletymi burskymi ofisky muazete

ochucovat salaty, omacky a jiné pokrmy ne-

bo muzete pripravit kiupavé burakové mas-

lo.

Odstranéni poruch

Kfupavé burakové maslo

Ptiprava

= Namleté burské ofiSky jesté dvakrat
zpracujte jemnym dérovanym kotoucem.

= Na 100 g burskych ofiskl pridejte 10 ml
arasidového nebo rostlinného oleje.

= Metlickou na snih vymichejte hmotu do
krému.

= Hotové burakové maslo si vychutnejte
pfimo na chlebu nebo ho pouzijte jako
koreni.

Vyvolani dalSich receptt

» K vyvolani dalSich receptt online na-
skenujte nize uvedeny QR-kod.

Zavada

Pricina a reseni zavady

Spotfebi¢ nespusti zpra-
covani.

Otocny prepina¢ je chybné nastaven.
» Pred zpracovanim nastavte otocny pfepina¢ do polohy O.

Nedochazi ke zpracovani
potravin pfesto, ze za-
kladni spotrebic bézi.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.

Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte pouze s nastavcem na
mlynek na maso.

1. Nastavte oto¢ny prepinac na O a vyCkejte, az se spotrebic

zastavi.

2. Nastavte otoény pfepinac¢ na nékolik sekund na © pro
spusténi zpétné funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebi nezastavi.

4. Otoc¢ny pfepina¢ nastavte na min a zkontrolujte, zda jsou po-
traviny opét normalné zpracovavany.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zplsobem odstranit, po-

stupujte podle niZze uvedenych krokd.

1. Nastavte oto¢ny prepinac na O a vyCkejte, az se spotrebic

zastavi.

2. Sejméte nastavec a rozlozte ho.
3. Odstrarite usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v na-
stavci nebo v potravinach nenachazi kosti, Slachy nebo jiné

tvrdé &asti.
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Likvidace starého spotfebiCe cs

Zavada

Pricina a feseni zavady

Nedochazi ke zpracovani
potravin pfesto, ze za-
kladni spotfebi¢ bézi.

Doslo k pretizeni spojky dopravniho Sneku a jejimu zlomeni v
misté zadaného zlomu.

Poznamka: Nahradni dily s mistem Zzadaného zlomu nejsou
soucasti nasich zaruénich povinnosti. Nova spojka je k dostani
v zakaznickém servisu pod obj. &. 10029225.

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defektni spojku.

— Obr. 8]

2. Vlozte novou spojku a seSroubuijte.

— Obr. 5]

Spotfebi¢ se béhem pou-
zivani vypne.
zastavi.

Motor je pfehraty.
1. Nastavte oto&ny pfepina¢ na O a vyckejte, az se spotiebic

2. K deaktivaci pojistky proti pfetizeni nechte spotfebic vy-

chladnout.

Z nastavce na pasirovani
ovoce nevytéka zadna 1.
Stava nebo drt, i kdyz za-

kladni spotfebic¢ bézi. 2.

zastavi.

funkci.

Ucpana nastavovaci tryska a vlozka filtru.
Nastavte oto&ny pfepinad na O a vyCkejte, az se spotrebic

K zabranéni poskozeni spotfebice nepouzivejte zpétnou

3. Sejméte nastavec a rozlozte ho.
4. Odstrante usazené potraviny a vSechny dily ddkladné vycis-

téte.

5. Pfed opétovnym pouzitim nastavce na pasirovani ovoce do-
drzujte vSechny pokyny.
— "Ndstavec na pasirovani ovoce", Strana 120

Likvidace starého spotrebice

» Spotfebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvi-
dace obdrZite u specializovaného prodej-
ce nebo na obecnim nebo méstském
Uradu.

B

Tento spotfebit je oznaen v
souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elek-
tronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi
jednotny evropsky (EU) ramec
pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych zafizeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaruéni dobé a za-
ruénich podminkach ve vasi zemi ziskate
prostfednictvim QR kédu na pfilozeném
dokumentu k servisnim kontaktdm a za-
ruénim podminkam, u naSeho zakaznické-
ho servisu, u svého prodejce nebo na na-
Sich webovych strankach.

Kontaktni Udaje zakaznického servisu ziska-
te prostfednictvim QR kodu na pfilozeném
dokumentu k servisnim kontakt(im a za-
ruénim podminkam na naSich webovych
strankach.

Informace podle nafizeni (EU) 2023/826
najdete online na www.bosch-home.com na
strance vyrobku a strance k servisu vaseho
spotfebice u navodd k pouZiti a dalSich do-
plfiujicich dokument.
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sk Bezpecénost

Bezpeénost

m Starostlivo si precitajte tento navod.

= Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre ne-
skorSie pouzitie alebo dalSieho majitela.

m Nepripdjajte spotrebic, ak doslo k poSkodeniu poCas prepravy.

Tento spotrebi¢ pouzivajte len:

= na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

= na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. masa, ryb a
zeleniny,

= pod dozorom.

® pre mnozstva bezne spracuvané v domacnosti a pri beznych
¢asoch spracovania.

® v sukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch doma-
ceho prostredia pri izbovej teplote.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Spotrebi¢ vzdy odpojte od elektrickej siete po kazdom pouziti

alebo ak je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozobe-

ranim, Cistenim, v pripade poruchy a ked prichadzate do blizkosti
rotujucich Casti.

Tento spotrebi¢ méZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, sen-

zorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedos-

tatoénymi skisenostami a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su
pod dozorom, alebo ak boli poucené o bezpecnej obsluhe
spotrebi¢a a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatel'sku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrziavat v bezpec-

nej vzdialenosti od spotrebi¢a a privodného vedenia.

» Nikdy nepouzivajte poskodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym po-
vrchom.

» Nikdy netahajte za sietové privodné vedenie, ked ho chcete od-
pojit od elektrickej siete. Vzdy odpoijte sietovu zastréku sietového
privodného vedenia.

» Ked je spotrebi¢ alebo sietové privodné vedenie poskodené,
okamzite vytiahnite zastréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte zakaznicky servis. —Strana 130
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Bezpecnost sk
Spotrebi¢ pripojte a prevadzkujte len podfa udajov na vyrobnom
Stitku.
Nikdy spotrebi€ nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus,
napr. spinacie hodiny alebo diafkové ovladanie.

» Spotrebi¢ mbdze opravovat iba prislusne vySkoleny personal.
» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne nahradné

suciastky.

Ked sa posSkodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho zékaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

» Spotrebi¢ pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.
» Nikdy nevystavujte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.
» Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parny disti¢ ani vysoko-

tlakovy GistiC.

Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostaf do kontaktu

s horucimi ¢astami spotrebica alebo tepelnymi zdrojmi.

Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostaf do kontaktu

s ostrymi Spicami alebo hranami.

Nikdy neohybajte, nestlacajte ani nevymienajte sietové privodné
vedenie.

Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani do ich bliz-
kosti.

Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte prec od rotujucich
Casti.

Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon za-
staveny a spotrebic je odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.
» Na pridavanie prisad pouzivajte len napchavadlo.
» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poSkodenia alebo nie

vV vy v v vY

sU spravne usadené sa musia vymenit za originalne nahradné
diely.

Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebici.
Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.
Obalovy material uchovavajte mimo deti.

Nenechajte deti hrat sa s obalovym materialom.

Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.

Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.
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sk Zabranenie vecnym Skodam

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.
» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycistite pred

kazdym pouzitim.
Zabranenie vechym skodam

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ nepreruso-
vane dlhsie ako 10 minut. Potom nechaj-
te spotrebi¢ vychladnut na izbovu teplo-
tu.

» Spotrebic¢ nikdy neprevadzkujte v chode
naprazdno.

» Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo
krytu Ziadne predmety, napr. varechy.

» Pred pouzitim skontrolujte, &i sa v
plniacom hrdle a kryte nenachadzaju
cudzie predmety.

» Nadstavec na lisovanie ovocia sa nehodi
na lisovanie velmi tvrdych alebo viakni-
tych potravin, napr. mrkvy, ervenej repy
alebo poru.

Oboznamenie sa

Prehlad
Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na

\[e¥4

Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory
Disk s strednymi otvormi
Disk s malymi otvormi

Piest s odkladacou priehradkou a ve-
kom

Dyza na plnenie klobas

BN B B8 EES

Loziskovy kruzok pre plni¢ku klobas

Poznamka: Niektoré malé &asti prislusen-
stva sa pri dodani nachadzaju v odkladacej
priehradke posuvaca, napr. dierkované
kotuce alebo &asti nadstavca plnicky klo-
bas. Otvorte posuvac a tieto Casti vyberte.
— "Skladovanie jednotlivych dielov”,

Strana 128

Otocny prepinac

eventudlne pogkodenia vzniknuté pri pre- Symbol Funkcia
prave a Uplnost pri dodani. max Prisady spracujte pri najvyssej
— Obrazok| il rychlosti.
Zakladny spotrebic min Prl’slady spracujte pri nizkej rych-
IE1 Nadstavec mlynéek na méaso losti. . .
Nadstavec plni¢ky klobas © Zasta\./’enle spracovam,a.
3] Nadstavec na vyrobu fasirok o Uvo_lmt pevne ysadepe po-
— _ traviny s funkciou spatného

I3 Kefa na gistenie chodu.

Nadstavec na lisovanie ovocia F : AN e

unkcia spatného chodu

— "Nadstavec na lisovanie ovocia", P

Strana 127

Uchytka na prepravu

Otocny prepinad

Uchytka a pohon pre nadstavce

Tlagidlo pre odblokovanie

Kryt na odkladaciu priehradku

Odkladacia priehradka na dierkované
kotuce

UloZenie kabla

Plniaca miska

olfco[f~ (IR~ e[Sl

Skrutkovaci krizok

Disk s velkymi otvormi
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Funkcia spatného chodu sluzi na to, aby sa
pevne usadené potraviny uvolnili kratkodo-
bym chodom zavitovkového dopravnika do-
zadu.

— "Odstrdnenie poruch"”, Strana 129

Poznamka: Funkciu spatného chodu pouzi-

te vyhradne na nadstavec mlyncek na ma-
SO0.

Bezpecnostné systémy

Poistka proti pretazeniu

Poistka proti pretazeniu zabranuje, aby sa
motor a dalSie konstrukéné diely poskodili

nasledkom vysokého zatazenia.
— "Odstrdnenie portich”, Strana 129



Tepelny isti¢

Ked sa motor pretaZi alebo sa silno zohre-
je, tepelny isti¢ spotrebic vypne.
Preduréené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje
alebo pretazi, spojka sa zlomi na predur-
¢enom mieste zlomenia.

Poistka proti opatovnému zapnutiu
Poistka proti opatovnému zapnutiu brani,
aby vas spotrebi¢ po vypadku prudu sam
spustil spracovanie.

Spotrebic je po vypadku prudu znovu za-
pnuty. Spracovanie sa mbze znovu spustit
az vtedy, ked sa oto¢ny spinad nastavi na
@)

Obsluha

Cistenie spotrebi¢a a dielov pred

prvym pouzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s po-
travinami, pred prvym pouzitim vydistite.

2. Pripravte vycistené a vysusené diely na
pouzitie.

Priprava zakladného spotrebica

—obrazokB-H

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na

méaso

—ovrazok ] - i

Nasadenie nadstavca

— Obrazok|EY - KKl

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

min/max  Nadstavec mlynéek na méso
(dierkovany kotu¢ 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Nadstavec plni¢ky klobas

max Nadstavec na vyrobu fasirok

Dierkované kotuce

Dierkovany kotu¢ s malymi otvor-
mi (3 mm)

Dierkovany kotu¢ so strednymi ot-
@ vormi (4,5 mm)

Dierkovany kotuc s velkymi otvor-
@ mi (8 mm)

Obsluha sk

Poznamka: Dierkovany kotuc¢ s
velkymi dierkami je vhodny na
spracovanie kuracich kosti.

Spracovanie potravin

—obrézok KA1 -K&

Dalsie pouzitie

Skombinujte diely prislusenstva s dielmi
nadstavca mlynCeka na maso, aby boli
mozné dalSie pouZzitia.

Poznamka: Zmontujte nadstavec pre Zela-
né pouzitie. Pouzite pripraveny nadstavec
podla popisu pre nadstavec mlynéeka na
maso.

— "Nasadenie nadstavca", Strana 127

— "Spracovanie potravin”, Strana 127
Zmontovanie nadstavca plnic¢ky klobas
Nadstavec plnicky klobas je vhodny na

plnenie umelych a prirodnych &rievok ma-
som a na tvarovanie roliek, napr. ¢evapdici.

— Obrézok KB - 3
Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok

Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na
tvarovanie pirdzkov alebo tasticiek plne-
nych mletym masom.

— Obrazok B2} - B
Nadstavec na lisovanie ovocia

Nadstavec na lisovanie ovocia sa hodi na li-
sovanie potravin, napr. paradajok, bez-
semenného hrozna, vodnych melénov a
jablk.

Prehlad

— Obréazok B4

Skrutkovaci kruzok na nadstavec na li-
sovanie ovocia

Nastavitelna tryska na duzinu
Drziak filtra s tesniacim krizkom
4|

Zavitovkovy dopravnik s tesniacim
krizkom

Kryt na nadstavec na lisovanie ovocia
A vystupny lievik

Filtradna vlozka, jemna

EX Filtragna viozka, hruba

Nastavitel'na tryska

Pomocou nastavitelnej trysky urdite konzis-
tenciu duziny.
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sk Prehlad gistenia

VihSia duzina a
menej Stavy

Otacanie proti
smeru hodinovych
ruciciek

Otacanie v smere Suchsia duzina a
hodinovych ruciciek viac stavy

Poznamka: Ked je nastavitelna tryska vel-
mi zaskrutkovand, moéze ju upchat velmi
pevna alebo sucha duZina. Nastavitelnu
trysku viac odskrutkujte alebo Uplne odo-
berte.

Zmontovanie nadstavca na lisovanie
ovocia

Poznamka: Pred zmontovanim skontrolujte
stav a spravne umiestnenie tesniacich kruz-
kov zavitovkového dopravnika a drziaku fil-
tra. Nikdy nepouzivajte bez tesniacich kruz-
kov ani s poSkodenymi tesniacimi krizka-
mi.

—ovrazok B - EA

Nasadenie nadstavca na lisovanie
ovocia

— obrazok[EE) - E
Pouzivanie nadstavca na lisovanie
ovocia

Poznamky

= Pogas spracovania dajte pozor, aby sa
neupchala filtra¢na vlozka a nastavitelna
tryska, inak sa do pohonu a vnutra
spotrebica moze vtladit tekutina. Ak sa
nadstavec na lisovanie ovocia upcha,
okamzite vypnite spotrebic.
— "Odstranenie poruch”, Strana 129

= Jadra niektorého ovocia maju podobnu
velkost ako otvory jemnej alebo hrubej
filtracnej viozky a mdzu upchat filtracnu
vlozku. Nastavitelnu trysku pred spraco-
vanim nastavte na mokrejSiu duzinu.
Jadierka sa potom vylisuju z trysky spolu
s duzinou.

= Velké ovocie nakrajajte, aby sa voslo do
plniaceho hrdla. Odstrarte tvrdé Supky,
stonky, jadra a kdstky.

= Nespracuvajte zmrazené ovocie.
= Nevyvijate piestom vysoky tlak.

— Obrazok [ - X1

Rozmontovanie nadstavca na lisova-
nie ovocia

—obrazok A} - 4
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Prehflad ¢istenia

Po pouziti okamZite vycCistite vSetky diely,
aby zvysky neprischli.

» NepouZivajte Cistiace prostriedky s obsa-
hom alkoholu alebo liehu.

» NepouZivajte ostré, Spicaté alebo kovové
predmety.

» Nepouzivajte drsné utierky ani Cistiace
prostriedky.

Poznamka: Tieto diely neumyvajte v umy-

vacke riadu: kryt kovovej komory,

skrutkovaci krizok a zavitovkovy dopravnik.

Ak Cistite tieto diely Cistiacim prostriedkom

a vodou teplejSou ako 40 °C, mbze sa lesk

povrchu dielu zmenit. Funkcia dielov sa tym

nezmeni.

Jednotlivé diely vycistite podla udajov v ta-

bulke.

— Obrazok [l

Skladovanie jednotlivych dielov

1. Po vycisteni vysusené diely prisluSenstva
ulozte do odkladacej priehradky posuva-
Ga.

— Obrédzok 14

2. Na uskladnenie dierkovanych kotu¢ov
odoberte veko odkladacej priehradky na
hornej strane zakladného spotrebica.
Dierkované kotuc¢a polozte na uréené dr-
Ziaky a veko znova zatvorte.

— Obrédzok XA

Pokyny na spracovanie a pri-
klady pouzitia

Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlynéek na maso

= VSetky dierkované kotuce su vhodné na
spracovanie surového masa.

= M&so a velké potraviny nakrajajte na
kusky, aby presli plniacim hrdlom.

Nadstavec plni¢ky klobas

= Pomocou nadstavca plni¢ky klobas
spracuvajte len jemne nasekané po-
traviny.

= Pred spracovanim namocte prirodné
Grievko na cca 10 minut do vlaznej vody.

= Obal klobasy neplhte prili§ doplna, inak
sa moze stat, Ze klobasy pri vareni alebo
peceni prasknu.



Nazorny recept
Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvo-
reny Specialne pre vas spotrebic.

Mieté orechy
Ingrediencie

1500 - 2000 g &erstvych surovych ore-
chov

Priprava

Pripravte a pripevnite nadstavec mlyncek
na maso s dierkovanym koti¢om s maly-
mi dierkami.

= QOrechy dajte do plniacej misky.

QOdstranenie porich sk

Chrumkavé arasidové maslo

Priprava
= Uz zomleté araSidy spracujte eSte dva-

krat s pouzitim jemného dierovaného
kotuca.

Na kazdych 100 g arasidov pridajte

10 ml araSidového alebo rastlinného
oleja.

Masu premiesajte metli¢kou na sneh az
do krémova.

Hotové araSidové maslo si mbzete vy-
chutnat priamo na chlebe alebo ho mo-
zete pouzit ako posypku.

= Otocény prepinad nastavte na max.

®» Pocgas spracovania orechy pridavajte do
plniaceho hrdla rovhomerne a pritlacajte
ich posuvacom.

= Celé mnoZstvo spracujte do 2 minut.

Poznamka: Odporudéany Cas nepretrzitej

prevadzky je 2 minut.

Tip: Zomletymi arasidmi mdZete posypat

Salaty, omacky a iné pokrmy, pripadne ich

mdZete pouZit na pripravu chrumkavého

arasidového masla.

Vyvolanie d’alSich receptov

» Ak chcete online vyvolat dalSie recepty,
oskenuijte nasledujuci kéd QR.

Odstranenie poruch

Porucha

Spotrebi¢ nespustil
spracovanie.

Potraviny sa nespracuju,
aj ked zakladny
spotrebid bezi.

Pri€ina a rieSenie problémov

Nespravne nastavenie otoéného spinada.
» Otocny spinacC pred spracovanim nastavte do polohy O.

Potraviny su pevne usadené a upchali nadstavec.

Poznamka: Funkciu spétného chodu pouzivajte len s nadstav-

com mlyn&eka na méaso.

1. Otoc¢ny prepinad prepnite do polohy O a pockajte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

2. Otoény prepinac na niekolko sekund prepnite do polohy ©,
¢im sa spusti funkcia sp&tného chodu a uvolnia sa usa-
dené potraviny.

3. Pockajte, kym spotrebi¢ zastavi.

4. Oto&ny prepinac¢ prepnite do polohy min a skontrolujte, ¢i sa
potraviny opat spracuvaju normalne.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrzte

tieto kroky.

1. Oto¢ny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

2. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

3. Odstrarite usadené potraviny a skontrolujte, &i sa v nadstav-
ci alebo potravinach nenachadzaju kosti, Slachy alebo iné
tvrdé Casti.
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sk Likvidacia starého spotrebica

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Potraviny sa nespracuju,
aj ked zakladny
spotrebid bezi.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretazila a zlomila sa na
uréenom mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa ne-
vztahuje naSa zaruka. Novu spojku si mdzete objednat cez
nas zakaznicky servis pod obj. ¢islom 10029225.
1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.

— Obrazok [IF)
2. Nasadte a pevne naskrutkujte novud spojku.

— Obrazok &}

Spotrebi¢ sa poc¢as po-
uzivania vypne.

Motor je prehriaty.

1. Oto¢ny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

2. Nechajte spotrebi¢ vychladnut, ¢im sa poistka proti preta-
zeniu deaktivuje.

Z nadstavca na lisovanie
ovocia nevyteka stava
alebo duZina, hoci je z&-
kladny spotrebi¢ v pre-
vadzke.

Nastavovacia dyza a vlozka filtra su upchaté.

1. Otoc¢ny prepinac prepnite do polohy O a pockajte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

2. Nepouzivajte funkciu spétného chodu, aby ste zabranili po-
Skodeniu spotrebica.

3. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

4. Odstrante usadené potraviny a ddkladne vycistite vSetky
Casti.

5. Dodrziavajte vietky pokyny pred opatovnym pouzitim nad-
stavca na lisovanie ovocia.
— "Nadstavec na lisovanie ovocia", Strana 127

Likvidacia starého spotrebica
» Spotrebic zlikvidujte ekologickym sp6so-

bom.

O aktualnych spdsoboch likvidacie sa in-
formujte u vasho Specializovaného
predajcu alebo u organov obecnej, prip.

mestskej spravy.

Zakaznicky servis

Podrobné informacie o zaruénej lehote

a zaruénych podmienkach vo vasej krajine

mozete ziskat prostrednictvom QR kddu na
prilozenom dokumente s kontaktnymi udaj-
mi na servis a so zaruénymi podmienkami,

v nasom zakaznickom servise, u vasho

B

Tento spotrebi¢ je oznaceny v
stlade s eurépskou smerni-
cou 2012/19/EU o nakladani
s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zariadeniami
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Tato smernica stanovi jednot-
ny eurdpsky (EU) rdmec pre
spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.

predajcu alebo na nasej webovej stranke.
Kontaktné udaje zakaznickeho servisu naj-
dete prostrednictvom QR kdédu na priloze-
nom dokumente s kontaktnymi tdajmi na
servis a so zaru¢nymi podmienkami alebo
na nasej webovej stranke.

Informacie v sulade s predpismi (EU)
2023/826 najdete online v Casti
www.bosch-home.com na produktove;j
stranke a servisnej stranke vasho spotrebi-
¢a - pozrite navody na pouzivanie a dalSie
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Siguranta ro

Siguranta

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te si legume.

= sub supraveghere.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de
asamblare, dezasamblare, curatare, in caz de defectiune si cand
piesele rotitoare se apropie aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.
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ro Sigurania

>
>

Contactati unitatea de service abilitata. - Pagina 138

Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numai in spatii inchise.
» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.
» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet

sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

» Nu introduceti méinile in canalul de alimentare.
» Utilizati numai unealta pentru indesare pentru a impinge ingre-

>
>

dientele care trebuie adaugate.

Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.
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tact cu alimentele.
Evitarea deteriorarilor

» Nu lasatfi niciodata aparatul sa lucreze
neintrerupt timp de mai mult de 10 minu-
te. Apoi, opriti aparatul si lasati- sa se ra-
ceascd la temperatura camerei.

» Nu lasafi niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-
mentare sau in carcasa, de ex, lingura
de lemn.

» Tnainte de utilizare verificati s& nu fie
obiecte strdine in canalul de alimentare
siin carcasa.

» Nu utilizati niciodata atasamentul de pre-
sare a fructelor pentru a presa alimente
foarte dure sau fibroase, de ex. morcovi,
sfecla rosie sau praz.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.
—Fig. |l

Aparatul de bazi

IZ1 Accesoriu masind de tocat carne

Atasament de umplutura pentru carnati

31 Accesoriu pentru chiftele
I3 Perie de curatare

Evitarea deteriorarilor ro

Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

Capac pentru compartimentul de de-
pozitare

Compartiment de depozitare pentru
discuri perforate

Pastrarea cablului
Cupa de umplere
Inel filetat

o

Disc perforat mare
Cutit
Snec de pompare cu cupla

Carcasa metalica a camerei

Disc perforat mediu

Disc perforat fin

Impingétor cu compartiment de depo-
zitare si capac

Duza pentru umplut carnati

B EEEEEERER &

Inel de rulment pentru accesoriu pen-
tru umplerea cérnatilor

Observatie: La livrare, unele accesorii mici
se afla in compartimentul de depozitare al
impingatorului, de ex. discuri perforate sau
piese ale accesoriului de umplut carnati.
Deschideti impingatorul si scoateti piesele.
— "Depozitarea pieselor individuale”,
Pagina 136

Comutatorul rotativ

Accesoriu pentru presa de fructe Simbol _ Functie
— "Accesoriu pentru presa de fructe”,  max Prelucrati ingredientele la cea
Pagina 135 mai mare viteza.
Placi-méaner pentru transport min Prelucrati ingredientele cu viteza
Comutatorul rotativ redgsa. _
Suport si mecanism de actionare pen- © Oprlre.a prglugrarn.
tru accesorii o Desprindeti alimentele blocate

Tast& de deblocare

folosind functia inversa.
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ro Deservirea

Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea
alimentelor blocate prin deplasarea inapoi
de scurtd a duratd a snecului de pompare.
— "Remediali defectiunile”, Pagina 136
Observatie: Utilizafi functia inversé exclusiv
cu accesoriul masinii de tocat carne.
Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

— "Remediali defectiunile”, Pagina 136
Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca
se incalzeste prea tare, comutatorul de pro-
tectie termica opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau
este suprasolicitat, cupla se rupe la punctul
nominal de rupere, prevazut in acest sens.
Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentala
impiedica repornirea automata a prepararii
efectuate de aparatul dvs. dupa o intrerupe-
re de curent.

Dupa o intrerupere de curent aparatul este
din nou conectat. Prelucrarea poate fi re-
pornitd numai dupd ce comutatorul rotativ a
fost pozitionat pe O.

Deservirea

Curatarea aparatului si a pieselor

acestuia inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intra in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

2. Asezali laindeméana piesele curatate si
uscate in vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza

-Fig. A-H

Asamblarea accesoriului masinii de

tocat

—Fig. 3-H

Montarea accesoriului

—Fig. 1 - KKl
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Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

min/max  Accesoriu masina de tocat car-
ne (discuri perforate 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Atasament de umplutura pentru
carnati

max Accesoriu pentru chiftele

Discuri perforate

Disc perforat fin (3 mm)

Disc perforat mediu (4,5 mm)

Disc perforat mare (8 mm)

Observatie: Discul perforat mare
este adecvat pentru procesarea
oaselor de pui.

@

Procesarea alimentelor

- Fig. IA - K&

Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale

accesoriului masinii de tocat carne pentru a
permite alte utilizari.

Observatie: Asamblati accesoriul pentru
utilizarea respectiva. Utilizati accesoriul pre-
gatit asa cum este descris pentru accesori-
ul masinii de tocat carne.

— "Montarea accesoriului”, Pagina 134

— "Procesarea alimentelor", Pagina 134

Asamblarea atasamentului de umplutura
pentru carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati
este adecvat pentru umplerea intestinelor
sintetice si intestinelor naturale cu carne to-
cata si pentru formarea de rulouri, de exem-
plu, pentru cevapcici.

—Fig. &1 - A
Asamblarea accesoriului pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-

tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

- Fig. EE1- B4



Accesoriu pentru presa de
fructe

Accesoriul pentru presa de fructe este
adecvat pentru stoarcerea alimentelor, de
ex. rosii, struguri fara sdmbure, pepeni rosii
si mere.

Vedere de ansamblu

- Fig. B3

Inel filetat pentru accesoriul pentru pre-
sa de fructe

Duza de reglare pentru pulpa fructelor

Suport de filtru cu inel de etansare

Spira snec cu inel de etansare

Carcasa pentru accesoriul pentru pre-
sa de fructe

Palnie de evacuare

Insertie filtru fin

S 8 a8 B

Insertie filtru grosier

Duza de reglare

Cu ajutorul duzei de reglare, stabiliti consis-
tenta pulpei fructelor.

Rotire spre stinga  Pulpa de fructe mai
umeda si mai putin

suc

Rotire spre dreapta Pulpa de fructe mai
uscata si mai mult

suc

Observatie: Dacé duza de reglare este roti-
ta prea mult spre interior, pulpa de fructe
foarte fixa sau uscatd poate sa infunde du-
za de reglare. Rotiti mai mult spre exterior
duza de reglare sau scoateti-o complet.
Asamblarea accesoriului pentru pre-
sa de fructe

Observatie: inainte de asamblare, verificati
starea si pozitia corecta a inelelor de etan-
sare ale spirei snec si ale suportului filtrului.
A nu se utiliza niciodata fara inele de etan-
sare si cu inele de etansare deteriorate.

—rio. Ed -EA
Atasarea accesoriului pentru presa
de fructe

- Fig. EE1- EA

Accesoriu pentru presa de fructe ro

Utilizarea accesoriului pentru presa
de fructe

Observatii

= in timpul procesarii, aveti grija ca insertia
filtru si duza de reglare sa nu se infunde;
in caz contrar, lichidul poate fi presat in
sistemul de actionare si in interiorul apa-
ratului. Daca accesoriul pentru presa de
fructe este infundat, opriti imediat apara-
tul.
— "Remediali defectiunile”, Pagina 136

= Samburii unor fructe au o marime simila-
ra cu cea a orificiilor insertiei de filtru fin
sau grosier si pot sa infunde insertia fil-
tru. Inainte de procesare, reglati duza de
reglare la o setare pentru pulpa de fructe
umeda. Samburii sunt apoi presati din
duza impreuna cu pulpa de fructe.

= Maruntiti fructele mai mari pentru ca
acestea sa intre in canalul de alimentare.
Indepartati cojile tari, tulpinile, sdmburii
si pietrele.
Nu procesati fructe congelate.

= Sa nu exercitati 0 presiune mare cu apa-
satorul.

—rig. [ E3 - il
Dezasamblarea accesoriului pentru
presa de fructe

~fig. E21 - 3
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare,
pentru ca resturile sa nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizali obiecte tdioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

Observatie: Nu curatati niciodata urmatoa-

rele piese in masina de spadlat vase: carca-

sa metalica a camerei, inelul filetat si snecul

de pompare. In cazul in care curaiati aceste

piese cu detergenti si apa la o temperatura

de peste 40 °C, luciul suprafetei pieselor se

poate modifica. Functionarea pieselor nu

este afectatd prin aceasta.

Curatati piesele individuale conform specifi-
catiilor din tabel.

- Fig. E4
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ro Indicatii de prelucrare si exemple de utilizare

Depozitarea pieselor individuale

1. Dupa curatare, depozitati piesele uscate
ale accesoriului masinii de tocat carne in
compartimentul de depozitare al imping-
atorului.

- Fig. Eq

2. Pentru a depozita discurile perforate,
scoateti capacul compartimentului de
depozitare de pe partea superioard a
aparatului de baza. Asezati discurile per-
forate pe suporturile prevazute siinchi-
deti la loc capacul.

—Fig.
Indicatii de prelucrare si exem-
ple de utilizare
Indicatii de prelucrare
Accesoriu masina de tocat carne

= Toate discurile perforate sunt adecvate
pentru procesarea carnii rosii.

= Taiati in bucati carnea si alimentele mari,
pentru ca sa intre in canalul de alimenta-
re.

Atasament de umplutura pentru carnati

= Procesati cu atasamentul de umplutura
pentru carnati doar alimente maruntite
fin.

= Inmuiati intestinele naturale in apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute inainte de
preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepardarii.

Exemplu de reteta

Aici gasiti o retetd-exemplu, care a fost de-
voltatd special pentru aparatul dvs.
Arahide macinate

Ingrediente

= 1500-2000 g arahide crude, proaspete

Remediati defectiunile

Preparare

= Pregatiti si atasati accesoriul masina de
tocat carne cu discul perforat fin.
Introduceti arahidele in tava de umplere.

= Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max.

= |n timpul procesarii, introduceti uniform
arahidele in canalul de alimentare si pre-
sati din nou cu impingatorul.

= Procesati intreaga cantitate in decurs de
2 minute.

Observatie: Durata de functionare continué
recomandaté este de 2 minute.

Recomandare: Presarati arahidele macina-
te peste salate, sosuri si alte preparate sau
pregatiti cu acestea un unt de arahide cro-

cant.

Unt de arahide crocant

Preparare

= Procesati arahidele deja macinate inca
de doua ori, cu discul perforat fin.

= Per 100 g arahide, adaugati 10 ml ulei
de arahide sau ulei vegetal.

= Batefi masa cu un tel de batut pana cand
aceasta este cremoasa.

= Savurali untul de arahide direct pe paine
sau folositi-l ca produs de asezonare.

Accesarea altor retete

» Pentru a accesa online alte retete, sca-
nati urmatorul cod QR.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu porneste pre- Comutatorul rotativ este setat incorect.

lucrarea.

» Tnainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.

Alimentele nu sunt proce- Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.
sate, cu toate ca aparatul gpservatie: Utilizati functia inversa doar cu accesoriul masinii

de baza functioneaza. de tocat carne.
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Predarea aparatului vechi ro

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt proce-
sate, cu toate ca aparatul
de baza functioneaza.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Aduceti comutatorul rotativ timp de cateva secunde in pozi-
tia ©@ pentru a porni functia inversa si a desprinde alimente-
le blocate.

3. Asteptali oprirea aparatului.

4. Aduceti comutatorul rotativ Tn pozitia min si verificati daca
alimentele sunt procesate din nou normal.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata astfel,

respectati urmatorii pasi.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

3. Indepartati alimentele blocate si verificali daca in accesoriu
sau in alimente exista oase, tendoane sau alte componente
dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rupta
in punctul nominal de rupere.

Observatie: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit
nu fac parte din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura
o noua cupla de la unitatea de service abilitata, cu numarul de
comanda 10029225.
1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.

- Fig. B84
2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.

—Fig. EE1

Aparatul se deconectea-
za in timpul preparérii.

Motorul este supraincalzit.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Lasati aparatul sa se raceasca pentru a dezactiva siguranta
la suprasarcina.

Din accesoriul pentru
presa de fructe nu iese
suc sau pulpa de fructe,
cu toate cu aparatul de
baza functioneaza.

Duza de reglare si dispozitivul de filtrare sunt infundate.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea
aparatului.

2. Nu utilizati functia inversa, pentru a evita daune la aparat.

3. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

4. Indepartati alimentele blocate si curatati temeinic toate pie-
sele.

5. Respectati toate indicatiile Tnainte de a utiliza din nou acce-
soriul pentru presa de fructe.
— "Accesoriu pentru presa de fructe", Pagina 135

» Eliminati In mod ecologic aparatul.

respunzator directivei europe-
ne 2012/19/UE in privinta

Predarea aparatului vechi ﬁ Acest aparat este marcat co-
|

Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de

aparatelor electrice si electro-
nice vechi (waste electrical
and electronic equipment —

specialitate, dar si de la primaria sau ad- WEEE).

ministratia locala.
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ro Serviciul clienti

Directiva prescrie cadrul pen-
tru o preluare napoi, valabila
in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Informatii detaliate despre perioada si con-
ditiile de garantie din tara dumneavoastra
pot fi gasite, prin intermediul codului QR, pe
documentul anexat referitor la contactele
pentru service si conditiile de garantie, la
distribuitorul local sau la unitatea noastra
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de service abilitata sau pe site-ul nostru
web.

Datele de contact ale unitatii de service abi-
litate pot fi gasite, prin scanarea codului
QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garan-
tie, precum si pe site-ul nostru web.
Informatiile conform directivei (EU)
2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastrd, in sectiunea rezervata in-
structiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.
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Be3onacHocT

® [JpoyeTeTe BHMMATE/THO TOBA PbKOBOACTBO.

® 3anaseTte PbKOBOACTBOTO, KAKTO M NMpoAykToBata MHopmauua, 3a
no-HaTaTbliHa cnpaska unv 3a cneapalimute COOCTBEHULM.

= He cBbp3BaWTe ypeaa B c/lydan Ha noBpeaa, nosydeHa no Bpeme
Ha TPaHCMOPTUPAHETO.

ManonaseanTte ypena camo:

® 33 NPWIOXEHMA, ONUCaHM B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® 33 pasapodaBaHe Ha CYPOBU WU TOTBEHW XPaHWUTENHU NMPOAYKTH,
Hanp. Meco, puda v 3eeHYyLM.

® 104 Haa30p.

® 33 JOMaKWMHCKM KO/IMYecTBa M BpemeHa Ha obpadoTka.

® B JOMakWHCTBOTO M B 3aTBOPEHM NMOMELLEeHNA B JoMallHa 0OCTaHOB-
Ka npu ctanHa temnepartypa.

= Ha BMcoumHa 0o 2000 M HaZ MOPCKOTO paBHULLE.

YpenwT BuHaru Tpadsa ga ce U3k/o4yBa OT Mpexara, KoraTo He e noj
HabntogeHue, npeau crnodasaHe, pas3rnodaBaHe 1 NoYUCTBaHe, B CNy-
yar Ha noBpena v Korato ce npubanxasaTe 40 POTUPALLM YaCTM.
To3u ypen Moxe aa ce U3nons3sa oT /inLa C orpaHuyeHn NcUxmMUecku,
CETUBHU UK YMCTBEHM CMTOCOOHOCTU UK O6Ee3 ONUT U/UIK 3HaHUA, ako
ca noa HabNtoAeHWe UK ca MHCTPYKTUPAHKU MO OTHOLLIEHWEe Ha 6e30-
nacHara ynotpe6ta Ha ypena v ca pasdpasiv onacHOCTUTE, NMPOU3TUYa-
n oT padoTarta C Hero.

[euarta He TpAdBa Aa urpadT c ypeaa.

[MouncTBaHEeToO U NoaapbXKKaTa OT cTpaHa Ha notpeduTensa He TpAdOBa

[la ce u3BbpLIBaT oT AeLa.

YpenwT He TpAdBa Aa ce u3nons3ea ot Aela. JpbxkTe geuara aaney ot

ypena v 3axpaHBaliuna kaden.

» Hukora He nyckauTe B ekcnaoartauma noBpeaeH ypea.

» Hukora He n3nonsBanTe ypea ¢ HanykaHa UM cuyrneHa noBbpx-
HOCT.

» Hukora He gbpnanTe kadena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara, 3a aa oT-
nenuTe ypeaa oT eflekTpo3axpaHBallarta Mpexa. BuHaru xsatjante
wencena Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta.

» AKO ypeabT unun kabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpeaTa ca nospe/e-
HW, He3abaBHO M3abPNanTe Wencena Ha kadena 3a CBbP3BaHe KbM
Mpexarta OT KOHTaKTa Win U3K/deTe npeanasutens B KyTuaTa C
npeanasuTeny.

» CBBbpXETE ce CbC cnyxbarta 3a oOcnyXBaHe Ha K/IMEHTH.
—CrpaHuya 146
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bg BesonacHocT

>

Cebp3BanTe U excnnoatnpanTe ypega caMo B CbOTBETCTBUE C [AaH-
HUTE Ha pabpuyHaTta Tadesnka.

Hukora He 3axpaHBaiTe ypeaa NnocpeacTBOM BbHLIHO KOMYTaLMOH-
HO YCTPOMCTBO, HaMp. TakMep WanM AMCTaHLUMOHHO ynpaBaeHue.
Camo obyyeH 3a LenTta cneynanmampan nepcoHan Tpadsa ga us-
BbpLUBA PEMOHTH Ha ypeaa.

3a peMoHTa Ha ypena TpadBsa ga ce na3nonssart caMmo OPUrMHaIHK
PEe3epPBHU YaCTw.

AKO KabenbT 3a CBbpP3BaHe KbM Mpexarta Ha Tosu ype Obae nos-
pefeH, Tor TpAadBa Aa ce CMeHW OT NPOWU3BOAMTENA UK HEFOBKUA OT-
nen no o0cny)xBaHe Ha K/IMEHTH, UK OT APYro nunue ¢ noaodHa KBa-
moukauma, 3a ga ce nsberHar onacHoOCTU.

Hukora He notananTe ypena win kabena 3a CBbpP3BaHE KbM Mpexa-
Ta BbB BOJa M He I'v MocTaBAnTe B CbAoOMUANHATa MallnHa.

» M3nonssanTe ypena camo B 3aTBOPEHM MOMELLEHUA.

vy

vV vV vV vV vV VY

Hukora He uanaranTe ypeaa Ha CuaHa TOM/IMHa 1 Bnara.

3a nouncTBaHe Ha ypena He M3Mnon3BanTe MallnHa 3a NoYNCTBaHE C
napa wiv ¢ BUCOKO HanAraHe.

Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
aTa C M3TOUHWULM Ha TOM/IMHA UM TOPELLM YacTu Ha ypeaa.
Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM Mpe-
arta ¢ OCTPU BbPXOBe WK pbOOBE.

Hukora He nperbBaiTe, He NpUTMCKanTe U He NpoMeHsanTe kabena
3a CBbpP3BaHE KbM Mpexara.

Hukora He nocTaBanTe ypena Bbpxy uiv B 6IM30CT [0 ropeLLm no-
BbPXHOCTH.

[JpbXTe ganey oT BbPTALM Ce YacTu pbleTe, KocuTe, 00/1eK10TOo U
APYrv NPUHaONEXHOCTH.

[MocTaBanTe 1 cBanAnTe NPUCTaBKUTE CaMO KOrato 3aaBMXXBAHETO e
B MOKOW W LENCenbT Ha ypeaa e U3KIYEH OT KOHTakTa.

He nocAarante B 0TBOpA 3a Mb/IHEHE.

3a natnackBaHe Ha CbCTaBKM M3Moa3BanTe camo n3dyTteava.
CmeHeTe yacTu, KOUTO MMaT HanykBaHWA UK ApyrM NOBpeaun Unm He
ca pasnosIoXeHU NPaBuIHO, C OPUTMHAIHWM PE3EPBHU YaCTH.
Hukora He crnobsasanTe NpucTaBk1TE BbPXYy OCHOBHUA ypes.
M3nonssanTe NpUcTaBkUTEe CaMo B HAMb/IHO Cr/1I00EHO CbCTOAHME.
[JpbXTe ganey oT geua onakoBbYHMA MaTepuan.

He nonyckawnTe gela ga urpaAaT ¢ onakoBbYyHWUA MaTepuarn.

[JpbXTe ganey oT geua Mankute yacTu.

He nonyckaunTe geua ga urpafaTt ¢ Masiku 4acTw.

CnasBalTe ykasaHuATa 3a NoUYNCTBaAHE.
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MpeaoTepaTtABaHe Ha MaTepuasiHy LEeTu

bg

» [louncTBanTe npeau BcAka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BIU3ALLM B

KOHTaKT C XpaHUTENHN NMPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
anHu weTu

>

Hvkora He excnnoaTtnpanTe ypena no-
abnro ot 10 munyTa. Cnea ToBa n3k-
NtOYeTe ypeaa v ro ocTaBeTe [a Ce Ox-
naav oo crtarHa Temneparypa.

Hukora He ocTasaiTe ypeaa na pado-
TV Ha NpaseH xoa.

He BkapBawTe npeameTu, Hanp. rot-
BApPCKW TbXKLM, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE
UK Koprnyca.

Mpeou ynoTpeda npoBepeTe oTBOpa
3a Mb/IHEHE M KOpMyca 3a Jyxau Tena.
Hukora He nanonaeanTe Npecara 3a

MACTO 3a CbxpaHeH1e Ha 3axpaHBallma
Kaben

Cba 3a NbaHeHe

PesboBu NpbCTEH

[unck ¢ ronemu oTBOPHU

Hox

LLIHek cbC cbeanHuTen

Kopnyc ¢ meTanHu kamepm

[vnck cbe cpeaHo GpuHM OTBOPH

Ownck ¢ GU1HM OTBOPHU

M3ByTBau ¢ oToeneHune 3a CbhbxpaHeHue 1
Kanak

[to3a 3a nbaHeHe Ha kondacu

N1040Be 3a MU3LiexJaHe Ha MHOro
TBBPAM WK BNAKHECTU XPaHUTETHK
NPOAYKTH, HaMNp. MOPKOBH, YePBEHO
LiBEK/I0 WK npas.

3ano3HaBaHe

06w npernen

Cnef pasonakosBaHeTo NpoOBEPETE BCUY-
KM YacTu 3a LLEeTH, NOyYeHU Npu TpaHc-
NnopTUpPaHeTo, U KOMMJIEeKTHOCTTAa Ha A0C-

BN B EERSEE88 &

OnopeH NPbCTEH 3a HakparHuka 3a Mb/-
HeHe Ha konbdacu

3abenexka: [Mpu qocTaskara HAKOW Masl-
KW NPUHAOEXHOCTM Ce HAMWUPAT BbB BbT-
pelHocTTa Ha n3byTeaua, Hanp. nepdo-
pUpaHu AMCKOBE U/ YacTu Ha npucTas-
KaTa 3a mb/iHeHe Ha kondacu. OTBopeTe
n3byTBaya 1 ussaeTe yacTuTe.

— "CbxpaHABaHe Ha OTAe/IHUTE yacTu”,

TaBkara. CrpaHunya 144
—our. il BbpTAL ce npeBKntoyBaTen
OcHoseH ypea Cumson  DyHKUMA
IE3 Npucraska 3a mecomenauka max O6paboTeTe CHCTABKUTE HA Hali-
MpucTaBka 3a MbAHEHE Ha KonbacK BMCOKa CKOPOCT.
min ObpaboTeTe CbCTaBKUTE Ha HWCKa

IB1 Npucraska 3a kebe
CKOpPOCT.

HeTka 3a nouucTeare O CnpeTte obpaboTkara.

MpucTaBKka npeca 3a noaose 3

OcBobojeTe 3aKelleHn XpaHu-

—_ " n

or ZZZC;a‘?Zg fpeca sa I10408¢", TE/IHW NPOLYKTU UpE3 PEeBEPCHB-
parini HaTa QYHKLMA.

BambOHaTWHM 3a XBalLaHe ¢ Len npemec-

TBaHe PeBepcuBHa pyHKUHMA
BopTALL Ce NpesknouBaTen PeBepcuBHaTa GpyHKLMA CYXK 38 OCBO-
- BoxaaBaHe Ha 3aK/1eLeHn XPaHUTENHK

OCTaBKa U SAAIBIKBAHE 33 NPACTABKATE [y ity ypes KPATKPANHO ABWKEHHE Ha

ByTOH 3a BK/ItouBaHe 3afleH X0/ Ha LHeKa.
Kanak 3a OTAeNeHUeTo 3a ChxpaHeHue — "OrcTpaHAsaHe Ha Hens3npasHoCTH',
[ Oraenerie 3a cbxpaHeie Ha nepdopu- Crpatnya 145

3abenemka: M3nonssante peBepcuBHa-
Ta PyHKLMA eAMHCTBEHO C MpUcTaBkara
Mecomesavka.

paHuTe AnMcKoBe
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bg OO6cnyxsaHe

3aLUMTHU CUCTEMU

3awmTa cpelly npetoBapBaHe

3awmTara cpelyy npetoapBaHe NpeaoT-
BpaTABa noBpeaa Ha Asuratens v Apyru
KOMMOHEHTU Mopaaun TBbpAE BUCOKO Ha-
TOBapBaHe.

— "OTCcTpaHABaHe Ha Heu3npasHocTn”,
Crparuya 145

MpeBKntouBaTen 3a Tepmo3aLyuTa
MpeBKkAOYBATENAT 3a TEPMO3allMTa U3K-
/l0YBa ypeja B C/lyyan Ha npetoBapBaHe
WM CWIHO 3arpABaHe Ha ABuraTenAa.
3apaneHo MACTO 3a cyynBsaHe

B cnyuaii Ha npeToBapsaHe win O10Ku-
paHe Ha LHeKa CbeANHUTENAT Ce OTuyn-
Ba NMpuv NPeABMAEHOTO 3a LiefiTa MACTO 3a
CcuynBaHe.

EHOKMpOBKa cpeLly NOBTOPHO BKJIFOYBa-
He

BnokupoBkarta cpelly NOBTOPHO BK/HOY-
BaHe NpeaoTBpaTABa CaMOCTOATENHO
cTapTvpaHe Ha Bawwma ypea cnea npe-
KbCBaHe Ha eneKkTpo3axpaHBaHETO.
YpenbT OTHOBO € BK/IKOYEH Cnel NpeKkbe-
BaHe Ha enekTpo3axpaHBaHeTo. Obpa-
6oTkata MoXxe [a ce cTapTMpa OTHOBO
efiBa cneq NOCTaBAHE Ha BbPTALWMA Ce
npeBsk/touBaTen Ha O.

O6cnymBaHe

MouuncTBaHe Ha ypeaa U yacTuTe npe-
AW mbpBata ynotpeba

1. MNpeau nbpBearta ynotpeda nouncrete
BCWMUKM YacTH, BIM3ALLM B KOHTAKT C
XPaHUTEHM NPOYKTH.

2. MNoAroTBeTe NOYUCTEHNUTE U MOACYLUE-
HW YacTu Taka, ye Aa ca noj pbka 3a
ynoTtpeba.

lNMoaroTtoBKa Ha OCHOBHUA ypen
-our.B-H

Crno6aBaHe Ha npucTaBKaTa Meco-
Menauka

-ou.[1-

MocTaBfAiHe Ha npucTaBKa

N

142

lNMpenopbKU OTHOCHO CKOPOCTTAa

Hactpon- Ynotpe6a
Ka
min/max [MpuctaBka mecomenayka (nepdo-

pupaHu auckose 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

Mpu1cTaska 3a MbHeHe Ha Konba-
cu

MpucTaBka 3a kebe

max

MepdopurpaHun auckoBe
[MepdopupaH anck, duH (3 mm)

L

[MepdopupaH anck, cpeneH
(4,5 mm)

@33 MepdopupaH auck, rpyd (8 mm)
3abenenka: MpyouaT neppopupaH

[MCK e noaxoasall 3a oBpadoTka Ha
MUIELWKK KOCTHU.

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH

a2 12 | 18|

HApyrv npunoxeHusa

3a JOMb/HUTENTHU NPUNOXKEHUA KOMOUHW-
panTe NpuMHaaNexXHOCTUTE C YacTu Ha
npucTaBkata MecomesnaJka.

3abenexka: Crnobere npucraekara cno-
pea CbOTBETHO XXENaHOTO NPUIOXKEHUE.
M3nonseaiTe noaroTeeHarta NpuMcTaBka,
KaKTO € onMcaHo 3a npucraskara Meco-
mMenavka.

— "[locraBAHe Ha nipucTaBka’,

CrpaHuya 142

— "O6paboTka Ha XpaH1TesHN MpoayK-
", Crpanmya 142

Crno6sBaHe Ha NpuCTaBKaTa 3a MbiHEHe
Ha Kon6acu

MpucTtaskaTa 3a MbaHeHe Ha konbacu e
noaxoaslla 3a Mb/HEHE Ha U3KYCTBEHU U
©CTECTBEHM 0OBUBKMW C Mb/IHEXHA Maca U
3a opopMAHEe Ha posLa, Hanp. kebanue-
Ta

—Qur. N 22 |

Crno6saBaHe Ha np1cTaBKaTa 3a Kube
MpucTaBkaTa 3a kebe e noaxoadila 3a
0P OPMAHE Ha TECTEHU MHKOOOBE, Hamp. C
MbIHEX OT Karma.

a2 23 B 25|




MpucraBka npeca 3a nnogose

MpucTaBkaTa Npeca 3a naoJoBe e Noaxo-
[ALLA 3a U3LexaaHe Ha XpaHUTeNHK nNpo-
OyKTW, Hanp. goMatu, rposae 6e3 CemKy,
OVHA 1 AOBIKM.

06w npernen
—our. B4

Pe360oB NpbCTEH 3a NpucTaskaTa npeca
3a nnoaose

Perynupyema ato3a 3a nynn

[Obpxay Ha GUATbPA C YTbTHUTENeH
NPBLCTEH

LLHek ¢ YNABTHUTENEH MNP BCTEH

Kopnyc 3a npuctaskara npeca 3a naomo-
BE

®yHuA

®OunTbpHa BNOXKa prHa

QR aEaN B

DOuUNTbPHA BNOXKa rpyda

Perynupyema grosa
MocpeacTsom perynvpyemara aiosa ori-
penenate KOHCUCTEHUMATA Ha nyana.

3aBbpTaHe odpaTtHo
Ha yacoBHUKOBATA
cTpenka

3aBbpTaHe no yacos- [1o-Cyx nynn u noeeuye
HUKOBaTa CTpenka coK

[To-BnaxeH nynan v no-
Masko COK

3abenenka: Korarto perynvpyemara ato-
3a e 3aBbpTAHA NPEKOMEPHO HaBbTpe, TA
MOXXe Aa ce 3anywn oT MHOIo TBbpA UK
cyx nynn. Passuiite perynvpyemara atosa
WIn A n3Bagete nMayano.

CrnobsasaHe Ha npucTaBKaTa npeca
3a nnonose

3abenenka: [Mpean crnobasaHe NpoBe-
peTe CbCTOAHUETO W NPaBUIHOTO MOMO-
YKEHWE Ha YNTbTHUTENTHWUTE NPBLCTEHU Ha
lHeKa 1 abpxaua Ha unTbpa. Hukora
He nanonssanTe 6e3 ynTbTHUTENHU NPbC-
TEHW W HUKOra He 13Mno/i3BaiTe C NoBpe-
[EHW YIUTBTHUTEIHM NP BCTEHM.

~our. Bl -EA
MoHTHpaHe Ha npUcTaBKaTa npeca 3a
nnonoee

~our. Edl - E9

MpucTaska npeca 3a nnogose bg

Ynotpe6a Ha npucTaBKkaTa npeca 3a
nnogose

3abenemku

= [lo Bpeme Ha npepadoTkara BHUMAa-
BaviTe GuNTbPHATA BOXKA U Peryiu-
pyemara ato3a Aa He ce 3anyuiear, B
NPOTUBEH C/yYaMl € Bb3MOXHO MPOHMK-
BaHE Ha TEUYHOCT B 3a[1BUXXBAHETO U
BLTPELHOCTTa Ha ypeaa. UskntoueTte
He3abaBHO ypeaa, ako npucTaskaTa
npeca 3a Na040Be e 3anylleHa.
— "OtcrpaHABaHe Ha HenanpasHocTn”,
Crpanuya 145

= CeMKWTE Ha HAKOW N10J0BE nMart pas-
Mep, CbMNOCTaBMM C TO3W Ha OTBOPHUTE
Ha ¢uHaTa unm rpydarta GpuaTbpHa
B/IOXKA W morart Aa a sanywar. Npeau
npepadoTkaTa HaCTPOKTe aro3arta Ha
HaCTpOKMKa 3a No-B/1axeH nynn. Torasa
cemMeHaTa ce npecosar ¢ nynna oT Ato-
3aTa.

= HacuTHeTe ronemuTe NnoaoBe, 3a na
ce nobupart B 0TBOpa 3a Mb/iHeHe. OT-
cTpaHeTe TBbPAM KOXM, cTedna, CemKu
1 KOCTU/IKW.

= He npepadoTBaiite 3aMpaseHun NI1oao0-
BE.

= He ynpaxHaBanTe rosAaM HaTUCK C 13-
oyTBauva.

—our. - K
Pa3srno6aBaHe Ha NpUcTaBKaTa npeca
3annogoee

~our. I -2
YKa3aHWA 3a NOUYNCTBaHe

Cnen ynotpeba He3zabaBHO NouncTeTe
BCMUKM YacTu, 3a fa u3berHeTe 3acbxaa-
He Ha ocTaTbLuTe.

» He nanonasarTe CbabpPXKaLLW aSIKOXOS
noyucTBalLM npenapaTu.

» He nanonssanTe OCTPU, PEXELLM UK
MEeTa/THU NpeaMeTy.

» He uanonseavite abpasmBHU KbPNn
WM NOYKUCTBALLM NpenapaTy.

3abenexKa: Hvkora He nouncTeaiTe B

CbAOMMANHA MallMHa CNeaHUTe YacTu:

KOpryc ¢ MeTasHu1 Kamepu, pe3boB npse-

TEeH 1 WHeK. AKO NoYMCTBaTE TE3MN YacTu
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bg VYkaszsaHuA 3a 06padoTka v MpUMepPHU NPUIOXKEHUA

C NouncTBalLM CPeaCcTBa M BoAa C Temne-
patypa Haf 40 °C, NOBbPXHOCTHUAT Ons-
CbK Ha yacTuTe MOyKe [1a Ce NMPOMEHMW.
ToBa He HapyluaBa GyHKLMOHAIHOCTTa
Ha vyacTuTe.

MouncTBanTe OTAENHUTE YacTu cnopes
nocoyeHoTo B Tadnuuara.

—our. I

C'bXpaHFlBaHe Ha oTAeJIHUTe 4acTu

1. Cnieq NOUMCTBAHETO ChXpaHABanTe
NOACYLIEHUTE MPUHAANIEXHOCTU Ha
npucTaskata Mecomesnadka B otaese-
HWETO 3a CbXpaHeHWe Ha n3byTBava.
—our. 14

2. 3a npubupaHe Ha nepdopunpaHnTe
QIMCKOBE CBasieTe Kanaka Ha oTaene-
HWETO 3a CbXpaHeHue Ha ropHata
CTpaHa Ha OCHOBHHWA ypeq. MNocTaseTe
nepdopupaHnTe AMCKOBE BbPXY Npe/-
BMIEHWTE 3a Lie/Ta AbPXKauu v OTHOBO
saTBopeTe Kanaka.

—Qur.

YKasaHuna 3a 06paboTKa U npu-
MepPHHU NPUIIOKEHUA

YKasaHun 3a o6paboTka

anICTaBKa MecomMmenayka

= Bcuuky nepdopupaHy AMcKoBe ca
noaxoasim 3a odbpadoTka Ha CypoBo
Meco.

= HapexeTe MecoTo U rofieMnUTe XpaHu-
Te/IHM NPOAYKTV Ha napueTa, 3a Ja ce
no®upart B OTBOPa 3a Mb/HEHE.

anCTaBKa 3a Mb/HeHe Ha Konbacwu

= C npwucraskaTta 3a NMb/IHeHe Ha Konba-
cv oBpaboTBariTe caMo GUHO pa3apo-
OeHM XPaHUTETHW NPOOYKTH.

= [lpeau obpabdoTkaTa HaKUCHETe ecTec-
TBEHUTE 00BMBKM 38 0KO10 10 MUHYTH
B X/1a4Ka BoJa.

= He npenb/BaiTe o6BMBKAaTa, B NPOTH-
BEH c/lyyar konbacuTe morar aa ce

144

cnykart rno Bpeme Ha BapeHe win neuye-
He.

MpumepHa peuenTa

TyK Wle HamepwTe NpUMepPHa peLenTa,

paspaboTeHa cnelpanHo 3a Bawwun

ypen.

CmneHu ¢bCTHUM

CbcTaBku

= 1500 - 2000 g npecHu, CypoBK dbC-
ThUM

[lpuroteaHe

= [logroTeeTe npucTaBkaTa Mecomesiay-
Ka C GUHMA NeppopupaH AUCK U A
nocTaseTe.

= Cunete ¢pbCTbLUMTE BbB BaHMuKaTa 3a
Mb/IHEHe.

= [locTaBeTe BbPTALMA CE NPEBK/IOYBA-
TeN Ha max.

= [lo Bpeme Ha oBpadoTkarta cuneTe
paBHOMEPHO G bCTLLMTE B OTBOPA 3a
Mb/IHEHE W T NPUTUCHETE HAA0/Y C 13-
oyTBaua.

= O6paboTeTe LANoTO KOIMYECTBO B
PaMKUTE Ha 2 MUHYTH.

3abenenka: MNpenopbUATENIHOTO BpeMe
Ha HenpekbcHaTa padoTa € 2 MUHYTH.

CbBet: CbC CMIEHUTE O BCTHUM NoANpa-
BETEe canartui, COCOBE U APYrn ACTUA U/
NPUroTBETE XPYNKaBo GbCTbUYEHO MaC/O.

XpynkaBo ¢bCTbYEHO Macno

[MpuroteaAHe

= O6paboTeTe BeUe CMIEHUTE GbCTbLM
olle 1Ba MbTH C GUHWA NepdopupaH
ZINCK.

= [lo6aBeTe cvotBeTHO 10 Ml pbCTBUE-
HO O/IMO WK PACTUTENHO O/IMO Ha BCe-
kn 100 g ¢ bCTBUM.

= PasbuiTe Mmacarta Ha Kpem C Tes 3a
pasbuBaHe.

= Hacnapete ce Ha roTOBOTO PbCThbYe-
HO Mac/io IMPEKTHO BbPXY PpUIuAa x1a0
WK FO U3MOoN3BaKTe KaTo noanpaska.



OTCTpaHHBaHe Ha HEU3MNMPaBHOCTU bg

U3sBUKBaHe Ha AOMBIIHUTESTHU peuen- > 3a n3BMKBaHe Ha AOMb/HUTENHU pe-

™

LenTv oHNanH ckaHupanTe cneaHus
QR koga.

OTCTpaHHBaHe Ha Heu3npaBHOCTHU

HeusnpasHocT

MpuynHa 1 oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NpPaBHOCTHU

YpeObT He cTapTrpa obpa-
6oTkaTta.

BbpTALWMAT Ce NPEBK/IIOYBATESN € HACTPOEH HEMPAaBUIIHO.
» [locTaBeTe BbPTALMA ce NpeBktousarten Ha O npeav oBpadoT-
Kara.

XpaHUTENHWUTE NPOOYKTH
He ce oBpadoTBar, Bbrpe-
K1 Ye OCHOBHWAT ype[ pa-
60TH.

MpucTaBkaTa e sanylieHa nopaauW 3akieLeHn XpaHUTeHW Npo-
LYKTH.

3abenenka: 13nonseaite pesepcuBHaTa GyHKLMA CaMO C NPHC-
TaBkaTa MecomesaJka.

1. lNMocTaBeTe BbPTALWMA ce npeskatoyBaTen Ha O U navakanTe
CnMpaHeTo Ha ypena.

2. lMocTaBeTe BLPTALMA Ce NPEBKIoYBaTEN Ha @ 3a HAKOKO Ce-
KYHIM, 3a la cTapTMpaTte peBepcuBHaTa GyHKLMA 1 Aa ocBo6OO-
[WTE 3aKNEeLEeHUTE XPaHWUTENHU NPOAYKTU.

3. Msyakalite cnupaHeTo Ha ypeaa.

4. TMocTaBeTe BLPTALMA CE NPEBK/OYBATEN HA min 1 NPOBEPETE
[anv XpaHuTenHuTe NpPoaykKTM OTHOBO ce npepadoTBaT HOp-
MastHo.

3abenemKa: AKO HEM3NPABHOCTTA HE MOXE [a Ce OTCTPaHu Mo
TO3U HAaYuH, B3emMmeTe Nod BHUMaHUe cneaHnTe CTbIKK.

1. lNMocTaBeTe BbPTALWMA ce npeBkatoyBaTen Ha O U nadvakamnTe
CnMpaHeTo Ha ypena.

2. CaneTte npucraskaTta v A paariobeTe.

3. OTCcTpaHeTe 3aKNelleHn XpaHUTEHW NPOaYKTU 1 NPOBEPETE
[anv B NpucTaBkarta Wiu B XpaHUTETHUTE NPOAYKTU Ce Hamupart
KOCTH, CYXOXWUIA WK APYTv TBBPAN KOMMOHEHTH.

CbeanHUTeNAT Ha LWHeka e O NPeToBapeH v Ce e OTUYNW Npu
3a7aAeHOTO MACTO 3a CUynBaHe.

3abenemka: PesepBHn YaCcTH CbC 3a0a4€HO MACTO 3a CUynBaHe
He ce MoKpuBaT OT HalaTa rapaHumA. HoB CbeanHUTEN MOXe Aa
Ce 3aKynwu oT oTAesa No 0OCNY)XBAHE Ha K/IMEHTU UPE3 KaTalox-
Hu1A Homep 10029225.

1. OtBwuiTE BUHTA M U3BaaeTe AePEKTHUA ChEOAUHUTEN.
—our. 5]

2. lMocTaBeTe HOBUA CHEOUHWUTEN U IO 3aBUHTETE.
—our. 5]
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bg [penaBaHe 3a OTNaabLM Ha U31e3/M OT ynoTpeba ypeau

HewusnpasHocT

lMpuunHa 1 oTCcTpaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTHU

YpeObT ce U3k/IouBa no
Bpeme Ha obpaboTkara.

[Buratenat e nperpsan.
1. MocTaBeTe BLPTAWMA Ce NpeBktoyBaTen Ha O 1 nayakanTe

crnvpaHeTo Ha ypena.
2. OcTaBeTe ypeaa aa ce oxnaau, 3a Aa AeakTMBupaTte salurara
Cpelly NpeToBapBaHe.

OT npecaTa 3a N1040Be He
n3Tya Cok unv nynn, Bbn- 1.
PEKKU Ue OCHOBHWUAT ypea

padoTu. 2.

Perynupatiarta [o3a v GUATLPHUAT eN1eMEHT ca 3anylleHu.
MocTaBeTe BLPTALMA Ce NpeBkaoyuBaTen Ha O U u3yakaiTe
crnvpaHeTo Ha ypena.

He nanonsgaiite pesepcuBHaTa GpyHKLWA, 3a Aa usberHete nos-
peav Ha ypena.

3. Canete npwcraskaTta v A pasrnoodere.

4. OTcTpaHeTe 3aceHa M XpaHUTETHW NPOAYKTH 1 NMouncTeTe Wa-
TENHO BCUYKK YacCTu.

5. BaemeTe noa BHUMaHWE BCUUKM yKasaHwA, npeau aa M3nonasa-
Te npecara 3a n/J04oBe OTHOBO.
— "Mlouctaska npeca 3a niogose”, CrpaHuya 143

lNpenaBaHe 3a oTNnaabLUU Ha U3-
nesnu ot ynotpe6ba ypeau

» lMNpepaiTe ypeda 3a otnagbLy No eKo-
/IOrocoOPAaseH HaUMH.
AkTyasniHa MHpopmauma OTHOCHO Hauu-
HWTE Ha NpefaBaHe 3a oTnaabuy Wwe
nonyuuTe OoT Bawwa cneunanuampan
TbProBeLl, KakTo 1 OT CbOTBETHaTa 00-
LMHCKa WK rpagcka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HaueH B CbOT-
BETCTBWE C eBponevickara am-
pektna 2012/19/EC 3a cTtapu
€NeKTPUYECKU U eNEKTPOHHHM
ypeau (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Tasw aMpeKTuBa pernameHTupa
BaNMaHUTE B pamkute Ha EC
npaeWna 3a npMeMaHe u U3nosn-
3BaHe Ha cTapw ypeau.
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OTaen no ob6cnyxBaHe Ha Knu-
€HTH

MoapoBHa MHPOPMALMA OTHOCHO rapaH-
LIMOHHWUA CPOK W rapaHLMOHHUTE YC/IOBKA
BbB Baluarta cTpaHa e nosyunTte ypes
QR koAa Ha NPUIOXEHUA JOKYMEHT 3a
CEPBWU3HU KOHTAKTU WU rapaHLMOHHK YCIo-
BUA, OT HawaTa cnyx06a 3a oOcny)BaHe
Ha KMeHTH, Baluma Thprosew UM Ha Ha-
wara yed ctpanuua.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha cnyxbara 3a 06c-
NY>KBAHE Ha K/IMEHTU e NOyuuTe upes
QR Koaa Ha NPUIOXEHUA NOKYMEHT 3a
CEPBWU3HU KOHTAKTU U rapaHLMOHHK YCIOo-
BUA WM Ha HawaTa yed ctpaHuua.
HHpopmaumATa cbrnacHo PernameHT
(EU) 2023/826 Lie HamepuTe OHNanH Ha
www.bosch-home.com Ha cTpaHuuarta Ha
NpoayKTa v CTpaHuuaTa 3a CepBn3HO 00-
Cny)xBaHe Ha Baluvsa ypea npu pbkoBOAC-
TBaTa 3a ynotpeda v OMbAHUTEIHUTE
[OKYMEHTH.


https://www.bosch-home.com

besneka uk

Be3neka

= byab 1acka, yBaXXHO NPOYUTaUTE LIKO IHCTPYKLIO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiO ¥ iHpOopMaLiito NPo Npuaaa ana nisHiloro
KOpWCTYBaHHA abo AN HACTYNMHOro BAacH1ka npunagy.

= He nigkatovanTe npunagd, AKLWO MOro NMOLWKOMKEHO Nif Yac TpaHc-
NOPTYBaHHA.

KopucTtynTteca npunaaom ave 3a Takux yMOB:

® 1A LUinen, OnMcaHux y Liv iHCTPYKLiIi.

® 117 noapiGHOBaHHA cMpux abo BapeHUx NPoayKTiB, Hanpukian
M’Aca, pudu 11 OBOUIB.

® Mig HarnAQom.

= 118 00p0oOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TOMBanIcTIO, 3BUYaHUMK /1A
JOoMallHbOro rocnogapcTaa.

® y MPUMBATHMUX JOMOrOCMNOAapCcTBax i B 3aKPUTUX NMPUMILLIEHHAX
noOyTOBOro NpU3HaYeHHa 3a KiMHaTHOI TemnepaTtypu.

® Ha BMCOTI WwoHanobinbwe 2000 M Haa piBHEM MOpPA.

[1icnAa KOXXHOro KOPUCTYBAHHA NPUAaA0oM, NEPLL HiX 3anuwiatv Koro
6e3 Harnaay, nepea cknaaaHHAM, PO3OMPaHHAM i YUMLLEHHAM, Y pagi
HecnpaBHOCTI, a TaKoX nepes AOCTYNoM 0 00epToBMX AeTanewn
BiA’eAHyWTE NpWnaj Bid eNeKTPOMEPEXI.

Ocobu 3 BiBUYHUMK, CEHCOPHUMK aB0 MeHTalbHUMK Bagamu abo

ocobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NMpuia-

[OM NuLe nig Harnagom abo AKLWO BOHW MPOWMLLAM MiAroTOBKY 3 6e3-

NeYHOro KOPUCTYBaHHA NPWIAA0OM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY HEOE3MEKY.

[itam 3aB0pOoHEHO rpatnca 3 NpuiaaoMm.

[iTAM 3aO0POHEHO YMCTUTK M 0OCTyroByBaTW Npuia.

[iTam 3aB0poHEeHO KopucTyBaThCA LUnm npunaaom. MNpunan i kadens

XWBNEHHA cnia 6epertu Bia AiTew.

» Hikonn He KOPUCTYMTeCA NOLWKOMKEHUM NPUIAL0M.

» 3a00pPOHEHO KOPUCTYyBaTUCA NMPUIAA0M, MOBEPXHA AKOro TPiCHYNa
un 3namanacs.

» He TArHiTh 32 MepexHun kadenb, Woo Bia’eaHaTM npwnan Bia mepe-
Xi. 3aBxau TATHITb TiNbKKW 38 MEPEXHUN LUTEKED MEPEXHOIO
kadento.

» AkwWo npunan abo MepexxHuin kadenb NOLWKOAXKEHWI, HeramHo
BiA'€HaANTe MepeXeBun LTekep po3noaiibHoro 610ka abo Bu-
MKHITb 3an00iKHWK Y po3noainbHOMY 610U,

» 3aTenepoHynTe 10 CEPBICHOrO LEHTPY. = CTopiHka 154

147



uk beaneka

>

Mpunan 4O3BOMEHO NigKAOYaTU O ENEKTPOMEPEXI M eKcnya-
TyBaTW /IMLLE BIANOBIAHO A0 AaHMX, 3a3HAa4YE€HMX HA 3aBOACHKIN Ta-
o [ZI[HTR

3ab0opoHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
enekTprMUHa Mepexa He obnaaHaHa 3a3eMtOBa/IbHUM NMPOBOOM.
B xogHomy pagsi He nigkawuanTe npuiaa A0 30BHILLHLOIO PO3-
NoAiIbHOrO MPUCTPOO AN1A XMBAEHHA, Hanpuknaa, Tanmepa abo ny-
NibTa AWCTaHLIMHOIO KEPYBAHHA.

PemoHTyBaTV npunan 403BONEHO Ti/IbKK G axiBUAM.

[nAa pemoHTy npunany A03BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATH /ULLIE OPU-
riHa/IbHI 3aN4YacTUHM.

o6 yHWKHYTH Hebe3nek, Y pagdi MOLWKOMKEHHA Kabeto XMUBNEHHS
LbOro npunany noro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBasidpikaLli€eto.

Hikonu He 3aHyptoiTe Hi npunag, Hi Kabesb XUBNEHHA Yy BOAY W He
MUITE B MOCYAOMWWHIA MaLUMHI.

BukopucToByiTe npunaa nve B 3aKpPUTUX MPUMILLEHHAX.

» bepexiTb Npuiaa B BUCOKOI TEMNepaTypu 1 BOSTOTM.

He MoXHa unMcCTUTM Npunaa 3a 4oNoOMOroo napoBoro abo BUCOKOTH-
CKOBOro npuniaay.

He nonyckanTe KOHTaKTy Kabento XMBAEHHA 3 rapAYMMM YacTUHaAMM
npuaagy Yy iHWWMK Kepenamu Tenna.

He nonyckanTe KOHTaKTy MepexHoro kadesnto 3 rocTpumu
npeamMeTamu.

He neperunaiTe, He nepeTuckanTe U He nepeodnagHynTe kabenb
YXUBNEHHA.

Y »KOAHOMY pasi He cTaBTe npuaad Ha rapadvi NoBepxHi abo Nodumay
HUX.

Pyku, Bosiocca, o4ar Towo cnia Tpumaty Ha 6e3neyHin BiacTaHi Big
YyacTWH Npunaay, wo obepraroTbCAa.

YcTaHOBNOBATH | 3HIMATK HAcaaKn MOXKHA TiIbKK TOAi, KO/IM MPUBOA
HEePYXOMWW, a Npunaja Biad' €AHaHWM Bi eNeKTpoOMepPeEXi.

He npocoBynTe pyKy B 3aBaHTaXyBaslbHy rOP/IOBUHY.

MiaWwTOBXYWTE IHIPEAIEHTH Ti/IbKKU LUTOBXAYEM.

YacTunHu, WO MatOTb MOMITHI TPILLUMHKM UM iHLLI NOLWKOMKEHHA ado X
He TPUMatoTbCA AK CAif, HEOOXiAHO 3aMIHUTU OPUTiHa/IbBHUMK 3ar-
YacTUHaMM.

CknapaTv Hacaaku 6e3nocepeHbo Ha OCHOBHOMY ©noLi npunany
3a00pPOHEHO.

KopwucTyBaTnca Hacagkamu MOXKHa TiNlbKK B MOBHICTIO CK1aaeHoOMy
CTaHi.
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AK YHUKHYTW MaTepianbHux 30MTKiB  uk

BepexiTb nakyBasibHi MaTepianv Bia AiTEN.
He nosBonAnTe AitAM rpatmca 3 nakyBasibHUM MaTepianiom.

BepexiTb ApiOHi aeTani Biag AiTen.

He nos3BonAanTe gitAm rpatvca 3 ApiOHUMKM AeTaniAMM.

BUKOHYWTE BKa3iBKK 3 UMLLIEHHA.

[TOBEPXHI, AKI KOHTAKTYOTb 3 XapUYOBUMMK NPOAYKTAMM, CNid YUNCTUTH

nepen KoOXXHUMM KOPUCTYBaAHHAM.

AK YHUKHYTHU MaTepianbHUX

36

>

UTKIB

KopuctyBatuca npunagom 6es nepe-
pBK MOXKHa makcumym 10 xB. icnAa
LIbOrO BUMKHITb Npunan i nante nomy

OXOJIOHYTK A0 KiMHATHOI TEMMepaTtypv.

3ab0poHEHO BMUKATK NMOPOXKHIK Mpu-
nag.

He BcTaBnavte npeameTu, AK-0T
yepnaku, y 3aBaHTa)KyBaslbHy rop/io-
BUHY ado Kopmyc.

[Mepen KOPUCTYBAHHAM NEPEBIPTE, UM
Hemae B 3aBaHTaXXyBaslbHiVi FOP/IOBUHI
W KOpPMyCi CTOPOHHIX NPeAMETIB.
KateropuyHo 3a60pOHAETLCA BUKOPH-

Kpwuluka BigaineHHa ans 3éepiraHHA

BianinenHa ana 36epiraHHA
nep¢$opoBaHNX OMCKIB

Micue ana sbepiraHHa kadento

3aBaHTaxyBasibHa valla

['BUHTOBE KiNbLie

MNepdopoBaHMM OUCK i3 BETMKUMM
oTBOpamMu

Hix

MonaBanbHWI LWHEK 3i 3UenIeHHAM

MeTanesui Kopnyc i3 kamepamu

FENE E BER & &

MepdopoBaHUK AUCK i3 cepeaHimm
oTBOpPaMu

MepdopoBaHuii AMCK i3 OPIOHUMHU

cTtoByBaTun Hacaaky-npec anA C])pyKTiB oTBOpamMu

ANA BUYaB/IOBAHHA COKY i3 AyXe LLIToBxXau 3 BIACIKOM i KpULLKOO AnA 36e-

TBEPOMX a®0 BOMIOKHUCTMX NPOIYKTIB, piraHHA

AK-OT MOPKB&, OYPAK 4 UGYNA. KoBBacHuii HakOHeYHKK
3HaNMoOMCTBO MiaWwWWnHUKOBE KinbLe AnA KoBOacHOro
ornan wnpnya

HoTartka: [pu noctayaHHi AeAki ApiOHi
neTani npunaana wrosxava, AK-0T, HO-
YKOBI peLiTku abo geTani Hacaaku anAa
KoBOACOK, 3HAaXOAATLCA Y BiACIKY A1A
36epiraHHaA. BigkpuiTe WToBXaY i BUMMITb
netani.

[Ticna po3nakyBaHHA NMEPEBIPTE, UM
KOMMJ/IEKT MOBHWM | YM HE NOLKOAMIO
AKICb YACTMHM Mia Yac TpaHCNOPTYBaHHA.
— Man.

OcHOBHMIA GNoOK Npunaay

IE] Hacanka-w'acopyOka — "36epiraHHA okpemux getanei”,
Hacagka nna kosbacok CropiHka 152
B Hacanka ans ke6be MoBopoTHUI NepeMuKay
LLitka onA umeHHsa CumBon  ®dyHKUiA

Hacanka-npec ana ¢pykTis max O6pobka iHrpedieHTiB Ha BULLM
— "Hacagaka-npec 4714 ¢pyKTiB", LUBMAKOCTI.

Cropitka 151 min O6pobKa iHFpemieHTIB Ha HKYIi
PykoAaTKM AnA TpaHCnopTyBaHHA LWBMOKOCTI.
MOBOPOTHWI Mepemukay O 3ynuHka 06poBKHu.
KpiﬂﬂeHHﬂ Ta NpvBOA ANA Hacaaok o) SBiﬂbH.eHHFI 3acTpAranx I'IpOJ:lyKTiB
KHonka po3610KyBaHHsA bYHKLICIO PeBEpCy.
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uk Excnnyatauin

DyHKLiA peBepcy

®yHKLUIA peBepcy CNyrye ana 3BiNibHEHHA
3aCTPAMMX NPOAYKTIB KOPOTKOYACHUM
3BOPOTHUM 0OEepTaHHAM NoaBasibHOro
LUHeKa.

— "YCyHeHHA HecrpaBHOCTEN ",

CropiHka 153

HoTtatka: Bukopuctosynte dpyHKLitO
peBepcy uLle 3 Hacaakot-m'aAcopyo-
KOt0.

CucTtemu 6esneku

3axucT Bia nepeBaHTaMEeHHA

3axucT BiA nepeBaHTaxeHHsa 3anobdirae
NOLLKOMKEHHIO ABUTYHA W IHLIMX YACTUH
yepes 3aBUCOKE HaBaHTaXXEHHS.

— "VYeyHeHHA HecripaBHoCTeu ",
CropiHka 153

TennosaxucHUM BUMHKaY

Y pasi nepeBaHTaxeHHA ado neperpisy
[OBWIyHa TEMN03aXUCHUI BUMMKAY BUMM-
Kae npunaa.

Micue 3agaHoro 3nomy

AKLWO NoJaBa/bHWUI LUHEK BNOKYETLCA
abo nepeBaHTaXyeTbCA, 3Uen/IeHHA Na-
MaeTbCcA y crneLliasbHo nependayeHomy
MicLi.

3axucT BiA NOBTOPHOro BBIMKHEHHSA
3axuCT BiA NOBTOPHOIO BBIMKHEHHA
3anodirae aBTOMaTMUHOMY 3arycKy
00p0BKK MicnA 3HECTPYM/IEHHA nNpunaay.
MicnA 3HeCcTpyM/IeHHA Npunaa 3HOBY
BMMKAETLCA. 3anycTnTv 06pobKy MOXHa
TiSIbKK MiC/A TOro, AK B NOBEPHETE nepe-
MuKau y nosuito O.

Excnnyarauin

OuuLieHHA npyunaay i noro getaneun

nepena nepLuvMm BUKOPUCTaHHAM

1. Yci netani, AKi KOHTaKTYIOTb i3 Xa-
PUOBKMMMK NPOAYKTaAMMK, Nepea NepLImMm
KOPWCTYBaHHAM CAif MOMWTH.

2. [1igrotynTe BUMUTI M BUCYLLEHI geTani
[0 3aCTOCYBaHHA.

MNiaroToBKa ocHOBHOro 6noKa
-Mar.H-H

CKnagaHHA HacagK1-M’ ACOPYyOKH

-Man. -
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Po3milleHHA Hacaaku

— 2. B - KK

PekomeHaauii Woa0 LWBUAKOCTI

Hana- 3acTtocyBaHHA

LUTYBaH-

HA

min/max  Hacaaka-m’acopyoka
(nepdopoBaHi aucku 3 MM,
4,5 MM, 8 MM)

max Hacaaka ona kosdacok

Hacanka ana ke66e
MepdopoBaHi AUCKH

3 MepdopoBaHuit AnCK i3 APIGHUMU
oTBOpamMM (3 Mm)

5

max

[MepdopoBaHuii AUCK i3 cepeaHimu
oTBOpamu (4,5 mm)

[TepdopoBaHuii AUCK i3 BENMKUMM
oTBOpamMu (8 mm)

HotaTtka: [lepdopoBaHvM ANCKOM 3
BE/IMKMMK OTBOPaMKU MOXHA
00p0ONATU KypAUi KiCTKU.

O6po6Ka npoayKTiB

maZCz 12§ 18

JonaTkoBi cnoco6u 3acTocyBaHHA
o6 ymMOXNMBWTM AOAATKOBI cnocodu 3a-
CTOCYBaHHA, NMOEAHYHTE 3 YacTUHAMM
Hacaaku-mM’acopyOku crneuiasibHe npuna-
aAas.

Hotatka: Cknagite Hacaaky Ana 6axaHo-
ro cnoco®y sacTocyBaHHA. Bukopu-
CTOBYWTE NiAroTOBNEHY HacaaKy Tak, AK
onucaHo AnA Hacaaku-m’ACOPYyOKHU.

— "PoamiujeHHA Hacanku", CtopiHka 150
— "O6pobka npoayktis", CropiHka 150
CknagaHHA HacaaKu anA Koe6acok
Hacagka nna koB®acok npusHaueHa,
o6 3anoBHIOBATH GpapLLem NPUPOIHI Ta
WTY4YHi KoBOGACHI 0O0NOHKM i W06 dopmy-
BaTh KOBOACKM, AK-OT UeBamnuuui.

-Man. [lE]-EA

36upaHHA Hacaaku ans ke66e

Hacaaka ona ke66e npuagaTtHa ana
(hOPMYBaHHA KOHBEPTHKIB 3 TicTa ado da-
py.

—Man. EE] - B




Hacapaka-npec ana ¢ppykTis
Hacaaka-npec ana ¢ pyKTiB NpMsHayeHa,

0B BMUABMOBATH CiK i3 TaKMX NPOOYKTIB,

AK NoMigopu, BuHorpad 6e3 KicToUok,
KaByHM i Abnyka.

['BMHTOBE KinblLie Hacaaku-npeca ans
dpyKTiB

PerynioBasnibHa Hacaaka ana ¢ pykToBoil
M’AKOTI

Tpumay ¢inbTpa 3 YLWiNbHIOBa/IbHUM Ki-
nbUeM

=

[MogaBanbHWI WHEK 3 YLLiNbHIOBaIbHUM
KinbLem

Kopnyc Hacagku-npeca ana ¢ pykTis

BunyckHa nivika

®DinbTpyBasibHa BCTaBka 3 APiOHUMU
OoTBOpPaMM

N8 8

QinbTpyBa/ibHa BCTABKA 3 BE/IMKUMM
oTBOPaMU

PerynioBanbHa Hacagka

3a 40NOMOrok perysntoBasbHOI Hacaaku
MOXKHa BM3HA4YaTh KOHCUCTEHLIO

O PYKTOBOI M’AKOTI.

[loBepTaHHA NpoTH Mokpiwa ¢ pykToBa

rOLMHHMKOBOI M’AKOTb, MEHLLIE COKY
CTPISIKK

[ToBepTaHH#A 3a Cyxiwa ¢ppykToBa
rOAMHHUKOBOIO M’AKOTb, BifbLLe COKY
CTPISIKOIO

HoTaTtKa: AKLo BKpYTUTH peryntoBanbHy
Hacaaky HaATo CUAbHO, HAOTO TBEPAA UM
cyxa GpPyKTOBa M'AKOTb MOXe 3a0uTH pe-
ryntoBasibHy Hacaaky. TpOxu BiOKPYTiTh
peryntoBasibHy Hacaaky ado NoBHICTIO
3HIMITb .

CknapaHHA HacagKu-npeca ana
PpyKTiB

Hotatka: lNepen ckiagaHHAMm Tpeba
NMEPEBIPUTK CTaH i MPaBU/LHICTb
YCTaHOB/IEHHA YLLiNbHIOBAIbHUX KiNeLlb
NnoaaBa/IbHOrO LHEeKa W Tpumava
odinbTpa. Excnnyartauia 6e3 yuinsHio-

Hacaaka-npec anAa ¢pykTtis  uk

Ba/IbHMX KiNeLb i 3 MOLLIKOMKEHUMM YLL|i-
NbHIOBASTbBHUMM KifNbLAMU 3a00pPOHEHA.

-Man. B -EA

YcTaHOBREeHHA HacaAKuU-npeca anq
pykTiB

-Man. E]-E

BUKOpUCTaHHA HacagKu-npeca ana

pykTiB

HoTtatku

= [lig yac 06poOKU NUNbHYITE, WOO
dinbTpyBasibHa BCTaBKa M perysto-
BasibHa Hacaaka He 3abuBanwucs,
iHaKLIe pianHa MOXe noTpanuTh B
NnpuBOA i BCepeavHy npunaay. AKwWwo
Hacaaka-npec ansa ¢pykTiB 3adunacs,
HEeramHo 3ynuHITb Npuia.
— "VYeyHeHHA HecripaBHoCTen ",
CropiHka 153

= HaciHHA AeAKMX NA0A4iB MaE Takui
camuit posMip, Wo 1 ApidHi aBo BesUKi
®iNbTPYBasbHI OTBOPH M MOXXYTb 3a0u-
™ GinbTpyBasbHY BCTaBky. [epen
06po6KOoto BiaperynonTe HoCUK y Bik
BOJIOTiLWOI M’AKOTI. Y Takomy pasi Haci-
HHA BUXOAWTUME 3 HOCKKA Pa30oM 3
M’AKOTTHO.

= Benuki dpykTv cnig noapibHoBaTH,
0B BOHW NOMilLaIMCA B 3aBaHTaXKy-
Ba/lbHY ropnoBuHy. Buaoanante Teepai
LUKIPKK, HACIHHA M KiCTOUKMW.
He 06pobnaiTe 3aMOpPOXeHi G PYyKTH.
He TUCHITb lWToBXauem HaaTo CUIbHO.

—Man. B -

Po36bupaHHA HacagKku-npeca ans
JpykTiB

-Man. A} - 23

Ornap YMLLeHHA

Oapasy nicnA KOPUCTYBAHHA OUYMCTLTE
BCi AeTani, Wo6 3anuLKK He NpucUxanm.

» He BMKOPUCTOBYWTE 3aCcO0M ANA
OUMLLEHHHA, WO MICTATb CMKPT.

» He BMKOPUCTOBYWTE 3arocTpeHi abo
METaNEeBI NPEAMETH.

» He BMKOPWCTOBYWMTE XOPCTKi raHuipKu
abo 3acobu [/1A OUMLLIEHHS.
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uk BkagsiBku 040 00POOKM i NpUKIaLM 3aCTOCYBaHHA

HoTaTka: Y nocyaOMWIWHIN MaLLWHI HE MO-
YKHA MWUTU Taki YaCTUHKU: MeTaneBUn
KOPNyC i3 Kamepamu, rBUHTOBE KifbLie W
nogaBasbHUK WHeK. MUTTA LUMX YaCTUH
MUIAHUMK 3acoBamu 1 BOAOIO 3
Temnepatypoto noHaa 40 °C moxe npu-
3BECTM [0 TOrO, WO iXHA MOBEPXHA
BTpaTUTh 6/1McK. Ha GyHKLiHHY Nnpuaat-
HiCTb YaCTUH Lie He BMN/IUBAE.

[MouncTbTe OKPEMI AeTani, AK ykasaHo B
Tadbnmui.

- Man. B9

36epiraHHA OKpemUx aeTaneu

1. YucTe 1 cyxe Npunagan Hacaaku-
M’ACOPYOKM Noknafite Ha 36epiraHHnA
BCEPEAMNHY LITOBXaua.

- Ma. 14

2. lllo6 nomicTiTh Ha 36epiraHHA
neppOopoBaHi ANCKU, 3HIMITb KPULLKY
BiAAiNeHHA anA 30epiraHHA 3Bepxy
OCHOBHOro 6noka npunaay. MNoknaaitb
nep®opoBaHi AMCKU Ha crneuia/ibHO
nependayeHi TpMmaui; 3HOBY 3aUMHITb
KPULLKY.

—Man.

BKasiBKM L1040 0OPOOKHU W
NpUKnNagu 3acTocyBaHHA

BKasiBKu 040 06po6Ku
Hacapgka-m’acopy6ka

= Yci nepdopoBaHi AMCKK NpuaaTHi, oo
06pobnAaTH cupe M’aco.

= Benuki lWumaTku m’'Aca W iHWKX
npoAayKTiB c/if pisatk ApiBHiLLMMK
KaBasikamu, o6 BOHU NPOWLIU B
3aBaHTaXXyBasibHy FOPNOBUHY.

Hacaaka anAa kos6acok

= Hacaakoto Ana KoBOacoK MOHa
06pobATU TiNbkK APIOHO NepemeneHi
NPOAYKTH.

= 3aMouiTh HaTypasibHy 000/I0HKY Nepes
obpobkoto Ha 10 XBUAWH y Tenniv Boi.

= He 3anoBHIOWTE KOBOACHY 0O0/TOHKY
3aHaATO LWiNbHO, iHaKLLe KoBOACKK MO-
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XXYTb NOMHYTU Nif Yac BapiHHA abo
CMaXeHHA.

Mpuknan peuenty

TyT HaBeneHO Npukiaa peuenty,
CKflaleHu cneuianbHoro 4nA Lboro npu-
nagy.

MeneHun apaxic

IHrpeaieHTn
= 1500—2000 r cBiXOro cMporo apaxicy

[MpurotyBaHHA

® YcTaTtkyihTe HacaaKy-M'acopyoKy
nep®opoBaHUM JMCKOM i3 APIOHUMMU
OTBOPAaMu W yCTaHOBITb HAcaaKy Ha
npwnag.

= 3acunTte apaxic y 3aBaHTaxyBasibHy
yauy.

= [1OBEPHITb MEPEMMKAY Y MONOXKEHHA
max.

= [lig yac 06pobku PiIBHOMIPHO
[0[aBanTe apaxic y 3aBaHTaxyBasibHy
rOP/IOBUHY W MNIALUITOBXYHTE KO0
LUTOBXaYeM.

= O6pobiTb YCIO Ki/IbKiCTb MPOTArOM
2 XBW/IMH.

HotaTtka: PekomeHgoBaHuit uac 6es-
nepepBHOi POBOTHU CTAHOBWUTL 2 XBU/IWH.

Mopana: MeneHnm apaxicoM MoxHa
nocvnartu canartu, ioro MoxxHa Joaasatu
[0 coyciB aBo iHLIMX CTpaB, 3 HBOrO MOX-
Ha rotyBaTi apaxicoBe Macsio 3 XpyCTKu-
MW KPUXTaMM.

ApaxicoBe Macno 3 XpyCTKUMU KpUXTaMu

[MpuroTyBaHHA

= |lle ABivi NPONyCTIiTb y)Xe nepe-
MeJSIEHUI apaxiC Kpidb NepdopoBaHui
I1cK i3 ApiGHMMKM OTBOPAMM.

= Ha 100 r apaxicy nogarnte 10 mn
apaxicosoi onil abo iHLWOT POCAUHHOI
onii.

= 36uBaiiTe Lo Macy BiHUUKOM a1A 30u-
BaHHA, JOKW BOHa Habyne kpemonoai-
OHOI KOHCUCTEHLI.

= [OTOBE apaxicoBe Macno MOXHa
HamasyBaTtu Ha x1i6 abo fogaBaTy A0
cTpas.



HonaTKosi peuenTtu

YCyHeHHA HecnpaBHocTer uk

» o6 oTpumati goaatkosi peuentu,
3ickaHynTe uer QR-koga.

YCcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHicTb

MpUunHa 1 YCYHEHHA HeCcnpaBHOCTI

[punaa He 3anyckae
00p0oOKY.

Henpasu/ibHO BCTAHOBEHO NMOBOPOTHMWIA Nepemukau.
» TMepen 06poOKoto NOBEPHITL Nepemukad y noaudito O.

[Mpunan npautoe, ane
NPOAYKTU HE NEPEMENIOIO-
TbCA.

MpoayKTW 3aCTPAMM i 320U HacaKy.

HoTaTtka: OyHKLito peBepCy 3aCTOCOBYWTE TiflbKM 3 HACaAKO-
M’ACOpYyOKOLO.

1. YcTaHoBIThL NOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxexHsa O i 3aue-
KanTe, AOKKU NpwWiad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. Ha Kinbka cekyHa yCTaHOBITb MOBOPOTHUIA NepemMunkady y noso-
XEHHA ©, 0O 3amnyCTUTH GYHKLIO PEBEPCY i 3BIIbHUTY 3aCTPA-
rAi NPOAYKTH.

3. BauekaliTe, 1OKM Npunaa NOBHICTHO 3YMUHUTLCA.

4. YCTaHOBITb MOBOPOTHMI Nepemukay y NosioXXeHHA min i nepeB.i-
pTe, UM BigHOBWNACA 3BMYarHa 0Opodka NPoayKTIB.

HoTatka: AKL0 HecnpaBHiCTb He 3HWKA, BUKOHAWTE OnucaHi Hu-

xue aii.

1. YcTaHoBITL MOBOPOTHUI NepemMukay y nonoxexHsa O i 3aue-
KanTe, AOKM Npunad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. 3HimMiTb i po36epiTh Hacaaky.

3. lMpubepiTb 3aCTpPArAi NPOAYKTU; NEpEKOHaNWTECH, IO Hi B
Hacaali, Hi B NpoayKTax Hemae TBepamx YacTok, AK-OT 3EPHUH
abo KicTouok.

3uenneHHa NoaaBasibHOro WHeka NepeBaHTaxu10cA W nonamano-
CA B 3a1aHOMY MicCLi.

HoTaTtka: Ha 3anacHi getani 3 3agaHvMm Micuem 3/10My Halli ra-
paHTiliHi 3000B'A3aHHA HEe NoLMPIoOTLCA. HoBe 3uenneHHA MoXHa
3aMOBWTH B CEPBICHIN cnyx6i 3a Homepom 10029225,

1. BianycTiTb rBUHT i 3HiIMITb 3iNCOBaHE 34enIeHHA.
— Ma. EE1

2. YCTaHOBITb i NPUIBUHTITL HOBE 3UEMN/IEHHA.
— Ma. EE1

[Mpunan BMMMKaETLCA Nig
yac 00polBKHu.

[BuryH neperpiscA.

1. YcTaHoBITh MOBOPOTHUI NepemMukay y nonoxexHa O i 3aue-
KanTe, AOKM Npunad NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. [aiTe npunamny 0X0n0oHyTH, o6 AeaKTUBYBaTH 3aXUCT Bif
nepeBaHTaXKeHHA.
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uk Ytunisauia ctapux npunaais

HecnpaBHicTb

MpuumnHa 1 yCyHEeHHA HecnpaBHOCTi

3 Hacagku-npecy ana

®pyKTiB He iae cik abo 1.
M’AKYLL, XO4a OCHOBHWW
610K Npuaaay npautoe. 2.

3abunuca peryntoBanbHa Hacamka v ¢inbTpyBasbHa BCTaBKa.
YCTaHOBITE MOBOPOTHMI Nepemukay y nonoxeHHa O i saue-
KanTe, AOKW Npwnad NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.

He kopucTynTeca GyHKLiE peBepcy, iHakle MOX/IMBE Mo-

LUKOKEHHA Npunaay.
3. 3HimiTh i po36epiTb Hacaaky.
4. TMpuBepiTb 3aCTPAMNI NPOAYKTU K PETENBHO NOYUCTLTE BCI

netani.

5. MNepen NOBTOPHUM 3aCTOCYBaHHAM Hacaku-npeca BUKOHanTe

BCi BKa3iBKMU.

— "Hacagka-npec ana ¢pyktie", CtopiHka 151

YTunisauifa crapux npunaais

» YTunisynTe npunag ekoaoriyHum
cnocoBom.
[HpOopmaLito WOoA0 akTyabHUX
cnocobiB yTunisadii MoXxHa oTpumaT y
npoaasus Npunaay abo opraxis
MiCLIEBOIrO CaMOBpPAAYBaHHA.

Llen npunaa mapkipoBaHo
3riAHO MNOJIOXXEHb EBPOMNENCHKOI
OupekTnen 2012/19/EU
CTOCOBHO €/1IEKTPOHHMX Ta
enekTponpunaais, Wwo Oynuy Bu-
KopwucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). InpekT1BOtO BU3Hauato-
TbCA MOXJ/IMBOCTI, AKi € AiINCHHM-
MU Yy Mexax EBpPOnNencbkoro
CO03Y, WOoA0 NPUIHATTA Hasan
Ta yTunisadii 6yBLIMX Y BUKOPH-
CTaHHi Nnpunaais.

CepBiCHi ueHTpHU

[nA oTpumaHHA getansHol iHpopmalii
Npo rapaHTinHWI TEPMIH Ta YMOBM ra-
paHTii y Bawin KpaiHi, Byab nacka, Bu-
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kopucToByihTe QR-koa Ha BK1aaeHOMyY
NOKYMEHTI 3 iHpopMaLjieto NPO CEPBICHI
KOHTaKTW Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HalLlOO CepBiCHOM Ccy00t0, BallMM aAn-
nepom ado BiasifariTe Hal Bed-caunT.
BupobHruk: "BCX Xaysrepete TmoOX" By/.
Kapn-Bepi-LUTtpace, 34, M. MtOHXeH,
81739, HimeuunHa

IMnopTtep: TOB "BCX MNobyTtoBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHoBacbka, 10/14
kopn.b, YkpaiHa

Bu MOyeTe 3HaNTU KOHTaKTHI AaHi
cepBiCcHOI cnyxx6u 3a gonomoroto QR-
KOy Ha AOKYMEHTI 3 iHpopmaLieto nNpo
CEepPBICHI KOHTaKTWU Ta rapaHTiHi YMOBH,
AKUI goaaeTbea, abo Ha Halomy Bed-
cawrTi.

IHpopmaLito 3rigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOXHa 3HaWTK B MEPEXI
IHTepHeT 3a aapecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpOOBy I
CEpPBICHIW CTOPIHLi BaWOoro npunaay B iH-
CTPYKUiAX 3 ekcnayarauii i B 104aTKOBKUX
[OKYMeHTax.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

besonacHoctb ru

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

® CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHGOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LLEero MCNosb30BaHUA WK ONA nepeaayn cneaytoluemy snanenstly.

= B cnyuae oBHapyXeH1A NoBPeXaeHUI, CBA3AHHbLIX C TPAHCMOPTU-
POBKOW, He NoAK/itouanTe npuoop.

Mcnonb3ynte npubop TONLKO:

B 1A JOMNONHUTENbHbIX MPUKAAAHbIX 3a4a4, ONMCAaHHbLIX B 9TOM
MHCTPYKLMK.

B 19 U3MENbYEHUA ChiPbIX UK BapeHbIX MPOAYKTOB, TakKUX Kak MACO,
pbiGa 1 OBOLLM.

® 101 NPUCMOTPOM,;

= 1149 nepepadoTKu KoMYecTBa NpoayKToB M BpeMeHn 00padoTkHy,
XapakTepHbIX A1A JoMallHero xo3AancTBea;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX JOMaLLHUX XO-
3AUCTB NPU KOMHATHOMW TemnepaTtype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoOBHEM MOPA.

[Mocne KaXxaoro npuMmeHeHusa npudopa, nepesn Tem, Kak ocTasATb ero

6e3 Haasopa, nepes cOopKon, pasdopPKON U OUUCTKOM, B Criyyae

HeWcnpaBHOCTH, a Takxe nepea AOCTYNOM K BpallatolmmMmca agetanam

npuoop cneayeT OTCOeAMHATL OT 1EKTPOCETH.

OTOT NpMOOP MOTYT UCNONL30BATL /ML C OrPaHUYEHHBIMU HU3MYUe-

CKWUMM, CEHCOPHLIMK UMK YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMM MU HE UMEID-

MMM [JOCTATOUHOIrO OMnbiTa MW 3HAHWIA, €C/TIM OHW HAXOAATCA MoA

NPUCMOTPOM W/ NMOCNEe NOMyYeHnsa yKkasaHui no 6e3onacHoMy muc-

Nnosb30BaHuto Nnpudopa 1 nocnae Toro, Kak OHM 0CO3HaIM ONMacHOCTH,

CBA3AHHbIE C HEMNPaBW/IbHbIM MCMO/Ib30BAHUEM.

JeTam 3anpelleHo urpaTb ¢ NpMOOpPOM.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npmubopa sanpeLlaeTca BbINONHATL ASTAM.

Mpubop Henb3a cnonsL3oBaTh AeTAM. He gonyckanTe aeten K npuoo-

Py M ero CeTeBOMy NMpOBOAY.

» KaTteropuuecku 3anpeljaeTca aKCnayaTmpoBaTth NOBPEXAEHHbIH
npuoop.

» KaTteropuuecku 3anpelyaerca akcnayartauma npudopa, noBepx-
HOCTb KOTOPOro MMEET TPELLUMHbI UK NOBPEeXaeHa.

» 3anpeljaetca TAHYTb 3a CeTeBOn Kade b, YTOObl OTCOEAUHUTL NMpPW-
©op OT CeTH 2NEKTPONUTaHUA. BbiHUMaNTe U3 PO3ETKK BUJIKY CeTe-
Boro kabens.
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ru besonacHocTb

>

v

B cnyuae nospexaeHunsa npubdopa unmn ceteBoro kabena Hemeanex-
HO BbIHbTE BWU/IKY CETEBOro Kadens U3 po3eTKU Wau OTKIoUnUTe
npenoxpaHuTens B 61o0ke npeaoxpaHuTenen.

Ob6paTtuTech B cepBUCHYIO cnyxoy. » Crpanuya 162

Mpu noakntoueHun npudopa 1 ero aKcnayartaumm codntogante aax-
Hble, MPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHOM TabnuKe.

3anpellaeTtca ocHawatb NpMOOP BHELWHWM NepekatoyaTenem,
Hanpumep, TanMepoM WaK NMyIbTOM AUCTaHLUMOHHOMO yrnpaB/ieHus.
PemMoHTMpoOBaTh NpMOOP paspellaeTcaA TONbKO KBaNMPULMPOBAH-
HbIM crieuuanmMcTam.

[na pemoHTa npudopa MOXHO UCMONL30BATL TONIbKO OPUTMHasIbHbIE
3anyacTu.

Bo nsbexaHune onacHocTern 3ameHa noBpexXaeHHOro CeTeBoro Ka-
6ena aaHHoro npuéopa MoXeT ObiTb BbINO/IHEHA TONBKO NPOU3BOAU-
Tenem v aBTOPU3OBAHHON UM CEPBUCHOM CNYXXO0M MO0 SIMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaOTMUHYO KBaMGUKALMIO.

Kateropuuecku 3anpeljaetca norpyaTtb npuoop B BOAY WM MOMe-
aThb €ro B NocyJOMOEYHYIO MaLlUHY.

Mcnonb3ynte Nnpudop TONLKO B 3aKPbITOM NMOMELLEHUM.

He nonb3yntechk NprbopoM NMpu CAULLKOM BbICOKOW TemnepaType
WU BNaXKHOCTM.

He ucnonbaynTe Ana o4ncTkun npudopa napooUYnUCTUTEN UIKN OYK-
CTUTE/IM BbICOKOIO JaB/EHMA.

Hu B koeM cniyyae He gonyckamTe KoHTakTa ceTeBoro kabena c ro-
PAYMMM YacTAMKM Npudopa UM C UCTOYHUKaMK Tenna.

Hu B kOeM cniyyae He fornyckanTe KOHTakTa ceTeBoro kabena ¢
OCTPbIMU KOHLIAMKW UM KDOMKaMMU.

3anpellaetca neperndaTtb, 3aLEeMIATL UK NepeodopyoBaTh cete-
BOW Kabesb.

Hukorna He ctaBbTe NpuOOP Ha ropAaYre NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HUMM.

He ponyckanTe KOHTaKTa pyK, BO/IOC, OAeX/dbl ¥ APYTMX NpeamMeToB
C BpalljatrolmMMmnca aetanamu.

Hacaaku MOXHO ycTaHaB/IMBaTb U CHUMAaTb TOIbKO MOC/1e OCTaHOB-
KW NpuBoAa v OTCoeaMHEeHWa npudopa OT CeTw.

He onyckanTe pyku B 3arpy304Hbli CTBOJI.

[na noaTtankvBaHWA MHIPEaNEHTOB UCMO/b3YWTE TONBKO TOSIKATE b.

» Yactv npubopa C TpewmHamm niv ApyruMu NOBPEXaeHUAMM, a Tak-

e C HernJIoTHOM Nocaakon AOMKHbLI ObiTb 3aMEHEHbLI OPUTMHAbHbI-
MW UaCTAMM.
Cobupatb Hacaaku NpAMo Ha 610Ke ABUraTens sanpeLleHo.
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MpeaoTspalleHne maTepuansHoro yuepba ru

» Mcnosb3oBaTb Hacaakn MOXHO TOMIbKO B y>X€ NMOHOCTLIO COépaH-

HOM COCTOAHWUMN.

vV VY V.V VYYyYy

He noanyckanTte aeTen K ynakOBOYHOMY MaTepuany.

He nos3BonAnTe AeTAM urpatb C yNnakoOBOUYHbIM MaTtepUasiom.

He noanyckanTte aeten K Menkum aeTanam.

He nosBonAnTe AeTAM urpatb C MEIKUMU AETANIAMM.
Cobntofanite ykasaHua No o4YncTKe.

[TOBEPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTAMU NMUTAHKA, CrieayeT

ouniatb nepen KaxxablM NCnosb30OBaHNEM.

MNMpenoTtBpalleHre maTepuarnb-
Horo yuep6a

» He ucnonsayite npndop 6e3 nepepsbl-
Ba gosblue yem 10 muH. MNocne aTtoro
BbIK/IOUNTE NPMOOP U fakTe emy
OCTbITb 0 KOMHATHOW TEMMEPATYPHbI.

» Hwkoraa He BktouanTe npubop BXO-
NIOCTY!O.

» He BBOAMTE Kakne-TMOO0 npeameTsl B
3arpy304HblIfi CTBO/ WM KOPMYC,
Hanpumep, PasnBaTE/bHYHO JIOXKKY.

» [lepen ncnosibL30BaHUEM NPOBEPLTE
3arpy304YHbli CTBO M KOPMYC Ha Ha-
NIMune NOCTOPOHHKX NMPEaMETOB.

» He ncnonbayiTe Hacaaky-npecc ana
OTKMMa coka An1a nepepadoTKM OUeHb
TBEPAbIX MU BOTOKHUCTBIX MPOAYKTOB,
Hanpumep, MOPKOBK, CBEKJTbI UK JTy-
Ka-nopes.

3HaKoMmcTBO ¢ npubopom

O630p

Mocne pacnakoBku NpoBepbLTe BCe AeTa-
JIN Ha OTCYTCTBKUE TPAHCMOPTHbLIX MOBPE-
)KLI,eHMﬁ, a Tak>Xe KOMIMJIEKTHOCTb NOCTaB-
KW.

—Puc. il

Haknanoku pykosaToOK Ans nepemelleHua

[MOBOPOTHbLIM NepektoyaTesb

Kpennenue 1 npMBOa Hacaaku

KHonka ¢pukcaumm

Kpblllka oTaeneHrA ana xpaHeHus

Otnenenve anA xpaHeHua GOPMOBOYHBIX
OUCKOB

Bnok gsuratensa

IE] Hacaaka-mAcopytka

Hacagka ona HabuekM Konéac

5] Hacanka-ke66e

I3 LWetka ana ouncTku

Hacagka-npecc 4na omkiMa coka
— "Hacaaka-npecc 48 OTkuMa coka’,
CrpaHuya 159

OT1cek anA XxpaHeHua kabena

3arpy304Hbli 10TOK

KonbLo ¢ pes3sdon

DOPMOBOYHBIV AWCK A7 KPYNHOW pyoKu

Hox

LLIHek co cuenneHnem

MeTannuueckui kopnyc

DOPMOBOYHBIV AWCK ANA cpeaHen pyoku

DOPMOBOYHbBIM AUCK A1A MEIKOU pyoOKu

Tonkartenb ¢ OTCEKOM ANA XPaHEHUA U
KPbILLKOW

Tpy6ka kondacHoro Lwnpuua

BN 8 EEESEEEEE 2 SE5EE8

OnopHbIM AMCK Ansa KondacHoro wnpuua

MpumeyvaHue: HekoTopble HeGoblLME
NPWHaAANEXHOCTU HAXOAATCA NPU NOCTaB-
Ke B OTCeke A/1A XpaHeHUA Tokarens,
Hanpumep, AUCKKU C OTBEPCTUAMU UK
KOMMOHEHTLI Hacaaku 1A HabuBKK KO-
6ac. OTKpoWTe TonKaTenb u JoCTaHbTe
KOMMOHEHTHI.

— "XpaHeHue aetasned nonbopa”,
Crparuya 160

lNMoBOpPOTHLINA NepekntoyaTenb

CumBon

DyHKUUA

MepepadoTka MHFPEaNEeHTOB Ha
BbICOKOW CKOPOCTH.

max
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ru OkcnnyaTauua

CumBon  dDyHKUMUA

min MepepaboTka MHrPeaMeHTOB Ha
HWU3KOM CKOPOCTH.

(@) OcTtaHoBKa nepepadoTKu.

o OcBoboX/eHre 3acTPABLIMX NPOo-

[lYKTOB QYHKLMEN peBepca.

PyHKUUA peBepca

DyHKUMA peBepca CNYX1T 414 TOro, UTo-
Obl NyTEM KPaTKOBPEMEHHOIro o0paTHOro
BpallleHuA WHeka ocBodox/aaTh 3aCTpAB-
e NPOoAYKThI.

— "VeTpaHeHue HencripaBHOCTeH",
CrpaHuya 161

MpumeuaHue: Micnonb3ynTe GyHKLMIO
peBepca TO/IbKO C HacaaKon-MACopyo-
KOW.

CucTtembl 6e3onacHoCTH

3aluuTa oT neperpysku

3almTa oT Neperpy3ku NpenATcTByeT No-
BPEXOEHMIO 9N1EKTPOMOTOPA U APYrUX
KOMMOHEHTOB BCNEACTBME C/IULLIKOM Bbl-
COKOW Harpysku.

— "YerpaHeHne HencripaBHoCTeun”,
Crpanuya 161

BbiknroyaTenb Tenno3alliuThbl

B cnyuae neperpysku wav neperpesa
[BUraTena BblkJouaTe b Ten103aWmTh
BblK/ItOUaeT npmoop.

3agaHHoOe mecTo cnoma

B cnyuae 610K1pOBKM MK Neperpysku
Jepxartenq WHeka cuenaeHne oMaeTtca
B CrneLmasibHO NpeayCMOTPEHHOM MecTe.
BnoknMpoBKa NOBTOPHOIO BKAKOUEHUA
BnokunpoBka NOBTOPHOIO BK/IIOUEHKA
NPenaTCTBYeT TOMY, UTO NPMOOP cam
3anycTuT nepepaboTtky nocne cO0s B
SHEpProcHadXeHuu.

Mocne c6ona B aHeprocHadxeHuu npuodop
cHoBa Bk/toyeH. OaHako nepepadoTky
MOXHO 3amyCTWTb CHOBA /I1LLb NOC/e
yCTaHOBKM NMOBOPOTHOMO NepekstoyaTena
B MOJI0XEHMe O.
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dKcnnyatauua

OuuncTKa npubopa 1 oTAENbHbIX Ae-

Tanew nepeA nepBbIM UCNONb30BaHU-

em

1. Bce aetanu, conpukacatolmecs ¢
NpoayKTamu, Creayet OUMCTUTbL nepes
NepBbIM UCMO/L30BaAHUEM.

2. OQuuLEeHHbIe U NPOCYLIEHHbIE AeTanm
NOMIOXWTE HArOTOBE [1A UCMO/b30Ba-
HuA.

MoaroTtoska 6noka asuratens
-ruc. H-H

C6opka HacagKU-MACOPYOKH
—rPuc. 1-H

YcTaHOBKa HacaaKku

—Puc. ] - KKl

PeKkoMeHAaLUMK NO HACTPOIKE CKOPO-
CTH

Hactpoi- MpumeHeHue
Ka
min/max Hacapnka-macopy6Oka ($popmMoBoOu-

Hble AMCKK 3 MM, 4,5 MM, 8 MM)

max Hacagka ana Habweku Kondac

max Hacaaka-ke66e

dJOpMOBOl-IHbIe AUCKH

DOPMOBOYHbIN ANCK AN1A MENKOWM

DOPMOBOYHbIN AWCK ANA cpeaHen

pyoKu (3 MMm)
@ pyoku (4,5 mm)

@ DOPMOBOYHbIM AUCK ANA KPYMHOM
py6ku (8 MM)

MpumeyaHue: DOPMOBOYHBLIM AUC-
KOM A58 KPYMHOW pyOKKU MOXHO

nepepadarbiBaTh KYPUHbLIE KOCTH.

O6paboTka NpoAyKTOB

e 12 | 18

HAononHutenbHble GYHKLUUU

CoueTan NPUHAANEXHOCTU C YACTAMM Ha-
cafkn-MACOPYOKK, MOXXHO BbIMOMHATL A0-
NOMHUTENBHbIE QYHKLMN.

MpumeuaHue: CobepuTe Hacaaky anA
BbIMNO/THEHMA XXeNaeMon GyHKLMK. Mc-



noJib3yiTe NOAroTOBNEHHYIO HAcaaKy,
Kak ornuMcaHo Ana Hacaaku-MACcopyoOKHu.
— "YeraHoska Hacanku”, CtpaHmya 158
— "O6paboTtka rnpoaykTos”",

CrpaHunya 158

C6opka Hacaaku ana Habueku Konbac
Hacapnka ans Habueku konbac noaxoauT
1A 3ano/HeHUA GpaplLlem MCKYCCTBEH-
HbIX M HaTypasibHbIX 000/I0UEK, a TaKXe
A GOPMMPOBaHMA KO0aCcOoK, TakMX Kak
yesanumnum.

—ruc. kE]-EAA

C6opka HacagKu-keb6e
Hacagka-ke66e Mcrnonb3yeTca npw Bbl-
NenaMBaHun U3aenuii ua Tecta uau MAc-
HOro ¢apuua.

-ruc. EZ) - B3

Hacaaka-npecc ana oTuma
COKa

Hacagka-npecc ana omkuma coka npea-
Ha3Ha4yeHa a/1a omkKuMa coka 13 rnpoayk-

TOB, HaNpUMep, TOMaToB, BUHOrpaaa 6es
KocTouek, apOy30B 1 AGSIOK.

KonbLo ¢ pesbboit Hacaaku-npecca anq
OTKMMa COKa

Perynmpyemblii HaKOHEUHWK 1A MAKOTH

Lepxatenb dpuabTpa ¢ yrnaoTHUTEbHBIM
KONbLIOM

LLIHeK ¢ ynnoTHUTENbHLIM KObLOM

Kopnyc Hacaaku-npecca Ana omkMma co-
Ka

BbinyckHaA BopoHka

OuUAbTP TOHKOW OUMCTKHM

R aneN e

DUNbTP rpydor OUUCTKHM

PerynupytoLiana HacaaKka

Perynvpytolei Hacagkon yctaHaBImMBa-
€TCA KOHCUCTEHUMA MAKOTH.

Bonee BnaxHana ma-
KOTb M MEHbLLIE COKa

Bpauienve npotus
4YacoBOW CTPENKM

BpalueHne no yaco-
BOW CTpesnke

Bonee cyxaa MAKOTL u
6onblie coka

Hacagka-npecc anA omkuma coka  ru

Mpumeuanue: Ecnu peryampytollan Ha-
cafka BKpyyeHa C/ULWKOM CWUbHO, TO
O4YeHb NAOTHAA MU CyxaA MAKOTb MOXET
3aCcopuTh ee. BeikpyTnTe perympytoLlyto
Hacaaky YyTb OO/bLIE WKW CHUMKTE ee.

C6opka HacagKu-npecca ANA OTHHU-
Ma coKa

MpumeuaHue: MNepen cOOpPKoOV NPOBEPL-
Te COCTOAHWE U NPaBWU/ILHOCTb MOCAAKM
YNIOTHUTE/bHBIX KONEL LWHeKa W Aepa-
Tena ounbTpa. HUkoraa He MCNob3yrTe
Hacaaky 6e3 ynOTHUTENbHbIX KOoMew, Uu
C NOBPEXAEHHBIMWU YMNOTHUTE/TbHBIMM
KONbLAMM.

—rqc. Bl - EA

YcTaHOBKa HacagKu-npecca anfg ot-
KHUMa COKa

~Puc. EE1-EH

Ucnonb3oBaHWe HacaaKU-npecca Anfd
OTXHUMa COKa

YKka3aHunA

= Bo BpemA nepepadoTku cneaute 3a
Tem, 4Tobbl GWUALTP M peryvpytoLlan
Hacaaka He 3aCopPA/IMCh, MHaAYE Xua-
KOCTb MOXET MPOHWKHYTb B MPWUBO/ U
BHYTPb Npudopa. Ecnu Hacagka-npecc
/1A OTXXMMa coka 3acopwiach, cpasy
e BbIKtounTe Npudop.
— "VeTpaHeHue HencripaBHOCTeH",
CrpaHuya 161

= CeMeHa HEKOTOPLIX PPYKTOB UMEIOT
NMoYTH TaKkoW e pasMmep, UTo 1 OTBep-
CTA GUAbTPA TOHKOW UK rpyOo
OUMCTKH, MOITOMY CEMEHa MOTyT 3aco-
puTb dunbTp. MNepen nepepadoTKow
YCTaHOBUTE PEry/IMPYIOLLYIO rOMOBKY B
nosnoxexue 1A 06pabdoTky BAaXKHOW
NA0A0BOW MAKOTK. [1pn 3TOW HACTPOK-
Ke CeMeHa BblaaBnMBarOTCA U3 rO0B-
KW BMECTe C MN/1010BOV MAKOTbIO.

= YT0Obl KPYMHbIE GPYKTHI NPOLLW B 3a-
rPY30YHbIM NaTPyBOK, UX cneayeTt us-
MEIbUNTL. YaananTe XEecTKyo KOXYypY,
MJI0JOHOXKH, CEMEHA U KOCTOUKMU,

= 3anpelleHo nepepadarbiBaTb 3aMOPO-
YXEHHble GPYKTHI.
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ru OO630p OUUCTKHM

= He HagaBnMBawWTe Ha TONKaTENb CAMULL-
KOM CU/IbHO.

arel 36 B 41
Pasbopka HacagKku-npecca anA oT-
)KMMa CoKa

A 42 B 44
0630p OUUCTKU

Cpasy nocne UCnonbL30BaHuA ouuLLianTe
BCe YyacTu npubopa, YToObl OCTATKM NPO-
[YKTOB HE NpuchIXanu.

» He ncnonbayite motolme cpeacTsa,
coaepxallume ankorosb Uan CruprT.

» He UcnonkaynTe metanimyeckue u
OCTPOKOHEYHbIE NpeaMeThl, a TakXe
npeaMeTbl C OCTPLIMU KPOMKaMM.

» He npumeHsaiTe rpybyto TKaHb 1u
abpasuBHble UNCTALLME CPeaCTBa.

Mpumeuanue: Cneaytoume Yyactu Henb3A
MbITb B MOCYAOMOEYHOW MalUMHE: MeTasl-
JIMYECKUIM KOPMYC, KObLO C pe3b0Ooii 1
LWHEK. MbITbE 3TUX YaCTen C MOMOLLbHO
MOHOLLMX CPEACTB U BOAbI TEMNepaTypon
6onee 40 °C MOXET /IMLUNTb UX NOBEPX-
HOCTb Bnecka. Ha GpyHKLMOHaNbHYO Npu-
roAHOCTb YacTel 370 He B/MAET.

OTaenbHble AeTanm ouumLLaoTca cornac-
Ho Tabnuue.

- Puc. E]

XpaHeHue geTanei npubopa

1. Mocne OUYUCTKM U CyLLIKM MOMECTUTE
NPUHAANEXHOCTU HACAAKU-MACOPYOKM
Ha XpaHeHWe BHYTPb TOJIKaTesA.

— Puc.

2. YTo6bl MOMECTHTB Ha XpaHeHWe pop-
MOBOYHbIE AUCKM, CHUMMUTE KPbILIKY
OTAeNeHWA AnA XpaHeHus cBepxy 6/10-
ka asuratens. MonoxuTe ¢opMoBOY-
HblE IMCKM Ha CrneuMasbHO NpeaycMoT-
PEHHbIE KPEM/IEHUA U CHOBA 3aKpOMTe
KPbILLKY.

— Puc.
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PekomeHgauum no obpaboTtke
¥ NpUMepbl UCNOJIb30BaHUA
PekomeHAaauuu no obpaboTtke
Hacaaka-macopy6ka

= Bce $pOpPMOBOYHbIE ANCKM NOAXOAAT
ana 06paboTKK ChIPpOro MAca.

= BosiblUME KYCKM MACA W APYrvMX Npo-
LIYKTOB CrieflyeT pe3aTb Ha MeHbLLne
KYCOUKM, UTOObI OHU MPOLLK B 3arpy-
30YHYIO Kamepy.

Hacaaka ana Ha6ueku konbac

= C nomMoulblo Hacaaku ana HabuBku
Kondac MoxHo 06padaTbiBaTb TO/ILKO
XOPOLO M3MENbYEHHbIE MPOAYKTHI.

= [lepen 00pad®oTKON 3aMOUUTE HaTy-
pasibHble 000/I0UKK B TEMOW BOAE Ha
10 MUHYT.

= He HabuarTe 060/10UKY A1A Kondac
C/IMWKOM M/I0THO, MHaue Kondacku Mo-
rYT JIOMHYTb MPW BapKe WK Xapke.

Mpumep peuenta

3neck NpuBedeH Npumep pelenTa, Co-
CTaB/EHHbIM CNeuManbHo AnA Balero
npuodopa.

MonoTbif apaxuc

MHrpeaneHTsl
= 1500—2000 r cBexXero Cblporo apaxu-
ca

[MpuroTtoBnexHue

= [loaroToBbTE HacaaKy-MAcopyoKy,
yCTaHOBMB G OPMOBOYHbIN AUCK /1A
MenKon pyoKw.

= HacbinNbTe apaxmc B 3arpy304YHbIv S10-
TOK.

= YCTaHOBWTE MOBOPOTHLIM NepekaoYa-
Te/b B MO/TOXEHNE max.

= Bo BpemA 06padoTkv paBHOMEPHO [0-
0aBnANTE apaxuc B 3arpy304Hyto Ka-
Mepy W NoATasikuBawTe ToNKaTenem.

s O6paboTalite BCIO MOPLMIO 3a 2 MUHY-
Thl.

MpumeuaHue: PekomeHayemoe Bpems

HenpepbIBHOW padoThl COCTABAAET 2 MU-

HyTblI.

PexomeHnpauma: Micnonoayiite namens-

YEeHHbIM apaxmc B KA4eCTBE NpuUNpassbl K

canatam, coycam v Apyrium 6aonam uam



YCcTpaHeHWe HeECNpaBHOCTEW ru

1A NPUrOTOB/IEHMA XPYCTALLEH apaxuco- = [OTOBYIO apaxMCOBYIO MNACTY MOXHO

BOV NacTbl. HamasaTb Ha x1e0 WK UCNob30BaThb

XpycTAlwan apaxucoBan nacra Kak npurnpasy.

MNpuroToBneHue 3anpoc Apyrux peuenTos

= [lepepaboTaiTe 3apaHee U3MenbYeH-  » [ina 3anpoca ApYr1x peLenToB OH-
HbIK apaxuc eLle ABaXKabl, MCNOMb3YA NanH cockaHupynTe cneaytowmin QR-
$OPMOBOYHBIV AWCK ANA MenKown pyo- Kon.
KH.

» Jlo6asbTe Ha 100 r apaxuca no 10 mn
apaxmMcoBOro MK PaCTUTE/IbHOO Mac-

na.

= BsOeilTe maccy BEeHUMKOM A0 KPeMo-
06pasHoro CoCToAHMA.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb MpuunHa U ycTpaHeHHe HeucnpaBHOCTEN
Mpubop He 3anyckaeT [TOBOPOTHbIV NepektoyaTenb YCTaHOBEH B HEMPABU/IbHOE MOJO-
nepepadoTky. XeHwe.

» YCcTaHOBKUTE NMOBOPOTHBLIM Nepektovaresb nepes nepepa-
6oTkou Ha O.

MepepadoTka NPOAYKTOB
He BbINO/IHAETCA, XOTA

OCHOBHOM 6510k padoTaer.

MpoayKTbl 3aCTPAM U 3a0UIUCh B Hacaake.

MpumeyaHue: McnonbayhTe GYHKLMIO peBepca TONbKO C Haca-
KOM-MACOPYOKOW.

1. YcTaHoBUTE NOBOPOTHLIM NepektoyaTesb B nonoxenue O 1 no-
XOWTECh NOMHOW OCTaHOBKM Npubopa.

2. Ha HeckonbKO CekyH[ yCTaHOBMTE NMOBOPOTHLIN Nepek/itova-
Teslb B MOMOXEHUE O, UTOOI 3aMyCTUTb GYHKLIMIO peBepca U
0cBOOOAUTL 3aCTPABLUME MPOAYKTHI.

3. JoxanTech NosiHoW ocTaHoBKM npuoopa.

4. YcTaHOBUTE NMOBOPOTHLIN Nepek/toYaTeslb B MOMOXKEHUE min U
npoBepbTe, BO3MOXHA /i CHOBa HopMasibHasa obpadoTka npo-
YKTOB.

MpumeyaHue: Ecv HeMcnpaBHOCTL HE YAAIOCh YCTPAHUTb TakKnM
06pasomM, CM. UHCTPYKLMK Janee.

1. YcTaHoBUTE NMOBOPOTHLINA Nepek/toyaTesib B nonoxeHe O v fo-
XOUTECh NOSIHOW OCTaHOBKM npudopa.

2. CHumuTe 1 pas3bepute Hacaadky.

3. YnanuTe 3acTpABLIME NPOAYKTHI U MPOBEPLTE, HET /I B NPOAYK-
Tax Wiv B HacaaKe KOCTOUEK, 3ePeH v T. M. TBEPAbIX YacTuL.

CuerlneHme LLIHEKA neperpyxeHo n caromMmasiocb B 3aJaHHOM Me-
cTe.

MpumeyaHune: Ha 3anacHbie YacTu C 3a4aHHbIM MECTOM ClIOMa
HallW rapaHTuitHbie 06A3aTeNbLCTBA HE PacnpocTpaHaTea. Ho-
BO€ CLEeMnIeHre MOXHO NPUMOOPECTH B CEPBUCHON CyxOe Mo Ho-
mepy 10029225.
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ru Ymnausauua ctaporo ObIToBoro npuéopa

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa u ycTpaHeHHWe HeucnpaBHOCTeN

MepepaboTka NPoayKToB
He BbIMOIHAETCA, XOTA
OCHOBHOM 6510k padoTaer.

— Puc. ]

— Puc. &}

1. OTNyCTUTE BUHT ¥ CHUMWUTE HEMCNPABHOE CLIEM/IEHME.

2. YcTaHoBUTE U NPUBUHTUTE HOBOE CLIEMNJIEHNE.

Bo Bpema nepepadoTku
npudop oTKYaeTCs.

Meperpes asurarens.
1. YcTaHoBUTE NOBOPOTHLIM Nepek/oyaTeslb B NoaoxeHwe O v Ao-

XAWUTECh NOMHOM OCTaHOBKK Npubopa.
2. YTOObl 1eakTMBMPOBATh 3alLUMTY OT Neperpysku, HeoOXoaMMo
natb Nprdopy OCTbITb.

Hacaaka-npecc ana omxu-
Ma coka He BblaeT CoK 1.
WM MIOA0BYIO MAKOTb, XO-
TA OCHOBHOM 650K padoTta- 2
er. 3.

4

aetanu.

Perynupytollan ronoska v ¢unsTpytoLllan BCTaBka 3aCoOpPeHHI.
YcTaHOBWTE NMOBOPOTHBIM NepektoyaTeb B NooxeHwe O 1 [o-
XAWTEeCh NOHOW OCTaHOBKK npubopa.

. MicnonbayiTte pyHKUMIO peBepca, YToObl He NOBPEAUTL NPUBOP.
CHUMHWTE ¥ pasbepuTe Hacaaky.

. YOanute npuanniine ocTaTku NMuLLM 1 TLaTeNbHO OUYUCTUTE BCe

5. I'Iepeu NMOBTOPHbLIM MPUMEHEHNEM HaCaaAKK-Npecca anAa omKnmMma
COKa BbIMOJIHUTE BCE PeKoMeHAaLmK.
— "Hacanka-npecc 4714 onkuma coka”, CtpaHmya 159

YTunusauua ctaporo 6bIToBoro

npubopa

» YTunusupyite npnOop B COOTBETCTBUK
C 3KO/10r'MYeCKnMmMmM HOpMamu.
CBe,EleHIAFI 0 BO3MOXHbIX criocobax
YTUIn3aumm MOXXHO MOSIyYnTb B CheLun-
aJiIu3MpoBaHHOM TOPIroBOM Mpeanpua-
TWUKN, a TAKXe B paVIOHHbIX WIn ro-
POJCKMX OpraHax yrnpasieHua.

[aHHbI nprdop UMeeT OTMETKY
0O COOTBETCTBUM €BPOMNENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytnnuaa-
LMK 3NEKTPUYECKMX U DNEKTPOH-
HbIX NpubopoBs (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOpPMbI onpeaenatoT
NENCTBYIOLLME HA TEPPUTOPUM
EBpocotoza npaswna Bo3Bpara
W yTUAM3aLmMK cTapbix Nnpuoo-
pOB.

CepBucHan cnymba

Moapo6Hyto MHPOPMAaLMIO O rapaHTUii-
HOM CPOKE M YCMOBWAX rapaHT1u B BalLen
CTpaHe MOXKHO MOJyUYnTb, OTCKaHWPOBaB
QR-koa B npunaraemow 4OKyMeHTauum ¢
MHbOPMAaLMENR O CEPBUCHOM Cyxbe u
YCNOBWAX rapaHTuu, B HaLLIEW CEPBUCHOM
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cnyxo6e, y Balero auaepa v Ha Hallem
BeG-canTe.

KOHTaKTHbIE AaHHbIE CEPBUCHOM CYXObI
MOXXHO MOJTy4YuTb, OTCKaHWpoBaB QR-koa
B Mpunaraemor AOKyMeHTaLmu ¢ MHpop-
MaLuen 0 CepBUCHON cyx0e 1 yCnoBuax
rapaHTUM UM Ha Hawem Beb-canTe.

[na nocTyna K KOHTakTaM Cnyx0 KaneHT-
CKOrO CEepBUCa, Bbl TAKXXe MOXETE UC-
nonb3oBaTh AaHHbIK QR koa.
https://www.bosch-home.ru

MmnopTep/Oprannsauma, NnpuH1MatoLan
npeteH3un no kavectsy/ TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnanaHcac)» Pecnybnunka KasaxcraH, T.
Anmarsl, yn. Xamkn Mykana, 22/5, 7
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx06bl ycTponcTsa — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcrtaH,
npv 0BHaPY>XEHUM HEUCTPABHOCTU, 3BO-
HWTE B CEPBUCHbINM KOHTaKT-LeHTp 5454
(TONIbKO ANA MOOUIIbHBIX TENEePOHOB).
CnenaHo B Kntae


https://www.bosch-home.ru

Kayincizgik  kk

Kayincisaik

® by HYCKay/bIKThl MyKUAT OKbIM LWbIFbIHbIS.

® Hyckay/bIKTbl )XOHE OHIM MaNIMETTEPIH KeNeleKkTe namaanaHy yuiH
cakTan KOWbIHbI3.

» Kypbl/IFbIHbI TaCbiMangay 3akbiMaapsl 60FaHAa KOCnaHbI3.

KyYPbI/IFbIHbI TEK TOMEHAErIAEN NanjanaHbliHbI3:

B OCbl HyCKay/nblKTa cunattasraH nanganady saictepi yiliH.

® |IMKi HEMECE KanHaTbl/IFaH ac eHiMaepiH Manaanay yiliH, Mbicasbl,
eT, BanblK XXoHEe XeMic.

® Kajaranayaa ycray Kepek.

® KasbINTbl TYOMbICTbIK OHOEY KOEMOEPI XOHE BHIOEY YaKbIThl YLUIH.

® Keke yWi-xannapaa xxeHe yhiaeri xaoblk 6envenepae 6enve
TemneparypacshiHaa.

® TeHi3 geHreniHeH 2000 M OUiKTIKKE AEHiH.

KypbINFbIHbI 8P NanganaHrFaHHaH KewiH, OHbl 6akblnaychl3

kanablpFaHaa, KypactblpyaaH, 6enwekTteyaeH, Tazanayaan OypbiH,

akay OpbIH a/iFaH XaHe Ci3 akHaMasnbl OenleKTepre XakbiHaaraH

XarFaanaa spaanbiM 3NeKTP XENICIHEH aXblpaTbliHbI3.

ATanMbilL KYPbINFbIHBI AEHE, CE3IM XaHE akKbli-oi KadineTrepi

LIeKTeyni, COHbIMEH Bipre Taxipudeci xoeHe Binimi XeTKinikcia

afnamaap Tek 6akbinayna 6onFaH xaraanaa HeMece KYpblFbIHbI

kayincia Typae konaaHy OonbIHWAa Hyckay anbin, KoaaaHyaaH namaa

O6onatblH Teyekenaepai TYCiHreH araanaa FaHa KongaHa anagsi.

Bananapra ocbl KypbI/IFIMEH OMHayFa pykcart eTrneHis.

bananapra epecekTep KagaranaybiCbl3 Ta3anay XoeHe afblH any

KbIBMETI YLWIH OpblHAANAaTbIH 8PEeKeTTeEPAi OpbiHAAyFa pyKcaT eTrneHi3.

KypbinfFbiHbl 6ananapabiy nanaanaHybiHa )on 6epmey Kepek.

Bananapabl KypbIFblAaH XaHe 6annaHbic kKabeniHeH aynak yCTaHbl3.

» Tek KkaHa 3akbiMaasiFaH KypblIFbIHbI NanganaHbiHbI3.

» KypbINFbIHbI €lIKaLLlaH Cbi3bl/IFAH HeMece Oy3binFaH OeTTepMeH
nanganaHbaHbl3.

» KypbIIFbIHbI 9N1EKTP XENICIHEH aXblpaTy YLUiH Xeninik kadenbaeH
TapTyFa TbiMbIM canblHaabl. XKenire kocy kabenai awacbliHaH
TapTbIHbI3.

» KypbinFbl HEMECE Xeninik kadenb 3akbiMaaHFaH xaraanaa, Xeni
kabeniHiH alwachblH po3eTkaaaH Aepey LblFapbin abiHbl3 HEMECe
cakTaHAbIPFbILW 610rbIHAAaFbI CaKTaHAIPFLILTHI SLWIPIHI3.

» Konpgay kepceTy KbiaMmeTiHe xabapnacbkiHbi3. = ber 170

» ByibiMabl TEK KaHa OyrbiM TakTallacbiHaa KepCceTiNreH MaiMeTTepi
OoMiblHLLIA icke KOChIMN KOo1AaHbIHbI3.
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kk Kayincizgik

>

>

KyYPbINFbIHbI ChIPTKbI KOCKbILLIMEH, MblCasibl, TAMMEPMEH HEMECE
KallblkTaH 6ackapy nynbTiMeH xadablKTayra ThiibIM canbiHaabl.
KypbINFblaarbl XXeHAey XYMbICTapbliH Tek BinikTi MamaHaap opbiHOan
anafbl.

KyYPbINFbIHBI XXEHAEY YLIiIH TEK TyNHycKka 6enekTepi FaHa
nanaanaHbliybl MyMKiH.

Ocbl ByMbIMHBIH Xeni kabeni Oy3binbin 3akbiMaaHFaH kyrae 6onca,
kayinTepaiH nanaa 6onybiH 6onabipmay YiliH, OHbIH LbIFAPYLLbI
HEMEeCE TEXHUKabIK KbI3BMET KOPCETY OPTaslblFbiHbIH MamMaHsbl
apkbiaibl, HEMECe ocblapra ykcac apHavibl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbI KaXeT.

KypbINFbIHbI HEMECE Xefire KOCy ChiMbIH ellikallaH CyFa
BaTblpMaHbI3 HEMECE bIbIC XYFbILL Mall1HaFa casiMaHbI3.
KypblnfFbiHbI TEK Xabblk 6enmMenepae nanganaHbiHbI3.
KypbinFbiFa KatTbl XblyAblH HEMECE bITFaAblH TUIOIHE X0/
OepmMeHis.

KypbInfFbiHbI Ta3anay yiliH 6ynan Ta3apTkblll HEMECE XOFapbl
BacbiMabIbIKTEI Oynan TasapTKbILLThl NanaanaHbaHbIs.

Ew xaraaraa xeni kabeniH bICTbIK KYPbIIFbl O8nikTepiHe HeEMece
XblNy KesaepiHe TUrisdeHis.

>Keni kabeniH eTkip ylwTaprFa HEMeCe LeTTepre TUristeHis.

» XKeni kabeniH BykneHi3, 6acnanbl3 HEMece 63repTneHis.
» Ew xarFganaa KypbiifbiHbl bICTbIK O€TTEpPiH YCTIHE HEMECE XaHblHa

KOWMMaHbI3.

Kon, waul, kuim MeH 6acka aa »ababikTapabl akHanbin TypFaH
OenikTepaeH anliak yCcTaHbl3.

Cantamanapibl XXeTek ToKTaraHaa »XeHe Kypbl/Fbl LWblFapblIFaHaa
FaHa eHri3yre XoHe LWblFapbin anyra 6onaabl.

TonTbipy HayacblHa KOJ1 CyKMNaHbI3.

» TanTaybllWTbl TEK MHTPEOAUEHTTEPAI Cany YLWIiH nanaanaHblHbI3.

v

vV VVvy YV VY

CbizaTTapbl Hemece 6acka Aa 3akbiMaapbl 6ap Hemece aypbiC
TypmaraH 6enikTepai TynHycka Kocankbl 6enikTepmMmeH
aNIMacCTbIPbIHbI3.

CanTtamanapbl elikallaH Heriari 610kTa KypacTblpMaHbI3.
Cantamanap/bl Tek TOMbIK KypacTblpblIFAH Kyiae navaanaHbiHbI3.
Opama matepvanabl 6ananapaaH anbiC yCcTaHbl3.

Bananapra opam matepuanaapbiMeH oMHayFa pykcaT eTneHis.
Kiwi 6enwektepai 6ananapaaH anbiC ycTaHbl3.

Bananapra kiwi 6enwekTepai olHayrFa pykcar eTneHis.

Tazanay 6oWblHLIA HyckayapFa Hasap ayaapbliHbl3.
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Matepuanablk 3anangsiH angeiH any kk

» Ac eHimaepimeH xaHacaTblH 6eTTepai ap NavaanaHy anabiHaa

Tasanay Kepek.

MaTepMaﬂ.ﬂbIK 3ananabiH
anablH any

» KypbliFbiHbl ewkatad 10 MUHyTTaH
apTblK y3AiKcia naiaanaHbaHbI3.
CofaH KeniH KypbINFbIHbI LWipin,
6enmMe TemneparypachiHia CybITbiHbI3.

» Ew xarnanaa kypbliFbiHbl 60C Xypic
KyWiHae nainanaHBaHbi3.

» TonTblpy HayackiHa HEMECE Kopnycka
ac Kacblk CUMAKTHI ellkaHaan saTrap
canMaHbI3.

» [Narpnanan6ac BypbiH TONTLIPY Hayacsl
MeH kopnycTa 6erae satrap/biy 6ap-
YKOFbIH TEKCEPIN LUbIFbIHbIS.

» LLbIpbIH CbIKKbILW KOHAbIPFbIHbI
elkallaH eTe KaTTbl HEMece
Ta/IWbIKTbl TaFaMabl ChIFY YLUiH
naviganaHOaHbi3 (Mbicasibl, Cobis,
Kbl3bl/ILLIA HEMECE MUAS).

TaHbICcy

Lony

YKeTkizin anFaH coH 6apbik
GenwexTepai TackiMangay 3akbiMaapbIH
YKOHE XXMHaK TO/bIFbIHA TEKCEPIiHi3.
-Cyo.H

>

Heriari 6nok

ET TapTKbIW KOHAIPMACHI

|_U¥)KbIK TONTLIPFBIW canTama

Ke66e cantamacsl

Taszanay Kblwarbl

LUbIPbIH CbIKKbILL KOHAIPFbI
— "[LIbipbiH CbIKKbILL KOHABIPFLI", beT 166

TackiManmayra apHasFaH TyTka KkanTtapbi

AliHanmanbl axblpaTKbiLL

CanTtamanapra apHanraH OekiTKilw xaHe
xetek

Bocarty TyrMmeci

CakTay yAllblFbIHA apHasiFaH Kaknak,

2 a8ENEEREES

CaHplnaynbl Auckinepre apHasnfFaH cakray
YALbIFbI

Kabenbai caktay opHbi
EX TonTuipy Tabarsl

BypaHaansl cakuHa

Ipi caHblnaynbl AnCK

Mblwak

MydTachl 6ap wHek

MeTann kamepansi Kopnyc

OpTaHFbl caHbliay/ibl AUCK

blkwam caHblnayibl Anck

CakTay yAllbIFbl MEH Kaknarbl 6ap
TanTayblLl

|_U¥)Kbl K TONTbIPFbIW WYMEK

BN B &EEEEEB

0

LLIyKbIK TONTBIPFLILLIKA apHaIFaH
MOWbIHTIPEK CakuHachl

EckepTne: Kelibip warbiH Kypamaac
OenLekTep XeTki3y KesiHae
TanTaybILWTbIH cakTay yAWbIFbIHAA
opHanackaH (Mbicansl, Oenriw Terepiktep
HeMece WWYXbIK TONTbIPFbILL canTaMaHblH
GenwekTepi). TanTaybIWThbl abim,
GenwekTepai anbiHbI3.

— "boenexktepai caktay", ber 168

ArHanmanbl axblpaTKbill

Tan6a ®DYHKUMA

max MHrpeamMeHTTEPai EH XOFapsl
XblngamablkneH eHaey.

min MHrpeaveHTTepdi ToMeHipek
XblnaamabikneH exaey.

(@) ©Haeyni TokTary.

9] Typbin KanrFaH ac eHiMaepiH Kepi

ariHanablpy GYHKUMACHIHBIH
KemerimeH ocary.

Kepi anHanablpy ¢pyHKLHUACHI
Kepi anHanabipy GyHKUMACH TYPbIM
KaslFaH ac eHiMaepiH LWHEKTI Kbicka
yakbITTa Kepi anHanablpy apkbibi
docatyra apHasiFaH.

— "Axkaynapabi xor", bet 169

Eckeptne: Kepi ariHanabipy ¢yHKUMACHIH
€T TapTKbILW canTaMmameH FaHa
nanganaHbiHbI3.
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kk bBackapy

Kayincisgik wyneci

ApTbIK lYKTEMEAEH KOpFaHbIC
ApTbIK XYKTEMEAEH KOPFaHbIC
KO3FaNTKbILL NeH 6Gacka Kypamaac
BenikTepaiH XXoFapbl XXykTeMeaeH

3aKbiMaanyblHa >xxon Gepmeni.

— "Akaynapael xor", ber 169

Hbiny axblpaTKbiLlbl

KosranTtkblllka apTblk XXYKTEME TYCKEH
Hemece 0/1 ThIM KaTThl KbI3bIM KETKEH
Xaraanaa, Xblay axblpaTKbiLLbl
KYPbIFbIHbI ©LLipes.

BenrineHreH cbiHAbLIPY OPHbI

LLIHek GyFaTTanFaH HeMece OoFaH apThlk,
XYKTEME TYCKEH Xaraanaa, mydra
apHawbl 6enrineHreH cblHabipy OpHbIHAA
CblHabI.

KaWTa icKe KocbinyaaH KopFaHbIC

KaWTa icke KOCblyaaH KOPFaHbIC
KYPbINFbIFA TOK Oepinyi y3inreHHeH KewiH
eHAaeydi e3firiHeH GacTayra Xon
6epmenai.

KypbinfFbl TOK Bepinyi y3inreHHeH KeriH
KarTa Kkocblnaasl. ©Haeyai Tek
anHaIMasnbl aXblpaTKbIWThl O
Nno3uuMACkbIHa KOWFaHHaH KeriH KanTagaH
icke kocyra 6onafbl.

Bbackapy

KypbinFbl meH GenikTepai anfaw pet

KongaHap angbiHaa Tasanay

1. Ac eHimAaepiMeH xaHacaTbiH 6ap/bIK
GenikTepai anFaw pet nanaanaHéac
OypbIH Tazanan WhblFbIHbI3.

2. TazanaHrFaH XaHe KenTipiareH
GenikTepai nanganaHyra ganbiHOan
KOMbIHbI3.

Herisri 6nokTbl ganbiHaay

-cyo.A-H

ET TapTKbiLI canTamMaHbl KypacTbipy

—~cyo.1-d

CantamaHbl opHaTy

~cyo. B -Ei

166

X bingamablk, ycbiHbICTapbl

PetTey MNanpanaHy

ET TapTkbIW canTama (3 mwm,
4,5 MM, 8 MM caHblnay bl
auckinep)

min/max

max |_U¥)KbIK TONTLIPFbIW canTamMa

max Ke66e cantamacsl

CaHbinaynbl guckinep

blkwam canblnaynsl Anuck (3 Mm)

Oprtalla caHblnaynbl auck (4,5 mm)

Ipi caHblnaynbl AMcK (8 mm)

@ EckepTtne: Ipi MbiWwakTbl TOP TayblK
CYMEeKTEpPIH eHaeyre apHairFaH.

Ac eHimaepiH eHaey

~cyp. A -E8

KocbiMwia KongaHy Typnepi
KocbiMLWa KongaHy Typaepi ywwiH kepek-
XapakTapabl eT TapTKbill canTaMaHblH
OentekTepiMmeH KubICTbipyFa 6onagbl.

Eckeptne: CantamaHsbl 63iHi3 KananTbiH
KOJ/IAaHbIC TYPI YLIH KypacCTbIpblHbI3.
HanblHaanFaH cantTamaHbl eT TapTKbILL
canTama YLWiH cunatTanfFaHaam
KONOaHbIHbI3.

— "Canitamatsi opHaty", bet 166

— "Ac eHimaepiH eHaey", ber 166
LLIy X bIK, TONTHIPFbILL canTamaHbl
KypacTbipy

LLKbIK TOATBIPFLILW canTama »xacaHabl
»KoHe Taburn KabbiKlwanapasl eTrnex
TONTLIPY X8He opamanapabl (Mbicansl,
yeBanumuu) xacay yLwiH xapamabl.

goA 19 B 22

Ke66e cantamacbiH KypacTbipy

Kebbe cantamachl KaMbipaH Hemece
TapTblIFAH eTTeH Kantanap xacay yuliH
xapamasi.

~cyo. - E3
LLIbIPbIH CbIKKbIL KOHABIPFbI

LLbIpbIH CbIKKbIL KOHABIPFbI Kbl3aHaK,
[IBHCI3 Xy3iM, KapObl3 XaHe anma CUAKThI
TaFamaapbl CbiFyFa xapamaesl.



LLbIpbIH CbIKKbILL KOHABIPFbIFA apHasIFaH
OypaHiansl cakMHa

>KeMic xymMcarblHa apHasiFaH peTTerill
canTama

ThiFbI3Aayblll cakuHack! 6ap cyari
YCTaFblLLbl

ThIFbI3aaybIl cakMHachl 6ap WHeK

Kopnyc

AFbBIZY LWYHKbIPbI

>Kymcak cyari eHaipmeci

3 WbipbiH ChIKKbILI KOHABIDFbIFA apHanFaH
6]
H

Kartkbl1 cyari eHaipMeci

PetTeriw cantama

YKemic )yMcarblHbIH KOHCUCTEHLMACHIH
peTTeriw cantama KemerimeH
aHbIKTaHbI3.

blaFanapl xxemic
XYMCaFrbl XaHe a3
LUbIPbIH

Carar TiniHiy
BafbiTbiHa Kapchl
Gypay

Carar TiniHiy
OarbiTbiMeH Gypay

Kyprak »xemic
XXYMCaFbl )XaHe
KebipeK LWbIpbIH

EckepTtne: PeTTeri cantama TbiM asnbic
Bypblnca, eTe KaTTbl HEMECE KypFak
XEMIC XYMCaFbl PETTErilW canTamaHbl
BiTeyi MyMKiH. PeTTeriw cantamaHbl ofaH
api BypaHbl3 HEMECE OHbI TOSbIFbIMEH
anbin TacTaHbI3.

LLbIpbIH CbIKKbIL KOHABLIPFbIHbI
KypacTbipy

EckepTne: KypacTtbipy anabiHaa LWHeKTiH
ThIFbI3AAYbIW CaKkuHanapbl MeH Cyari
YCTaFbILWbIHbIH KYWIH X8He aypbIC
OpHanacyblH TEKCEPIHI3. EwkawaH
ThIFbI3ZAYbILL CakuHaNapChl3 XxaHe
3akbiMAa/IFaH ThiFbi34aybiLL
cakvHanapmeH nanaanaHoanbl3.

~cyo. B -EA
LUbIpbIH ChIKKbIL KOHALIPFBIHbI
6ekiTy

—cyp. E1-E3

Tazanayra wony kk

LLbIpbIH ChIKKbIL KOHAbIPFbIHbI
navaanaHy

EckepTnenep

= OHAaey KesiHAe Cy3ri eHaipMeci MeH
peTTeriw cantama ditenin
KasmarFaHblHa K83 XEeTKI3iHi3, enTnece
CYMbIKTbIK XXETEeKKe XaHEe KYPbIIFbIHbIH
ilki GeniriHe eHyi MymkiH. LLIbipbiH
CbIKKbILI KOHABIPFLI OiTenin kanca,
KYPbINFbIHLI Aepey eLWipiHi3.
— "Akaynapasi xor", bet 169

= KelBip xemicTepiH cynekTepi ycak,
HemMece Y/IKeH Cy3ri eHAIPMECIHIH
caHblnaynapslHa ykcac enwemae
XK8He Cyari enflipMeciH BiTeyi MyMKiH.
PetTeriw cantama yuwiH enaey
anablHaa blIFaAAbl XXEMIC XKyYMCaFbiHa
apHasiFaH peTTeyai opHaTbiHbI3. CoHAaa
CYMeKTep XeMic )xymcarbiMeH Oipre
canTamaaH CbIFbin LiblFapbliaabl.

= YKeH XeMicTepdi TONTbIpy HayacbiHa
CoWKec KeneTiHaeN eTin ycakTaHbl3.
KaTTtbl KabbikTapasl, cabaktapas,
cyviekTepai xxaHe Tactapabl ansin
TacTaHbl3.

= EwikaHgan myaaatbliFaH XeMictepi
BHIEMEH3.

= TanTaybllNeH KaTTbl KbICbIM
TyCipMeHis.

a7 36 B 41

LLIbIpbIH CbIKKbIL KOHABIPFbIHbI

6enwekTey

~cyp. A -3
Tasanayra wony

Kanablktap Keyin kaamaybl yiliH,
XYMBICTbl aAKTaFaHHaH KewiH BapbIk
OenwekTepai GipaeH Tasanan WhbIFbIHbI3.

» KypambiHAa CAMPT HEMECE anKkorosb
6ap Tazanay kypannapbiH
navganaHoéaHbIs.

» OTKIp, YWTbIK HEMECE META/AbI
3aTTapabl narnganaHoaHbI3.

» EwkaHoan kbiprbill Wwydepektepi
Hemece TagdanarbilWw Kypangapasl
nanaanaHéaHbl3.

EckepTne: MbiHa BenwekTepai ellkallaH
blAbIC-aAK XYYy MallMHacbliHAa
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kk ©Haey GoWiblHLIA Hyckaynap XaHe KonaaHy Mbicanaaps

Tada/laMaHbI3: MeTa/l/1 Kamepasibl

Kopmnyc, BypaHaanbl cakMHa XXeHe LLHeK.

Atanmbiw GesnwekTepai TasanarbiLL
KypanaapmeH xaHe 40°C-TaH bICTbIK
CYMEH TasanaraH arganaa,
GenwekTepdin OeTKi XXanTblpbl 63repyi
MYMKiH. Byn BenlekTepain XXyMbICbiHa
acep eTnenai.

Benek GenwekTepai, kecteae
KepceTinreHaen Tasananbia.
- Cyp. 4

BenweKkTepai cakTay

1. ET TapTKbiW cantaMaHblH KENTipiareH
Kepek-xapakTapblH Ta3anaraHHaH
KeWiH TanTaybIlWTbiH cakTay
YAWbIFBIHAA CaKTaHbI3.

- Cyp. Eq

2. CaHplnaynbl AMcKinepai cakray yLliH
Heriari /10K TbIH XXOFaPFbl XaFbiHAAFbI
cakTay yALIbIFbIHBIH KaknaFbliH asbin
TactaHbl3. CaHblnay/bl AMckinepai
apHawbl yCTaFbIWTapFa KOWbIM,
KaknakThl KanTa »adbiHbI3.

- Cyp.

©OHaey 6o¥bIHLIA HYCKaynap
KoHe KoJiaaHy Mbicangapsbl
©OHnaey 6oiibIHLWIA HYCKaynap

ET TapTKbIWI canTama

= ©apsblK canblnaysbl AMCKiNep LWuki
eTTi eHaeyre apHasraH.

= ETneH ipi ac eHiMaepiH ToNTbIpy
HayacblHa casny MyMKiH 60/ybl YLUiH,
onapabl TiniMaen Typaxbis.

|.|J¥)Kbl|(. TONThIPFbILI cCanTama

= [llyKblK TONTBIPFLILW cCanTamameH Tek
yCak ManaanaHraH ac eHiMaepiH
OHEHI3.

s Tabury illek kabblKLackliH eHaey
anabiHga 10 MuHYT GOkl Xbibl cyda
XiBiTiN anblHbI3.

= [LyKblK KaOblKlIACbIH "ThiFbI3"
TONTbIPMAaHbI3, cebedi WyXbIKTap
KanHaTy Hemece Kyblpy Kesinae
Xapblnybl MyMKiH.

PeuenT mbicanbl

Ocbl 6enimae KypblIFbIHbI3 YLLIH apHambl
93ip/IeHreH peLenT Mblicasbl 6epinreH.
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YHTaKTanfaH HepaHFak

UHrpeaneHTtTep

= 1500-2000 r 6anFbiH, LXK XXepKaHFak

o3ipney

= ET TApTKbILW canTamaHsbl biklam
caHblnaynbl AMCKiMeH Bipre ganbiHaan,
OpHAaTbIHbI3.

= HKepxaHFakTbl TONTbIPY TabarbiHa
casblHbI3.

= AliHanMarbl axblpaTKbILWThl max
NO3NLIMACHIHA KOMbIHbI3.

= OHaey 6apbiCbiHAA XepXKaHFaKThl
TONTLIPY HayacklHa BipKesKi canbim,
TanTtayblWNeH UTEPIN TYPbIHbIS.

= Bykin menwepai 2 MUHYT BOWbI
OHOEHi3.

EckepTne: YCbiHblaTbIH Y34iKCi3 XXyMbIC

yakbITbl 2 MUHYTTbI Kypanabl.

KeHec: Canatrapabl, Ty3ablKTapdbl XXaHe

Backa TaFamaapabl yHTaKTanFaH

XepxxaHFakneH AaMaeHi3 Hemece

onapbl KbiTblpnak, XepxxaHrFak MarbliH

JanbiHaay YL+ naganaHbiHbI3.

KbITbipnak, }epaHfax Mmanbl

o3ipney

= YHTaKTaIFaH XXepXaHFakTapabl Xyka
MNbllakKTbl TODMEH Tarbl eKi peT
OHOEHI3.

= 9pbip 100 rxepxaHrak ywiH 10 mn
XepxKaHFak Maribl Hemece ecimaik
MamblH KOCbIHbI3.

= KocnaHbl KpeM Tepiaai OonFaHLwa
OynFaybILLNEeH apanacTblPbIHbI3.

= JlaviblH XXepxaHrFak MarblH Tikeneu
HaHFa XXaFblHbI3 HEMECE OHbl
nsmaeyill peTiHae KonaaHbIHbI3.

Kocbimwia peuentep any

» KochbIMLia peuenTepai oHNanH any
ywiH keneci QR koablH ckaHepnexis.




AxaynapAabl o

Akaynapabl ot kk

AxaynbiK AxaynapabiH ce6ebi moHe onapabl oo
KypblnFbl exaeyai AWHanmanbl axblpaTtkblll KaTte PeTTesreH.
Gactamansl. » AliHanmanbl axblpaTKbIWThl eHaey anabiHaa O No3uuMACkIHA

KOMbIHbI3.

Heriari 610k xyMbic icTen
Typca [a, ac eHimaepi
eHaenMenai.

Ac eHimMaepi Typbin Kanasl xaHe canTamaHsl OyFaTtran Konabl.

EckepTtne: Kepi ariHanasipy @YHKUMACHIH €T TapTKbILL
KOHAbIPMaCLIMEH FaHa NakaanaHbiHbI3.

1. AViHanmansl axblpatkbiwTsl O NO3WULMACKIHA KOWbIM, KYPbUIFbI
TOKTarFaHLWwa KyTiHi3.

2. Kepi arHanablpy GYHKLMACHIH icke KOCY XaHe TypbIn KasFaH ac
eHiMaepiH BocaTy yWiH atHaManbl axbipaTkbiThl GipHeLle
CeKyHIKa © NO3ULMACLIHA KOMbIHbI3.

3. Kypblnfbl TOKTaFaHLWa KyTiHia.

4. AriHanmanbl axblpaTKblLLThl min MO3ULMACKIHA KOWbIM, ac
OHIMAEPIHIH KalTaaaH KanbiNTbl ©HAENIN XKaTKaHblH TEKCEPIHI3.

EckepTtne: byn aaic akayabl XOtFa KeMekTecnece, ToMeHaeri

Kagamaapdbl OpbIHAAHbIS.

1. AriHanmansbl axelpaTkeiwTel O NO3ULMACKIHA KOWbIM, KYPbIIFbI
TOKTaraHLwa KyTiHi3.

2. CanTamaHbl LWbIFapbIn, OeseKTeHis.

3. Typbin KasFaH ac eHiMaepiH asbin TacTaHbl3 XXeHe CyHekK, CiHip
Hemece Backa KaTTbl 6enikTep canTamana Hemece ac
eHiMaepiHae 6oMaraHblH TEKCEPIHI3.

LLIHek MydTacbiHa apThIK XXyKTeMe TYCTi )aHe o1 6enrineHreH
CbIHALIPY OPHbLIHAA ChIHAbI.

EckepTne: benrineHren cbiHAbIPY OPHbLI 6ap kocankbl OesnlekTep
6is3aiH keningik GorbiHLLA MiHAeTTeMenepimMiare Kipmenai. XXana
MydTa KbiI3MET kepceTy opTanbiFbiHaa 10029225 tancbipbiC
HeMipi BOoWbIHLLA KOIXKETIMAII.
1. BypaHaaHbl 6ocartsin, akay/sl MydTaHbl WhiFAPbIHbI3.

- Cyp. 4
2. >KaHa My TaHbl eHrigin, Bypan OekiTiHia.

— Cyp. X1

KypbinfFbl eHaey KesiHae
ewlin kanaasbl.

KO3FanTKbIlW KaTTbl KbI3bIM KETTI.

1. AliHanmansl axblpaTkblWTl O MO3MUMACKIHA KOWbIM, KYPbIIFbI
TOKTarFaHLWwa KyTiHi3.

2. ApTbIK XXyKTEMEAEH KOPFaHbICTbI aXblpaTy YLUiH KYPblIFbIHbI
CYbITbIHbI3.

Heriari KypbInFbl XXyMbIC
icTen TypFaHbIMEH, LWbIPbIH
ChIKKbIL KOHALIPFbIAAH
LWbIPbIH HEMECE XeMiC
XYMCaFbI LbIKNanabl.

PeTTey Lymeri MeH cyari canfbichl GiTenin KanrFaH.

1. AriHanmansl axelpaTkeiwTel O NO3ULMACHIHA KOWbIM, KYPbIIFbI
TOKTaraHLwa KyTiHi3.

2. KypeblnFbiFa 3aKkbIM KeTipMey YLWiH, Kepi anHanabipy
dYyHKUMACHIH NaiganaHOaHbI3.

3. CanTtamanbl WbiFapsbin, O6WLeKTeHi3.

4. Typbin kanFaH Taramabl anein Tactan, apsblk GenwekTi MykuAT
TazanaHpl3.

5. LLbIpbIH CbIKKbILL KOHABIPFbIHBI KaWTa KonaaHap anabiHaa,
Gap/blk Hyckaynap/ibl OpblHAaHbI3.
— "[IbipbiH CbIKKbILL KOHALIDFLI", beT 166

169



kk Ecki KypblUIFbIHbI KBAETE XapaTy

EcKi KypbinfbiHbl K9 aere

waparty

» KypbINFbIHbI KOPLIAFaH OpTaHbl
CakTanTbIH XONMEH Kajere
KapaTblHbI3.
AFblMAarbl Kaaere xapary Xonaapbl
Typansl ManimeTTep i
MamaHaaHabIPbIIFaH YKEHHEH XaHe
KOFam/blK HeEMece Kasasbik,
SKIMLLIIIKTEH Binin asbiHbI3.

By/1 TOHA3bITKbILL DNEKTP KOHE
3NEeKTPOHUKANbIK KypanaapabiH
kanablikTapsiHa (WEEE)
katbicTel 2012/19/EU (EQO)
Eypona saHHamachiHa carkec
KeneTiH TaHOackIMeH
GenrineHreH.

byn 3aHHama Eyponana
KypangapablH KanaslkTapbiH
KanTbIN anyblH X8He KopluaraH
OopTaHbl KOpFan kaaere
KapatyblH peTTenai.

2

CepBUCTIK KbI3MEeT KepceTy

EniHizgeri keninaik mepaiMi MeH Keninaik
LapTTapbl Typasbl TONbIK aknapaTt any

170

YLWiH Koca BepinreH KbiaMeT KepceTy
KOHTaKTICI MEH Keninaik wapTtrapsl
KyxaTbiHaarsl QR KodblH NanaanaHbiHbI3,
TYThIHYLLIbIIAPFa KbISMET KOPCETY
opTanbiFblHa, enaeri caTyllblnapra
xabapnacblHbl3 Hemece Beb-canTbiMbI3Fa
KipiHi3.

TyThbiHyLWbINApFa KbIBMET KOpCeTy
opTanbIFbiHbIH GanaHbIC MaIMETTEPIH
QR koablH NarnganaHy apkblibl Koca
BepinreH TyThiHyLWbINAPFa KbI3MeT
KepCETY KOHTAKTIIEPi MeH Keninaik
liapTTapsl KyxaTbiHaa Hemece Beo-
cantTa Tabyra 6onabl.

MmnopTTaywsl/ Cana warbiMaapbiH
kabblnganTbiH yibiM: KasakcTtaH
Pecnybnukacsl, Anmarsl K., Kaxbl MykaH
Kew, 22/5, 7 kabat

e-mail: ala-infokz@bshg.com
KYPbINFBIHBIH KbI3BMET €Ty Mep3imi — 7
Kb,

Akaynblk aHblKTaNFaH xaraanaa,
KasakcTtaH Pecnydnukachl aymarbiHaa
5454 cepBucTik BarnaHbIic opTasibIFbiHA
KOHbIpay LasnbiHbI3 (TEK yANb
TenedoHaap yuwiH).

KblTaroa xxacanraH
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001347383 (050314)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, cs, sk, ro, bg, uk, ru, kk, ar


https://www.bosch-home.com
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