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Important

Congratulations on your purchase and welcome
to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you use
the appliance, and save the user manual for
future reference.

Danger
Do not immerse the motor
unit in water nor rinse it under
the tap.

Warning

«  Never use your fingers or an
object to push ingredients into
the feeding tube while the
appliance is running. Only use
the pusher.

- Before you connect the
appliance to the power,
make sure that the voltage
indicated on the bottom of the
appliance corresponds to the
local power voltage.
Never connect this appliance
to a timer switch, to avoid a
hazardous situation.
Do not use the appliance
if the power cord, the plug,
protecting cover, rotating
sieve or any other parts are
damaged or has visible cracks.
If the power cord is damaged,
you must have it replaced
by Philips, a service center

authorized by Philips, or
similarly qualified persons to
avoid a hazard.

This appliance shall not be
used by children. Keep the
appliance and its cord out of
reach of children.

This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have

been given supervision or
instruction concerning use of
the appliance in a safe way and
if they understand the hazards
involved.

For their safety, do not allow
children to play with the
appliance.

Never let the appliance run
unattended.

If food sticks to the wall of the
blender jar or bowl, switch off
the appliance and unplug it.
Then use a spatula to remove
the food from the wall.

Be careful when you are
emptying the bowl, handle

or clean the discs, the blade
units and the juicer sieve. The
cutting edges are very sharp.
Do not touch the blades,
especially when the appliance
is plugged in. The blades are
very sharp.



If the blades get stuck, unplug
the appliance before you
remove the ingredients that
block the blades.

Be careful if hot liquid

is poured into the food
processor or blender as it can
be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.
This appliance is intended for
household use only.

Caution
Never switch off the appliance
by turning the blender jar,
the bowl, or their lids. Always
switch off the appliance by
turning the speed selector to O
or OFF.

Unplug the appliance
immediately after use.

+  Always wait until the moving
parts stop running, then switch
off and unplug the appliance
before opening the lid and
reaching into any of the parts
that move in use.

Always switch off and
unplug the appliance if it is
left unattended, and before
assembling, disassembling,
cleaning and changing
accessories, or approaching
parts that move in use.

Thoroughly clean the parts
that come into contact with
food before you use the
appliance for the first time.
Refer to the instructions and
table for cleaning given in this
manual.

Never use any accessories

or parts from other
manufacturers that Philips does
not specifically recommend. If
you use such accessories or
parts, your guarantee becomes
invalid.

Do not exceed the maximum
level indication on the bowl or
the jar. Follow the quantities,
processing time and speed as
indicated in the user manual.
Let hot ingredients cool down
(< 80°C) before processing
them.

Always let the appliance cool
down to room temperature
after each batch that you
process.

Certain ingredients such

as carrots may cause
discolorations on the surface
of the parts. This does not
have a negative effect on

the parts. The discolorations
usually disappear after some
time.

Noise level: Lc = 86 dB [A]
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Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all
applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields (EMF).

If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is
safe to use based on scientific evidence available
today.

Recycling

Your product is designed and %
manufactured with high quality materials

and components, which can be recycled

and reused.

When you see the crossed-out wheel bin
symbol attached to a product, it means

the product is covered by the European  pmmm
Directive 2002/96/EC:

Never dispose of your product with other
household waste. Please inform yourself about
the local rules on the separate collection of
electrical and electronic products. The correct
disposal of your old product helps prevent
potentially negative consequences on the
environment and human health.

1 Overview
(Fig. 1)

Food processor pusher
Food processor bowl lid
Blade unit

Drive shaft

Food processor bowl
Motor unit

Kneading accessory

Double balloon beater
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Adjustable slicing disc
Reversible shredding disc

A: For coarse shredding

B: For fine shredding

Julienne disc (HR7778 only)
Granulating disc (HR7778 only)
French fry disc (HR7778 only)
Citrus press cone

Citrus press sieve

Mini juicer pusher (HR7777 only)
Mini juicer lid (HR7777 only)
Mini juicer filter (HR7777 only)
Mini juicer base (HR7777 only)
Mini chopper jar (optional)
Seal ring (optional)

Detachable blade unit for mini chopper
(optional)

Maxi juicer pusher (HR7778 only)
Maxi juicer lid (HR7778 only)
Maxi juicer filter (HR7778 only)
Maxi juicer bowl (HR7778 only)

Base unit of maxi juicer bowl (HR7778
only)

Measuring cup for blender
Blender lid

Blender jar

Seal ring

Detachable blade unit for blender
Tray cover

Storage tray

Spatula

Cleaning brush



2 Before first use

Before you use the appliance and accessories
for the first time, thoroughly clean the parts
that come into contact with food.

To explore more helpful tips and
basic recipes online, you can:
1 Goto www.philips.com.

Click the search button Q on the
homepage.

Type the product number “HR7776,
HR7777 or HR7778" in the search box.

2
3
4 Find or download the information you
need from the searching result.

5

For inspiring recipes, pls visit www.philips.
com/kitchen.

3 Use your food
processor

General Assembly

Before you use or assemble any of the
accessories, make sure that you assemble
according to Fig.2 to 10.

1 Turn the bowl clockwise until you hear a
click to fix it onto the motor unit.

2 Assemble the accessory or the accessory
equipped with the shaft to the bowl.

3 Putthe ingredients in the bowl.
* For the citrus press, press the citrus
fruits on the cone, and go to Step 5.

4 Put the lid on the bowl, and turn the lid
clockwise until you hear a click to fix it.
Then put the pusher into the feeding tube.
*  For the discs and mini juicer, put the

ingredients into the feeding tube with
the pushen.

5 Connect the power plug to the power
supply.

6 Check the advised ingredient quantity and
setting in Table 11. Turn the knob to the
desired speed setting.

7 After use, turn the knob to OFF, and then
unplug the appliance.

Discs

Before you start, make sure that you pick
your desired disc from following and assemble
according to Fig. 2:

Name Purpose
o~ For shredding
< . Reversible ingredients into thin
() shredding or thick flat pieces

disc with the reversible
sides
For slicing
Adjustable ingredients to the
slicing disc slicing thickness you
set
Julienne disc | For cutting
@ (HR7778 ingredients into thin
only) strips
Granulating | For granulating
disc (HR7778 |ingredients to small/
only) fine pieces
French fry For cutting
== | disc (HR7778 | ingredients into thick
only) strips.

n Caution

* Be careful when you handle the slicing blade of disc. It
has a very sharp cutting edge.

* Never use the disc to process hard ingredients, like
ice cubes.

¢ Do not exert too much pressure on the pusher when
you press ingredients into the feed tube.

EN 5
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Note

* Put the ingredients into the feeding tube with the
pusher: Fill the feeding tube evenly for the best
results.WWhen you have to process a large amount of
ingredients, process small batches and empty the bowl
between batches.

Blade unit Jﬁw

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 3.

You can use the blade unit to chop, mix, blend,
or puree ingredients.You can also use it to mix
and blend cake batters.

To remove food that sticks to the blade or to
the inside of the bowl, use a spatula to remove
the excess after you switch off the appliance.

Usage/

Application Purpose

Chopping meat/

fish Meat balls, fish cake, burger
Chopping onion/ | Salsa, pesto or for

herb garnishing

Chopping nuts
or chocolates

Toppings or garnishing for
salads, bread, puddings

Almond or peanut butter

Pureeing nuts
g paste

B

* Always put the blade unit in the bowl before you start
to add the ingredients.

* Do not use the blade unit to chop hard ingredients, like
coffee beans, turmeric, nutmeg, and ice cubes, as this
may cause the blade to get blunt.

* Do not let the appliance run too long when you
chop (hard) cheese or chocolate. Otherwise these
ingredients become too hot, start to melt, and turn

lumpy.

Kneading accessory @

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 4.

Turn the knob to the ON position and then
press the kneading preset button @ to start.
Press the button again to stop when the dough
is formed.

you can use the kneading accessory for a quick
and fuss-free kneading of your dough for breads,
rolls, pastries, cookies, pies, and pasta.

3

¢ If using High Gluten Flour, for best results, use 60g

water for every 100g of flour; and knead at speed 9-12

for 1.5 mins (max time).

The kneading preset button is equipped with an

auto-stop timer to protect your appliance from over

usage.

* The kneading preset button € also has an auto cool
down period after each processing cycle. During this
period, the button will blink and the function cannot
be activated.

Double balloon beater 56

I Warning

* Do not use the double balloon beater to blend cake
batters with butter or margarine. Use the blade unit
for this job.

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 5.

Turn the knob to the ON position and then
press the whipping/whisking preset button (&) to
start. Press the button again to stop when the
cream or egg whites are completely processed.
You can use the double balloon beater to whisk
egg whites and to whip cream , to help prepare
your recipes for meringue, and whipped cream

toppings.



Tip

¢ The whipping/whisking button @ is equipped with an
auto-stop timer to protect your appliance from over
usage.

Citrus press @»>

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 6.

You can use the citrus press for fast and easy
juicing of your citrus fruits such as orange,
lemon and grapefruit.

* Put the sieve for citrus press on the shaft in the bowl.
Make sure that the projection on the sieve is locked
in the slot of the bowl handle.When the sieve is fixed
correctly, you hear a click.

* Press the citrus fruit onto the cone. Stop pressing to
remove the pulp from the sieve if necessary. When you
finish pressing or want to remove the pulp, turn the
knob to OFF and remove the bowl from the appliance
with the accessories on it.

Mini Juicer (HR7777 only) %

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 7.

You can use the mini juicer to juice up to 500g
of fruits and vegetables such as carrots, apples,
watermelon, pear, grapes and pineapple.

Caution

* Do not exert too much pressure on the pusher when
you press ingredients into the feed tube.
* Do not fill the bowl beyond the maximum indication.

Note

* Before processing ingredients, remove all seeds and
pips from plums, apricots, peaches, and cherries,
remove all tough skins from pineapples, melons etc.

Mini chopper (Optional) @

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 8.

You can use the mini chopper to chop coffee
beans, peppercorns, nuts, herbs, dried fruits etc.
Dried fruits such as figs can be chopped and
used as toppings for yoghurt or spread for your
bread or biscuit.

For best results when processing dried black
Mission figs, use max of 60 g at speed P for

7 seconds.

Note

® You can order a mini chopper jar and a blade unit
(under service code number 9965 100 56737 & 9965
100 56882) from your Philips dealer or a Philips service
center as extra accessories.

¢ Follow the recommendation on Table 11. Do not exceed
the maximum level indicated on the mini chopper.

Maxi Juicer @ (HR7778 only)

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 9.

You can use the maxi juicer to juice up to 1.5 kg
of fruits and vegetables such as carrots, apples,
watermelon, pear, grapes, and pineapple.

Caution

* Never insert your hand or another object (e.g. a fork,
knife, spoon, or spatula) into the feeding tube. Only use
the pusher supplied with the appliance for this purpose.

* Wait until the sieve has completely stopped rotating
before you remove the lid.

¢ Always check the sieve before use. Do not use the
juicer if you notice any damage like cracks, crazes, or a
loose grating disc.

* Before processing ingredients, remove all seeds and
pips from plums, apricots, peaches and cherries, remove
all tough skins from pineapples, melons etc.

* When you clamp the lid on the juicer bow! correctly,
you hear a click.

EN 7

English



Blender W

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 10.

You can use the blender to prepare your
milkshakes, juice, soups and sauces using fruits,
vegetables and water or other liquids. It can also
be used for making mayonnaise.

To crush ice, turn the knob to the ON position
and then press the ice preset button (&). Press
the button again to stop.

* Never open the lid to put your hand or any object in
the jar while the blender is running.

* Always assemble the sealing ring onto the blade unit
before you attach the blade unit to the blender jar.

* To add liquid ingredients during processing, pour them

into the blender jar through the feeding hole.

Precut ingredients into small pieces before you process

them.

* If you want to prepare a large quantity, process small

batches of ingredients instead of a large quantity at

once.

To avoid spillage: When you process a liquid tends to

foam (for example, milk), do not put more than 1 liter

of liquid in the blender jar

* Put the ingredients in the blender jar within the

maximum level indication.

4 Recipe

Home made pizza: basic pizza dough

Ingredients

250 g all-purpose flour + extra
165 ml. water, lukewarm

4 g.dried yeast

2 tbsp. (white) sugar

V2 tsp. salt

Preparation method

1 Assemble the blender jar and add the
water, yeast, sugar and salt to the jar

N

Press Pulse button twice to mix the
ingredients.

Remove the jar from the motor unit and
leave it for 5 minutes.

4 Assemble the food processor bow! with
the kneading accessory and add the flour
to the bowl and then turn the knob to
speed 1.

5 Pourthe yeast mixture slowly into the
feeding tube with the motor running.

Stop processing until a dough ball is

formed.
* Add 1 or 2 tbsp. flour if the dough ball
is too soft.

7 Remove the dough ball from the bowl,
coat it with flour and wrap it with plastic
wrap.

8 Leave it to rise at room temperature
between 10-40 minutes, depending on
how thick you would like the crust to be.

9 Heat the oven with the maximum
temperature setting.

10 Roll out the pizza dough on a floured
surface and top the pizza dough with
tomato sauce, mozzarella and fresh basil.

11 Bake the pizza dough in the hot oven.

* It will take 8-10 minutes to complete

baking, depending on your oven setting.

Home made pizza: sauce and toppings

Ingredients

Basic pizza topping suggestion:
100 g. mozzarella, sliced

2 stalks fresh basil leaves, chopped
1 bell pepper

50 g sausage

1 red onion

hard cheese (Parmesan)

Basic tomato sauce:
100 ml vegetable stock
2 tbsp. tomato purée

2 stalks fresh basil leafs



Preparation method

1 Preheat the oven with the maximum
temperature setting.

Assemble the blender jar and add the
sauce ingredients to the jar

Blend the ingredients with speed 1 for
30-60 seconds.

Remove the jar from the motor unit and
assemble the food processor bowl with
the slicing insert (disc).

HAOwWN

Put the bell pepper, sausage and onion into
the bowl and slice them with speed 1.

Replace with the grating insert (disc) and
add cheese into the bowl.

Process cheese with speed 1.

Roll out the pizza dough and cover it with
the tomato sauce and toppings.

O 0Oy O U

Bake it in the hot oven for 8-10 minutes.

5 Cleaning

I\ Warning

* Before you clean the appliance, unplug it.

n Caution

* Make sure that the cutting edges of the blades and
discs do not come into contact with hard objects. This
may cause the blade to get blunt.

* The cutting edges are sharp. Be careful when you clean
the blade unit of the food processor; the blade unit of
the blender and the discs.

—

Clean the motor unit with a moist cloth.
2 Clean the other parts in hot water

P
(< 60°C) with some washing-up liquid or
in a dishwasher.

6 Storage

English

1 Pushthe power cord into the integrated

cord storage (Fig. 13).

Store the product in a dry place.

(For HR7776 and HR7777) Put the small

accessories in the food processor bowl

(Fig. 14).

4 (For HR7778) Put the kneading accessory,
blade unit, double balloon beater, spatula,

and discs into the accessory storage tray
(Fig. 15).

w N

7 Guarantee and
service

If you have a problem, need service, or need
information, see www.philips.com/support or
contact the Philips Consumer Care Center

in your country. The phone number is in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no
Consumer Care Center in your country, go to
your local Philips dealer:

EN 9



Ba)kHo

No3ApaBAEHMA 3a BallaTa MoKymnka U A06pe
souwam B Philips! 3a Aa ce Bb3noassate
HaMbAHO OT MOAAPBKKATA, KOSTO MpeaAara
Philips, pernctpupaiite npoaykTa Ha aapec
www.philips.com/welcome.

[Npeak Aa M3NoA3BaTE YpeAa, NpoyeTeTe
BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a
NOTPebWTEAS U TO 3amaseTe 3a Crpaska B
Gbaelle.

OnacHocT

+ B HmKakbB cAyyan He noTansanTe

3aABMXKBALLMA DAOK BbB BOAA

M HE ro M3MAaKBamMTe C Tevalla

BOAQ.

MpeaynpexkaeHue

+  Hwukora He HaTucKanTe
MPOAYKTUTE B YA€A 3a
NoAaBaHe C MpbCTU WAV
NPEAMETU, AOKATO YPEABT
paboTw. 13noaseaiTe camo
TAACKava.

- [lpean aa BrkAOUUTE
YPeAa B EAEKTPUUECKM
KOHTaKT, MPOBEPETE AAAU
HanpeXKeHMeTo, MoKasaHo Ha

ABHOTO Ha YpeAa, OTroBaps Ha

HanpeXeHneTo Ha MecTHaTa
eAEKTPUYECKa MpeXa.

+  3a pa u3berHeTe eBeHTYaAHa
OMaCHOCT, H1KOTa He
CBbp3BanTE TO3M YPEA KbM
TalMEPEH KAIOY.

+  He m3nonsBaiTe ypeaa, ako

3axXpaHBalAaT Ka6e/\, LEMNCeAbT,

NPEANA3BaALLUMAT Kalak,

BbpTALWOTO CE€ CUTO UAN APYTU

KOMMOHEHTW ca MOBPEAECHU WAK
MMaT BUAMMM MYKHATUHM.

C ornea npeaoTBpaTsBaHe

Ha OMaCcHOCT, MpW NOBpPeAa B
3axpaHBallns KabeA Ton Tpabea
A2 bbae cMeHeH oT Philips,
oTopwu3npar oT Philips cepsu3
VAW KBaAMPULIMPAH TEXHUIK.
Tosu ypea He 6uBa aa ce
M3NOA3Ba OT Aella. [azeTe
ypeaa v kabeaa panede OT
AOCTBIM Ha AeLia.

To3n ypea Moxe aa ce
M3MOA3Ba OT XOpa C HaMaAeHw
PU3MYECKN BB3MPUSTUA UAM
YMCTBEHM HEAOCTATBLM

WA B€3 ONUT 1 MO3HaHMA,

aKo ca Moa HabAoaeHMe

VAW Ca MHCTPYKTUPaHM 3a
be3onacHa ynoTpeba Ha ypeaa
W ca pa3bpanv eBEHTYaAHWUTE
OMacHOCTM.

3a TaxHaTa 6e30nacHoCT He
MO3BOAABAMTE Ha AELIA Ad CU
UrpasiT C ypeAaa.

Hukora He ocTaBanTe ypeaa Aa
paboTn 6e3 HabAoaeHwe.

AKO MO CTeHWUTE Ha KyrnaTa 1AM
KaHaTa Ha macaTtopa noAenHaT
MPOAYKTU, M3KAIOYETE Ypeaa u

M3BAAETE LWErNnceAa OT KOHTaKTa.

Caea TOBa OTCTpaHeTe
MPOAYKTUTE C AOMAaTKa.
BbaeTe BHUMATEAHM, KOraTO
V3npa3BaTe KyraTa, U3MoA3BaTe
WA NMOYMCTBATE AMCKOBETE,
pexeLms 6AOK 1 CUTOTO Ha



COKOM3CTMCKBAYKaTa. Pexxelwmre
pbbOBE Ca MHOrO OCTPW.

He aokocsaiTe ocTpueTaTa,
0COBEHO KOoraTo YpeAbT e
BKAIOMEH B KOHTaKTa. HoxoseTe
ca MHOro OCTPM.

AKO HOXOBETe 3aceAHaT,
M3KAIOYETE YpeAa OT KOHTaKTa,
MpeAn Aa OTCTpaHsBaTe
MPOAYKTUTE, BAOKMPaAH
HOXOBETE.

BraeTe BHUMATEAHM, ako
HaAMBaTe ropeLy TeYHOCTH

B KYXHEHCKMA poboT WAK
nacaTopa, Tbi KaTo NMopaam
M3napeHnAaTa MOXKe HEHAAENHO
A2 MPbCHE TEYHOCT HaBbH.
To3n ypea e npeaHasHayeH
CaMo 3a OUTOBM LieAM.

BHumaHue

Hukora He ce onuTeamTe

A2 M3KAIOYBATE YpeAaa ypes
3aBbpPTaHe Ha KaHaTa Ha
nacaTopa, KyraTa WAM Karnaumre
M. BrHaru nskaousanTe

ypeAa Ypes 3aBbpTaHe Ha
ceneKkTOpa 3a ckopocT Ha O nan
N3IKAIOHEHO.

BeaHara caea ynoTpeba
M3BaXKAAUTE LLIEMCEAA OT
KOHTaKTa.

BuHarm nsuakeante AsmewmTe
YacTW Ad CrpaT ABMPKEHWETO CH,
CAEA KOETO M3KAIOUETE YpeAa U
M3BaAETE LEenceAa OT KOHTAKTa,
npeAn Aa OTBOPUTE Karaxa U
AQ AOKOCBATE KOSTO M AQ €

OT YaCTUTe, KOUTO Ce ABMXKAT,
KOraTo YpeAbT € B ynoTpeba.
BuHaru nskaiouBanTe ypeaa

OT OYTOHa 1 OT 3axpaHBaHETO,
aKo e OCTaBeH 6e3 Haa30p

1 npean craobssaqe,
pasrAobsBaHe, MOYUCTBAHE U
CMSAHA Ha aKcecoapuTe UAn
NPUOAMIKaBAHE AO YaCTW, KOUTO
ce ABWXKAT npu ynoTpeba.
[Npean Aa M3noA3BaTe

TO3M ypea 3a NpbB

MbT, AOOpe nouncreTe
YacTuTe, KOUTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHa. BukTe
WHCTPYKUMKUTE 1 TabAMLaTa

33 MOYMCTBaHE, MPEAOCTaBEHM
B TOBa PbKOBOACTBOTO 32
noTpebuTeAs.

Hukora He 13noAsBanTe
MPUHAAAEKHOCTU MAM YaCTK
OT APYrV MPOM3BOAUTEAN MAM
TaKuMBa, KOMTO He Ca CreLnaAHo
npenopbyBaHn oT Philips.

['lpn M3NOA3BaHe Ha TakMBa
aKcecoapu MAM YacTw BalaTa
rapaHUuWs CTaBa HeBaAMAHaA.

He npesuwasanTe
MaKCMMaAAHOTO HMBO, MOKA3aHO
Ha KyrnaTa WAM KaHaTa.
ChaepaBariTe KOAMYeCTBaTa U
BpeMeHaTa 3a 0bpaboTKa,
MOCOYEHWN B PKOBOACTBOTO 32
noTpebuTeas.

OcTaBeTe TONAUTE NMPOAYKTH
A2 ce oxnaaaaT (< 80°C), mpean
obpaboTKaTa UM.

BG M

BwvArapcku



+  BuHarm n3uaksanTe ypeaa
AQ V3CTUHE AO CTalHa
TemnepaTypa, MpeAn Ad
obpaboTMTe NopeaHaTa NOpLMS.

+  Hsaxkou npoaykTH, Hanpumep
MOPKOBM, MOXE Ad
NpeAU3BMKaT 0be3UBETSBAHE Ha
MOBBLPXHOCTTA Ha YacTuTe. ToBa
He Bpean Ha vacTuTe. Caea,
VI3BECTHO BPEME OLIBETABAHETO
OBOMKHOBEHO M34e3Ba.

+  HuBo Ha wyma: Lc = 86 dB [A]

EAekTpOMarHuTHM noaeta

(EMF)

Tozn ypea, Ha Philips e B cboTseTCTBHME C
HOpMaTuBHaTa ypeaba 1 BCUUKKM AEMCTBALLM
CTaHAAPTH, CBbP3aHM C M3AaraHeTo Ha
EAEKTPOMArHUTHI M3ABYBaHMSA. AKO ce
ynoTpebssa MPaBMAHO W CbIAACHO YKa3aHWATa
B TOBa PbKOBOACTBO 3a NMOTPEOUTEAS, YPEALT
e 6e30naceH 3a M3MNoA3BaHE CNopeA HaAUYHUTE
AOCEra Hay4HW GpaKTu.

PeuunkanpaHe

[poAYKTHT € pa3paboTeH m HPOMBBGAGH%
OT BMCOKOKaYeCTBEHW MaTEPUAAK U

KOMMOHEHTM, KOUTO MoraT Aa bbaaT
PELMKAMPAHW 1 M3MOA3BaHN NMOBTOPHO.
KoraTo BrAUTE CMMBOAA Ha 3auepKHaTaTa
Kpbraa Koda 3a BOKAYK, MPUKPENEeH KbM
MPOAYKTa, TOBA O3HaYaBa, Ye MPOAYKTLT € mmm
obxBaHaT oT AmpekTtusa 2002/96/EO:

HuKora He M3XBbPAANTE TO3M NMPOAYKT 3a€AHO
¢ buTosMTEe OTNaabLM. VIHPopmmpaiTe ce

3a MECTHWTE MPaBKAa OTHOCHO PasAEAHOTO
CbbupaHe Ha eAEKTPUYECKM U EASKTPOHHM
npoayKTH. C NPaBUAHOTO M3XBBPAAHE

Ha CTapus NPOAYKT Ce NMPeAOTBpaTABaT
NOTEHLIMAaAHW HEraT1BHM NOCACAMLIM 33
OKOAHaTa CpeAa W YOBELLKOTO 3ApaBe.
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ObobuweHune
(Pur. 1)

TAacKay Ha KyxHeHCKusi poboT
Kanak Ha KymaTa Ha KyxHeHCKus po6oT
Pexxelw, 6A0K

HanpaeasBalua oc

Kyna Ha KyxHeHcKus poboT
3aaBukBaLy, 6A0K

MpucTaeka 3a meceHe

ABoiHa 6aAoHHa GbpKaAka
PeryAupyem Auck 3a HapsizBaHe
OG6pbLuall, ce AUCK 32 HaCTbpreaHe
A: 3a eapo HacTbpreaHe

B: 3a ¢puHO HacTbpreaHe

Amck 3a xXyamneH (camo 3a HR7778)
'paHyAmnpal, anck (camo 3a HR7778)

Amck 32 kapTodu 3a NMbp>KeHe (camo 32
HR7778)

KoHyc Ha unTpycoBaTa npeca
Lleaka Ha uuTpycoBaTa npeca

TAackay Ha MMHWM COKOM3CTUCKBAYKaTa
(camo 3a HR7777)

Kanak Ha MMHM cOKOM3CTUCKBaYKaTa
(camo 3a HR7777)

DUATBP Ha MMHU COKOM3CTUCKBAYKATA
(camo 3a HR7777)

OcHoBa Ha MUHM COKOM3CTUCKBAYKaTa
(camo 3a HR7777)

KaHa Ha MaAKaTa KbALALLA MPUCTABKA
(onums)

YNAbTHUTEAEH MpbCTEH (OMnLMs)



CmeHsieM pexkell, BAOK 32 MaAKaTa
KbALLALLLA MPUCTaBKa (OnLus)

TAackay Ha roAsiMaTa COKOU3CTUCKBAYKa
(camo 3a HR7778)

Kanak Ha roasiMaTa COKOM3CTUCKBaYKa
(camo 3a HR7778)

® ® ®

QMATBP Ha roAdMaTa COKOU3CTUCKBAYKaA
(camo 3a HR7778)

® ®

Kyna Ha roasiMaTa cokomuscTMcKBauKa
(camo 3a HR7778)

OcHoBa Ha KynaTa Ha roasamara
CoKoM3cTUCKBauKa (camo 3a HR7778)

MepuTeAHa YallKa 32 nacatop
Kanak Ha nacatopa

KaHa Ha nacaTtopa

YNAbTHUTEAEH MPbCTEH

MoaBMKeH pexell, GAOK 3a nacaTop
Kanak Ha TaBu4kata

TaBunuKa 3a cbxpaHeHue

NonaTka

@OO®ERIO®® ®

YeTKa 32 nouncTeaHe

2 [lpeaun nbpBaTa
ynoTpeba

[Mpean Aa M3MOA3BATE YPEAA W aKcecoapuTe
33 MPbB MbT, NoUNCTETE AOBPE YACTUTE, KOUTO
BAM3AT B KOHTAKT C XpaHata.

3a A2 OTKpUETE OLLEe MOAE3HU
CbBETU U OCHOBHU peLLenTun
OHAaMH, MOXKeTe Aa:

1 Ommerena aapec www.philips.com.

2 Kwknete 6yTOHa 3a TbpceHe Q a
Ha4YaAHaTa CTpaHMLa.

3 BbeaeTe npoaykToBuMs Homep “HR7776,
HR7777 nan HR7778” B noaeTo 3a
TbpceHe.

4 HamepeTe nan r3TerAeTe HyxkHaTa Br
MHGOPMALIMA OT pe3yATaTUTE OT THPCEHETO.

5 3asabxHossawm PELENTH, MOAS,
nocetete www.philips.com/kitchen.

3 WMM3noa3sanTte
CBOSl KYXHEHCKM
pob6oT

O6w, 6AaoK

[Mpean A U3MOA3BATE MAM CTAOBUTE HAKOSA
OT MPUCTABKWTE, YBEPETE Ce, Ye M1 CraobseaTe
cbrAacHo ¢umr. ot 2 a0 10.

1 3aBbpTeTe KymnaTa B MOCOKa Ha
4aCOBHMKOBATa CTPEAKA, AOKATO He
yyeTe LUPaKBaHe, 33 Ad 5 3aKPEMNUTE KbM
33ABMKBALLMA BAOK.

2 [puKaveTe NpUCTaBKaTa MAM NpUCTaBKaTa
C AbpXKava KbM KynaTa.

3 Cromere MPOAYKTUTE B KyraTa.
* 3a uMTpyC npecaTa HaTucHeTe

LUMTPYCOBKTE MAOAOBE BbPXY KOHYCa,
CAEA KOETO MPeMMHETE KbM CTbrKa 5.

4 Mocrasete kanaxa BbPXY KYMaTa, CAEA,
KOETO 3aBbpTETE Kanaka B MocoKa Ha
YaCOBHMKOBATA CTPEAKA, AOKATO He UyeTe
LipaKBaHe, 3a Aa ro npukpenute. CroxeTe
TAaCKaua B yAes 3a NoaasaHe.

*  3a AMCKOBETE M MaAKaTa
COKOM3CTMCKBAYKA MNOCTABETE
MPOAYKTUTE B yAES 33 NOAABaHE C
MOMOLLTA Ha TAacKaua.

5 BkaloueTe iencena B EAEKTPUYECKHN
KOHTAKT.
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6 [posepeTe NPenopLYMTEAHOTO

3abeAexkka
KOAMYECTBO MPOAYKTU U
NPENnoOpPbYNTEAHNTE HaCTpOPIKM B TabAmLa ¢ ChoxKeTe NMPOAYKTUTE B yA€A 3a MOAABaHe C MOMOLLTa
11. BaBpreTe KAIOYA Ha XKeAaHaTa Ha TAacKava. 3a Han-A06pU Pe3yATaTH, MbAHETE

paBHOMEPHO yAes 3a noaasare. Korato obpaboTsaTe
FOAAMO KOAMHECTBO MPOAYKTH, pa6OTeTe C MaAKun
7 Cren ynoTpeba 3asbpTeTe Katoya Ha OFF MOPLIMM 1 M3MPa3BaiiTe KyraTa MeXAy MopuUMHTE.

CKOPOCT.

N N3KAIOHETE ypeAa OT KOHTaKTa.

Awckose PexxeL, 6A0K 6
[NpeAn Aa 3anouHeTe ce yBepeTe, Ye cTe [Npean Aa 3anouHeTe, ce yBepeTe, e cTe
136PaAu HEOOXOAMMMA AMCK OT CAEAHNTE W CrAOBUAM Ypeaa KakTo e MokasaHo Ha ¢ur. 3.
CTE ro rnocCTaBMAK, KAKTO € NMOKa3aHo Ha ¢Mr. 2: Mo).KeTe Ad M3MOA3BaTE peXKeLLns 6/\o|.( 3a
KbALaHe, CMecBaHe, macipaHe W CMadKBaHe
Mme [peaHasHaveHne
Ha niope Ha npoayKTUTe. MoxeTe Aa ro
3a HacTbpreaHe
M3MOA3BATE W 3a pa3MecBaHe Ha TeCTO 3a
@ Ha MPOAYKTM Ha
Obpubluaem TOpTW.
TBHKN MAK AebeAn
( ) ANCK 32 3a npemaxBaHe Ha XpaHa, 3aAerHaAa KbM
MAOCKM NapyeTa
HacTbpraaHe pexeLums BAOK MAM KbM BbTPELIHOCTTA Ha
c obpbliaemmTe y
KyraTa, 13MOA3BaiTe WNaTyAa 3a OTCTpaHsABaHe
CTpaHu
P Ha OCTaTBbLMTE, CAEA KaTO M3KAIOUNTE YPeAa.
PervAnDYe 3a Hapsi3BaHe Ha
ryAMpyem
IPY MPOAYKTUTE Ha Ynotpeba/
AMCK 32 3aA3AEHa OT BaC MPUAOXKEHME [peaHasHayeH1e
HAPA3BAHE | cBermta HakbausaHe Ha | KiopTeTa, prbeH Keiik,
Ayick 3a 5 meco/prba 6yprep
KYAUEH a HapA3BaHE Ha Hakbaugare Ha | Caaca, necTo man 3a
@ (camo 3a MPOAYKTVTE Ha AYK/MOAMPaBKX | rapH1paHe
TBHKN AEHTH
HR7778) HakbAugaHe
[Mopbcku 1 rapH1paHe Ha
Ha AAKW UAK
[paHyAMpaly | 3a rpaHyAvipaHe Ha canaTy, xas6, Ny AnH
AMCK (CaMO | MPOAYKTM AO MaAKM/ LLIOKOAAA,
3a HR7778) | duHm yacTu lMNpuroTeaHe Ha |[lacTa oT Gaaemn MAM
AMcK 3a niope OT AAKM $bCTBYEHO MAcAO
KapTodu 3a | 3a Hapsa3BaHe Ha
@ MbpXeHe NPOAYKTUTE Ha
P poay E 3abeAexkka
(camo 3a TbHKN AEHTH
HR7778) * BuHaru craraiiTe pexeluns BAOK B KynaTa, MpeAn Ad
3aro4YHETE Ad CMMBATE MPOAYKTUTE.
* He un3noassaiTe pexelms GAOK 3a psi3aHe Ha MHOTO
BHuMaHue TBBPAM NPOAYKTU, KaTO Kade Ha 3bpHa, UHAMINCKO
opexye, KypKkyMa 1 KybueTa AeA, Tbi KaTo TOBa MOXe
* BbAeTe BHUMATEAHM, KOraTO 6OPaBMTE C HOXKaA AN Aa NpyUrHA ?aT‘””;‘BaHe Ha HoXa.
C AVICK 3a HapsizBaHe. PexxellnTte pbbose ca MHOro * He ponyckaiiTe ypeasT A2 paboTy MPEKAAEHO ABATO,
ocTpu. KoraTo pexeTte (TBbPAO) CMPEHe MAM LLIOKOAAA, B
* Hukora He U3noAsBaiTe A1cka 3a obpaboTeaHe Ha NPOTMBEH CAyHalt Te31 MPOAYKTH LU Ce HaropelLsT,
TBbPAM MPOAYKTH, KaTO K)’6‘46Ta ACA. e 3ano4YHaT Aa Ce TOMAT M We CTaHaT Ha 6>’HKM.
* He HaTuckanTe MNPEKANEHO CUMAHO TAACKa4a, Korato
130yTBaTE NPOAYKTUTE NPE3 YAEH 3a NOAABAHE.




lMpucTaBka 3a meceHe @

[Npean Aa 3anouHeTe, Ce yBEpETE, Ye CTe
CrAOBWAM ypeaa KakTo e MokasaHo Ha ¢ur. 4.
3aBbpTeTe KAaloya Ha noroxkeHre ON u nocae
HaTUCHETE NpOrpamMmpaHis OyTOH 3a MeceHe
@, 3a Aa 3anoureTe. HatucHeTe 6yToHa
OTHOBO, 3a AQ CMPETE, KOraTo TECTOTO €
rOTOBO.

MOXETE Aa M3MOA3BATE MpMUCTaBKaTa 3a
MeCeHe 3a Obp30 U AECHO MPUrOTBSHE Ha
TECTO 3a XAAD, KUPAUUKM, CAAAKM, KYPabUIKL,
CAAAKMLLM M MacTa.

* AKO 13roA3BaTe OPaLHO C BMCOKO ChAbPXaHME Ha
FAYTEH, 3a Hait-A0Bpu pesyATaTi croxeTe 60 r Boaa
Ha Bcekn 100 r BpalHo 1 meceTe npu ckopocT 9 =12
3a 1,5 MUH (Makc. Bpeme).

* [lporpamupaHunsaT 6yTOH 3a MeceHe @ e obopyABaH
C TaliMep 33 aBTOMATUUYHO M3KAIOUBAHE 3a 3almMTa Ha
YpeAa OT npekomepHa ynoTpeba.

* [MporpammparusT 6yToH 3a MeceHe @ ChLO TaKa
1IMa NEPUOA Ha aBTOMATMUYHO OXABKAAHE CACA BCEKM
LIMKBA Ha paboTa. [1pe3 To3u neproa Gy TOHBT Mura 1
GYHKUMATA HEe MOXE Ad Ce aKTVIBMPa.

ABoiHa 6aAoHHa GbpKaAka 55

1N Mpeaynpexaetue

* He u3nonssaiite aBoliHaTa 6aroHHa GbpKaska 3a
pasMecBaHe Ha TECTO 3a TOPTU C MacAO AW MaprapuH.
3a LeATa M3MOA3BaNTE PeXKeLMs BAOK.

[Mpean Aa 3aMOYHETE, Ce YBEPETE, Ye CTe
CrAOOMAM YpeAa KaKTO e MokasaHo Ha éur. 5.
3aBbpTeTe KAoua Ha noaoxkeHre ON u

MOCAe HaTUCHETE Nporpammpanus By ToH 3a
pasbusare (&), 3a Aa 3anouHeTe. HatucHeTe
6yTOHa OTHOBO, 3a Ad CTIPETE, KOraTo
CMeTaHaTa WA BEATBLIMTE Ca FOTOBM HaMbAHO.
MoxeTe Aa M3NOA3BaTE ABOMHATA BAaAOHHA
ObpKaAka 3a pa3buBaHe Ha OEATbUM W CMETaHa,
3a peLenTy 3a LIeAYBKM 1 BuTa cMeTaHa.

* ByToHbT 3a pasbuieaHe @ e 0bopyABaH C Talimep
3a aBTOMATUHYHO M3KAIOYBAHE 3a 3alMTa Ha ypeaa oT
npekomepHa yrotpeba.

MNpeca 3a unTpycn @m>

[Mpean Aa 3aMoUHETE, Ce YBEPETE, Ye CTe
CrAOBWAM Ypeaa KakTo e NokasaHo Ha ¢ur. 6.
MokeTe Aa M3MOA3BaTE LMTPYC NpecaTa

33 6bP30 M AECHO MPUrOTBSAHE Ha COK OT
LUMTPYCOBW MNAOAOBE, KATO MNOPTOKAAK, AMOHM

N rperndpyT.

E 3abeAerkKka

* [locTaBeTe LieaKaTa 3a LMTPYCOBaTa Npeca BbpXy
OCTa B KynaTa. V13aaTuHaTa Ha LieakaTa Tpabsa Aa ce
3aKAIOHK B NPpoOpe3a Ha APbXKKaTa Ha Kyrnata. Korato
LieAKaTa € HaMecTeHa MPaBUAHO, L UyeTe LLpaKBaHe.

* [lpuUTCHETE LMTPYCOBUA MAOA KbM KOHYCa.
[MpeycTaHOBETE U3LIEKAAHETO, 33 Ad OTCTPaHUTE
MAOAOBATA Kallia OT LieAKaTa, ako € HEOBXOANUMO.
Korato CBbpPLWNTE C M3LEKAAHETO UAM KOraTo UcKaTe
Aa OTCTPaHUTE KallaTa, 3aBbpTeTe Kaiova Ha OFF n
CBaAETE KynaTa OT ypeAa C NPUCTABKNTE BbpPXY HEA.

MaAka coKomscTUCKBaYKa
(camo 3a HR7777) T

[Mpean Aa 3amoYHeETE, Ce yBEpETE, Ye CTe
CrAOOMAM YpeAa KaKkTo e MokasaHo Ha éur. 7.
MoxeTe Aa U3MNOA3BATE MUHM
COKOM3CTUCKBAYKATA 3a M3LIEXKAAHE Ha AO
500 r NAOAOBE 1 3EAEHUYLIM, KaTO Harprmep
MOPKOBM, AOBAKM, AMHS, KPYLLM, TPO3AE U
aHaHacu.

BHumaHue

* He HaTucKaliTe npekareHO CMAHO TAaCKaua, KoraTo
13byTBaTe NPOAYKTUTE MPE3 yAeA 3a MoAaBaHe.
* He mbaHeTe KynaTa Haa 0603Ha4YEHMETO 3a MaKCUMyM.
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3abeAerkKa

* [lpean aa obpaboTsaTe MPOAYKTUTE, M3BAXKAANTE
BCUYKM CEMKM 1 AIOCTIW OT CAMBM, Kaichi, MPackoBm v
yvepewmn n OTCTPaHHBaﬁTe TBbpAdTa KOpa OT aHaHacu,
Mbretw 1 Ap.

MaAka KbALLaLLLA NMPUCTaBKa
(AOMbAHUTEAEH aKkcecoap) @

[peAk Aa 3aMouHeTe, Ce YBEPETE, Ue CTe
CrAOBUAM Ypeaa KaKTo e MokasaHo Ha ¢ur. 8.
Moske AQ M3MOA3BaTE MaAKaTa KbALALLA
NPUCTaBKa 3a Haps3BaHe Ha 3bpHa Kade, YepeH
nMnep, SAKK, OUAKM, CyLLEHN MAOACBE M T.H.
CylleHnTe NAOAOBE, KaTO CMOKMHM, MOXE Ad
Ce HaKbALAT M Ad CE M3MOA3BAT KaTO 3aAMBKa
32 KMCEAO MASKO MAM 33 HamasBaHe BbpXy
GUAMA A BUCKBUTA.

3a Hal-A00pU pe3yATaTi Npy obpaboTKa Ha
CyLUEHW TbMHM CMOKMHM M3MoA3BaliTe Makc. 60
I Ha cKopocT P B MpoabAKeHMe Ha 7 CeKyHAM.

3abeAerkKa

* Mosxe Aa NopbyaTe KaHa 3a MaAKa KbALALLA MPUCTaBKa
1 pexell, 6AoK (Cbe cepBur3eH Koa ¢ Homep 9965 100
56737 1 9965 100 56882) oT TbproseL, vAn cepeuseH
LeHTbP Ha Philips, kaTo AoMbAHKTEAHN akcecoapy.

¢ CheaBaiiTe npenopbkute B Tabanua 11. He
MPEeBMLLABANTE MaKCUMAAHOTO HIBO, yKasaHo Ha
MaAKaTa KbALaLa MprcTaBKa.

loAsiMa coKOM3CTUCKBAYKa
(camo 3a HR7778)

MpeAk Aa 3anouHeTe, ce yBEPETE, Ue CTe
CrAOBWAM ypeaa KakTo e MokasaHo Ha ¢ur. 9.
MoskeTe Aa V3MOA3BaTE roAAMaTa
COKOW3CTMCKBAYKA 3a M3LexAaHe Ha A0 1.5
K NAOAOBE W 3€AEHUYYLIW, KaTO Harnpumep
MOPKOBU, AOBAKM, AMHS, KPYLLK, TPO3AE U
aHaHacu.
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BHumaHue

* Hukora He BbpKaiTe C pbKa MAM ADYT MPEAMET
(Hanp. B1AMLIA, HOX, ABXKMLIA MAM LIMNATYAR) B yA€A 33
noAaBaHe. 3a Tasm LeA 13MOA3BaNTE CaMo TAACKaua,
MPUAOXKEH KbM YPEAA.

* VI3uaKaiiTe LeAKaTa Ad CMPe Ad CE BbPTM HarbAHO,
NpeAn Aa CBaAUTE Kanaka.

E 3abeAerkka

* BuHarn npoepsBaiiTe LieakaTa npean ynotpeba. He
M3MOA3BaNTE COKOM3CTUCKBAYKATA, aKO YCTaHOBUTE
MOBPEAM KaTO MyKHATUHM, A€POPMALIM MAM XAabaB
AMCK.

* [lpean aa obpaboTeaTe MPOAYKTUTE, M3BXKAANTE
BCHUKM CEMKM W AIOCTIM OT CAMBW, KaiiCim, MPacKoBM W1
Yepelun 1 OTCTpaHsBaliTe TBbpAaTa KOpa OT aHaHacu,
Mbrewm 1 Ap.

¢ KoraTo nocTasuTe NpaBMAHO Karaka Bbpxy KynaTa Ha
COKOM3CTUCKBAYKAT, LLE YyeTe LLpaKBaHe.

MacaTop @

HPGAM Aa 3arnoYHeETE, Ce YBEPETE, Ye CTe

CrAOBUAM Ypeaa KakTo e nokasaHo Ha ¢ur. 10.

MoxkeTe Aa M3MoOA3BaTE NacaTopa 3a
MPUroTBSAHE Ha LUEMKOBE, COK, Cyni 1 COCOBE
OT MAOAOBE, 3EAEHUYLIM 1 BOAA AW APYTU
TeuHocTU. Moxe Aa ce 13MoA3Ba ChLLO 3a
NpUroTBsAHE Ha MaloHe3a.

3a pa3TpoLuasaHe Ha Aea 3aBbPTETE KAIOUA
Ha noroxerre ON 1 nocae HaTHCHETE
nporpamuparng 6yToH 3a Aea &). HatucHete
OTHOBO DYTOHa, 3a Ad CrIpeTe.



E 3abeAerkKa

* He oTBapsiiTe Kanaka, 3a A2 OPbKHETE C PbKa AN
CAOXMTE HelLO B KaHaTa, KoraTo nacaTopbT paboTu.

* BuHaru nocTassmite ynAbTHUTEAHIA NPBCTEH Ha
pexelLma 6AOK, MPeAN Aa MOHTHpaTe pexers BAoK
KbM KaHaTa Ha nacaTopa.

* 3a Aa A0DGaBUTE TEUHM MPOAYKTY MO Bpeme Ha
obpaboTBaHe, HaAMBalTe M1 B KaHaTa Ha nacaTtopa
npes 0TBOpaA 3a MoAaBaHe.

* Haps3BaiiTe npeABapUTEAHO MPOAYKTMTE Ha MO-MaAKM
napyeTa, Npean Aa rm obpaboTsaTe.

* AKO 1CKaTe Ad MPUrOTBUTE FOAAMO KOANYECTBO,
06paboTBaifTe MaAKi MOPLMM NPOAYKTH BMECTO
FOAAIMO KOAMYECTBO HaBEAHBX.

* 3a aa m3berHeTe pasnavicksare: Korato obpaboTsaTte
TEYHOCT, KOATO AECHO Ce pasriersa (Hanprmep
MASIKO), HE HaAMBaliTe noseve OT 1 AUTHP B KaHaTa Ha
nacaTopa.

* ChoeTe MPOAYKTWTE B KaHaTa Ha nacaTopa, 6e3 Aa
npeBuLLaBaTe 0603HaYEHOTO MaKCUMAAHO HUBO.

4 PepyenTa

AOMamHa nuLa: OBMKHOBEHO TECTO 3a nuLa

CobcTasku

250 r 0b1KHOBEHO OpallHO + olle
165 MA BoAa, XAaAKa

41 cyxa Mas

V2 cyneHa Abxuua (65Aa) 3axap

V52 cyneHa AbKuLa CoA

HaunH Ha npuroTBAHe

1  Craobere ranata Ha nacaTtopa v AobaseTte
BOAQATA, MasiTa, 3axapTa 1 COATA B KaHaTa.

HaTucHeTe GyTOHa 3a MMIYACEH PEXMM
ABa MbTH, 33 Ad CMECUTE CbCTaBKUTE.

3 OTcTpaHeTe KaHaTa OT 33ABVKBALLMS
OAOK 1 51 OCTaBeTE 33 5 MUHYTH.

CraobeTe npucTaBKaTa 3a MeceHe

KbM KyraTa Ha KyXHEHCKWSt pObOT 1
AobaBeTe GPAIHOTO B KyMaTa, CAEA KOETO
3aBbpTETE MporpamMaTopa Ha ckopocT 1.

5 Baero Hareitte cmecTa ¢ mas B TpvbaTa
3a noAaBaHe, AOKaTO 33ABVKBALLMAT OAOK
paboT.

6 CnpeTe 06paboTKaTa, koraTto ce obpasysa
TOrMKa TecTo.
*  Aobasete 1 1AM 2 CyneHn AbKMLM
6pallHO, ako TOrMKaTa TecTo e TBbpAE
MeKa.

7 Vssapete Tonkara Tecto ot KynaTa,
MOKPpUINTE 5 C BPaLLHO U 8 YBUIATE B
Mpo3payHO GOAKO.

8 Ocrasere s pasraca Mpu CTaitHa
Temnepatypa 10 - 40 MyHYTH, B 3aBUCKMOCT
OT »enaHaTa AebeviHa Ha baaTa.

9 Harperite dypHaTa Npr MakcMmanHa
HacTpoViKa Ha TemnepaTypaTa.

10 Pastouere TecToTo 32 NMLA BbPXY
NOKpUTA C BPALIHO MOBBPXHOCT U rO
NOKPUITE C AOMATEH COC, MOLIAPEAR 1
CBEX DOCMAEK.

11 Msneyere TectoTo 32 nuUaTa B ropeluata
bypHa.
* 33 M3MNMYaHETO Lile ca HEODOXOAMMM
8 - 10 MMHYTW B 3aBMCMMOCT OT
HacTpoWiKaTa Ha dypHaTa Bu.

,A'OMaLLIHa MnMua: COC 1 NAbHKa

CocTasku

[NpearOKeHME 32 OBUKHOBEHA NABHKA 3a ML
100 r HapsizaHa MoLiapena

2 CTpbKa CBEXM AUCTA BOCKAEK, HAaKbALLAHM

1 kamba

50 r koaback

1 yepBeH AyK

TBbPAO CHpeHe (napmesaH)

OBUMKHOBEH AOMaTEH COC:

100 mA 3eaeHUyKOB BYALOH

2 CyneHn AbXULIM AOMATEHO Miope
2 CTpbKa CBEXU A1CTa BoCKAeK

HaunH Ha NnpuroTBAHe

1 Harpeiite npeasapuTesHo dypHaTa npu
MaKCMMaAHa HacTpOViKa Ha TemnepaTypaTa.

2 CraobeTe KaHaTa Ha nacatopa 1 AO6aBeTe
CbCTaBKMNTE Ha COCa B HeA.
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3 [MacupanTe cbcTaBkuTE Npu ckopocT 18
TeueHne Ha 30 - 60 cekyHAM.

N

OTCTpaHeTe KaHaTa OT 3aABMXKBALLUNA
OAOK 1 crrobeTe KynaTta Ha KyXHEHCKMA

pobOT C MpucTaBKaTa 3a Hapsi3BaHe (AMCK).

[NocTaseTe KambaTa, KoAbaca U AyKa B
KynaTa 1 HapexeTe npu ckopocT 1.

3ameHeTe ¢ MpucTaBKkaTa 3a HaCTbpreaHe
(AMCK) 1 nocTaBeTe cMpeHe B KyrnaTa.

ObpaboTeanTe crpeHeTo Npu ckopocT 1.

PasToueTe TecToTO 32 NMLa 1 ro
I'IOKpI/]l;lTe C AOMATEHMA COC M MAbHKATA.

O 0O o U

3neveTe B8 ropelata dpypHa 3a 8 - 10
MUHYTU.

5 TlouyucTtBaHe

1N MpeaynpexaeHne

* [lpean A2 NpeMuHeTe KbM MOUMCTBAHE Ha YPeA],
13BaAETE LernceAa OT KOHTaKTa.

“ BHuMaHue

* BHumasalite pexelnnTe prboBe Ha HOXOBETE M
ANCKOBETE Aa HE C€ AOMMPAT AO TBbPAW MPEAMETU.
Tosa Moxe Ad NPUHNHK 3aTbMNABAHETO UM.

* PexeuwmTe pvbose ca ocTpu. bbaeTe BHUMATEAHN,
KOraTo rnovmcreaTe pexewma B6AOK Ha KYXHEHCKUA
poboT, pexelms BAOK Ha nacaTopa U AUCKOBETE.

1 Mouncrere 3aaBMKEaLIMA BAOK C BADKHA
Kbpria.

2 Mouucrere APYTUTE 4aCTH C ropella Boaa
(< 60°C) 1 ManKko TeueH Mpenapat 3a
CbAOBE WAV B CbAOMMSIAHA MaLIMHA.
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6 CobxpaHeHue

1 [NprbepeTe 3axpaHBalLms KabeA B
OTAEAEHMETO 3a CbXPaHeHHe Ha kabera
(dur.13).

CoxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha Cyxo MACTO.
(3a HR7776 1 HR7777) MNocTaseTe
MaAKKTE MPUHAAAEKHOCTM B KynaTa Ha
KyxHeHcKna poboT (dur. 14).

w N

4 (3a HR7778) NocTaBeTe npucTasKaTa
3a MeceHe, pexeluus 6AOK, ABOMHATa
6aroHHa ObpKanKa, WnaTyAaTa m
AMCKOBETE B TaBKUKaTa 3a CbXpaHsBaHe Ha
npucTtasku (¢ur. 15).

7/ TapaHumsa u
obcAyKBaHe

AKO 1MMaTe NPobAEM, Hy)KAQETE ce OT
CepBU3HO OBCAYXKBaHE AN MHGOPMALINS, BUXKTE
www.philips.com/support nan ce cebpxeTe

¢ LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha MoTpebuTeAn

Ha Philips BbB Bawata cTpaHa. TerepoHHNAT
HOMEP € MOCOYEH B MEXAYHApOAHATa
rapaHLMOHHa KapTa. AKO BbB BallaTa CTpaHa
Hama LleHTbp 3a 0bcAy»KBaHe Ha NoTpebuTeAn,
OObpHETE Ce KbM MECTHWA ThProBeLl Ha ypeaw
Philips.



Dulezité

Spolecnost Philips Vam gratuluje ke koupi a vitd
Vés! Chcete-li pIné vyuzivat vyhod, které nabizf
podpora spolecnosti Philips, zaregistrujte svij
vyrobek na adrese www.Philips.com/welcome.
Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte

tuto uZivatelskou prirucku a uschovejte ji pro
budouci pouziti.

Nebezpeci

«  Motorovou jednotku nesmite
nikdy ponofit do vody ani myt
pod tekouci vodou.

Varovani

- Kdyz je pristroj v provozu,
nikdy netlacte suroviny do
plnicl trubice prsty nebo
n&jakym predmétem.
PouZivejte pouze péchovac.

- Nez pristroj pripojite do
elektricke sité, presvedcte se,
zda napéti uvedené v dolnf
Casti pristroje odpovidd napétf
ve vasi elektrické siti.

- Abyste predesli moznému
nebezpedi, nikdy tento pristroj
nepfipojujte k ¢asovému
spinadi.

- Nepouzivejte pristroj, pokud
je napdjeci kabel, zastreka,
ochranny kryt, rotacnf sitko
nebo jakdkoli jeho jind ¢dst
poskozena nebo viditelné
popraskana.

- Je-li poSkozen napdjeci kabel,
musf jeho vymeénu provést

spole¢nost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips
nebo obdobné kvalifikovani
pracovnici, aby se predeslo
moZznému nebezpeci.

Pristroj nesméji pouzivat

déti. Pristroj a napdjeci kabel
udrzujte mimo dosah déti.
Pristroj mohou pouzivat
osoby se snizenymi

fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
o bezpecném pouzivani
pristroje a rozumf véem
rizikdm spojenym s pouzivanim
pristroje.

Z dlvodu bezpecnosti
nedovolte, aby si s pristrojem
hrdly déti.

Nikdy nenechte pristroj
pracovat bez dozoru.

Pokud se na sténdch nddoby
mixéru nebo misy prichytf jidlo,
pristroj vypnéte a odpojte ze
zasuvky. Poté prichycené jidlo
ze st€n odstrarte stérkou.

Pri vyprazdiiovani misy

a manipulaci s kotoudi,
nozovou jednotkou a sitkem
odstaviiovace nebo jejich
cisténi dbejte zvysené
opatrnosti. Cepele noZ( jsou
velmi ostre.

Cestina
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Nedotykejte se nozU, zeména
dokud je pfistroj pripojen

k napdjeni. NoZe jsou velmi
ostre.

Pokud by se noze zablokovaly,
nejprve odpojte pristroj ze
sité a pak vyjméte obsah, ktery
zablokovani nozd zpUsobil.

Pri nalévdni horkych tekutin
do kuchyriského robota nebo
mixéru budte opatrni, mdze
necekane vystriknout.

Pristroj je urcen vyhradné pro
pouziti v domdacnosti.

Upozornéni

Nevypinejte pfistroj tim, ze
otocite nddobou mixéru,
misou nebo vikem. Pristroj
vzdy vypinejte otocenim volice
rychlosti do polohy O nebo
VYPNUTO.

Po pouzitl pristroj ihned
odpojte od elektrické sité.
Vzdy pockejte, nez se zastavi
pohybuijici se soucasti, poté
pristroj vypnéte a odpojte od
napajeni, teprve poté otevrete
vicko a sahejte do soucasti,

které se pri pouzivani pohybuiji.

Pokud pristroj nechavdte

bez dohledu, hodldte ho
sestavit, rozebrat nebo distit,
vymeénujete prislusenstvi nebo
se priblizujete k soucdstem,
které se béhem pouzitf
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pohybujf, vzdy pfistroj vypnéte
a odpojte ze zdsuvky.

Pred prvnim pouzitim pfistroje
ddkladné umyjte viechny

dily, které prichdzeji do styku

s potravinami.Vyhledejte si
pokyny a tabulku k cisténf
uvedené v této prirucce.
Nikdy nepouzivejte prislusenstvi
nebo dily od jinych vyrobcd,
které nebyly doporuceny
spolecnosti Philips. Pouzijete-li
takové prislusenstvi nebo dily,
pozbyva zdruka platnosti.

Nikdy neprekracujte maximalnf
mnozstvi vyznacené na mise
nebo na nddobé. Dodrzujte
pokyny tykajici se mnoZstvi,
doby zpracovan( a rychlosti
uvedené v uZivatelské prirucce.
Nez zacnete zpracovavat
horké ingredience, vyckejte,
nez trochu vychladnou

(<80 °Q).

Po zpracovani kazdé davky
nechte pfistroj vychladnout

na pokojovou teplotu, nez
budete pokracovat.

Nekteré suroviny mohou
zpUsobit zmeénu barvy
povrchu jednotlivych ¢asti. Tato
skutecnost nemad negativni vliv
na funkénost. Barevné zmeény
obvykle po ase samy zmizi.
Hladina hluku: Lc = 86 dB(A).



Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj Philips odpovidd viem

platnym normdm a predpisim tykajicim

se elektromagnetickych poli (EMF). Pokud

je spravné pouzivan v souladu s pokyny
uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych
poznatkd bezpecné.

Recyklace

Tento vyrobek je navrzen a vyroben %
z materidl( a komponentl nejvyssi kvality,

které je mozné recyklovat a opétovné

pouZzit.

Je-li vyrobek oznacen timto symbolem
preskrtnuté popelnice, znamend to, Ze se

na né&j vztahuje smérnice EU 2002/96/ES:  uumm
Nevyhazujte tento vyrobek do bézného
domdciho odpadu. Informuijte se o mistnich
predpisech tykajicich se oddéleného sbéru
elektrickych a elektronickych vyrobkd. Spravnou
likvidaci starého vyrobku pomlzete predejit
moznym negativnim dopadim na Zivotn(
prostredi a zdravf lidf.

Prehled (obr. 1)

1

@ Péchovac kuchyniského robotu
@ Viko misy kuchynského robotu
@ NozZova jednotka

(@) Hnaci h¥idel

(5) Misa kuchyfiského robotu

@ Motorova jednotka

@ Hnétaci prislusenstvi

Dvojita Slehaci metla

@ Nastavitelny krajeci disk
Oboustranny strouhaci kotouc
A: Pro hrubé strouhani

B: Pro jemné strouhani

® ® OR®B ® ® @ APEEE G

® ®

PORERO®® ®

Kotou¢ julienne (pouze model HR7778)

Kotou¢ pro drceni (pouze model
HR7778)

Kotouc na hranolky (pouze model HR7778)
Kuzel lisu na citrusy
Sitko lisu na citrusy

Péchovac miniodstaviiovace (pouze
model HR7777)

Viko miniodstaviiovace (pouze model
HR7777)

Filtr miniodSt'aviovace (pouze model
HR7777)

Zakladna miniodstaviovace (pouze model
HR7777)

Nadoba minisekacku (volitelna)

Cestina

Tésnici krouzek (volitelny)
Odnimatelna nozova jednotka pro
minisekacek (volitelna)

Péchovac¢ maxiodstaviiovace (pouze
model HR7778)

Viko maxiodstiaviiovace (pouze model
HR7778)

Filtr maxiods$taviiovace (pouze model
HR7778)

Misa maxiodstaviovace (pouze model
HR7778)

Zakladni jednotka misy maxiodstaviovace
(pouze model HR7778)

Odmérka pro mixér

Viko mixéru

Nadoba mixéru

Tésnici krouzek

Odnimatelna nozova jednotka pro mixér
Kryt zasobniku

Prihradka na prislusenstvi

Stérka

Cistici karta¢
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2 Pred prvnim
pouzitim

Pred prvnim pouzitim pristroje a prislusenstvi
dikladné odistéte Cdsti, které prichdzeji do styku

s potravinami.
Chcete-li ziskat praktickeé tipy a
zakladni recepty, mlzete:

1 Prejit na webové stranky www.philips.com.

Kliknéte na tlacitko vyhledévém’o\ na
domovské strance.

Do pole pro vyhleddvéni zadejte cislo

2
3

vyrobku ,HR7776, HR7777 nebo HR7778".
4 Ve vysledcich vyhleddvéni vyhledejte nebo
5

si stédhnéte potrebnou informaci.

Na strdnkdch www.philips.com/kitchen
najdete zajimavé recepty.

3 Pouzijte svij
kuchynsky
robot.

o U1

Na misu umistéte vicko a otocte jim

po sméru hodinovych rucic¢ek, dokud

neuslysite, Ze zacvaklo.Vlozte péchovac do

plnicf trubice.

* U kotoucl a miniodstaviiovace vlozte
suroviny do plnicf trubice pomocf
péchovace.

Zasurite zdstréku do zdsuvky.

Zkontrolujte doporucené mnozstv(
surovin a nastaven( dle tabulky 11. Otocte
ovladacem na pozadovanou rychlost.

Po pourzitl otocte ovlada¢ do polohy OFF
a pfistroj vytdhnéte ze zdsuvky.

Kotouce ==

Nez zacnete, presvédcte se, zda jste vybrali
spravny kotoud, a sestavte jej podle obr. 2:

Jméno Ucel

Pro strouhdnf
ingrediencl na
Oboustranny tenké nebo tlusté
strouhaci kotouc | ploché kousky
pomoci dvou
stran

Pro krdjenf

Nastavitelny ingrediencl na
krdjeci disk pozadovanou
tloustku

Sestaveni pristroje

Pred pouzitim nebo sestavenim jakéhokoli
prislusenstvi se presvédcte, Ze je sestavené
podle obr.2 az 10.

1 Mistu otdcejte ve sméru hodinovych
rucicek, dokud neuslysite zacvaknutf na
motorovou jednotku.

2 Sestavte prislusenstvi nebo prislusenstvi
s hfdeli na misu.

3 Viozte potraviny do mifsy.

* Ulisu na citrusy tlacte citrusy na kuzel

a prejdéte ke kroku 5.
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@ (pouze model

Kotouc julienne | Pro krdjen(
ingrediencf na

HR7778) tenké prouzky
Od
Disk pro granulovanych

drcenf (pouze ingredienci az
model HR7778) | po malé/jemné
kousky

Disk na Pro krdjenf

@ hranolky (pouze |ingredienci na

model HR7778) | tlusté prouzky.




Upozornéni

* Pri manipulaci s ostfim krdjectho kotouce dbejte

zvy3ené opatrnosti. Ma velice ostré cepele.

Kotou¢ nikdy nepouzivejte na zpracovani tvrdych

surovin, napiiklad ledovych kostek.

* Privtlacovén( ingredienci do plnici trubice nevyvijejte na
péchovac pilis velky tlak.

Poznamka

Suroviny posouvejte do plnici trubice pomoci

péchovace. Potraviny vklddejte postupné a rovnomérné.
Pokud zpracovévate velké mnoZstvi surovin, postupujte
po malych ddvkdch a po kazdé ddvce vyprazdnéte misu.

Nozova jednotka ﬁ@%

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je
sestaven podle obr. 3.

NozZovou jednotkou mdZzete sekat, michat
nebo mixovat jednotlivé slozky. MlZzete ji také
pouzivat pro pripravu ridkého tésta na kolac.
Chcete-li odstranit potraviny nalepené na nozi
nebo vnitif strané misy, pouzijte stérku po
vypnutf zar{zent.

Pouiti/aplikace | Ucel

Masové kulicky, rybi kolag,

Sekdni masa/ryb burger

Sekdnf cibule/

bylinek Salsa, pesto nebo obloha

Sekdnf orecht
nebo ¢okolddy

Polevy nebo saldtové
prilohy, chleba, pudinky

Mandlova ¢i arasidovd
maslovd pasta

Priprava pyré
z ofechd

E Poznamka

* NoZzovou jednotku viozte do misy vzdy pred pridanim
ingredienci.

* NepouZivejte nozovou jednotku k sekdni velmi tvrdych
ingrediencf, jako jsou kdvovd zrna, kurkuma, muskdtovy
offSek nebo kostky ledu, protoze by mohlo dojit ke
ztupen( osti.

* P¥i sekdni tvrdého syra nebo cokolddy dbejte na to, aby
pristroj nebézel prflis dlouho. Pri delsim provozu se tyto
ingredience zahfivaji, rozpoustf a tvoi{ se v nich hrudky.

Hnétaci prislusenstvi @

Pred pouzitim pfistroje zkontrolujte, zda je
sestaven podle obr. 4.

Otocte ovladacem do polohy ON a poté
spust'te proces stisknutim tlacitka pro
prednastavené hnétenf @), AZ je tésto
zpracovano, znovu stisknéte tlacitko.

Hnétaci prislusenstvi mlzete pouzit pro rychlé
a bezproblémové hnéteni té&sta na chléb, rohliky,
pecivo, susenky, kolace a téstoviny.

E Upozornéni

¢ Pokud pouzivite silnou mouku (vysoky obsah lepku),
pouzijte 60 g vody na kazdych 100 g mouky a hnét'te
na rychlost 9-12 po dobu 1,5 minuty (maximalnf ¢as).
Tlacitko hnétenf tésta (@ disponuje ¢asovacem

s automatickym zastavenim, ¢imz chrdnf zaf{zenf pred
pretéZzovanim.

Tlacitko hnétenf tésta (@ md rovnéz po kazdém
pracovnim cyklu automaticky nastavenu prestavku na
vychladnuti. Béhem této prestdvky tlacitko blikd a funkci
nelze zapnout.

Dvojita kulata slehaci metla 50

1Ny Varovéni

* Dvojité slehaci metlicky nepouZivejte pro zpracovanf
tésta, které obsahuje mdslo nebo jiny tuk.V takovém
pripadé pouzijte nozovou jednotku.

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je
sestaven podle obr. 5.

Otocte ovladacem do polohy ON a poté
spustte proces stisknutim tlacitka pro
prednastavené Slehani (2). AZ je Slehacka nebo
snih hotov, znowvu stisknéte tlacitko.

Dvojitou Slehacl metlu mizete pouzit ke Slehadnf
vajecnych bilkd a pripravu Slehacky, coz vdm
usnadnf pipravu pusinek a polev.

cs 23

Cestina



Upozornéni

¢ Tlacitko §Iehém’@ disponuje ¢asovacem
s automatickym zastavenim, ¢imz chrdnfi zaf{zenf pred
pretézovanim.

Lis na citrusy @m>

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je
sestaven podle obr. 6.

Lis na citrusy mlzete pouzit pro rychlé

a snadné odstavnéni pomeranc, citrond, grepl
a dalsich citrus.

E Poznamka

* Nasadte sitko lisu na citrusy na hidel v mise. Dbejte na
to, aby vystupek sftka zapadl do otvoru v rukojeti misy.
Kdyz sitko zapadne na spravné misto, uslysite klapnuti.
Citrusové plody pfitlacte na kuzel. Dle potreby
prestarite tlacit pro odstranéni duziny ze sitka. Pokud
jste skondili s lisovanim nebo chcete odstranit duzninu,
otocte ovladac do polohy OFF a vyjméte z pristroje
misu i s prislusenstvim.

Mini odst’avhovac (pouze
model HR7777) =

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je
sestaven podle obr. 7.

Mini odstavriova¢ mizete pouzit na odstavnénf
az 500 g mrkve, jablek, melounu, hrusek, hroznd,
ananasu a dalstho ovoce a zeleniny.

Upozornéni

* Pri vtlacovénf ingredienci do plnici trubice nevyvijejte na
péchovac prilis velky tlak.
* Neplrite misu nad oznacenou Uroven.

Poznamka

* NezZ zacnete suroviny zpracovévat, vypeckujte ovoce
(3vestky, meruriky, broskve, tfesné a podobné) a
oloupejte tvrdou slupku (ananas, meloun a podobné).
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Minisekacek (volitelné) @

Pred pouzitim pfistroje zkontrolujte, zda je
sestaven podle obr. 8.

Minisekdcek Ize pouzit k drcenf kdvovych zrn,
pepre, orechy, bylinek, suseného ovoce apod.
Nasekané fiky a dalsi susené ovoce muizete
pouzit jako ndpli do jogurtd nebo natirat na
chleba ¢i pecivo.

Nejlepsich vysledkd pri zpracovani susenych
filkdl dosahnete pri pouziti maximalné 60 g fikd,
které budete zpracovdvat rychlosti P po dobu
7 sekund.

Poznamka

* Jako dalsf ¢ast prislusenstvi si mizete objednat nddobu
minisekdcku a nozovou jednotku (pod katalogovym cislem
9965 100 56737 a 9965 100 56882) u prodejce vyrobkd
Philips nebo servisniho strediska spolecnosti Philips.

* Dodrzujte doporuceni uvedend v tabulce 11.
Neprekracujte maximalnf hladinu pInéni uvedenou na
minisekacku.

Maxi odst’aviovac % (pouze
model HR7778)

Pred pouzitim pfistroje zkontrolujte, zda je
sestaven podle obr. 9.

Maxi odstaviiova¢ mizete pouzit na
odstavriovani az 1,5 kg ovoce nebo zeleniny,
napriklad mrkve, jablek, melounu, hrusek, hrozn(
nebo ananasu.

Upozornéni

* Nikdy nevklddejte do péchovacf trubice prsty ani zddné
predmeéty (napfiklad vidlicku, niz, Izici nebo varecku).
Suroviny posouvejte pouze pomoci prilozeného
péchovace.

* Nez sundate viko, vyckejte, dokud se sitko neprestane
otécet.




E Poznamka

* Pred pouzitim vzdy sftko dikladné zkontrolujte. Pokud
Zjistite poskozent, napriklad praskliny nebo uvolnény
strouhaci kotou¢, odstavriova¢ nepouzivejte.

* NezZ zacnete suroviny zpracovavat, vypeckujte ovoce

(3vestky, meruriky, broskve, tfesné a podobné) a

oloupejte tvrdou slupku (ananas, meloun a podobné).

Kdyz viko zapadne spravné na misu odstavriovace,

uslysite klapnuti.

Mixer W

Pred pouzitim pfistroje zkontrolujte, zda je
sestaven podle obr. 10.

Mixér mlzete pouzit k pripravé mlécnych
koktejlt, dzusl, polévek a omacek z ovoce,
zeleniny a vody nebo jinych tekutin. Hodi se
také k pripravé majonézy.

Chcete-li drtit led, otocte ovladac do polohy
ON a stisknéte tlacitko prednastavené funkce
drceni ledu (&). Opétovnym stisknutim tlacitka
proces ukoncite.

E Poznamka

* Za provozu nikdy neotevirejte viko a neddvejte do
nadoby ruce ani zidné predméty.

* Nez pfipevnite nozovou jednotku k nddobé mixéru,

vzdy na ni pripevnéte tésnicl krouzek.

Chcete-li béhem zpracovani pridat tekuté ingredience,

nalijte je do nddoby mixéru plnicim otvorem.

Ingredience pred zpracovanim nakrdjejte na mensi kousky.

* Pokud chcete pripravovat velké mnoZstvi, zpracovavejte
radéji mensi davky spiSe nez velké mnozstvi ingredienci
najednou.

nedévejte do nddoby mixéru vice nez 1 litr tekutiny, aby
vam béhem zpracovani nevytekla ven.

* Vlozte ingredience do nddoby mixéru. Dbejte na to,
aby nepriesdhly maximalni povolenou hladinu.

4 Recept

Domadcf pizza: jednoduché tésto na pizzu

Ingredience

250 g hladké mouky + extra
165 ml vlazné vody

4 g susenych kvasnic

2 polévkové Izice bilého cukru
2 Cajové IZicky soli

ZpUsob pripravy
1 Sestavte nddobu mixéru a pridejte do nf
vodu, kvasnice, cukr a sdl.

Cestina

Dvakrdt stisknéte pulznf tlacitko
a promichejte prisady.

2

3 Odstraffte nddobu z motorové jednotky
a nechte 5 minut odstét.

4

Sestavte misu kuchyniského robota
s hnétacim prislusenstvim, pridejte do misy
mouku a poté otocte knoflik na rychlost 1.

(0]

Zatimco je motor zapnuty, pomalu nalijte
smés s kvasnicemi do plnici trubice.

6  Prestarite smés zpracovdvat, dokud se
neutvor{ hrouda tésta.

* Pridejte 1 nebo 2 polévkové Izice
mouky, pokud je hrouda tésta prilis
mékka.

7 Vyjméte hroudu tésta z misy, posypte ji
moukou a zabalte ji do potravinarské folie.

8 v pokojové teploté nechte mouku kynout
10-40 minut podle toho, jak silnou kdrku
chcete mit.

9 Rozpalte troubu na maximdlnf teplotu.

10 Na pomouceném povrchu tésto na
pizzu rozvalejte a pokryjte jej raj¢atovou
omdckou, mozzarellou a erstvou bazalkou.

11 Viozte pizzu do rozpalené trouby.

* V zdvislosti na nastaveni trouby pecte
po 8-10 minut.
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Domdci pizza: omécka a ingredience

Ingredience

Ndvrh na jednoduché ingredience na pizzu:
100 g krdjené mozzarelly

nasekané listky ze dvou snitek Cerstvé bazalky
1 kapie

50 g klobdsy

1 Cervend cibule

tvrdy syr (Parmazan)

Jednoducha raj¢atovd omdcka:

100 ml zeleninového vyvaru

2 polévkové IZice rajc¢atového protlaku
listky ze dvou snitek Cerstvé bazalky

ZpUsob pripravy

Rozpalte troubu na maximalnf teplotu.
Sestavte nddobu mixéru a pridejte do nf
prisady na omacku.

Promichejte prisady pfi rychlosti 1 po
dobu 30-60 sekund.

Sejméte nadobu z motorové jednotky
a sestavte misu kuchyriského robota
s krdjecim kotoucem.

A W O N-

Vlozte do misy papriku, saldm a cibuli

a nakrdjejte je pri rychlosti 1.

Vyméfite za strouhaci kotouc a pridejte do
misy syr.

Zpracujte ho pfi rychlosti 1.

Rozvdlejte tésto na pizzu a pokryjte ho

O 0O o U

Pecte v rozpalené troubé 8—10 minut.
)4 4 A4 14
5 Cisten

1N Varovéni

rajcatovou omdckou a dalsimi ingrediencemi.

* Nez se budete pifstroj Cistit, odpojte ho ze zdsuvky.
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Upozornéni

¢ Davejte pozor, aby ostif nozl a kotoucd nepfislo do
kontaktu s tvrdymi predméty. Mohlo by dojit k jejich
otupent.

* Krdjeci plochy jsou velmi ostré. Pfi cisténi nozové
jednotky robota, nozové jednotky mixéru a kotoucd
budte velmi opatrnf.

1  Motorovou jednotku Cistéte pouze
navih¢enym hadrikem.

2 Ostatnf &sti umyjte horkou vodou (<60 °C)
s trochou myciho prostredku nebo v mycce.

6 Ukladani

1 Napdjeci kabel zasurite do integrovaného
dlozného prostoru (obr. 13).

Vyrobek uchovévejte na suchém miste.
(Model HR7776 a HR7777) Drobné

AW DN

(Model HR7778) Hnétaci prislusenstvi,
nozovou jednotku, dvojité Slehaci metlicky,
stérku a kotouce vloZte do prihrddky na
prislusenstvi (obr. 15).

7 Zaruka a servis

Pokud dochdzl k potizim, potrebujete servis
nebo informace, prejdéte na adresu
www.philips.com/support nebo kontaktujte
stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips
ve vasi zemi. Telefonni &islo je uvedeno v letacku
s celosvétovou zdrukou. Pokud se ve vasi zemi
stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips
nenachdzi, obratte se na mistniho prodejce
vyrobkd Philips.

prislusenstvi viozte do misy robota (obr. 14).



Tahtis!

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi
poolt! Selleks, et teil Philipsi tootetoest kasu
oleks, registreerige oma toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt
kasutusjuhendit ning hoidke see edaspidiseks
kasutamiseks alles.

Oht
Arge kunagi kastke mootorit
vette ega loputage seda kraani
all.

Hoiatus
Arge kunagi kasutage
sormi ega esemeid seadme
toOtamise ajal koostisainete
sisestamistorust alla
|Ukkamiseks. Kasutage ainult
toukurit.
Enne seadme elektrivorku
Uhendamist veenduge, et
seadme pdhjal margitud pinge
vastab kohaliku elektrivorgu
pingele.
Ohtlike olukordade valtimiseks
drge seda seadet kunagi
taimerldlitiga Ghendage.
Arge kasutage seadet, kui
toitejuhe, pistik, kaitsekate,
po&ordsdel voi moni muu osa
on kahjustatud voi neil on
nahtavaid morasid.

« Kui toitejuhe on rikutud,
siis ohtlike olukordade
valtimiseks tuleb lasta
toitejuhe vahetada Philipsi

hoolduskeskuses, Philipsi
volitatud hoolduskeskuses voi
kvalifitseeritud isikul.

Lapsed ei tohi seda seadet
kasutada. Hoidke seade ja selle
toitejuhe lastele kattesaamatus
kohas.

Seda seadet voivad kasutada
flUsilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi isikud,
kellel puuduvad kogemused ja
teadmised, kui neid valvatakse
vOi neile on antud juhendid
seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad mdistavad sellega
seotud ohte.

Laste ohutuse tagamiseks drge
laske neil seadmega mangida.
Arge jitke todtavat seadet
jarelevalveta.

Kui toiduained kleepuvad
mikserikannu voi ndu

seintele, lUlitage seade vdlja

ja eemaldage elektrivorgust.
Seejdrel kasutage toiduainete
anuma seintelt eemaldamiseks
spaatlit.

Olge ndu tihjendamisel

ning ketaste, [oiketerade ja
mahlapressi soela kasitsemisel
ja puhastamisel ettevaatlik.
Loikeservad on vdga teravad.
Kui seade on elektrivorku
Uhendatud, drge terasid
puudutage. Terad on vdga
teravad.

Eesti
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Eemaldage seade
elektrivorgust, kui [Siketerad
kiilluvad kinni ning enne
|5iketerade kilge kleepunud
ainete dra votmist,

Olge ettevaatlik kuuma
vedeliku valamisel
kodgikombaini voi
kannmikserisse, sest see voib
ootamatu aurutamise tottu
seadmest vadlja paiskuda.
Seade on mdeldud
kasutamiseks vaid
kodumajapidamises.

Ettevaatust

Arge kunagi lilitage seadet
vdlja mikserikannu, néud voi
nende kaant keerates. LUlitage
seade alati vdlja, keerates
kiirusevalija asendisse O voi
OFF (vdljas).

Lilitage seade otsekohe peale
kasutamist valja.

Oodake, kuni likuvad osad
on peatunud, seejarel lulitage
seade vdlja ja eemaldage
vooluvorgust enne, kui

avate kaane ja sirutate kae
kasutamise ajal likuvate osade
poole.

Alati lUlitage seade vdlja

ja eemaldage toitejuhe
seinakontaktist enne seadme
kokkupanemist, lahtivatmist,
puhastamist ja tarvikute
vahetamist voI kui seade on

jarelvalveta voi kui teil on vaja
puudutada liikuvaid osi.

Enne seadme esmakordset
kasutuselevottu peske
hoolikalt koik toiduainetega
kokkupuutuvad osad

puhtaks. Tutvuge kdesolevas
kasutusjuhendis toodud juhiste
Ja puhastustabeliga.

Arge kunagi kasutage teiste
tootjate valmistatud tarvikuid
voi osi, mida Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Selliste
tarvikute voi osade kasutamisel
kaotab garantii kehtivuse.

Arge (letage ndule v&i kannule
margitud maksimumkoguseid.
Jargige kasutusjuhendis

toodud toiduainete koguseid,
tootlemisaegu kiirusi.

Enne todtlemist laske
kuumadel koostisainetel maha
jahtuda (< 80 °C).

Parast iga portsjoni

to6tlemist laske seadmel alati
toatemperatuurini jahtuda.
Teatud koostisained, naiteks
porgandid, voivad pohjustada
osade pinna varvi luitumist. See
ei avalda osade toimimisele
negatiivset moju. Tavaliselt
luitunud varv taastub mone aja

pdrast.
Muratase: Lc = 86 dB [A]



Elektromagnetvaljad (EMF)

See Philipsi seade vastab kaikidele kokkupuudet
elektromagnetiliste vdljadega (EMF) késitlevatele
kohaldatavatele standarditele ja Sigusnormidele.
Kui seadet kdsitsetakse Sigesti ja kdesolevale
kasutusjuhendile vastavalt, on seda tdnapdeval
kéibelolevate teaduslike teooriate jargi ohutu
kasutada.

Ringlussevott

Teie toode on kavandatud ja toodetud
kvaliteetsetest materjalidest ning
detailidest, mida saab Umber td&tada ja
taaskasutada.

Kui ndete toote kilge kinnitatud maha
tdmmatud priigikasti simbolit, siis kehtib
tootele Euroopa direktiiv 2002/96/EU: —
Arge kunagi visake seda toodet muude
majapidamisjddtmete hulka. Palun viige ennast
kurssi elektriliste ja elektrooniliste toodete eraldi
kogumist reguleerivate kohalike eeskirjadega.
Toote Sige kdrvaldamine aitab valtida
voimalikke negatiivseid tagajdrgi keskkonnale ja
inimeste tervisele.

1 Ulevaade
(joonis 1)

&

Koogikombaini ltikkur
Koogikombaini nou kaas
Loiketera

Vedav vall
Koogikombaini nou
Mootor

Koogikombaini nou
Kahekordne vispel

Reguleeritav viilutusketas

POEIPOEEEO

Umberpodoratav purustamisketas

® ERR® ® ® @ PEe® ® ®

® ®

POREO®REO®® ®

A: Jamedaks purustamiseks
B: Peenekspurustamiseks

Ribastamisketas (iiksnes mudeli HR7778
puhul)

Sémerdamisketas (Uksnes mudeli HR7778
puhul)

Friikartulite ketas (liksnes mudeli HR7778
puhul)

Tsitrusepressi koonus
Tsitrusepressi soel

Mini-mahlapressi tdukur (Uiksnes mudeli
HR7777 puhul)

Mini-mahlapressi kaas (liksnes mudeli
HR7777 puhul)

Mini-mahlapressi filter (liksnes mudeli
HR7777 puhul)

Mini-mahlapressi alus (liksnes mudeli
HR7777 puhul)

Minihakkija kann (valikuline)

Réngastihend (valikuline)

Eesti

Eemaldatav tera minihakkijale(valikuline)

Maksi-mahlapressi toukur (liksnes
mudeliHR7778 puhul)

Maksi-mahlapressi kaas (liksnes mudeli
HR7778 puhul)

Maksi-mahlapressi filter (liksnes mudeli
HR7778 puhul)

Maksi-mahlapressi n6u (iiksnes mudeli
HR7778 puhul)

Maksi-mahlapressi néu alus (iiksnes
mudeli HR7778 puhul)

Mo6tendu kannmikserile
Kannmikseri kaas

Kannmikseri kann

Rongastihend

Eemaldatavad terad kannmikserile
Aluse kate

Hoidik

Spaatel

Puhastusharjake
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2 Enne esimest
kasutamiskorda

Enne kdodgiseadme ja selle tarvikute esmakordset
kasutuselevdttu peske kdik toiduainetega
kokkupuutuvad osad hoolikalt puhtaks.

Veebist rohkemate kasulike nippide
ja pohiliste retseptide leidmiseks
tegutsege jargmiselt.

Minge veebisaidile www.philips.com.
Vajutage avalehel otsingunuppu Q

Trikkige otsingukasti tootenumber
"HR7776,HR7777 v&i HR7778".

Tutvuge otsinguga leitud teabega voi
laadige see alla.

(04} NN WN =

Inspireerivaid retsepte leiate veebilehelt
www.philips.com/kitchen.

3 Koogikombaini
kasutamine

Seadme kokkupanek

Enne tarvikute kasutamist voi kokkupanekut
kontrollige, et juhindute joonistest 2 - 10.

1 Keerake ndud mootori kilge kinnitamiseks
pdripdeva, kuni kuulete kidpsatust.

2 Paigaldage ndu kiilge tarvik v&i vélliga
varustatud tarvik.

3 Pange koostisained kaussi.

* Tsitrusepressi puhul vajutage
tsitrusviljad vastu koonust ning jatkake
sammuga 5.

4 Asetage kaas ndu peale ja keerake kaant
selle kinnitamiseks pdripdeva, kuni kuulete
kiGpsatust. Seejérel asetage tdukur
etteandetorusse.
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* Ketaste ja minimahlapressi puhul
|Ukake koostisaineid tdukuri abil
sisestamistorusse.

oy U1

Uhendage toitepistik elektrivérku.

Vaadake koostisaine koguste ja seadistuse

soovitust tabelist 11. P&drake juhtnupp
soovitud kiiruseseadistusele.

7 Pirast kasutamist keerake juhtnupp
asendisse "OFF" ja tdmmake seade seejérel

vooluvdrgust vélja.

Plaadid -

Enne alustamist veenduge, et vOtate ketaste
seast soovitud variandi ja paigaldate selle

vastavalt joonisele 2:

viilutustera

Nimi Funktsioon
Riivib
Umberp&dratavate

y | - kilgede abil

Umberpds- <uigece abi
koostisained

ratav ketas -

L Shukesteks

riivimiseks .
vOi paksudeks
lamedateks
tkkideks.
Koostisainete

Reguleeritav | viilutamiseks

vastavalt teie valitud
paksusele

Ribastamis-

ketas (Uksnes
mudeli
HR7778
puhul)

ketas (Uksnes | Toiduainete
@ mudeli Shukesteks ribadeks

HR7778 |Gikamiseks

puhul)

Sémerdamis-

Koostisainete
vdikseks/peeneks
tlkeldamiseks

Friikartulite
ketas (Uksnes

@ mudeli

HR7778
puhul)

Toiduainete
paksudeks ribadeks
|Gikamiseks.




Ettevaatust

¢ Olge ketta villutusteraga ettevaatlik. Selle serv on vdga
terav.

* Arge kunagi kasutage ketast kdvade koostisainete, nagu
nditeks jadkuubikud, téotlemiseks.

* Arge rakendage liigset jdudu, kui te koostisaineid
toukuriga etteandetorusse vajutate.

Markus.

* Likake koostisained tdukuri abil etteandetorusse.
Parema tulemuse saavutamiseks tditke sisestamistoru
Uhtlaselt. Vajadusel té6delda suurt kogust koostisaineid,
tehke seda viikeste koguste kaupa, ning tihjendage
kogustevahelisel ajal nou.

Loiketera ﬁﬁﬂ

Enne alustamist pange seade kokku vastavalt
joonisele. 3.

Saate I6iketera kasutada koostisainete
tUkeldamiseks, kokkusegamiseks, segustamiseks
vOi pUreestamiseks. Samuti saate seda kasutada
koogitaina segamiseks ja mikserdamiseks.

Tera voi ndu seinte kilge kleepuvate
toiduainete eemaldamiseks kasutage

pérast seadme vdljaltlitamist Uleliigse toidu
eemaldamisel spaatlit.

Kasutus/rakedus | Funktsioon
Kala/liha Lihapallid, kalakotletid,
hakkimine hamburgerid
Sibula/ -

) ) Salsa, pesto voi muu
maitsetaimede Armeerin
hakkimine 8 g
Pahklite vai . : o
¢okolaadi igliatl;ltfr,wleeel\;ii pudingite kate
hakkimine g 8
Panidie Mandii- v3i maapahkiivai
pureestamine

E Markus.

¢ Alati enne toiduainete ndusse lisamist pange |6iketerad
kohale.

* Arge kasutage I5iketera liiga kévade koostisainete,
nt kohvioad, kurkum, muskaatpahkel ja jadkuubikud,
tlkeldamiseks. See voib I6iketera niristada.

* Arge laske seadmel liiga kaua toGtada, kui tilkeldate
(kdva) juustu v3i Sokolaadi.Vastasel juhul vivad need
koostisained muutuda kuumaks, hakata sulama ja minna
tlikki.

Tainasegamiskonksud @

Enne alustamist pange seade kokku vastavalt
joonisele. 4.

Poorake juhtnupp asendisse "ON (sees)"

ja vajutage seejdrel t66 alustamiseks taina
sGtkumise nupule @, Kui tainas on valmis,
vajutage uuesti nupule.

Leiva, saiakeste, kiipsetiste, kiipsiste, pirukate
ja pasta kiireks ja hdlpsaks s&tkumiseks voite
kasutada ka tainasegamistarvikut.

E Soovitus

* Kui kasutate kdrge gluteenisisaldusega jahu, lisage 60 g
vett iga 100 g jahu kohta ja sdtkuge kiirusega 9-12 kuni
1,5 minutit.

Taina sGtkumise seadistusnupp @ on varustatud
automaatse peatamise taimeriga, et kaitsta teie seadet
liigkasutuse eest.

Taina sGtkumise seadistusnupul @ on ka automaatne
jahtumisperiood pdrast igat t66tsiklit. Selle aja valtel
nupp vilgub ja seda funktsiooni ei saa aktiveerida.

Kahekordne vispel 55

1\ Hoiatus

* Arge kasutage kahekordset visplit v&id ja margariini
sisaldava koogitaina mikserdamiseks. Kasutage selleks
|Giketera.

Enne alustamist pange seade kokku vastavalt
joonisele 5.
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Podrake juhtnupp asendisse "ON (sees)" ja
vajutage seejdrel t66 alustamiseks vispeldamise/
kloppimise nupule (@). Kui vahukoor vai
munavalged on piisavalt vahustatud, vajutage
nuppu vahustamise I6petamiseks veel kord.

Te voite kasutada kahekordset visplit
munavalgete vispeldamiseks ja vahukoore
vahustamiseks, samugi besee ja
vahukoorekreemide valmistamiseks.

Soovitus

* Vahustamise/vispeldamise nupp @ on varustatud
automaatse peatamise taimeriga, et kaitsta teie seadet
liigkasutuse eest.

Tsitrusepress @®>

Enne alustamist pange seade kokku vastavalt
joonisele 6.

Tsitrusepressi saate kasutada tsitrusviljadest,
nditeks apelsinidest, sidrunitest ja greipidest
kiiresti ja hdlpsasti mahla valmistamiseks.

E Markus.

* Pange tsitruspressi sdel ndus olevale vollile.Veendueg,
et sGela nukk kinnituks ndu kdepidemes olevasse avasse.
Kui sGel on korralikult kinnitatud, kuulete kiGpsu.
Vajutage tsitrusvili vastu koonust. Peatage vajutamine,

et vajadusel viljaliha sdelalt eemaldada. Kui olete
vajutamise I6petanud voi soovite viljaliha eemaldada,
keerake juhtnupp asendisse ,,OFF" ja eemaldage ndu
koos tarvikutega seadme kiljest.

Ettevaatust

* Arge rakendage liigset judu, kui te koostisaineid
tbukuriga etteandetorusse vajutate.
* Arge tiitke kannu tile MAX-nzidu.

Markus.

* Enne koostisainete pressimist eemaldage ploomidelt,
aprikoosidelt, virsikutelt, kirssidelt jms viljadelt kivid ja
seemned ning ananassidelt, melonitelt jms kdva koorik
VvOi kest.

MinilSikur (lisavarustuses) @

Enne alustamist pange seade kokku vastavalt
joonisele 8.

Minildikuriga saate jahvatada kohviube,
pipraterasid, pahkleid, trte, kuivatatud puuvilju
jne.

Kuivatatud puuvilju (nt viigimarju) saab hakkida
ja kasutada lisanditena jogurtites voi leiva voi
kipsise peale puistamiseks.

Kuivatatud mustade "Missioni" viigimarjade
t6Gtlemisel parima tulemuse saavutamiseks
kasutage kuni 60 g kiirusel P 7 sekundit.

Markus.

* Minildikuri kannu ja IGiketera saate lisatarvikuna
tellida (tellimiskoodi n~d on 9965 100 56737 ja 9965
100 56882) oma Philipsi miugiesindajalt vai Philipsi
hoolduskeskusest.

* Jargige tabelis 11 toodud soovitusi. Arge tiitke
minildikurit suuremal médral, kui maksimaalse tahisega
ndidatud.

Mini-mahlapress (Uksnes
mudeli HR7777 puhul) o

Enne alustamist pange seade kokku vastavalt
joonisele. 7.

Mini-mahlapressiga saate valmistada mahla kuni
500 g puu- ja aedviljadest, nditeks porganditest,
ountest, arbuusist, pirnidest, viinamarjadest ja
ananassist.
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Maksi-mahlapress (Uksnes
mudeli HR7778 puhul) %

Enne alustamist pange seade kokku vastavalt
joonisele 9.

Maksi-mahlapressiga saate valmistada mahla kuni
1.5 kg puu- ja aedviljadest, nditeks porganditest,
duntest, arbuusist, pirnidest, viinamarjadest ja
ananassist.



“ Ettevaatust

* Arge kunagi pange oma kitt vai mingit muud eset (nt
kahvlit, nuga, lusikat, spaatlit) sisestamistorusse. Kasutage
Uksnes seadmele selleks otstarbeks lisatud tdukurit.

¢ Oodake, kuni scel on tdielikult pésriemise 16petanud, ja
eemaldage alles siis kaas.

E Markus.

* Kontrollige sGela alati enne kasutamist. Arge kasutage
mahlapressi, kui mérkate sellel kahjustusi, nt pragusid,
kriimusid, v&i mdrkate, et riivimisketas on lahti.

* Enne koostisainete pressimist eemaldage ploomidelt,
aprikoosidelt, virsikutelt, kirssidelt jms viljadelt kivid ja
seemned ning ananassidelt, melonitelt jms kdva koorik
VGi kest.

* Kui panete kaane klambriga digesti mahlapressi ndule,
kuulete kiGpsatust.

Kannmikser W

Enne alustamist pange seade kokku vastavalt
joonisele 10.

Kannmikseriga saate valmistada piimakokteile,
mahla, suppe ja kastmeid, kasutades neis puu- ja
kddgivilju ning vett voi muid vedelikke. Samuti
saate sellega valmistada majoneesi.

Jad purustamiseks keerake juhtnupp asendisse

, ON (sees)" ja seejdrel vajutage jdd purustamise
nuppu ®). Seadme 160 peatamiseks vajutage
nuppu uuesti.

E Markus.

* Arge kunagi avage kaant, et oma kitt v&i mdnda eset
kannmikseri tédtamise ajal kannu panna.

* Enne IGiketera mikserikannu kinnitamist paigaldage alati
rongastihend I6iketera peale.

* Tootlemise kaigus lisage vedelaid koostisaineid
mikserikannu etteandetoru kaudu.

* Enne t&6tlemist 1Gigake koostisained vaikesteks

tlkkideks.

Selle asemel et valmistada the korraga suur kogus,

t66delge koostisaineid viikeste koguste kaupa.

* Mahaloksumise valtimiseks: kui té6tlete vedelikku, mis
ldheb kergesti vahtu (nt piim), drge valage mikserikannu
vedelikku rohkem kui 1 liiter.

* Asetage koostisained mikserikannu, arvestades kannule
margitud maksimaalse koostisainete taseme marki.

4

Retsept

Kodune pitsa: pitsa pohitainas

Koostisained
250 g tavajahu pluss natuke rullimiseks ja muuks

165

ml leiget vett

4 g kuivparmi
2 spl (valget) suhkrut
2 tl soola

Valmistamine:

1

10

11

Paigaldage mikseri kann
mootorisektsioonile ja pange sellesse vesi,
parm,suhkur ja sool.

Koostisainete segamiseks vajutage kaks
korda impulssreZiimi nuppu.

V&tke kann mootorisektsioonlt ja laske
sellel seista 5 minutit.

Eesti

Paigaldage kodgikombaini ndu koos

tainasegamistarvikuga mootorisektsioonile

ja lisage nBusse jahu, seejdrel keerake

juhtnupp kiiruseseadistusele 1.

Valage parmisegu aeglaselt

sisestamistorusse nii, et mootor samal ajal

t66tab.

LSpetage segamine, kui tainast on

moodustunud tainapéts.

* Lisage 1 vOi 2 spl jahu, kui tainas on
liga ndtske.

V&tke tainapdts ndust vilja, raputage sellele

jahu ja missige seejarel toidukilesse.

Laske tainal toatemperatuuril 10-40

minutit kerkida olenevalt sellest, kui paksu

koorikuga tainast soovite.

Laske ahjul maksimumteperatuuril

soojeneda.

Rullige pitsatainas jahuga kaetud pinnale

ja katke see tomatikastme, mozzarella ja

varske basiilikuga.

KUpsetage pitsat kuumas ahjus.
»  SGltuvalt ahju seadistustest kulub pitsa
valmimiseks 8-10 minutit.
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Kodune pitsa: tomatikaste ja pitsakate

Koostisained

Pitsakatte pohiretsept:

100 g mozzarella juustu, viilutatuna

2 varske basiilikuvarre lehed, hakituna
1 paprika

50 g vorsti

1 punane sibul

kdva juustu (Parmesan)

Tomati pohikaste:

100 ml kédgiviljapuljongit

2 spl tomatiptireed

2 varske basiilikuvarre lehed

Valmistamine:

1 Laske ahjul maksimumteperatuuril
soojeneda.

Paigaldage kannmikser mootorisektsioonile
ja pange sellesse kastme koostisained.

Segage koostisaineid 30-60 sekuntit
kiiruseseadistusel 1.

AW N

V6&tke kann mootorisektsioonilt ja
paigaldage kdogikombaini néu, millesse on
lisatud viilutamistera.

Pange paprika, vorst ja sibul ndusse ja
viilutage need kiiruseseadistusega 1.
Asendage viilutamistera riivimisteraga ja
lisage ndusse juust.

Riivige juustu kiiruseseadistusega 1.

Rullige pitsatainas lahti, mdarige sellele
tomatikaste ja lisage pitsakate.

O 0ON o U»n

KUpsetage ahjus 8-10 minutit.

5 Puhastamine

1§ Hoiatus

* Enne seadme puhastamist eemaldage seade
elektrivorgust.
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Ettevaatust

* Veenduge, et terade ja ketaste I6ikeservad ei puutuks
kdvade esemetega kokku. See vBib pdhjustada tera
ndristumist.

¢ Ldikeservad on teravad. Olge kdogikombaini I5iketera,
kannmikseri IGiketera ja ketaste puhastamisel ettevaatlik.

1 Puhastage mootorit niiske lapiga.
2 Puhastage teisi osasid pesuvahendit

sisaldavas kuumas vees (< 60 °C) voi
ndudepesumasinas.

6 Hoiustamine

1 Likake toitejuhe sisseehitatud juhtme

hoiustamise alasse (joonis 13).

Hoidke seadet kuivas kohas.

(Uksnes mudelite HR7776 ja HR7777

puhul) pange vdiksed tarvikud

kddgikombaini ndusse (joonis 14).

4 (Uksnes mudeli HR7778 puhul) pange
tainasegamiskonksud, I6iketerad,
kahekordne vispel, spaatel ja kettad
lisatarvikute hoiustamisalusele (joonis. 15).

w N

7 Garantii ja
hooldus

Kui vajate abi méne probleemi lahendamisel,
teenindust v&i informatsiooni, kiilastage
veebisaiti www.philips.com/support

vOi votke Uhendust kohaliku Philipsi
klienditeeninduskeskusega. Telefoninumbri leiate
Ulemaailmselt garantiilehelt. Kui teie riigis ei

ole klienditeeninduskeskust, p6&rduge Philipsi
kohaliku mlugiesindaja poole.



Vazno!

Cestitamo vam na kupniji i dobro dosli u Philips!
Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi
Philips, registrirajte va$ proizvod na
www.philips.com/welcome.

Prije uporabe aparata paZljivo procitajte ovaj

korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce

potrebe.

Opasnost

+ Jedinicu motora nemojte
uranjati u vodu niti ispirati pod
mlazom vode.

Upozorenje

+ Dok aparat radi, nikada
nemojte prstima ili priborom
gurati sastojke u otvor za
umetanje. U tu svrhu koristite
iskljucivo potiskivac.

«  Prije priklju¢ivanja aparata na
napajanje provjerite odgovara
li napon naznacen na donjem
dijelu aparata naponu lokalne
elektricne mreze.

- Kako biste izbjegli opasne
situacije, aparat nemojte nikada
spajati na prekidac kojim
upravlja mjerac vremena.

- Aparat nemojte koristiti ako
je kabel za napajanje, utikac,
zastitni poklopac, rotirajuce sito
ili neki drugi dio ostecen ili ako
su na njemu vidljive napukline.

- Ako se kabel za napajanje
osteti, mora ga zamijeniti
tvrtka Philips, ovlasteni Philips

servisni centar ili neka druga
kvalificirana osoba kako bi se
izbjegle opasne situacije.
Djeca ne smiju koristiti aparat.
Aparat i njegov kabel drzite
izvan dosega djece.

Ovaj aparat mogu koristiti
osobe sa smanjenim fizickim ili
mentalnim sposobnostima te
osobe koje nemaju dovoljno
iskustva i znanja, pod uvjetom
da su pod nadzorom ili da su
primili upute u vezi rukovanja
aparatom na siguran nacin te
razumiju mogucée opasnosti.
Djeci, radi njihove sigurnosti,
nemojte dopustati da se igraju
S aparatom.

Aparat nikad ne smije raditi
bez nadzora.

Ako se hrana zalijepi za stjenku
vrca ili zdjele blendera, iskljucite
I iskopcajte aparat. Zatim
lopaticom uklonite hranu sa
stjenke.

Budite pazljivi prilikom
praznjenja zdjele te upotrebe/
CiS¢enja diskova, jedinica s
nozevima i sita sokovnika.
Rubovi rezaca vrlo su ostri.
Nemojte dodirivati rezace,
narocito dok je aparat
ukopcan. Rezadi su vrlo ostri.
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Ako se rezali zaglave,
iskljucCite aparat iz napajanja
prije uklanjanja sastojaka koji
blokiraju rezace.

Budite pazljivi prilikom
ulijevanja vruce tekucine u
aparat za obradu hrane ili
blender jer bi mogla prskati
uslijed iznenadnog stvaranja
pare.

Ovaj aparat namijenjen je
isklju€ivo uporabi u kuc¢anstvu.

Paznja
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Aparat nikada nemojte
iskljucivati okretanjem vrca
blendera, zdjele ili njihovih
poklopaca. Aparat obavezno
iskljucujte okretanjem gumba
za odabir brzine na O ili OFF
(Isklju¢eno).

Iskljucite aparat iz napajanja
nakon uporabe.

Prije nego Sto otvorite
poklopac i posegnete u neki
od dijelova koji se pomicu
tijekom rada aparata obavezno
pricekajte da se pomicni
dijelovi zaustave, zatim iskljucite
| iskopcajte aparat.

Aparat obavezno iskljucite

| iskopcajte iz napajanja ako
ga ostavljate bez nadzora |
prije sastavljanja, rastavljanja,
Cis¢enja, promjene dodataka ili

HR

priblizavanja dijelovima koji se
u radu okrecu.

Prije prve uporabe aparata
temeljito operite dijelove koji
¢e dolaziti u kontakt s hranom.
Pogledajte upute i tablicu

za CiS¢enje dane u ovom
korisni¢kom prirucniku.

Nikada nemoyjte koristiti
nastavke ili dijelove drugih
proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako
upotrebljavate takve dodatke ili
dijelove, vase jamstvo prestaje
vrijediti.

Nemojte premasiti maksimalnu
razinu naznacenu na zdjeli ili
vrcu. Pratite kolicine, vrijeme
obrade I brzinu naznacenu u
korisni¢kom prirucniku.

Vruce sastojke prije obrade
ostavite da se ohlade

(<80 °C).

Nakon obrade svake skupine
sastojaka aparat ostavite da se
ohladi do sobne temperature.
Neki sastojci, kao $to su mrkve,
mogu obojati povrsinu dijelova
aparata. To nema negativan
ucinak na dijelove. Boja obi¢no
nestaje nakon nekog vremena.
Razina buke: Lc = 86 dB [A]



Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat tvrtke Philips sukladan je svim
primjenjivim standardima i propisima koji se ti¢u
izlozenosti elektromagnetskim poljima (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s
uputama u ovom korisni¢kom prirucniku, prema
dostupnim znanstvenim dokazima aparat ¢e biti
siguran za uporabu.

Recikliranje

Proizvod je proizveden od vrlo kvalitetnih%
materijala i komponenti, pogodnih za

recikliranje i ponovnu uporabu.

Kada na proizvodu vidite simbol

prekrizene kante za otpatke, to znadi

da je proizvod obuhvacen Europskom
direktivom 2002/96/EC:

Proizvod niposto nemojte odlagati s drugim
kucanskim otpadom. Raspitajte se o lokalnim
propisima o zasebnom prikupljanju elektricnih i
elektronickih proizvoda. Pravilno odlaganje starih
proizvoda pridonosi sprjecavanju potencijalno
negativnih posljedica po okoli$ i ljudsko zdravije.

1 Pregled (sl. 1)

@ Potiskivac aparata za obradu hrane
Poklopac zdjele aparata za obradu hrane
Jedinica s rezac¢ima

Pogonska osovina

Zdjela aparata za obradu hrane

Jedinica motora

Nastavak za mijeSanje tijesta

Dvostruka metlica

Prilagodljivi disk za rezanje

SICIOICICIGIOIOIO)

Dvostrani disk za ribanje
A: Za krupno ribanje

B: Za sitno ribanje

@ Q@ PEPEG®E®

® ® ®C®

POPERRO®® AR®

Disk za rezanje na trakice (samo
HR7778)

Disk za granuliranje (samo HR7778)
Disk za krumpirice (samo HR7778)
Stozac cjediljke za agrume

Sito cjediljke za agrume

Potiskiva¢ malog sokovnika (samo
HR7777)

Poklopac malog sokovnika (samo
HR7777)

Filtar malog sokovnika (samo HR7777)

Podnozje malog sokovnika (samo
HR7777)

Posuda male sjeckalice (opcionalno)
Brtveni prsten (opcionalno)

Odvojiva jedinica s rezacima za malu
sjeckalicu (opcionalno)

Potiskivac velikog sokovnika (samo
HR7778)

Poklopac velikog sokovnika (samo
HR7778)

Filtar velikog sokovnika (samo HR7778)
Posuda velikog sokovnika (samo HR7778)

Podnozje posude velikog sokovnika (samo
HR7778)

Mjerna posuda za blender

Poklopac blendera

Vr¢ blendera

Brtveni prsten

Odvojiva jedinica s reza¢ima za blender
Poklopac pladnja

Podlozak za spremanje

Lopatica

Cetka za &is¢enje
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2 Prije prve
uporabe

Prije prve uporabe kuhinjskog aparata i dodatne
opreme temeljito ocistite dijelove koji dolaze u
kontakt s hranom.

Dodatne savjete i osnovne recepte
mozZete pronaci na mrezi:
1 Posjetite www.philips.com.

Pritisnite gumb za pretrazivanje Q na
pocetnoj stranici.

U okvir za pretrazivanje upisite broj
proizvoda "HR7776, HR7777 ili HR7778".

2
4 Pronadite il preuzmite trazene informacije
iz rezultata za pretraZivanje.

5

Posjetite www.philips.com/kitchen kako
biste pronasli recepte koji ¢e vas nadahnuti.

3 Uporaba aparata
za obradu hrane

Osnovno sastavljanje

Prije uporabe ili sastavljanja nekog od dodataka

pratite upute za postavljanje na slikama 2 do 10.

1 Okretite zdjelu u smjeru kazaljke na satu
dok ne cujete "klik" kako biste je fiksirali na
jedinicu motora.

2 Postavite dodatak ili dodatak s osovinom
na zdjelu.

3 Sastojke stavite u zdjelu.

*  Za cjediljku za agrume pritisnite
agrume na stozac i prijedite na korak 5.

4 Stavite poklopac na zdjelu i okredite

poklopac u smjeru kazaljke na satu dok ne

Cujete "klik" kako biste ga fiksirali. Zatim
stavite potiskivac u otvor za umetanje.
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e Zadiskove i mali sokovnik, stavite
sastojke u otvor za umetanje pomocu
potiskivaca.

Utika¢ umetnite u uticnicu.

oy U1

U tablici 11 provjerite preporucenu
koli¢inu sastojaka i postavku. Okrenite
regulator na Zeljenu postavku brzine.

7 Nakon uporabe okrenite regulator u
p 8
polozaj OFF (Isklju¢eno), a zatim iskopcajte
aparat.

Diskovi

Prije pocetka provjerite jeste li medu sljededim
diskovima odabrali odgovarajudi disk i postavite
ga u skladu sa slikom 2:

Naziv Namjena

Dvostrani disk za

’ | Dvostrani L .
. ribanje sastojaka
disk za o
0 na tanke ili debele
ribanje Y
ploske
Podesivi disk Za rezanje sastojaka
7a rezanje na postavljenu
debljinu
Disk za
@ rezanje na Za rezanje sastojaka
trakice (samo | na tanke trakice
HR7778)
Disk za

Za granuliranje

ranuliranje :
& ) sastojaka na male/

S;r;;m) sitne komade
Disk za

@ krumpirice | Za rezanje sastojaka
(samo na debele trake.
HR7778)

n Paznja

* Budite paZljivi prilikom rukovanja s rezacem diska.
Njegova ostrica je vrlo ostra.

¢ Disk nikada nemojte koristiti za obradu tvrdih sastojaka
kao $to su kocke leda.

* Nemojte prejako pritiskati potiskiva¢ prilikom
potiskivanja sastojaka niz cijev za umetanje.




Napomena

* Sastojke potiskivacem umetnite u cijev za umetanje. Za
najbolje rezultate ravnomjerno napunite otvor. Kada
trebate obraditi velike koli¢ine sastojaka, obradujte
manje koli¢ine odjednom i ispraznite zdjelu izmedu dva
procesa.

Jedinica s rezacima Ji

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno slici 3.

Jedinicu s rezacima mozete koristiti za sjeckanje,
mijesanje i pasiranje sastojaka. Mozete ga

koristiti i za mijeSanje i spajanje smjesa za kolace.

Kako biste uklonili hranu koja se zalijepi za
ostrice ili za unutrasnjost zdjele, lopaticom
uklonite visak nakon Sto iskljucite aparat.

Uporaba/
primjena Namjena
fijbe;kanje mesa/ Cufte, riblji popecdi, burger

Umak od rajcice, pesto ili
za ukrasavanje

Sjeckanje luka /
zacinskog bilja

Sjeckanje
orasastih Preljevi ili ukrasi za salate,
plodova ili kruh i pudinge
Cokolade
an?ceme Pasta od badema ili maslac
orasastih G
od kikirikija
plodova

E Napomena

* Jedinicu s reza¢ima obavezno stavite u zdjelu prije no
sto pocnete dodavati sastojke.

* Jedinicu s rezatima nemojte koristiti za sjeckanje tvrdih
sastojaka kao $to su kava u zrnu, kurkuma, muskatni
orasici i kocke leda jer se ostrica moze istupiti.

* Prilikom sjeckanja (tvrdog) sira ili ¢okolade pazite da
aparat ne radi predugo. U suprotnom ce se ti sastojci
jako zagrijati, pocet ¢e se topiti i stvorit ¢e se grudice.

Dodatak za mijesanje

tijesta @

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno slici 4.

Regulator postavite u polozaj ON (Ukljuceno),
a zatim za pokretanje pritisnite prethodno
postavljeni gumb za mijesanje €. Ponovo
pritisnite gumb kako biste zaustavili mijesanje
kad se zamijesi tijesto.

Dodatak za mijesanje tijesta mozete koristiti
za brzo i jednostavno mijesanje tijesta za kruh,
kiflice, peciva, kekse, pite i tjesteninu.

E Savjet

* Kako biste postigli najbolje rezultate kada koristite
brasno s velikom koli¢inom glutena, upotrijebite 60
g vode na svakih 100 g brasna i mijesite 1,5 minuta
(maksimalno vrijeme) pri brzini 9 - 12.
* Prethodno postavljeni gumb za mijesanje tijesta @) ima
mjerac vremena za automatsko zaustavljanje kako bi se
aparat zastitio od prekomjerne uporabe.
Prethodno postavljeni gumb za mijesanje tijesta
ima i automatski period hladenja nakon svakog ciklusa
obrade. Tijekom tog perioda gumb bljeska, a funkcija se
ne moze aktivirati.

Hrvatski

Dvostruka metlica 55

I\ Upozorenje

¢ Dvostruku metlicu nemojte koristiti za umijeSavanje
maslaca ili margarina u smjese za kolace. Za to koristite
jedinicu s rezacima.

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno slici 5.

Regulator postavite u polozaj ON (Ukljuc¢eno),
a zatim za pokretanje pritisnite prethodno
postavljeni gumb za mijeSanje/tucenje (@)
.Ponovo pritisnite gumb kako biste zaustavili
aparat nakon $to obradite vrhnje ili bjelanjke.
Dvostruku metlicu moZzete koristiti za tucenje
bjelanjaka i Slaga, kao pomoc¢ u pripremi
recepata za puslice i $laga za kolace.
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Savjet

* Prethodno postavljeni gumb za mijesanje/tucenje @
ima mjerac vremena za automatsko zaustavljanje kako
bi se aparat zastitio od prekomjerne uporabe.

Cjediljka za agrume @&»

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno slici 6.

Cjedilku za agrume mozete koristiti za brzo i
lako cijedenje agruma kao sto je naranca, limun

i grejp.

E Napomena

* Postavite sito cjedilike za agrume na osovinu u zdjeli.
Provjerite sjeda li izbocina na situ pravilno u utor drzaca
posude. Kada se sito pravilno fiksira, zacut e se "klik".

* Agrum pritisnite na stoZac. Prestanite pritiskati kako
biste po potrebi uklonili pulpu sa sita. Kada zavrsite
cijedenje ili kad Zelite ukloniti pulpu, postavite regulator
u polozaj OFF (Isklju¢eno) i odvojite zdjelu s nastavcima

od aparata.

Mala sjeckalica

(opcionalno) @

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno slici 8.

Malu sjeckalicu moZete koristiti za sjeckanje zrna
kave, papra u zrnu, orasastih plodova, zacinskog
bilja, suhog voca itd.

Suho voce kao Sto su smokve moze se isjeckati
i upotrijebiti kao dodatak u jogurtu ili namaz na
kruhu ili biskvitu.

Kako biste postigli najbolje rezultate u

obradi suhih Black Mission smokava, koristite
maksimalno 60 g pri brzini P 7 sekundi.

Napomena

* Posudu male sjeckalice i jedinicu s rezacima mozete
naruciti (pod servisnim brojevima 9965 100 56737 i
9965 100 56882) kod distributera proizvoda tvrtke
Philips ili u servisnom centru tvrtke Philips kao zaseban
dodatak.

Slijedite preporuke u tablici 11. Nemojte premasiti
maksimalnu razinu naznacenu na maloj sjeckalici.

Mali sokovnik
(samo HR7777) %

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno slici 7.

Malim sokovnikom mozete iscijediti do 500 g
voca i povréa kao $to su mrkve, jabuke, lubenica,
kruske, groZde i ananas.

Paznja

* Nemojte prejako pritiskati potiskivac prilikom
potiskivanja sastojaka niz cijev za umetanje.
¢ Zdjelu nemojte puniti iznad oznake maksimalne razine.

Napomena

Prije obrade sastojaka izvadite sve sjemenke i kostice iz
Sljiva, marelica, breskvi i tresanja te uklonite svu koru s
ananasa, lubenica itd.
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Veliki sokovnik @ (samo
HR7778)

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno slici 9.

Velikim sokovnikom moZzete iscijediti do 1,5 kg
voca i povréa kao $to su mrkve, jabuke, lubenica,
kruske, grozde i ananas.

Paznja

* Nikada nemojte gurati ruku ili predmete (npr: vilicu, noz,
Zlicu ili lopaticu) u otvor za umetanje. Koristite samo
potiskivac isporucen s aparatom.

Prije skidanja poklopca pri¢ekajte da se sito u
potpunosti prestane okretati.




E Napomena

* Prije uporabe uvijek provjerite sito. Nemojte koristiti
sokovnik ako na njemu primijetite ostecenja poput
pukotina, napuklina ili labavog diska za rezanje.

* Prije obrade sastojaka izvadite sve sjemenke i kostice iz
gljiva, marelica, breskvi i tresanja te uklonite svu koru s
ananasa, dinja itd.

* Kad ispravno postavite poklopac na zdjelu sokovnika,
Cut ce se 'klik'.

Blender W

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno slici 10.

Blender mozete koristiti za pripremu mlijecnih
frapea, soka, juha i umaka od voca, povréa i
vode ili drugih tekucina. Moze se koristiti i za
pripremu majoneze.

Za drobljenje leda postavite regulator u poloZzaj
ON (UKljuceno), a zatim pritisnite prethodno
postavljeni gumb za led (®). Za zaustavljanje
ponovo pritisnite gumb.

E Napomena

* Nikad ne otvarajte poklopac i ne stavljajte ruke ili
strane predmete u vr¢ dok mijesalica radi.

* Prije pri¢vri¢ivanja jedinice rezaca na vr¢ blendera
obavezno montirajte brtveni prsten na jedinicu rezaca.

¢ Kako biste dodali tekuce sastojke tijekom obrade, izlijte
ih u vr¢ blendera kroz otvor za umetanje.

* Sastojke prije obrade izrezite na manje dijelove.

¢ Ako Zelite pripremiti velike koli¢ine, obradujte vise
manjih serija sastojaka umjesto jedne velike koli¢ine.

* Kako biste izbjegli prolijevanje: prilikom obrade tekucih
sastojaka koji se pjene (npr. mlijeko), u vr¢ blendera
nemojte ulijevati vise od 1 litre.

¢ Stavite sastojke u vr¢ blendera do oznake maksimalne
razine.

4

Recept

Domaca pizza: osnovno tijesto za pizzu

Sastojci
250 g visenamjenskog brasna + jo§ malo
dodatno

165

ml mlake vode

4 g suhog kvasca
2 judne Zlice (bijelog) Secera
V2 ¢ajna Zlica soli

Nacin pripreme

1

2
3
4

10

11

Postavite vr¢ blendera i dodajte vodu,
kvasac, Secer i sol u njega.

Dvaput pritisnite gumb za pulsiranje kako
biste promijesali sastojke.

Skinite vr¢ s jedinice motora i ostavite ga
5 minuta.

Postavite zdjelu aparata za obradu hrane

s nastavkom za mijeSanje tijesta i dodajte
brasno u nju, a zatim regulator okrenite na
brzinu 1.

Polako izlijfte smjesu s kvascem u otvor za
punjenje dok motor radi.

Hrvatski

Prestanite s obradom kada se oblikuje

kugla od tijesta.

*  Dodajte 1 ili 2 jusne Zlice brasna ako je
tijesto previse mekano.

Izvadite tijesto iz zdjele, pospite ga

brasnom i omotajte plasticnom folijom.

Ostavite ga da raste pri sobnoj temperaturi

izmedu 10 i 40 minuta, ovisno o tome

koliko debelu koru Zelite.

Zagrijte pecnicu na maksimalnu
temperaturu.

Razvijte tijesto za pizzu na povrsini posutoj
brasnom, a zatim na njega stavite umak od
rajcice, mozzarellu i svjezi bosiljak.

Pecite tijesto za pizzu u vreloj pednici.

*  Pelenje ¢e trajati 8 — 10 minuta ovisno
o postavci pednice.
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Domaca pizza: umak i dodaci

Sastojci

Prijedlog za osnovne dodatke za pizzu:
100 g narezane mozzarelle

2 stabljike isjeckanih svjezih listova bosiljka
1 paprika babura

50 g kobasice

1 crveni luk

Tvrdi sir (parmezan)

Osnovni umak od rajcice:

100 ml juhe od povréa

2 jusne Zlice pirea od rajcice

2 stabljike svjezih listova bosiljka

Nacin pripreme
1  Prethodno zagrijte pecnicu na maksimalnu
temperaturu.

Postavite vr¢ blendera i dodajte sastojke za
umak u njega.

Mijesajte sastojke 30 — 60 sekundi pri
brzini 1.

AW N

Skinite vr¢ s jedinice motora i postavite
zdjelu aparata za obradu hrane s umetkom
za rezanje (diskom).

Stavite papriku baburu, kobasicu i luk u
zdjelu i nareZite ih brzinom 1.

Zamijenite umetkom za ribanje (diskom) i
dodajte sir u zdjelu.

Obradite sir brzinom 1.

Razvijte tijesto za pizzu te stavite na njega
umak od rajcice i dodatke.

O 0ON o U

Pecite u vreloj pe¢nici 8 — 10 minuta.
)4 o\ 7/ .
5 Ciscenje

1\ Upozorenje

* Prije ¢iS¢enja aparat iskopcajte iz napajanja.
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Paznja

* Pazite da ostrice rezaca i diskova ne dodu u dodir s
tvrdim predmetima.To moze istupiti rezace.

* Rubovi rezaca su ostri. Budite pazjivi prilikom cis¢enja
jedinice s reza¢ima aparata za obradu hrane, jedinice s
rezacima blendera i diskova.

1 Jedinicu motora distite vlaznom krpom.

2 Druge dijelove operite u vrucoj vodi
(< 60 °C) s malo sredstva za pranje
posuda ili u perilici posuda.

6 Spremanje

1 Kabel za napajanje gurnite u integrirano

spremiste za kabel (slika 13).

Spremite proizvod na suho mjesto.

(Za HR7776 i HR7777) Male dodatke

spremite u zdjelu aparata za obradu hrane

(slika 14).

4 (Za HR7778) U podlozak za spremanje
dodataka spremite dodatak za mijesanje
tijesta, jedinicu s reza¢ima, dvostruku
metlicu, lopaticu i diskove (slika 15).

w N

7/ Jamstvo i servis

Imate li problem ili su vam potrebni servis ili
informacije, posjetite www.philips.com/support
ili se obratite centru za potrosace tvrtke
Philips u svojoj drzavi. Broj telefona nalazi se u
medunarodnom jamstvenom listu. Ako u vadoj
drZavi ne postoji centar za potrosace, obratite

se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.



Fontos

K&szonjuk, hogy Philips terméket vésarolt,

és Udvozoljik a Philips vildgdban! A Philips

altal biztositott tdmogatds teljes kord
igénybevételéhez regisztrélja a terméket a
www.philips.com/welcome cimen.

A készilék elsé haszndlata el&tt figyelmesen
olvassa el a haszndlati Utmutatdt, és érizze meg
késébbi haszndlatra.

Veszély

«  Ne meritse a motoregységet
vizbe, és ne Sblitse le folyd viz
alatt.

Figyelem

- Ha mdkodésben van a
készUlék, soha ne nyuljon
kézzel vagy mas targgyal az
adagoldcsdbe azért, hogy
az alapanyagokat benyomja.
Ehhez kizardlag a nyomdrudat
haszndlja.

- Miel6tt csatlakoztatnd a
készlléket az dramforrashoz,
ellendrizze, hogy a
készUlék aljdn feltlntetett
feszlltségérték azonos-e a
helyi feszUltséggel.

« A veszélyes helyzetek
elkerllése érdekében a
készlléket ne csatlakoztassa
Id&zitékapcsoldra.

«  Ne haszndlja a késziiléket, ha
a tapkabel, a csatlakozddugd,
a véddburkolat, a forgd szird,

vagy barmilyen egyéb rész
sérllt vagy repedés lathatd
rajtuk.

Ha a hdldzati kabel
meghibdsodott, a kockdzatok
elkertlése érdekében Philips
szakszervizben vagy hivatalos
szakszervizben ki kell cserélni.
A késziléket gyermekek nem
haszndlhatjak. A készlléket és a
vezetéket tartsa gyermekektdl
tdvol.

A készUléket csokkent fizikal,
érzékelési vagy szellemi
képességekkel rendelkezd, vagy
a készulék mikodtetésében
jdratlan személyek is
haszndlhatjdk, amennyiben ezt
feligyelet mellett teszik, illetve
ismerik a készilék biztonsdgos
mUkodtetésének maodjat és az
azzal jard veszélyeket.

A biztonsdg érdekében ne
engedje, hogy gyermekek a
készllékkel jatsszanak.

Ne mikodtesse a készuléket
felUgyelet nélkal.

Ha a turmixkehely vagy a
munkatal faldhoz étel tapad,
kapcsolja ki a készlléket, és a
csatlakozddugdt hizza ki a fali
aljzatbdl. Az odatapadt ételt
kendlapdt segitségével tavolitsa
el.

Magyar
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. Ovatosan iirftse ki a talat,
figyeljen oda a tdrcsdk,

a késegységek, és a
gyUmolcscentrifuga szlréjének
tisztitasakor. A vdgdélek nagyon
élesek.

-« Ne nyuljon az apritdkésekhez,
ha a készUlék csatlakoztatva
van. Az apritdkések nagyon
élesek.

«  Amennyiben a vdgdkések
elakadnak, hizza ki a hdldzati
csatlakozddugdt az aljzatbd|,
és tavolftsa el a mikodest
akaddlyozd darabokat.

+ Legyen dvatos, ha forrd
folyadékot ont a konyhai
robotgépbe, vagy a
turmixgépbe, mivel
az a hirtelen pdrolgds
kovetkeztében kifuthat a
készulékbdl.

« A készlléket kizdrdlag
haztartdsi haszndlatra
tervezték.

Vigyazat

-+ Soha ne a turmixkehely, a
munkatal vagy a fedelek
letekerésével kapcsolja ki
a készlleket. A készllék
kikapcsoldsdhoz dllitsa
0 vagy OFF pozicidba a
sebességvdlasztd gombot .
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Haszndlat utdn azonnal hizza
ki a csatlakozddugdt az
aljzatbdl.

Mindig varja meg, amig a forgd
részek ledlinak, majd kapcsolja
ki a készlléket és huzza ki a
haldzati dugdjdt a fali aljzatbd],
mieldtt felnyitja a fedelet és
hozzanyudl a mdkodes alatt
mozgd részekhez.

Mindig kapcsolja ki a
készlléket és huzza ki a
haldzati csatlakozddugdjat, ha
a késziiléket feligyelet nélkdl
hagyja, valamint a tartozékok
Osszeszerelése, szétszerelése,
tisztitdsa €s cseréje, vagy a
haszndlat kézben mozgd
részekhez valdé hozzaférés
elstt.

A készilék elsé haszndlata
el&tt alaposan tisztitsa meg
azokat a részeket, amelyek

az étellel érintkezni fognak.

A tisztitdsra vonatkozd
utasitdsokat €s tabldzatot a
haszndlati Utmutatdban taldlja.
Ne haszndljon mas gyartdtdl
szarmaza, vagy a Philips altal
jova nem hagyott tartozékot
vagy alkatrészt. Ellenkezé
esetben a garancia érvényét
vesztl.




«  Ne Iépje tul a tdlon vagy a
turmixkelyhen jelzett maximalis
szintet. Kbvesse a haszndlati
Utmutatoban megadott
mennyiségeket, feldolgozasi
Id&t és sebességet.

- Feldolgozas el6tt hagyja az
alapanyagokat lehdlni (<80 °C).

« Az egyes adagok feldolgozdsa
kozott vdrjon, mig a készilék
szobahdmérsékletre hdl.

- Egyes hozzdvaldk, mint amilyen
a répa, a tartozékok fellletén
elszinezédést okozhatnak.

Ez nem befolydsolja a
tartozékok haszndlhatdsdgat.
Az elszinez6dés kis id6 mulva
rendszerint eltlnik.

- Zajszint: Lc = 86 dB [A]

Elektromagneses mezok
(EMF)

Ez a Philips készlilék az elektromdgneses terekre
(EMF) érvényes &sszes vonatkozé szabvanynak
és el6irdsnak megfelel. Amennyiben a hasznalati
Utmutatdban foglattaknak megfeleléen
Uzemeltetik, a tudomdny mai élldsa szerint a
készllék biztonsdgos.

Ujrahasznositas

Ez a termék kivald min&ségli anyagok és %
alkatrészek felhaszndldsaval készlilt,

amelyek Ujrahasznosfthatdk és Ujra
felhaszndlhatok.

A terméken taldlhatd dthizott kerekes

kuka szimbdlum azt jelenti, hogy a termék
megfelel a 2002/96/EK eurdpai irdnyelvnek. pmmm
Soha ne dobja ki a terméket egyéb

haztartasi hulladékkal egyditt. Tdjékozddjon

az elektromos és elektronikus készilékek
hulladékkezelésére vonatkozd helyi
torvényekrdl. A feleslegessé Vilt készllék helyes
kiselejtezésével segft megeldzni a kdrnyezet és
az emberi egészség kdrosodasat.

1 Attekintés
(abra (1. abra)

Konyhai robotgép - nyomérud
Konyhai robotgép - edényfedél
Késegység

Hajtétengely
Robotgép-munkatal

Motoregység

Magyar

Dagasztotartozék
Dupla habveré

Allithaté szeletelStarcsa

@OEIPLVWEOEO

Megfordithato apritélemez
A: Durva apritashoz
B: Finom apritashoz

@ Julienne szeletelStarcsa (csak a HR7778
tipusnal)

@ Granulalotarcsa (csak a HR7778 tipusnal)
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Hasabburgonya tarcsa (csak a HR7778
tipusnal)

Citrusprés kap
Citrusprés sziré

Mini gylimolcscentrifuga nyomérudja
(csak a HR7777 tipusnal)

Mini gyimolcscentrifuga fedele (csak a
HR7777 tipusnal)

Mini gyimolcscentrifuga sziiréje (csak a
HR7777 tipusnal)

Mini gylimolcscentrifuga alap (csak a
HR7777 tipusnal)

Mini apritoedény (opcionalis)
Tomitégylirl (opcionalis)

Levehetd vagokések a mini apritohoz
(opcionalis)

Maxi gylimélescentrifuga nyoméradja
(csak a HR7778 tipusnal)

Maxi gyimolcscentrifuga fedele (csak a
HR7778 tipusnal)

Maxi gylimolcscentrifuga szlrdje (csak a

HR7778 tipusnal)

Maxi gylimolescentrifuga talja (csak a
HR7778 tipusnal)

A maxi gyiimolcscentrifuga taljanak
alapegysége (csak a HR7778 tipusnal)

Mérdpohar a turmixgéphez
Turmixgép fedele

Turmixpohar

Tomitégy(ird

Levehetd vagokések a turmixgéphez
Talca fedele

Taroldtalca

Spatula

Tisztitokefe

HU

2 Teendok az elso
hasznalat elott

A készllék és a tartozékok elsé haszndlata
el&tt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerrel
érintkezésbe kerlld részeket.

Tovabbi hasznos tippek és
egyszer(i online receptek:

Ldtogasson el a www.philips.com
weboldalra.

2 Kattintson a weboldalon taldlhatd
kereségombra Q.

3 Adja meg a ,,HR7776,HR7777 vagy
HR7778" termékszdmok egyikét a
keresémez&ben.

4 Keresse meg vagy toltse le az tudnivaldkat,
amelyre kivdncsi a keresési eredmények kozdl.

5 Inspirdld receptekért, kérjiuk, ldtogasson el a
www.philips.com/kitchen weboldalra.



3 A konyhai
robotgép
hasznalata

Lemezek

Miel&tt hozzafogna, gy&z&djon meg rdla, hogy
a megfeleld tdrcsdt vdlasztotta, és hogy a
kovetkezdé abra szerint rakja ossze: 2:

A keészuléek osszeallitasa

MielStt haszndlnd, vagy felszerelné barmelyik
tartozékot, gy6z&djon meg arrdl, hogy a
kovetkezd dbra szerint rakja ossze: 2 - 10.

1  Atdlat az Sramutatd jardsdval megegyezd
irdnyba - kattandsig - forgatva rogzitheti a
motoregységre.

2 Szerelje a tdlra a tartozékot, vagy a
tengellyel elldtott tartozékot.

3 Tegye a hozzdvaldkat a tdlba.
»  Citrusfélék préseléséhez nyomja a
citrusgylimolcsot a tolcsérre, majd
folytassa az 5. 1épésnél.

4 Tegye a fedelet a tdlra, majd rogzitse azt
az dramutatd jdrdsdval megegyezé irdnyba
kattandsig forgatva. Tegye a nyomorudat az
adagoldcsébe.

*  Atdrcsdk és mini gylmolcscentrifuga
haszndlatakor helyezze az
alapanyagokat az adagoldcsébe a
nyomaorid segftségével.

Csatlakoztassa a késziiléket az dramforrdashoz.

o 1

Nézze meg a javasolt alapanyag-
mennyiségeket és bedllftdsokat a

11. téblazatban. Allftsa be a kezelégombbal
a kivant sebességet.

7 Haszndlat utdn 4llitsa a kezel6gombot OFF
mddba, és hiizza ki a készllék hdldzati
dugdjét a fali aljzatbdl.

Név Funkcié
Apritdshoz, ha
kisebb vagy
nagyobb méretd

Megfordithats | 92200k

kivanja vagni az
alapanyagokat a
megfordithatd
oldalak
hasznalatdval

apritélemez

A bedllitott
szeletelési
Allfthat szélességnek
szeletelStdrcsa | megfelel
szeletelés
érdekében

Julienne P
Hozzavaldk

szeletelStarcsa )
@ vékony csikokra

(csak a HR7778

¢ ! odsdh
tipusnal) vagdsdhoz

(s Hozzavaldk kis
Granuldlétaresa

(csak a HR7778 | Meretd/finom
tipusnd) darabokra
P granuldlésihoz
"[_a!izj:tzs;aglf 2 | Hozzavaldk
@ 1 HR7778 vastag csikokra
tipusnd) vagaséhoz.
Vigyazat

* A szeletel6tdrcsa haszndlatakor legyen nagyon dvatos. A

penge rendkivil éles.

* A tdrcsdkat soha ne haszndlja kemény 6sszetevk, mint
példaul jégkocka feldolgozasdhoz.

* Ne nyomja tl erésen az adagoldcsébe az
alapanyagokat a nyomdrdddal.
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Megjegyzés

* Helyezze az alapanyagokat az adagoldécsébe a
nyomarid segitségével. A legjobb eredmény érdekében
egyenletesen toltse meg az ételadagold nyilast. Ha
nagyobb mennyiséget dolgoz fel, végezze kisebb
adagokban, és kozben mindig Uritse ki a munkatdlat.

Késszerelvény @

Miel&tt hozzafogna, gyéz&djon meg rdla, hogy a
kovetkezd abra 3. szerint rakja ossze:

Az apritdkést haszndlhatja apritdshoz,
Osszekeveréshez, turmixoldshoz vagy hozzdvaldk
purésitéséhez. Stitemények konny( tésztdjdnak
keveréséhez is haszndlhatd.

A pengéhez vagy a tdl belsejéhez tapadt étel
eltdvolftdsdhoz haszndljon spatuldt, miutdn
kikapcsolta a készlléket.

Hasznalat/

Alkalmazds Funkcié

Hus/hal apritdsa Husgombdc, stilt hal,
hamburger

Hagyma/
flszernévények | Szdszok, pesto vagy diszités
apritdsa

Csomth&jasok | . 4at kenyerfélek, puding
vagy csokolddé e
- diszftéséhez
apritasa
Csonthéjasok Mandula- vagy
purésitése mogyordvajhoz

E Megjegyzés

* El6szor mindig a késeket helyezze a télba, az
alapanyagokat csak ezt kévet&en.

* Ne haszndlja a vagokést nagyon kemény hozzavaldk, pl.
babkavé, szerecsendid és jégkocka apritdséhoz, mert a
kés éle kicsorbulhat.

¢ Csokolddé vagy (kemény) sajt apritdsakor ne
Uzemeltesse sokdig a késziiléket. Mdskiilonben ezek
az alapanyagok tdlmelegedhetnek, megolvadhatnak és

csomassa vélhatnak.
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Dagasztotartozék @

MielStt hozzdfogna, gyéz6djon meg rdla, hogy a
kovetkezé abra 4. szerint rakja ossze:

Allitsa a kezelégombot ON (BE) élldsba, majd
nyomja meg a dagaszté program gombjat @ az
indftdshoz. A tészta elkésziltekor nyomja meg
ismét a gombot a program ledllitdsdhoz.

A dagasztdtartozékot kenyerek, kiflik,
stitemények, kekszek, piték tésztdjdnak gyors és
egyszer(i dagasztasahoz haszndlhatja.

EQ v

* Ha magas glutén tartalmu lisztet haszndl, a legjobb
eredmény elérése érdekében minden 100 g liszthez
haszndljon 60 g vizet, és dagassza 9-12 fokozaton 1,5
percig (maximum).

* A dagaszté preset gomb (@ rendelkezik automatikus
megdllds funkcidval, amely megvédi a késziléket a
tdlzott igénybe vételtdl.

* A dagaszté preset gomb mUkodésének része egy
automata leh(ilési szakasz, amely minden munkafolyamat
utdn elindul. Ez alatt a szakasz alatt a gomb jelz&fénye
villog, és a funkcidt nem lehet elinditani.

Dupla habveré 55

1\ Figyelem

* Ne haszndlja a dupla habverét vajjal vagy margarinnal
készlt konny( tészték keveréséhez. Erre a feladatra
haszndlja az apritékéseket.

Mielétt hozzdfogna, gyéz6djon meg rdla, hogy a
kovetkezd abra szerint rakja 6ssze: 5.

Allitsa a kezelégombot ON (KI) lldsba, majd
nyomja meg a keveré/habverd program
gombjdt (@) az inditdshoz. A krém vagy hab
elkésziltekor nyomja meg ismét a gombot a
program ledllftdsdhoz.

A dupla habverét tojésfehérje és tejszin
felveréséhez haszndlhatja — a habokat és
tejszinhabot igénylé receptek elSkészileteként.



Tipp

* A habveré gomb @ rendelkezik automatikus megdllds
funkcidval, amely megvédi a készliléket a tulzott igénybe
vételtdl.

Citrusprés @m>

Miel&tt hozzdfogna, gyéz&djon meg rdla, hogy a
kovetkezé abra szerint rakja ossze: 6.

A citruspréssel gyorsan és egyszerlen nyerheti
ki a levet a citrusfélékbdél — pl. narancs, citrom,
grapefruit.

E Megjegyzés

* Helyezze a citrusprés sz(ir6jét a tdlban lévé tengelyre.
Gy6z8djon meg rdla, hogy a szlrd kidllé része
megfelelSen illeszkedik a tdl fogantydjdn lévé nyildsba. A
sz{rd rogzilésekor kattands hallatszik.

* A gylimolesét nyomja a tolesérre. Ha sziikséges,
hagyja abba a nyomdst, és tdvolitsa el a gylimdlcshust
a szlrérél. Ha befejezte a préselést, vagy el szeretné
tavolitani a gylimélcshust, dllitsa a kezel6gombot
OFF (KI) mdédba, és vegye le a késziilékrdl a tdlat a
tartozékokkal egyitt.

Mini gyumolcscentrifuga (csak
a HR7777 tipusnal) =

Mielétt hozzdfogna, gyéz6djon meg rdla, hogy a
kovetkezdé abra 7. szerint rakja ossze:

A mini gyimdlcscentrifuga segftségével

akar fél kg gyimolcsbél és zoldségbdl is
készfthet gyimolcslevet, példdul répa-, alma-,
gérogdinnye-, korte-, sz8l6- vagy anandszlevet.

Vigyazat

* Ne nyomja til erésen az adagoldcsébe az
alapanyagokat a nyomaordddal.
* Ne toéltse az edényt a maximum jelzésen tul.

Megjegyzés

* A hozzavaldk feldolgozasa el6tt tédvolitsa el a magot
a szilvabdl, barackbdl, cseresznyébdl, tavolitsa el a
gylmolcsok szdrait, és hdmozza meg az anandszt,
sdrgadinnyét stb.

Mini aprito (opcionalis) @

Miel&tt hozzafogna, gyéz&djon meg rdla, hogy a
kovetkezé abra szerint rakja ossze: 8.

A mini apritdval kdvébabot, szemes borsot,
csonthéjasokat, flszernévényeket, aszalt
gylimolcsoket, stb. aprithat.

Az aszalt gylimolcsoket, pl. a fliigét haszndlhatja
felszeletelve joghurthoz vagy akdr kekszek vagy
kenyerek feltétjeként is.

A legjobb eredmények érdekében aszalt fekete
flge esetén egyszerre maximum 60 g-ot
dolgozzon fel P fokozaton, 7 mésodpercig.

Megjegyzés

* Philips mdrkakeresked6tél vagy Philips szakszerviztdl
rendelhet kiegészitd tartozékként mini apritd kelyhet
és apritkést (9965 100 56737 és 9965 100 56882
cikkszdmon).

Kovesse az 11. tdbldzat javaslatait. Ne lépje tdl a mini
apritén feltiintetett maximadlis szintet.

Maxi gyumolcscentrifuga @
(csak a HR7778 tipusnal)

MielStt hozzdfogna, gyéz6djon meg rdla, hogy a
kovetkezé abra szerint rakja ossze: 9.

A maxi gylimdlcscentrifuga segftségével

akar 1,5 kg gylimolcsbdl és zoldségbdl is
készithet gylimolcslevet, példaul répa-, alma-,
gorogdinnye-, kdrte-, sz8l6- vagy anandszlevet.
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“ Vigyazat

* Soha ne nyuljon az adagoldcsébe kézzel vagy egyéb
tdrggyal (pl. villdval, késsel, kandllal vagy spatuldval).
Kizardlag a mellékelt nyomdrudat haszndlja erre a célra.

¢ A fedél eltdvolitdsa el6tt virja meg, amig a sziré
teljesen megill.

E Megjegyzés

* Haszndlat el6tt mindig ellendrizze a sz(rét. Ne haszndlja
a gylimolescentrifugdt, ha barminemd sérilést, torést,
repedést észlel, vagy ha a dardldtdresa kilazult.

* A hozzavaldk feldolgozasa el6tt tévolitsa el a magot
a szilvdbdl, barackbdl, cseresznyébdl, tavolitsa el a
gylimolcsok szdrait, és hdmozza meg az anandszt,
sargadinnyét stb.

* A fedél régzilésekor kattands hallatszik.

Turmixgép W

Mielétt hozzafogna, gyéz&djon meg rdla, hogy a
kovetkezd abra szerint rakja 6ssze: 10.

A turmixgéppel turmixitalokat, gylimolcsleveket,
leveseket és szdszokat készithet gylimolcsok,
z6ldségek és viz, vagy egyéb folyadék
felnaszndldsdval. Majonéz készitésére is
hasznélhato.

Jég apritdsdhoz dllitsa a kezel6gombot ON

(BE) fokozatra, majd nyomja meg a jégapritd
program gombjdt (&). Nyomja meg ismét a
gombot a ledllitdshoz.

E Megjegyzés

* A készilék mikodése kézben soha ne nyissa fel
fedelet, ne nydljon kezével a pohdrba és ne tegyen bele
semmilyen tdrgyat.

Az apritéegységnek a turmixkehelybe valé beszerelése
elétt mindig tegye fel a tomitSgy(ir(t az apritdkésre.
Turmixolds kozben a turmixkehely adagoldnyildsan
keresztil adagolhat folyékony alapanyagot.

* Az alapanyagok turmixoldsa elétt darabolja fel &ket.

Ha nagyobb mennyiséget kivan turmixolni, végezze kis
adagokban.

A folyadék kifréccsenésének elkeriilése érdekében:

ha habosodd folyadékot (pl. tejet) kivan turmixolni, 1
liternél tobbet ne t6ltsén a turmixkehelybe.

A hozzdvaldkat a turmixkelyhen jelzett maximalis szintig
toltse.

50 HU

4 Recept

Hazi pizza: pizzaalap

Hozzdvaldk

250 g finomliszt és még egy kevés liszt
165 ml langyos viz

4 g. élesztépor

2 evékandl (fehér) cukor

V> tedskandl sé

Elkészités
1 Rakja 6ssze a turmixkelyhet, és tegye bele a
vizet, élesztdt, cukrot és sot.

Nyomja le kétszer a pulzdlds gombot az
alapanyagok 6sszekeveréséhez.

2

3 Vegye le a kelyhet a motoregységrél, majd
varjon 5 percet.

4

Rakja 6ssze a robotgép taljét és a
dagasztdtartozékot, tegye a lisztet a tdlba,
majd forditsa a gombot 1-es fokozatra.

(0]

Ontse az élesztSkeveréket lassan az
adagoldcsébe a motor mikodése kdzben.
6 Allftsalea feldolgozast, amig egy
tésztalabda nem képzédik.
* Adjon hozzd 1 vagy 2 evékandl lisztet,
ha a tésztalabda tdl puha.

7 Tévoltsa el a tésztalabdit az edénybd|,
szérja meg liszttel, majd csomagolja be egy
mUanyag félidba.

8 Hagyja kelni szobahémérsékleten 10-40
percen keresztll attdl fuggetlentl, hogy
mennyire vastagra szeretné a pizza szélét.

9 Kapcsolja a sttét maximalis hémérsékletre.

10 NyUjtsa ki a tésztdt egy liszttel megszort
felUleten, és tegyen paradicsomszdszt,
mozzarelldt és friss bazsalikomot a tetejére.

11 Susse a pizzét a forrd sttében.

* A pizza a st bedllitasatdl fliggden kb.

8-10 perc alatt megsul.



Hézi pizza: szdsz és feltét

Hozzavalok

Alap pizzafeltét:

100 g mozzarella, felszeletelve

2 szél friss bazsalikom, felszeletelve
1 kaliforniai paprika

50 g kolbasz

1 vordshagyma

kemény sajt (parmezan)

Paradicsomos alap:

100 ml z&ldség alaplé

2 evékandl paradicsomszdsz
2 szal friss bazsalikom

Elkészités

1 Melegitse elé a stitét maximalis
hémérsékletre.

2 Rakja 6ssze a turmixkelyhet, és tegye bele a
szdszhoz szlikséges alapanyagokat.

3 Keverje a hozzavaldkat 1-es fokozaton 30-
60 mdsodpercig.

4 Vegye le a kelyhet a motoregységrél,

és helyezze a robotgép munkatdljdba a
szeletelStdresat.

o

Tegye a kaliforniai paprikdt, kolbdszt és
hagymit a tdlba, majd 1-es fokozaton
szeletelje fel Sket.

Helyezze be a dardldtdresdt, majd tegye a
sajtot a kehelybe.

A sajt feldolgozdsdt az 1-es fokozattal
végezze.

Nyujtsa ki a tésztdt, és tegye rd a
paradicsomszdszt és a feltéteket.

O 00 N o

A forrd stitében 8-10 perc alatt megstl a
pizza.

5 Tisztitas

1\ Figyelem

¢ Tisztitds el6tt hizza ki a készllék hdldzati dugdjat a fali
aljzatbdl.

Vigyazat

* Vigydzzon, hogy a kések és a tdrcsdk vdgdélei ne érjenek
kemény tdrgyakhoz. Ez kicsorbithatja Sket.

¢ A vdgdélek nagyon élesek. A konyhai robotgép
apritékéseit, a turmixgép apritokéseit és a tdrcsdkat
fokozott dvatossdggal tisztitsa.

-_—

A motoregységet nedves ruhdval tisztitsa.

2 Atsbbirészt meleg (< 60 °C), mosdszeres
vizben vagy mosogatdgépben tisztithatja.

6 Tarolas

1 Helyezze a tdpkdbelt a beépitett

kdbeltdroldba (abra 13).

A késziiléket szdraz helyen tdrolja.

(Csak a HR7776 és HR7777 tipusoknal)

A kis tartozékokat tartsa a robotgép

munkataljgban (abra 14).

4 (Csak a HR7778 tipusndl) A
dagasztdtartozékot, az apritdkéseket, a dupla
habver&t, a spatuldt €s a tdrcsdkat tartsa a
tartozékok tarolétdlcdjdban (abra 15).

w N

7 Jotallas és szerviz

Ha probléma meriine fel a készulékkel,

vagy tdjékoztatdsra van sziksége, ldtogasson

el a www.philips.com/support weboldalra,

vagy forduljon a helyi Philips vevészolgalat
munkatarsaihoz. A telefonszamot megtaldlja

a vildgszerte érvényes garancialevélen. Ha
orszagdban nem mikadik ilyen vevészolgilat,
forduljon a Philips helyi termékforgalmazdéjdhoz.
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MaHbI3AbI

Ocbl 3aTThl CaTbIN aAybIHbIBOEH KYTThIKTaiMbI3
»aHe Philips komMnaHmscbiHa KoL KeAAHi3!
Philips ycbIHaTEIH KOAARYABI TOABIK MatAAGHY
YLWiH eHiMal www.philips.com/welcome
TOpabblHAR TIPKEH3.

Kypanabl KOAAGHAP aAAbIHAR OChI HYCKAYABIK T
MYKMAT OKbIM WbIFbIM, BoAaLaKTa aHblKTama
peTiHAE MalAaAaHy YLIIH cakTarn KOMbIHbI3.

KayinTi

« MoTop beniriH cyra caryra
HeMece OHbl aFblH Cy acTblHAQ
Wwatora BOAMaNABI.

Eckepty

«  Kypaa »]yMbic icTen TypraHaa,
TaMak CaAaTblH TyTiKKe
MHFPEAMEHTTEPAI CaAY YLUIH
caycaKkTapblHbI3Abl Hemece
backa 3aTTbl eluKallaH
nanaaraHbanbi3. Tek UTepriwTi
narAaAaHbIHbI3.

- Kypanabl po3eTKara »anramac
OYPbIH, KYPaAABIH acTbiHAA
KOPCETIArEH KEPHEYAIH
XKEPrIAIKTI po3eTKaHbIH
KEPHEeYIHe CoMKeC KeAETIHIH
TeKCepiHi3.

«  KayinTi »karAan opbiH aAMaybl
YLLIH, OYA KypaaAbl Tanmep
apKbIAbI ICTETMEHI3.

«  KyaT cbIMbl, alachl, KOpFaHbIC
*abblHbl, aMHaAMaAbI Cy3riCi
Hemece Ke3 KeAreH Hacka
DeAIKTepI 3aKpIMAAAFAH BoACa
Hemece OHAR KePIHETIH

52 KK

Cbi3aTTap OOAC, KYPbIAFbIHbI
namAaAaHbaHbI3.

KyaT cbiMbl 3aKbiMAAHFaH
DOACa, KayinTi XaFAan

OPbIH aAMaybl YLLIH, OHbl

Tek Philips KOMNaHWACbIHAR,
Philips MakyAaarFaH Kpi3meT
OpTaAblfblHAQ Hemece DIAIKTI
MaMaHAApP ayblCTbIpybl KEPEK.
ByA KypPbIAFBIHBI BaranapAbIH
nanAaAaHyblHa GOAMaNABI.
Kyparabl »kaHe OHbIH, CbIMbIH
6aranapablH KOAARPLI
XKETMNENTIH KEPAE CaKTaHbI3.
Kyparabl Kayinci3 narnaaaHy
XOHIHAET HycKayAap bepinin,
backa bipey KaaaraAaraH XoHe
KYPaAAbl MaAaAaHyFa KaTbICTbl
Kayin-KaTepAep TYCIHAIPIAreH
XaFAaMAR, OCbl KyPaAAbl
dU3MKabIK, cesy Hemece
OMAaY KabIAeTI WeKTEeYAI, BIAIMI
MeH Taxipubeci a3 asamaap
nanaaraHa araAbl.

Kayincisaik MakcaTbiHA
6aranapAbIH KypaaMeH
OMHayblHa *KOA BepMEHI3.
KypaaAbl KaaaFaaaycbl3 KOCbIM
Kolora DOAManAbI.

BaeHAep KyMblpacbiHbIH
Hemece TOoCTaFaHbIHbIH
KabblpFaAapblHa a3blK »abbicbin
KaACa, KyparAbl ewipin,
pO3eTKaaaH aXblpaTblHbI3.
7Kabbicbin KaaFaH as3bIKTbl
KYPEKLLUEMEH aAbIN TaCTaHbI3.



LLIapaHbl 6ocaTy, AUCKIAEPA,
MbILLIAKTbI KSHE LUbIPbIH
CbIKKBILL CY3riCIH KOAOAAHFaH
Hemece Ta3aAaFaH Kesae aban
BoAbIHbI3. 2Ky3a€epi eTe oTKIp!
[bllaKkTapAbIH KY3iH
yCTaMaHpI3 (acipece Kypaa
KyaT Ke3iHe KOCbIAbIM TypFaH
kesae). ['lbiluakTap eTe eTKip.
[Nbllak TOKTan KaAraH
aFAanAQ, MbllakKa Typbin
KaAFaH MHIpeAMEHTTEPAI
aAMac OypblH, acnanTbl
HYMEAEH aXKbIPATbIHbI3.

Ac KoMbalHbIHa Hemece
BAEHAEPre bICTbIK CYMbIKTHIK
KyMblACa, abar BOAbIHbI3,
cebebi by KYPbIAFbIAAH CbIPTKa
WBIFYbl MYMKIH.

ByA Kypaa Tek ynae KoaaaHyra
XKacanFaH.

AbalAaHbI3

Kypasabl BAEHAEP KyMbIPaChlH,
TOCTaraHAbl Hemece

OAaPAbIH KaKnmaKTapbiH bypan
ewipMeHi3. AcnanTbl opKalliaH
XbIAAAMABIK TaHAaFbILTE! O
Hemece OLLIPY KaAnbiHa Kolo
apKbIAbI OLLIPIHI3.

KoAAaHbINM BOAFaH COH,
KYPaAAbl Aepey Po3eTKaAaH
KbIPaTbIHbI3.

HKbiAKbIManbl BeALLEKTeDI
TOKTaFaHLLa KyTIHI3, OAaH
KEMIH KaKnaFblH allbir,
NanAAAHbIAFAH MKbIAXKBIMAAbI
DoALLeKTEPIH aAMac OypbiH
KYPaAAbl COHAIPIM, TOKTaH
CybIpPbIHbI3.

Kapaycbi3 KaaAbIpCaHbi3
XKOHE YUHay, OeALLeKTEY,
Tazanay, KOCaAKbl KypaAAapAb!
aAMacCTbIpy Hemece
KOAAGHFAHAQ KO3FaAbIM
TYPaTbiH OOAIKTEPAI yCTay
aAAbIHAQ SPKaLLaH KyPbIAFbIHbI
ewipin, KyaT Ke3iHeH
KbIPaTbIHbI3.

KypaAab! aAFaLlKbl peT
KOAAQHAP aAABIHAR, TaMaKmneH
BanAaHbicKa TyceTiH
DOALLEKTEPIH »aKCblAam
TasanaHbi3 («Tazanay»
TapMarblH KapaHbi3). Ocbl
HYCKayAbIKTa bepiAreH
HYCKayAapAbl KoHe Tasaray
KecTeciH KapaHbl3.

backa eHaIpywiAep LWblFapFaH
Hemece Philips KomMnaHmschl
HaKTbl yCbiHOaFaH KOCaAKbl
KyParAap MeH DeALLIEKTEPA)
elKallaH naraaraHobaHpI3.
OHaaM KOCaAKbl KypaAAap MeH
DoALLEKTEPAI MaAAARHCAHBI3,
KYPaAAbIH KEMIAAIM ©3 KyLiH
XKOSADI.
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- TocTaraHaafbl Hemece
KyMbIpaAafrbl KOpCeTIAreH
€H >KOFapFbl A€Hrem
KepCeTKILLIHEH apTTblpMaHbI3.
[anAaAaHyLLIbl HYCKayAbIFbIHAQ
KOPCETIAreH MOALLEpAI,
AAMBIHAQY YaKbITbIH YKoHe
XbIAAAMADBIFbIH KaAaFaAaHbI3.

+  TaFaMHbIH bICTbIK
KypPaMAaCTapbiH eHAEMEC
OYPbIH CYbITbIN aAbIHbI3
(<80 °C).

+  Op NapTUsAHbl BHAErEHHEH
KEeMiH KyPaAAbl MIHAETTI TypAE
beAMe TemnepaTypacbiHa
AEVIIH CYbITbIM aAbIHbI3.

- (Cobi3 cusaKTbI Kenbip
WHrpealeHTTep beAweK
OETTEpPIHIH TYCTEPIH ©3repTyi
MYMKIH. byA BeAwekTepre Kepi
acep eTnemnal. beawwek Tyci
aAeTTe BeAriAl Bip yaKbITTaH
KEMIH KaAMbIHA KEAEGAI.

«  LWybia aeHreni: Lc = 86 dB [A]

SAEKTPOMarHUTTIK epicTep
(>MO)

Ocbi Philips Kypabl 3AeKTPOMarHUTTIK
epicTepre (OMO) KaTbICTbl HapAbIK
KOAAQHBICTaFbl CTAHAAPTTap MeH epexxeepre
calKec Keneal. HyckayAblkTa KepceTiAreHaew
XKOHE YKbINTbl KOAAGHBIAFAH YKaF AANAG, KYPaAAbI
nanaanaHy Kasipri FolAbIMK ADAGAAEP HeTI3iHAE
Kayincis 6oAbIN TabblAaAbI.

54 KK

©Haey

OHiM KaliTa eHAEYre XKaHe KarTa %
nanAanaHyra OOAATbIH »OFapbl Canabi
MaTepuranaapAaH »oHe DeAlleKTepAEH

KacanFaH.
OHIMAE YCTi CbI3bIAFAH ASHIEAEKTI KOKbIC
MBLWIriHIH 6eArici 6oaca, eHiM Eyponanbik E
2002/96/EC ampeKTHBachiHa KipeTiHiH —
GiraipeAi.

ElwkatuaH eHiMiHi3Al backa TYPMBICTBIK
KaAAbIKTapMeH bBipre TacTamaHbi3. DAeKTp

YOHE SAEKTPOHABIK OHIMAEPAI BOAEK XKuHay
TYPaAbl KEPTIAIKTI epeXXeAePMEH TaHbIChIHbI3.
EcKi ©HIMAI KOKbICKa AYPbIC TacTay KopluaFaH
OpTarFa XaHe aAaM AEHCaYAbIFbIHA bIKTVMAAADI
Kepi 9CepiH TUri3yAIH anAbIH aAdAbl.

1 2Kaanbl woay
(1-cypeT)

Ac KoMb6alHbIHbIH, UTEPriLLi

Ac KoMbaltHbI WapacbiHbIH, KaKnafbl
Meiwakrap

Biaik

Ac KoMb6alHbIHbIH, Lapachbl

MoTop

MAey Kypaabl

Koc KabaTTbl KenipTKill

PeTTeAeTiH Typarbill AMCKi

SICICICICICIOIOIOIS)

EKi »aKTbl TypaFbill AMCKi
A: KaAblH, eTy Typayfa apHaAfaH
B: XXyKaaan Typayra apHaAfaH

KioabeH aucki (Tek HR7778 yariciHae)

®

Tymipwiktey amncki (Tek HR7778
YAriciHAE)



® ® BO®® @ @ @ PE® ©®
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@OPOHORIO®® ®

KyblpblAaTbiH KapTon amcki (Tek HR7778
YATiciHAE)

LInTpyc ChIKKbILW KOHYyC
LinTpyc cbikKbilw Top

LUaFbiH WbIpbIH CbIKKbILW UTEPFiWi (TeK
HR7777 yarici yuin)

LLlaFbiH WbIPbIH ChIKKbIL Kakmafbl (TeK
HR7777 yarici ywin)

LLlaFbiH LWbIPBIH CbIKKBIL Cy3rici (Tek
HR7777 yarici yuin)

LLlaFbiH WbIPbIH CbIKKbILL TafFaHbl (TEK
HR7777 yarici ywin)

LLaFbiH KecKilw Kymblpackl (KOCbIMLLA)
HbiFbiaaFbIw cakuHa (KOcbiMLLa)

LLlaFbiH TypafbILWITbIH, aAMaAbI MbiLIaFbI
(kocbIMLLa)

YAKEH WWbIPbIH CbIKKbIL UTEPriLWi (TeK
HR7778 yarici ywwin)

YAKEH LUbIPbIH CbIKKbILL KakMafbl (TeK
HR7778 yarici ywiH)

YAKeH LbIPbIH CbIKKbILL Cy3rici (Tek
HR7778 yarici yuin)

YAKEH LLbIPbIH ChIKKbILL Lapachl (Tek
HR7778 yarici ywiH)

YAKEH LUbIPbIH CbIKKbILL LLIAPAChIHbIH,
TaraHbl (Tek HR7778 yarici yLwuin)

BAeHAepAiH eAwep TocTafbl
BAaeHaep Kakmafbl

BAeHAep Kymbipachl
HbiFbizaafbIl cakuHa
BAeHAEPAIH aAMaAbl MbILLAKTapbl
Haya kaknarbl

CakTay Hayachbl

KaaakLua

TazaAarbilw WeTKe

2 bBipiHwi pet
KOAAQHap
aAAbIHAQ

KYPBIAFBIHBI *oHE KOCAAKBI KYPaAAPAb! aAFaLll
peT MarAaAaHy aAAbIHAQ, TaFamFa TUETIH
BOALLEKTEPAI MYKMSAT Ta3aAaHbi3.

Kebipek KeHecTep MeH Herisri
peuenTiAepAi OHAAMH aAy YLUIH:

1 www.philips.com TopabbiHa eTiHI3.

2 BacTankel GeTTeri i3aey TyMMeciH Q BablHpbI3.

[3aey »KonarbiHa eHiM HeMipiH «HR7776,
HR7777 Hemece HR7778» TepiHis.
KaxeTTi aknapaTThl i3A€Yy HaTVKeciHeH
TabbIHbI3 HEMECE XYKTEN aAbIHbI3.

(O B N

WabbITTaHALIPATBIH peLienTepai pls visit
www.philips.com/kitchen caiTbiHaH KapaHbi3.

3 UAc

KOMbaMHbIH
nanAaAaHy

7KaAnbl kuHay

Kes keAreH kepeK-KapaKTbl KypacTbipapAaH
6ypbiH orapabl 2 — 10-cypeTTepre calikec
KYPacTbIpaTbIHbIHbI3fa KO3 XXETKI3iHi3.

1 MoTop beniriHe BeKITIAIN, KCbIPT» eTKeH
AbIObIC ECTIArEHLLE TOCTaFaHAbl OHFa Kapai
BypaHpi3.

2 Kocarksl KYPaAAbl HeMece canneH bepiAreH
KOCaAKbI KYPaAAbl TOCTaFaHFa KV HaHbI3.

3 A3biKTBI TOCTaFaHFa CanbiHbi3,

*  LIMTpyc CbiKKbIW YLWiH LMTPYC
XEMICTEPIH KOHYCKa UTepin, S5-Kasamra
OTIHI3.
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4 TocTaraHHbIH KaKMaFbiH KabbiHbI3 A,
OPHbIHA TYCIM, KCBIPT» ETKeH AbIObIC
LWbIKKAHLLA KaKMaKTbl OHFa Kapai bypaHbi3.
OaaH KeMiH, UTeprilwTi TaMaK caraTbiH
TYTIKKE KiprisiHi3.

*  AMCKiAep MeH WaFblH WbIPbIH CbIKKbILL
YLIH a3bIKTbl TYTIKKE UTEPriluneH
MTEPIN CaAbIHbI3.

LUTGI_ICGAbAiK YLWTbl pO3€TKara KOCbIHbI3.

os U1

¥CbIHbIAFAH a3blK MOALLEPI MEH MapameTpA|
11-KecTeAeH TeKCepiHi3. TyTKaHbl KKETTI
XbIAAAMABIK MapameTpiHe OypaHbi3.

7 KonaaHbicTaH KeliH TyTKaHbl ©LLIPY
no3uumMscsiHa Bypan, Kypaaabl TOKTaH
CybIpbIHbI3.

Aunckirep

BacTamac OypbiH, KXKeTTi AMCKIHI
TOMEHAETIAEPAIH ILLIHEH TaHAanM, 2-cypeTke
COMKEC KYpacTbIpaTbiHbIHbI3fa KO3 XeTKi3iHi3:

ATaybl Maxcat
VIHrpeaneHTTEpAI
. €Ki XKaFbIMEH >KyKa
Eki »aKTbl

HEMeECE KaAblH,

Typay ancaa GeAikTepre Typay

YLUIH
VIHrpeaneHTTEpAI
PeTTeneTiH KepCceTiAreH Kecy
Kecy AMCKICI | KaAbIHABIFbIMEH
Kecy YLUiH
HKioabeH VIHrpeaneHTTEpAI
@ AVCKIC (TEK | 2KyKa TiAIKTepre
HR7778) 6oAY YLWiH
VIHrpeaneHTTEpAI
Tyripwiktey | WwarbliH/mMaiaa
AMCKICI (Tek beAikTepre
HR7778) TYMipLiKTeyre
apHaAFaH
KybipbiAraH VIHrpeaneHTTEpAI

@ KapTOn AMCKICI | KaAblH TiAKTepre
(Texk HR7778) | 6oy yuiH.
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n AbaiiAaHbi3

*  AWCKIHIH KeCy MbllaFbiH ycTaraHAa abaiaaHbiz. OHaa
oTe eTKip Kecy »y3i 6ap.

*  AWCKiHI eluKallaH My3 TeKLeAepi CUAKTbI KaTTbl
VHIPEAMEHTTEPAI OHAEY YLLIH NaitAaraHOaHbI3.

* VIHrpeAMEHTTEp CaAblHATBIH TYTIKTIH illiHe
VHIPEAMEHTTEPA] UTEPTILLNEH KyLU CaAbIn
ThIFbIHAAMAHBI3.

E Ecte cakTaHpbi3

* VHrpeavieHTTepAi 6epy TyTiMiHE UTEPFiNEeH CaAbIHbI3.
YKaKcblnan Typaaybl HeMece YriTiAyi YLLiH, Tamak
canaTbiH TYTIKTI BIiPKaAbINTbI €Tin TOATbIPbIHBI3. Cisre
ThiM KO MOALIEPAETT MHTPEANEHTTEPAI WaiiKay/Typay
Kepek 6OACa, OHAQ KillIKeHe GeAIKTEepMeH Larkan/
TYPaHbI3, aHE bIABICTbI apacbiHAA 60CaThIN OTbIPbIHbI3.

MNbiwakTap é@ﬂ

Bactamac OypbiH 3.-cypeTke caiikec
KYPacTbIpaTbIHbIHbI3fa KO3 XETKI3iHi3.
[NbiWwaKTapAbIH KOMEriMeH asblKTapAbl TYpayFa,
apaAacTbIpyFa, LWakKayra Hemece oAapAaH
e36e acayra 6oraabl. CoHAaM-aK, OHbl TOPT
KaMbIpbIH apaAaCTbIpy XaHe Luaikay yLiH
nanaanaHyra 6oAaabl.

KypaAabl eLwipreHHeH KeMiH MblliakKka Hemece
TOCTaFaHHbIH, illiHe »abbiCbiN KaAFaH a3biKTbl
KeTIpy YLiH KaAaKWaHbl ManAaAaHbIHbI3.

[MataanaHbiAybl/
KoAaaHbIAYbI Maxcat
Ev/6ansik Typay ET AoManakTapbl, 6anbik

KOTAETI, byprep

Ca/\bca, necTto Hemece

["usas/acwen Typay apHIAD

KarrakTbl Hemece | CanaTTapAbiH YCTiHe
LLOKOAAATBI ceby Hemece rapHup
ycaKTay acay, HaH, KemelLl

baaam Hemece

KaHrakTapabl e3y
YKeprKaHFaK nacracsl




E Ecte cakTaHbi3

* VIHrpeAMEHTTEpAI CaAap arabiHAA Mbillak BeniriH
SpKaLliaH bIABICKA CaAbIHbI3.

¢ [lbiwakTapmeH Kode ASHAEPI, KypKyma, MyckaT
KaHFaFbl )KaHe My3 BOAIKTEPI CUAKTBI KaTTbl a3blkTapAbl
ycaKTamaHbi3, cebebi OyA MbiaKTbiH OTKIPAiriHe acep
eTeal.

* (KaTTbl) ipiMLIiK HeMeCe LIOKOAAA TypaFaH Ke3Ae,
KYPaAAbl Y3aK iCTETMNEHI3. DTnece, ByA MHrpeAneHTTep
KbI3biM, EPUAI A€, KECEKTEHIN KeTeAl.

Naey Kypaasbl @

Bactamac OypbiH 4.-cypeTke caiikec
KYPacTbIpaTbIHbIHbI3fa KO3 XETKI3iHi3.
TyTtrarel ON (KOCY) nosuumsceiHa bypan,
BacTay yiliH @ vAey anAbIH aAa OpHATbIAFAH
TyMMeCiH bacbiHbI3. Kambip AaribiH 6oAFaHAa
TOKTaTY YLiH TyMMeHi KaTaaaH 6acbiHpi3.
VIney KypanblH HaH, TOKaLL, TOTTi HaH, NeYeHbe,
GAILL NMeH MakapoHFa apHaAFaH KamblpAbl

Te3 opi MalllakaTcbi3 MAeY YLLIH NanasanaHyra
6oAaAbI.

E3

¢ Erep rA0TEH Kypambl XKOFapbl YH NMaiAaAaHbIACA, eH,
YKaKCbl HOTWXKeAepre KOA »eTKi3y ywiH, ap 100 r yHFa
60 r cy koAaaHbIM, 1,5 MUHYT (eH Ken yakbiT) 9-12
MKBIAAAMABIFBIHAA MAEH3.

* VIney arAbIH aAa OpHATbIAFAH TyMMeCiHAE (@) KypaAabiH
KebipeK KOAAAHbIAYbIHaH CaKTalTbiH aBTOMATTbI
TOKTaTy Tanmepi 6ap.

* aey anAbIH ana OpHaTbIAFaH TynmeciHae @) opbip
AQMbIHAQY LMKAHEH KEMiH aBTOMATTbl CAAKbIHAATY
Ke3eHi 6ap. ByA keseHAE Ty ME XbiNbIAbIKTaAbI XoHE
GYHKUMAHDI iCKe KOCY MYMKiH BOAMaiiABI.

Koc kabatTbl KenipTKil 5

I\ Eckepty

¢ Capbl MaliMeH Hemece MaprapyMHMeH TOPT KamblpblH
LwaiKay YLWiH KoC KabaTTbl KenipTKIWTI NaAaraHyra
60AMarAbl. ByA skymbicka Mblwak 6eAiriH NarnAaAaHbIHbI3.

BacTamac OypbiH -CypeTke conkec
KYPaCTbIpaTbIHbIHbI3Fa KO3 XKETKI3iHI3. 5.
Tytransl ON (KOCY) nosuumscsiHa bypan,
6acTay VLiH aAAbIH aAa OPHATbBIAFaH WakKay/
KenipTy TyMMeciH (@) bacbiHbi3. Kpem Hemece
XYMbIPTKaHbIH aFbl TOAbIK AaiblH GOAFaHAR
TOKTATY YLIH TyMMEHI KanTaaaH 6acbiHpI3.
KocapAbl KenipTKILTI XKYMbIPTKAHbIH, aKybl3blH
LwarKay, KiAereMAl KenipLiTy yLliH, MepeHra
XaCaMTbiH peLenTTep YLiH XaHe WaiKaAraH
KIAEreAeH XacaAraH sLleKenAep YLUiH
nanaanaHyra 6OAAbI.

KeHnec

¢ Larikay/kenipTy TynmeciHae @ KypaAAbIH kebipek
KOAA@HbIAYbIHAH CaKTal;ITb\H ABTOMATTbl TOKTATY
TanMepi Gap.

LinTpyc cbikKbiw @m>

BacTamac OypbiH -CypeTke coiKec
KYPaCTbIPaTbIHbIHbI3Fa KO3 XKETKI3IHI3. 6.
LIMTPYC CbIKKbILLITBI aneAbCUH, AUMOH MeH
rPennOPyT CUAKTbLI LUTPYC XEMICIHIH, LbIPbIHaH
Te3 opi OHal ChiFy YLLIH NaliAaAaHa arachI3.

E Ecte cakTaHbI3

* LINTPyC CbIKKbILL TOPbIH bIABICTaFbI Carka KOMbIHbI3.
TopaaFbl KOPFAHBICTbIH, bIABIC TYTKACHIHAAFbI YsiFa
GeKITIATEHIH TeKcepiHi3. Top AypbiC GeKiTIATeHAE CbipT
EeTKEH AbIObIC ECTIAEAI.

* Llupyc »emiciH KoHycka nTepe 6acTaHbis. KaxeT
60ACa, eASKTEH ASHEKTI aAbin TacTay YLUiH CbiFyAbl
TOKTaTbiHbI3. Chifbin BOAFAHAR HEMECE ASHEKTEPA|
aAbIN TaCTaFbiHbI3 KeAreHae, TyTkaHsl OFF (OLLIPY)
no3uLMACEIHa Bypart, KOCaAKbI KyparAap OpHaTbIAFaH
TOCTaFaHAb! KYPaAAAH aAbIHbI3.

Kazakwa
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LWarbiH LWbIPbIH CbIKKbILL

(Texk HR7777) =

BacTtamac OypbiH 7.-cypeTke caiikec
KYPacTbIpaTbIHbIHbI3fa KO3 XETKI3iHi3.

LLIaFbIH LWBIPbIH CHIKKBILUTLI €263, aAMa, KapObi3,
AAMYPT, XY3iM MeH aHaHac cusarTel 500 rpamra
AEMIHI XKEMIC NeH KOKOHICTbIH WbIPbIHbIH ChIFy
YLIH ManAaraHyra 6oAaabl.

Ab6aiAaHpbi3

® VIHrpeAVeHTTEp CablHATBIH TYTIKTIH iliHe
VHIPEAMEHTTEPA] UTEPTILLNEH KyLU CaAbin
ThIFbIHAAMAHbI3.

® blAbICTbI €H XOFapFbl KOPCETKILWTEH apTbIK

TOATbIPMaHpbI3.

Ecte cakTaHbI3

* VIHrpeAneHTTepAI eHAEMECTEH BYpbIH, Kapa epiKTeH,
Ccapbl OpiKTEH, WabAAAbIAGH XaHE WeAeH 6apAbIK
ARHAEPAI aAbIHbBI3, aHAHACTaH, KayblHHaH, T.6. 6apAbIK
KaTTbl KaBObIKTbI aAbIHbBI3.

LaFbIH TypaFbiw

(kocbiMLLa) @

BacTamac OypbiH -cypeTke caiikec
KYPaCTbIpaTbIHbIHbI3Fa KO3 XeTKI3iHi3. 8.
LLlaFbiH TyparFbilLThl KOde ASHAEPI, OypbiLL
ASHAEPI, XKaHFaKTap, acluenTep MeH KenTipiAreH
XKEMICTEPAI YCaKTay YLiH KOoAAaHYFa 6OARAbI.
[HXIp CMAKTBI KeNTIPIATEH XXeMICTepAI ycakTan,
MorypTTbiH beTiHe cebyre Hemece HaHFa He
neveHbere caAyra nariaaAaHyra 60AaAbl.
KenTipiAreH iHXIpAI OHAErEHAE »KaKCbl
HOTIPKEAEPre KOA XETKI3y VLiH eH kebi 60

T IFKIPAT 7 ceKyHa, Bolibl P okblAAaMABIFBIHAG
SHAEH3.
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E Ecte cakTaHpbiz

* LLlaFbiH TypaFbil bIABICIH XaHe MbiwakTbl (9965 100
56737 & 9965 100 56882 Kbi3METTIK KOA HOMIpI
6oViblHLLIA) KOCbIMLIA KOCaAKbl Kypaa peTiHae Philips
AnnepiHe Hemece Philips Kbi3MeT kepceTy opTaAbiFbiHa
Tancoipbic 6epyre 60AaAbI.

* 11-kecTeaeri KeHecTepAi opbiHAaHbI3. LLarbiH
TyparbllLTa KOPCETIATEH €H OFapFbl AEHreMAEH
acbipMaHpi3.

YAKEH LUbIPbIH CbIKKbILL @
(Tek HR7778 yarici)

BacTamac OypblH -CypeTke coiKec
KYPaCTbIPaTbIHbIHbI3Fa KO3 XKETKI3IHI3. 9.
Ca6i3, aAMa, Kapbbi3, aAMYPT, XKY3iM KaHe
aHaHac CUAKTbI XKEMICTEP MEH KOKOHICTEPAIH
1,5 Kr-HaH LWbIPbIH AGMBIHAQY YLLIH YAKEH
LWbIPbIH CbIKKBILLTHI MaAaAaHyFa 6oAaAbl.

AbalAaHpI3

* TamaK caAaTbiH TYTIKKe eLKallaH KOAbIHbI3AbI Hemece
6acKa 3aTTbl (MbICaAbl, LUAHbILKBI, MbILLAK, KACbIK HEMECe
KaAaKLLa) caAMaHbi3. ByA MakcaT yLiH TeK JKuHaKneH
6ipre 6epiAreH TbiFbIHAAFbILLTHI KOAAGHbIHbI3.

¢ KaknakTbl aAapAa €AEKTIH aiiHaAybl TOAbIK TOKTaFaHLa
KYTiHI3.

E EcTte cakTaHpI3

* EnexTi opAaiibiM KOAAQHAP aAAbIHAA TEKCEPIHI3.
Mapblik, CHBIK HEMece Topbl 6OC AMCK CHAKTBI KaHAAM
Aa Bip 3aKbIMABI BalKacaHbI3, WbIPbIH CHIKKBILITHI
nanaanaHbaHpI3.

*  A3bIK-TYAIKTEPAI OHAEY aAAbIHAQ, Kapa epikTep,
opiKTep, WabAAAbIAAP MEH WneAepAeH GapAbIK
CYMEKTEpI MeH ASHAEPIH, aHaHACTapAAH, KaybHAAPAAH
HoHe T.6. KaTTbl KabblKTapbiH aAbiN TacTaHbI3.

¢ LUbIpbiH CBIKKBILL bIABICBIHA KAKMaK Tl AYPBIC
6EeKITKEHAE CbIPT €TKEH AbIObIC €CTUCI3.




BAeHaep @1

bacTtamac bypbiH -CypeTke conkec
KYPacTblpaTbiHbIHbI3Fa Ko3 »eTKi3iHi3. 10.
BAeHAEPAT KEMIC-KUAEKTEH, KOKOHIC MeH
CyAaH Hemece bacKa CyMblK a3blKTaH cyT
KOKTEMAbAEPIH, LbIPbIH, KOXe MeH TY3AbIKTap
AAMbIHARY YLWIH NariaaraHyra 6oaasbl. OHbl
COHAAM-aK MaloHes »acay YLUIH nanaanaHyra
A2 60AAAbI.

My3abl ycakTay yuwiH TyTkaHel ON (KOCVY)
nosuumsceiHa Bypar, aAAbIH aAa OPHATBIAFaH
My3 TYMMeCiH (&) 6acbiHpi3. TOKTATY YLiH
TYMMEHI KalTaAaH 6acbiHbI3.

E Ecte cakTanbi3

* bBaeHAEp KOCHIAbIN TYPFaHA], KyMblpara KOAbIHbI3AbI
Hemece backa 3aTTbl CaAMaHbI3.

¢ [biwaxTapAbl BAEHAEP KyMbpacsiHa Takmnac OypbiH
OfaH CaKkMHa ThIFbI3AAFBILITHI CaAbIHbI3,

* OHaey bapbiCbiHAA CYWbIK a3blKTapAbl KOCY YLLiH,
OAapAbl BAEHAEP KyMblpachiHa a3blK CaAbIHaTbIH TeCik
APKbIAbI KYMbIHbI3.

* OHaemec bypbiH, a3bIKTbl KilLKEHTal eTin 6eAwekTen
AAbIHbI3.

¢ Erep ci3 Kemn MeALEp AaMbIHAAFbIHBI3 KEACE, OHAA

6ipAEH Kemn MOAWEPAETT MHTPEAVEHTTEPAI CaAMard,

KilKeHe MeALepAi BeAikTepre GOAIN »acaHbi3.

TaceiMaybl YLiH: bICTbIK HeMece KeBIKTEHETiH

(MbICanbl, CyT) CYMbIKTBIKTapABI OHAErEHAE, BAEHAEP

KyMbipacbiHa T AUTPAEH apThiK CYMbIKTBIK KyMMaHbI3.

A3bIKTapAbl GAEHAEP KYMbIPaCbiHa *OFapFbl AGHrelAeH

acbipMait CansiHbI3.

4 PeuenT

Yiiae nuuua nicipy: nuuLa Kamblpbl

A3bIK TYpAEpI

250 r HaH MAEWTIH yH + XOFapbl CypbinTbl YH
165 MA XbIAbIMLLBI CY

4 1 KypFaK albITKbl

5 ac kacblk (aK) KaHT

V2 Wal Kacbi3 Ty3;

AanblHaay AiC

1 BAeHAEp KyMblpachiH KypacTbIpbiHbI3 AQ,
OFaH Cy KyibiM, albITKbl, KaHT MeH Ty3
KOCbIHbI3.

2 KypamaacTapabl apaAacTbipy YLUiH
6aTbipMaHbl eKi peT bacbiHbI3.

3 KyMblpaHbl MOTOP DEAIKTEH aAbIHbI3 A,
5 MUHYT KOS TYPbIHbI3.

4 Ac KOMOaMHbIHbIH, LWapacbiHa UAEY KyPaAbiH
KYPaCTbIpbIHbI3 Ag, LUapaFa yH CaAbim,
TeTIKTI T-Wi >KblAAAMAbIKKa OypaHbi3.

5 MoTOop KyMBIC ICTEN TYPFaHAA allbITKbI
KOCMacblH a3blK CaAaTbIH TYTIKKE aKblpbiH
KYMbIHbI3.

6 Kamblp AOMaAaKTaHFaHaH KeMiH MAeYA
TOKTaTbIHbI3.
*  Erep kambip TbIM »ymcak 6oaca, 1 - 2
ac KacblK YH KOCbIHbI3.

7 AOManak KamblpAbl WapasaH aAblHbI3
A, YCTIHE YH Ceyin, MAACTUK opaybillika
OpaHbi3.

8 KbIpThIChIHBIH, KaHAAM KaAbIHABIFBIH
KaAaMTbIHbIHbI3FA KapaW, KamMblpAb
6erme TemnepaTypacbiHaa 10-40 MuHyT
ThIHABIPbIM KOMbIHbI3.

9 Meuwrien YAKEH TemrepaTypaaa
KbI3AbIPbIHBI3.

10 Muuuara apHaAFaH KamblpAbl YH cebiAreH
YCTEAAE XalibIHbI3 AQ, KAMbBIPABIH YCTiHE
TOMAT MaCTacbiH »KaFbir, MOLIAPEAAA MEH
XaC HacblGaMryA CaAbIHbI3.

11 Muua KaMbIPbIH bICTbIK MeLTe NiCipiHi3.
*  [lewTiH NnapameTpAepiHe Kapar, mumuLa
nicipyre 8-10 MUHYT KeTeAl.

Yiae nmuua nicipy: Ty3AbIK XaHe 6eTiHe
CaAbIHATBIH a3bIK-TYAIK

A3bIK TYpAEPI

MyLLaFa caAbiHATbI Heri3ri asblK-TYAIK:

100 r TiAIMAEN TypaAFaH Molapessa

yCaKTan TypaAFaH 2 »acC HacblOamryA »arblparbl
1 6oarap GypbiLLibl

50 1 LWyKbIK
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1 KbI3bIA MWS3
KbITTbI ipIMLLIK (Mapme3aH)

TomaT Ty3AbIFbI:

100 MA KekeHic coprachl

2 ac Kacblk ToMaT e30eci

2 »Kac HacblbalryA »arblpasbl

AaiblHaay sAiCi
1 Newrien VAKEH TemnepaTypasa
KbI3AbIPBIN AAbIHbI3.

2 BAeHAEP KyMbIpachiH KYPacTbIpbiHbI3 AQ,
TY3ABIKTbIH KYPaMAACTapbIH KyMblpara
CanbIHbI3.

3 KypamaacTtapabl 1-Lui bliAAGMABIKMEH
30-60 ceKkyHA aparacTbipbiHbI3.

4 KyMblpaHbl MOTOP BOAIKTEH aAbIHbI3 A, ac
KOMOaIMHbIHbBIH LapackiHa TIAIMAEN KeceTiH
KOHABIPMaHbI (AMCKI) OPHATbIHbI3.

5 LLlapara cOObIKTbI BypbiLL, WYXKbIK MeH
MMA3AbI CaAbIN, T-LUi KbIAAGMABIKNEH
TypaHbi3.

6  Yrikiw KOHABIPMaMeH (AMCKI)
aybICTBIPbIHBI3 A, Lapara iPIMLLIK CaAbIHbI3.

[PIMLLIKTI T-LUi bIAAAMABIKIEH YTITIHI3.

00 N

MMLLA KaMbIPbIH XanblHbI3 A3, YCTIHEH
TOMAT TY3AbIFbl MEH AdMbHAAAFaH
KOCMaHbl CaAbIHbI3.

9 bletbik newrin iwiHae 8-10 MUHYT MICIPIHi3.

5 Tazanay

1N Eckepry

* Kypanabl TazaAnamac 6ypbiH OHbl PO3eTKaAaH
KbIPaTbIHbI3.

Ab6aiaaHpbi3

® [blaKTap MeH AMCKIAEP YKY3AEPIHIH KaTTbl 3aTTapFa
TUMEYIH KaaaFaaaHbi3. ByA MbIlLaKTbl MyKaATYbl MyMKIH.

* XKy3zaepi eTe oTkip. Taram NpoLIECCOPbIHBIH MbillaK
BOAIriH, BAEHAEPAIH MbillaK BOAITH XaHe AUCKIAEPAI
Ta3anaraHAQA abaiAaHbi3.

60 KK

-_—

MoTopabl AbIMKbIA LLyOEpeKneH CypTiHI3.
2 backa OOAEKTEPAI BICTBIK CyAa
(< 60 °C) 6Gipa3 xyy CyMbIKTbIFbIH KOCbIM
HEMECE bIABIC HKYFBILITA MKYbIHBI3.

6 Cakray

1 KyaT CbIMbIH KIPIKTIPIATEH CbIM CaKTay

yACbIHa ThiFbIHBI3 ( 13-cypeT).

OHIMAI KypFaK »KepAe CaKTaHbi3.

(HR7776 »one HR7777 ywin) Taram

NPOLIECCOPbIHBIH, bIABICHIHA LLAFbIH KEPEK-

*KapaKTapblH caAbiHbi3 (14-cypeT).

4 (HR7778 ywiH) Vaey KypaAbiH,
MblLWaKTapAbl, KOCApPAbI KOMIPTKILLTI,
KaAaKLLla MEH AMCKIAEPAI KepeK-
KapaKTapAbl CaKkTay Hayara CaAbiHbI3
(15-cypeT).

w N

7 KeniAaiK »XoHe
KbI3MET KepceTy

Bip Macene 6ap 6oAca, KbI3BMET KepceTy Hemece
aknapaT KakeT boaca, www.philips.com/support
TOopabbiHa KipiHi3 Hemece eniHizaeri Philips
TYTbIHYLIbIAGPFa KbI3MET KepCeTy OpTaAblfbiHa
xabapaacbiHpi3. TeredoH HOMIPIH AyHME XKY3IAIK
KeniAAiK KiTanwacbiHaH Tabyra 6oaabl. Erep
EAIHI3AC TYTbIHYLLIbIAAPFA KOAARY KOPCETY
OpTaAblfbl 60AMaca, oHaa *epriAikTi Philips
KOMMaHMACLIHbIH AMAEPIHE BapbiHbI3.



Svarbu

Sveikiname jsigijus ,,Philips' gaminj ir sveiki
atvyke! Jei norite pasinaudoti visa ,,Philips"
sidloma pagalba, savo gaminj uzregistruokite
adresu www.philips.com/welcome.

Pries pradédami naudotis prietaisu atidziai

perskaitykite §j vartotojo vadova ir saugokite jj,

nes jo gali prireikti ateityje.

Pavojus

+  Niekada nemerkite variklio
| vanden ir neplaukite jo i$
Claupo tekanciu vandeniu.

Ispéjimas

+  Naudodami prietaisa niekada
nestumkite produkty |
padavimo vamzdj pirStu ar
kokiu nors daiktu. Naudokite
tik stGmiklj.

«  Prie$ prijungdami prietaisa prie
maitinimo Saltinio jsitikinkite,
kad prietaiso apacioje nurodyta
jtampa sutampa su vietine
maitinimo jtampa.

«  Norédami iSvengti pavojingos
situacijos, Sio prietaiso niekada
nejunkite prie laikmacio
jungiklio.

- Nenaudokite prietaiso, jei
pastebite, kad maitinimo laidas,
kiStukas, apsauginis dangtelis,
besisukantis sietelis arba kitos
dalys yra pazeistos arba ant jy
matote jtrakimuy.

Jei paZeistas maitinimo

laidas, jj turi pakeisti ,,Philips"
darbuotojai, ,,Philips™ jgaliotasis
techninés priezitros centras
arba kiti panasios kvalifikacijos
specialistai, kad iSvengtuméte
pavojaus.

Siuo prietaisu negalima
naudotis vaikams. Laikykite
prietaisa ir jo laidg vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

S} prietaisa gali naudoti
asmenys, kuriy fiziniai, jutimo ar
protiniai gebéjimai yra silpnesni
arba kurie neturi patirties

ir ziniy, taip pat tie, kurie

buvo prizitrimi arba iSmokyti
saugiai naudotis prietaisu

bei supazindinti su susijusiais
pavojais.

Saugumo sumetimais neleiskite
vaikams Zaisti prietaisu.
Nepalikite veikiancio prietaiso
be prieziUros.

Jei maistas prilimpa prie
maisytuvo asocio ar dubens
sieneliy, i§junkite prietaisa ir
iStraukite kiStuka i$ maitinimo
lizdo. Tada mentele pasalinkite
maistg nuo sieneliy.

BUkite atsargUs, istustindami
dubenj, imdami ar valydami
diskus, pjaustymo jtaisus ir
sulCiaspaudes sietelj. ASmenys
yra labai astrus.

Lietuviskai
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Nelieskite aSmeny, ypac kai
prietaisas prijungtas prie
maitinimo lizdo. ASmenys yra
labai astrus.

Jei aSmenys uzstringa, iSjunkite
prietaisa i$ elektros tinklo ir
ISimkite aSmenis blokuojancius
produktus.

BUkite atsargs pildami karstag
vanden;j j virtuvés kombaing
ar maisytuva, nes jis gali bati
atsitiktinai isleistas i$ prietaiso.
Sis prietaisas skirtas naudoti tik
namy Ukyje.

Atsargiai

62

Niekada nei§junkite prietaiso
sukdami maiSytuvo 3sotj,
duben; ar jy dangtelius.
Prietaisa visada i$junkite,
pasukdami greicio reguliatoriy |
padet] 0 arba OFF.

Vos baige naudotis, atjunkite
prietaisa nuo maitinimo tinklo.
Visada palaukite, kol sustos
judancios dalys, iSjunkite
prietaisa, iStraukite kistuka ir tik
tada atidarykite jo dangtj, kad
galétuméte pasiekti judancias
dalis.

Jei paliekate prietaisa be
priezilros, ketinate jj iSrinkti,
surinkti, valyti, keisti priedus ar
pasiekti naudojant judancias
dalis, visada i$junkite prietaisa

LT

ir iStraukite maitinimo laidg i$
elektros tinklo.

PrieS naudodami prietaisa
pirma karta, kruopscial
nuvalykite dalis, kurios liesis

su maistu.Vadovaukités Siame
vadove pateiktais nurodymais ir
valymo lentele.

Nenaudokite jokiy priedy ar
daliy, pagaminty kity gamintojy
ir nerekomenduojamy
,Philips”. Jei naudosite tokius
priedus arba dalis, nebegalios
JUsy garantija.

Niekada nevirsykite ant
dubens ar asocio nurodyto
maksimalaus produkty kiekio.
Laikykités vartotojo vadove
nurodyty kiekio, apdorojimo
laiko ir greicio apribojimy.
PrieS apdorodami palaukite, kol
karsti produktai atves (< 80°C) .
Apdoroje kiekviena porcija
visada leiskite prietaisui atvesti
iki kambario temperatiros.
Apdorojant kai kuriuos
produktus, tokius kaip morkos,
gali pasikeisti daliy pavirsiaus
spalva. Tai neturi neigiamo
poveikio dalims. Po kurio laiko
spalvos pasikeitimas iSnyksta.
Triuksmo lygis: Lc = 86 dB [A]



Elektromagnetiniai laukai
(EML)

,,Philips' prietaisas atitinka visus taikomus
standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio (EMF). Tinkamai pagal Siame
naudotojo vadove pateiktus nurodymus
eksploatuojamas prietaisas, remiantis dabartine
moksline informacija, yra saugus naudoti.

Perdirbimas

Gaminys sukurtas ir pagamintas 0N
naudojant aukstos kokybés medziagas ir @'&
komponentus, kuriuos galima perdirbti ir
naudoti pakartotinai.

Jei matote perbrauktos Siuksliy dézés su

ratukais simbolj, pritvirtinta prie produkto,

tai reiskia, kad produktui galioja Europos
Sajungos direktyva 2002/96/EB:

NeiSmeskite Sio produkto su kitomis buitinémis
atliekomis. Suzinokite, kokios vietinés taisyklés
taikomos atskiram elektriniy ir elektroniniy
produkty surinkimui. Tinkamas seny produkty
iSmetimas padeda iSvengti galimy neigiamy
pasekmiy aplinkai ir Zmoniy sveikatai.

1 Apzvalga (1 pav.)

Virtuvés kombaino stiimiklis
Virtuvés kombaino dubens dangtelis
Pjaustymo jtaisas

Varomoji asis

Virtuvés kombaino dubuo

Variklis

Minkymo priedas

Dvigubas plaktuvélis

OEOEOEOEO

Reguliuojamas raikymo diskas

® @ OReEEAIREEP®EO ®

®®

PO ®ROB®® ®

Apverciamas pjaustymo diskas

A: Skirtas stambiai pjaustyti

B: Skirtas smulkiai pjaustyti

Pjaustymo Siaudeliais diskas (tik HR7778)
Smulkinimo diskas (tik HR7778)
Gruzdinty bulvyciy diskas (tik HR7778)
Citrusiniy vaisiy sulciaspaudeés kuigis
Citrusiniy vaisiy sulciaspaudés sietelis
Minisulciaspaudés stumiklis (tik HR7777)
MinisulCiaspaudés dangtelis (tik HR7777)
Minisuliaspaudés filtras (tik HR7777)
Minisulciaspaudés pagrindas (tik HR7777)
Mazojo kapoklio asotis (pasirenkama)
Sandarinimo Ziedas (pasirenkama)

Nuimamas pjaustymo jtaisas, skirtas
mazajam kapokliui (pasirenkama)

Didelés sulciaspaudés stumiklis (tik
HR7778)

Didelés sulciaspaudés dangtelis (tik
HR7778)

Didelés sulciaspaudés filtras (tik HR7778)

Didelés sulciaspaudés dubuo (tik
HR7778)

Didelés sulciaspaudés dubens pagrindinis
blokas (tik HR7778)

MaiSytuvo matavimo puodelis
Maisytuvo dangtelis

Maisytuvo asotis

Sandarinimo Ziedas

Nuimamas pjaustymo jtaisas, skirtas
maiSytuvui

Déklo dangtis

Laikymo déklas

Mentelé

Valymo Sepetélis
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2 Pries naudodami
pirma karta

Prie$ naudodami prietaisg ir jo priedus pirma
karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis su
maistu.

Jei norite gauti daugiau naudingy
patarimy ir recepty internete,
galite:

1 Apsilankyti adresu www.philips.com.
Pagrindiniame puslapyje spusteléti paieskos
mygtuka Q
PaieSkos laukelyje jvesti gaminio numer;j
,HR7776,HR7777 arba HR7778".

2
3
4 Pajetkos rezultatuose surasti arba atsisiysti
reikiamos informacijos.

5 Jei norite gauti jkvepianciy recepty,
apsilankykite svetainéje
www.philips.com/kitchen.

3 Virtuves
kombaino
naudojimas

Bendras surinkimas

Naudodami arba surinkdami kokj nors prieda

vadovaukités 2— 10 pav.

1 Uszdekite dubenj ant variklio jtaiso ir sukite
ji pagal laikrodzio rodykle, kol isgirsite
spragteléjima.

2 | duben] jstatykite prieda arba prieda su
velenéliu.

3 Produktus sudékite j inda.

* Jei norite spausti citrusinius vaisius,
prispauskite vaisiy prie kigio ir atlikite
5 veiksma.
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4 Uzdekite dubens dangtj ir sukite jj pagal

laikrodZio rodykle, kol isgirsite spragteléjima.

Tada jstatykite stdimiklj j tiekimo vamzdi.

* Jei naudojate diskus ir minisulciaspaudg,
stimikliu pastumkite produktus |
tiekimo vamzdj.

5 Prijunkite maitinimo kistuka prie maitinimo
lizdo.

6 Patikrinkite rekomenduojama produkty
kiekj ir nustatymus pagal 11 lentele.
Pasukite rankenéle ties norimo greicio
nustatymu.

7 Baige naudotis, pasukite rankenéle | OFF
padét] ir iSjunkite prietaisa i$ elektros tinklo.

Diskai ¢

Pries pradédami jsitikinkite, kad pasirinkote
tinkama diska ir surinkote prietaisa pagal 2 pav:

Pavadinimas: | Paskirtis

Naudojamas
‘ .. jaustant produktus
A Paust: ‘
pverclamas plonais arba storais
pjaustymo

ploksciais gabaléliais,
kad blty galima
apversti

diskas

Reguliuoja- | Skirtas produktams
mas raikymo | nustatyto storio
diskas riekémis raikyti
;fjdszgs Skirtas produktams

@ diskas (tik plonais Siaudeliais
HR7778) | PRUSH
Sraulkinimo Skirtas produktams
diskas (tik | smulkius / labai
HR7778) smulkius gabalélius

smulkinti

bGL;L\J/Z(;;ntu Skirtas produktams

@ disk;/s éik storais Siaudeliais
HR7778) | PRUSH




Atsargiai

* Buakite atsargls imdami disko pjaustymo peilj. Jis turi
labai astrius aSmenis.

¢ Disko niekada nenaudokite su kietais produktais,
pavyzdziui, ledo kubeliais.

* Stumdami produktus maisto vamzdziu nespauskite
stiimiklio per stipriai.

Pastaba

|dékite produktus | tiekimo vamzd] naudodami stdmiklj.
Geriausius rezultatus pasieksite vamzdj uZpilde

tolygiai. Kai turite apdoroti didelj maisto kiekj, darykite
tai nedideliais kiekiais ir; pries imdami nauja porcija,
iStustinkite dubenj.

Pjaustymo jtaisas i

Pries pradédami naudoti prietaisg surinkite jj
remdamiesi pav. 3.

Pjaustymo [taisa galite naudoti norédami
pjaustyti, maisyti, sumaisyti ir tyrei gaminti. Jj taip
pat galite naudoti norédami sumaisyti torto
tesla.

Prie aSmeny arba dubens viduje prilipusj maista
isimkite mentele, o i§junge prietaisa ja pasalinkite
pertekliy.

Naudojimas /

pritaikymas Paskirtis
Meésos / Zuvies Mesos kukuliai, Zuvies
smulkinimas pyragas, suvoztinis

Svogliny / zoleliy | AStrus arba pesto padazas
smulkinimas uzpilui

Riesuty arba
Sokolado
smulkinimas

Papuosimas arba uzpilas
salotoms, duonai,
pudingams

Rietuty trynimas Migdoly arba zemés riesuty

sviesto pasta

E Pastaba

* Pries sudédami produktus, | dubenj visada jstatykite
pjaustymo jtaisa.

* Kietiems produktams, tokiems kaip kavos pupelés,

ciberzolés, muskato rieSutai ar ledo kubeliai, smulkinti

peiliuko nenaudokite — jis gali at3ipti.

Neleiskite prietaisui veikti per ilgai, kai smulkinate (kietus

produktus) strj ar Sokolada. Kitaip produktai gali susilti,

pradéti tirpti arba susidaryti gumuliukai.

Minkymo priedas @

Pries pradédami naudoti prietaisa surinkite jj
remdamiesi pav. 4.

Nustatykite rankenéle | ON padétj ir
paspauskite teslos minkymo iSankstinio
nustatymo mygtuka @. Suminke te3la,
paspauskite mygtuka dar karta, jei norite
sustabdyti.

Jei norite greitai ir be rlipesciy paruosti
duonos, bandeliy, pyragaiciy, sausainiy, pyragy ir
makarony tesla, naudokite minkymo prieda.

E Patarimas

* Jei naudojate miltus, kuriy sudétyje yra daug glitimo,
ir siekiate geriausio rezultato, 60 g vandens naudokite
100 g mitty, minkykite nustate 9-12 greitj 1,5 min.
(maksimalus laikas).

¢ Teslos minkymo iSankstinio nustatymo mygtukas
turi automatinio sustojimo funkcija, apsaugancia jrenginj
nuo perkrovos.

* Paspaudus teslos minkymo isankstinio nustatymo
mygtuka po kiekvieno apdorojimo ciklo jsijungs
vésinimo funkcija. Tuo metu mygtukas zybcios ir funkcija
negalés bati aktyvinama.

Dvigubas plaktuvélis i

1\ Ispéjimas

* Nenaudokite dvigubo plaktuvélio torto teslai su sviestu
ar margarinu maisyti. Tam naudokite pjaustymo prietaisa.

Pries pradédami naudoti prietaisa surinkite jj
remdamiesi 5 pav.
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Nustatykite rankenéle | padétj ON ir
paspauskite plakimo / maiSymo isankstinio
nustatymo mygtuka (). Kai grietinélé ar kiausiniy
baltymai bus gerai iSplakti, paspauskite mygtuka
dar kartg ir sustabdysite prietaisa.

Norédami isplakti kiausiniy baltymus ir grietinéle
naudokite dviguba plaktuvélj. Taip greiciau
paruosite morengy ruosinj ir plakta grietinéle
papuosimams.

Patarimas

¢ Plakimo / maiSymo mygtukas @ turi automatinio
sustojimo funkcija, apsaugancia jrenginj nuo perkrovos.

Citr. vais. sulC. @

Pries pradédami naudoti prietaisg surinkite jj
remdamiesi 6 pav.

Citrusinius vaisius, pvz., apelsinus, citrinas

ir greipfrutus, greitai ir lengvai iSspausite
naudodamiesi citrusiniy vaisiy sul¢iaspaude.

E Pastaba

* |statykite sietelj | sulCiaspaudés dubens velena. |sitikinkite,
kad i$sikisimas ant sietelio uZsifiksuoja dubens rankenos
lizde. Tinkamai uzfiksavus sietelj pasigirs spragteléjimas.

* Prispauskite citrusinj vaisiy prie kigio. Liaukités spaude
ir, jei reikia, pasalinkite i$ sieto susikaupusj minkstima.
Baige spausti sultis arba norédami pasalinti minkstima,
nustatykite rankenéle | padétj OFF ir iSimkite dubenj su
priedu i$ prietaiso.

Minisulciaspaudé
(tik HR7777) =

Pries pradédami naudoti prietaisa surinkite jj
remdamiesi pav. 7.

Minisul¢iaspaude galite naudoti norédami
iSspausti iki 500 g vaisiy ir darzoviy, tokiy kaip
morkos, obuoliai, arbizai, kriausés, vynuogés ar
ananasai, sultis.
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n Atsargiai

¢ Stumdami produktus maisto vamzdziu nespauskite
stdmiklio per stipriai.

* Nepripildykite dubens vir$ didziausig kiekj rodancios
Zymos.

E Pastaba

¢ Prie$ apdorodami pasalinkite visas séklas ir kauliukus i$
slyvy, abrikosy, kriausiy, persiky ir vysniy, nulupkite kiety

ananasy, meliony ir t. t. Zievele.

Kapotuvélis (papildomas) @

Pries pradédami naudoti prietaisa surinkite jj
remdamiesi 8 pav.

Kapotuveliu galite smulkinti kavos pupeles, pipiry
gradelius, riesutus, zalumynus, dziovintus vaisius
irtt

Galite smulkinti tokius dziovintus vaisius kaip
figos ir déti jas | jogurta arba tepti ant duonos
ar sausainiy.

Kad dZiovintas figas susmulkintuméte puikiai,
naudokite ne daugiau nei 60 g ir smulkinkite P
greiciu 7 sekundes.

Pastaba

* I3, Philips" prekybos atstovo arba , Philips" techninés
priezitros centre kaip papildomus priedus galite
uzsisakyti kapotuvélio gsotj ir gelezte (kodai 9965 100
56737 ir 9965 100 56882).

* Vadovaukités 11 lenteléje pateiktomis
rekomendacijomis. Nedékite produkty virs didZiausios
kapotuvélyje nurodytos zymos.

Didelé sulciaspaudeé %
(tik HR7778)

Pries pradédami naudoti prietaisa surinkite jj
remdamiesi 9 pav.

Didele sul¢iaspaude galite naudoti norédami
iSspausti iki 1,5 kg vaisiy ir darzoviy, tokiy kaip
morkos, obuoliai, arbizai, kriausés, vynuogés ar
ananasai, sultis.



“ Atsargiai

* Niekada nekiskite rankos ar kito daikto (pvz, Sakutés,
peilio, 3auksto ar mentelés) j tiekimo vamzdj. Naudokite
tik stdmiklj, esantj prietaiso rinkinyje.

* Pries nuimdami dangtelj palaukite, kol sietelis visiskai
nustos suktis.

E Pastaba

* Visada patikrinkite sietelj pries naudodami. Nenaudokite
sulciaspaudeés, jei pastebéjote kokj nors pazeidima, pvz.,
iskilimus, jtrGkimus ar atsilaisvinusj smulkinimo diska.

* Pries apdorodami pasalinkite visas séklas ir kauliukus i$
slyvy, abrikosy, kriausiy, persiky ir vySniy, nulupkite kiety
ananasy, meliony ir t. t. Zievele.

¢ UzZspaudus sul¢iaspaudés dubens dangtel] tinkamai,
pasigirs spragteléjimas.

MaiSytuvas W

Pries pradédami naudoti prietaisa surinkite jj
remdamiesi 10 pav.

Pieno kokteilius, sultis, sriubas ir padazus i$ vaisiy,
darzoviy, vandens ir kity skysciy galite paruosti
naudodamiesi maiSytuvu. Jis taip pat jums padés
gaminant majoneza.

Norédami susmulkinti leda, pasukite rankenéle

| padét] ON ir paspauskite ledo smulkinimo
iSankstinio nustatymo mygtuka (&). Norédami
sustabdyti, paspauskite mygtuka dar karta.

E Pastaba

* Niekada neatidarykite dangcio ir nekiskite ranky ar kity
daikty | asotj, kai maidytuvas jjungtas.
* Pries jstatydami pjaustymo jtaisa | maiSytuvo
asotj, visada ant maiSytuvo jtaiso uzdékite sandarinimo
Zieda.
* Jei darbo metu | maiSytuvo asotj norite pilti skysciy,
pilkite juos per tiekimo anga.
* Pries apdorodami produktus supjaustykite juos
smulkesniais gabaléliais.
Jei norite pagaminti didelj maisto kiekj, geriau produktus
apdorokite mazomis porcijomis, o ne dideliais kiekiais
vienu metu.
* Kad gaminys neissipilty: apdorojami skysciai putoja (pvz.,
pienas), todél | maiSytuvo asotj nepilkite daugiau nei 1
litro skyscio.
Sudékite produktus | maiSytuvo asotj iki maksimalaus
lygio Zymos.

4

Receptas

Namuose pagaminta pica: paprasta picos
pagrindo tesla

Produktai

250 g universalios paskirties milty + papildomai
165 ml drungno vandens

4 g sausy mieliy

2 valg. $. (balto) cukraus

V2 arbat. 8. druskos

Paruosimas

1
2

10

11

Uzdékite maisytuvo asotj ir supilkite | ji
vandenj, mieles, cukry ir druska.

Du kartus paspauskite Pulsinio rezimo
mygtuka ir sumaisykite sudedamasias
medziagas.

Nukelkite gsotj nuo variklio ir palikite jj
5 min.

Panaudokite virtuveés kombaino minkymo
prieda su dubeniu. Supilkite | duben]
miltus ir pasukite rankenéle ties 1 greicio
nustatymu.

Neigjungdami variklio | padavimo vamzdelj

palengva supilkite mieliy misin.

Neisjunkite prietaiso, kol nesusiformuos

teslos gniutulas.

*  Pridékite 1 arba 2 valg. §. milty, jei tesla
gavosi per minksta.

ISimkite teslos gniutula i$ dubens, apiberkite
ji miltais ir suvyniokite j plastiking plévele.
Palikite jj kilti kambario temperatros
aplinkoje 1040 min,, atsizvelgiant | tai,
kokio storio ir krastelio norite.

Pasirinkite didziausia temperatros
nustatyma ir jkaitinkite orkaite.

ISkociokite picos tesla ant miltais pabarstyto
pavirsiaus, o ant pagrindo virSaus uztepkite
pomidory padazo, uzdékite mocarelos
sdrio ir Sviezio baziliko.

|dékite picos pagrinda | karsta orkaite.

Lietuviskai
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*  Kepimas gali trukti nuo 8 iki 10 min.,
atsizvelgiant | jUsy orkaités nustatymus.

Namuose pagaminta pica: padazas ir pabarstai

Produktai

Pagrindiniai sillomi pagardai:

100 g pjaustyto mocarelos strio
2 Sakelés 3vieziy smulkinty baziliky
1 saldZioji paprika

50 g desros

1 raudonasis svogtinas

kieto strio (parmezano)

paprasto pomidory padazo:
100 ml darzoviy sultinio
2 valg. 3. pomidory tyrés
2 Sakelés $vieziy baziliky

Paruosimas

1 Pasirinkite maksimaly temperatdros
nustatyma ir jkaitinkite orkaite.
Uzdékite maisytuvo asotj ir supilkite | ji
padazo sudedamasias dalis.

Viska maisykite 1 greiciu apie 3060 sek.

Aw N

Nukelkite gsotj nuo variklio ir uzdékite
virtuvés kombaino dubenj su pjaustymo
jdéklu (disku).

| dubenj sudékite saldZiaja paprika ir
svoglng ir susmulkinkite juos 1 greiciu.
Pakeiskite prieda tarkavimo jdéklu (disku) ir
sutarkuokite stirj.

Sdrj apdorokite 1 greiciu.

ISkociokite picos tesla ir patepkite ja

O 0ON O U

Kepkite ja jkaitintoje orkaitéje 8-10 min.

5 Valymas

1\ Ispéjimas

pomidory padazu ir pabarstykite pabarstais.

* Pries valydami prietaisg atjunkite nuo maitinimo 3altinio.
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Atsargiai

¢ Saugokite, kad disky aSmenys ir diskai nesiliesty su
kietais daiktais. Dél to gali atSipti aSmenys.

* Pjaunamieji pavirsiai yra astrls. Blkite atsargls valydami
virtuvés kombaino pjaustymo jtaisa, maisytuvo
pjaustymo jtaisg ir diskus.

1 Variklj nuvalykite drégna Sluoste.

2 Kitas dalis plaukite karstu vandeniu
(< 60 °C) su Siek tiek plovimo skyscio arba
indy ploviklio.

6 Laikymas

1 Sukidkite maitinimo laida | laido laikymo

vieta (13 pav.).

Gaminj laikykite sausoje vietoje.

(skirta HR7776 ir HR7777) Mazus

priedus dékite | virtuvés kombaino dubenj

(14 pav.).

4 (skirta HR7778) Minkymo prieda,
pjaustymo [taisa, dviguba plaktuvélj, mentele
ir diskus dékite | priedy laikymo dékla
(15 pav.).

w N

7 Garantija
ir techniné
prieziura

Jei i8kyla problema arba jei reikia techninés
priezilros ar informacijos, apsilankykite
www.philips.com/support arba kreipkités

i ,,Philips* klienty aptarnavimo centra savo
Salyje. Telefono numer; rasite visame pasaulyje
galiojancios garantijos lankstinuke. Jei jdsy Salyje
néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités |
vietin ,,Philips™ atstova.



Svarigi!

Apsveicam ar pirkumu un laipni [ddzam Philips!
Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet produktu vietné
www.philips.com/welcome.

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So
lietoSanas instrukciju, un saglabajiet lietoSanas
instrukciju turpmakai uzzinai.

Briesmas

«  Nekada gadijuma nemérciet
motora bloku Gdent, un
neskalojiet to zem krana.

Bridinajums!

-+ Nekad neizmantojiet pirkstus
vai kadu priekSmetu, lai
lestumtu produktus atveré
lerices darbibas laika.
Izmantojiet tikai bidni.

«  Pirms ierices pievienosanas
elektrotiklam parliecinieties,
vai spriegums, kas noradits
uz ierices apaksdalas, atbilst
vietéjam stravas spriegumam.

- Nekad nepievienojiet So ierici
taimera slédzim, lai izvairitos no
bistamam situacijam.

- Neizmantojiet ierici, ja stravas
vads, kontaktdaksa, aizsargvaks,
rotéjosais siets vai citas detalas
Ir bojatas vai tam redzamas
plaisas.

- Ja stravas vads ir bojats,
lai izvairitos no bistamam
situacijam, tas janomaina Philips
autorizéta servisa centra vai

3

pie citam [idzigi kvalificétam
personam.

So ierici nedrikst izmantot
bérni. lerici un tas elektribas
vadu glabajiet bérniem
nepieejama vieta.

So ierici var izmantot personas
ar ierobezotam fiziskajam,
sensorajam val garigajam
sp€jam vai bez pieredzes un
zinaSanam, ja tiek nodrosinata
uzraudziba vai noradijumi par
drosu ierices lietosanu un
panakta izpratne par iespéjamo
bistamibu.

DroSibas noltka nelaujiet
bérniem rotalaties ar ierici.
Nekad neatstajiet ierici darbiba
bez uzraudzibas.

Ja pie blendera krikas vai
blodas malam pielip édiens,
izslédziet ierici un atvienojiet
no elektrotikla. Péc tam
izmantojiet lapstinu, lai
nonemtu édienu no malam.
Uzmanieties, iztukSojot blodu,
rikojoties ar diskiem, asmeniem
un sulu spiedes sietu vai to
tirisanas laika. Griezgjmalas ir
loti asas.

Nepieskarieties asmeniem,
1pasi ja ierice ir pievienota
elektrotiklam. Asmeni ir loti asi.

LatvieSu
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Ja asmeniem ir pielipis parak
daudz produktu, atvienojiet
lerici no elektribas, pirms
iznemt sastavdalas, kas
nosprostoja asmenus.
Uzmanieties, ja lejat virtuves
kombaina vai blenderi

karstu skidrumu, jo péksnas
iztvaikoSanas rezultata tas var
izS|lakties no ierices.

lerice ir paredzéta tikai majas
lietoSanai.

leveribai
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Nekad neizslédziet ierici,
pagriezot blendera kriku,
blodu vai to vakus.Vienmér
izslédziet ierici, pagriezot
atruma selektoru pozicija O vai
OFF (Izslegts).

Péc ierices lietoSanas uzreiz
atvienojiet to no elektrotikla.
Vienmer uzgaidiet, idz

kustigas dalas ir parstajusas
griezties, péc tam izslédziet

un atvienojiet ierici no stravas,
pirms atvért vaku un aizskart
kustigas detalas.

Vienmer izslédziet ierici un
atvienojiet no elektrotikla, ja
ta tiek atstata bez uzraudzibas,
un pirms saliksanas, izjauksanas,
tiridanas un piederumu mainas,
ka ari pirms pietuvoties
kustigam dalam.

Pirms ierices pirmas lietosanas,
rupigi notiriet dalas, kas bus
saskaré ar produktiem. Skatiet
$aja rokasgramata sniegtas
instrukcijas un tabulu par
tirfisanu.

Nekad neizmantojiet citu
razotaju piederumus vai
detalas, kuras Philips nav

ipasi ieteicis. Ja izmantojat
sadus piederumus vai detalas,
garantija vairs nav spéeka.
Neparsniedziet uz blodas vai
krOzes noradito maksimalo
limeni. levérojiet lietotaja
rokasgramata noradito
daudzumu, apstrades laiku un
atrumu.

Laujiet karstiem produktiem
atdzist (< 80°C) pirms to
apstrades.

Vienmeér atdzeséjiet ierici lidz
istabas temperatrai péc katras
produktu porcijas apstrades.
Noteikti produkti, pieméram,
burkani, var izraisit detalu
virsmu krasas mainu. Tas nerada
negativu efektu uz detalam.
Krasas mainas efekts parasti
péc kada laika paztd.

Troksna limenis:

Lc = 86 dB [A]



Elektromagnetiskie lauki
(EML)

Si Philips ierice atbilst visiem piem&rojamiem
standartiem un noteikumiem, kas attiecas

uz elektromagnétisko lauku iedarbibu

(EMF). Ja rikojaties atbilstosi un saskana ar

Sis rokasgramatas instrukcijam, ierice ir drosi
izmantojama saskana ar musdienas pieejamajiem
zinatniskiem datiem.

Parstrade

ST ierice ir konstruéta un izgatavota no
augstas kvalitates materialiem un
sastavdalam, ko var parstradat un

izmantot atkartoti.

Ja redzat parsvitrotu atkritumu urnas
simbolu uz produkta, tas nozZimé, ka uz so E
produktu attiecas ES direktiva 2002/96/EK: '
Nekad neutilizgjiet So produktu kopa

ar paréjiem sadzives atkritumiem. Lddzam
iepazities ar vietgjiem noteikumiem attieciba uz
elektrisko un elektronisko produktu atsevisku
savaksanu. Pareiza jusu veca produkta utilizacija
palidz novérst potencialo negativo ietekmi uz
vidi un cilvéka veselibu.

1 Parskats (1. att.)

Virtuves kombaina bidnis
Virtuves kombaina blodas vaks
Asmenu bloks

Piedzinas varpsta

Virtuves kombaina bloda
Motora bloks

Miklas miciSanas piederums

Dubultais putotajs

©WEO®O®OEE

Reguléjams skelesanas disks

®

@OOOOERAIOR®E® RGO PROEEAIAFE®FEE®E

Apgriezams rivesanas disks

A: Rupjai rivesanai

LatvieSu

B: Smalkai rivesanai

Salminu grieSanas disks (tikai HR7778)
Granulésanas disks (tikai HR7778)

Fr1 kartupelu disks (tikai HR7778)
Citrusauglu sulu spiedes konuss
Citrusauglu sulu spiedes siets

Mini sulu spiedes bidnis (tikai HR7777)
Mini sulu spiedes vaks (tikai HR7777)
Mini sulu spiedes filtrs (tikai HR7777)
Mini sulu spiedes pamatne (tikai HR7777)
Mini smalcinataja kriika (papildu)
Blivgredzens (papildu)

Nonemams asmens bloks mini
smalcinatajam (papildu)

Maxi sulu spiedes bidnis (tikai HR7778)
Maxi sulu spiedes vaks (tikai HR7778)
Maxi sulu spiedes filtrs (tikai HR7778)
Maxi sulu spiedes bloda (tikai HR7778)

Maxi sulu spiedes blodas pamats (tikai
HR7778)

Blendera merkruze

Blendera vaks

Blendera krika

Blivgredzens

Nonemams asmens bloks blenderim
Paplates vaks

Kratuves paplate

Lapstina

Tirianas birstite
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2 Pirms pirmas
lietosanas reizes

Pirms ierices un piederumu pirmas lietosanas
reizes rupigi notiriet dalas, kas saskarsies ar
partikas produktiem.

Lai iegutu vairak noderigu padomu
un pamatreceptes tiessaiste,
rikojieties sadi.

1 Atveriet vietni www.philips.com.

Noklikékiniet uz mekléganas pogas
sakumlapa.

Meklésanas lodzina ierakstiet produkta
numuru "HR7776, HR7777 vai HR7778".

2

3

4 Atrodiet vai lejupieladéjiet nepieciesamo
informaciju no meklésanas rezultatiem.

5

Aizraujosas receptes skatiet vietné www.
philips.com/kitchen.

3 Virtuves
kombaina
izmantosana

Vispariga montaza

Pirms piederumu izmantosanas vai uzstadisanas

noteikti rikojieties atbilstosi 2. lidz 10. att.

1 Pagrieziet blodu pulkstenraditaju kustibas
virzieng, lidz atskan klikskis, lai nostiprinatu
to uz motora bloka.

2 Uzstadiet piederumu vai piederumu ar
varpstu uz blodas.

3 lelieciet bloda produktus.

»  Citrusauglu sulu spiede: spiediet

citrusauglus uz konusa un parejiet pie
5. darbibas.
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4 Udieciet vaku uz blodas un pagrieziet vaku
pulkstenradrtaju kustibas virziend, lidz atskan
klikskis. Pec tam ielieciet bidni atveré.

*  Diski un mini sulu spiede: ievietojiet
produktus padeves atveré, izmantojot
bidni.

Pievienojiet kontaktdaksu elektrotiklam.

o U1

Skatiet ieteicamo produktu daudzumu un
iestatijumus 11. tabula. Pagrieziet slédzi
vélamaja atruma iestatijuma.

7  P&c lietotanas pagrieziet slédzi pozicija
OFF un péc tam atvienojiet ierici.

Diski

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
izvélgjies vélamo disku no pieejamajiem un
uzstadijis atbilstosi 2. att.:

Vards Lietojums

Lai smalcinatu
produktus planas
vai biezas $kélés, ar
apgriesanas iespé&ju

’ | Apgriezams
smalcinasanas
disks

Regulgjams Produktu $kéledanai

skélesanas . _
dicks izvélétaja biezuma
Salminu

@ grieSanas Produktu griesanai
disks (tikai planas strémelés
HR7778)
Drupinasanas | Produktu

disks (tikai
HR7778)
Fri kartupelu

C=) | disks (tikai

HR7778)

n leveribai

* Uzmanieties, rikojoties ar diska grieSanas asmeni. Tam ir
|oti asa griezéjmala.

¢ Nekad neizmantojiet diskus, lai apstradatu cietus
produktus, pieméram, ledus gabalinus.

* Spiezot produktus lejup pa padevéjcauruli, nespiediet
bidni parak spécigi.

granulésanai mazos/
smalkos gabalinos

Produktu griesanai
biezas stréemelés.




Piezime.

* lestumiet produktus atverg, izmantojot bidni. Lai ieglitu
labakus rezultatus, vienmérigi piepildiet produktu
padevéjcauruli. Apstradajot lielu daudzumu produktu,
sadaliet to nelielas porcijas un iztuksojiet blodu péc
katras porcijas apstrades.

Asmens fﬁﬂ

Pirms darba sakSanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi att 3..

JUs varat izmantot asmeni, lai sasmalcinatu vai
sajauktu sastavdalas, ka ari, lai no tam pagatavotu
biezeni.Varat to izmantot ar, lai jauktu un micrtu
kdku mklu.

Lai iznemtu édienu, kas pielipis asmenim

vai blodas iek$pusé, izmantojiet lapstinu, lai
nonemtu atlikumu péc ierices izslégsanas.

|zmantoSana Lietojums

Galas/zivs
smalcinasana

Galas bumbinas, zivs
placenisi, burgeri

Sipolu/garsaugu | Mérces, pesto vai

smalcinasana garngéjums
Riekstu vai _ : .
e Salatu, maizes, pudinu
Sokolades _.

. garngjums
smalcinasana
Riekstu Mandelu vai zemesriekstu

sarivésana sviesta pasta

E Piezime.

* Pirms liekat bloda produktus, vienmér ievietojiet taja
asmeni.

¢ Nelietojiet asmeni |oti cietu produktu, pieméram, kafijas
pupinu, kurkumas, muskatriekstu un ledus gabalinu,
smalcinasanai. Asmens var k|Gt neass.

* Nelaujiet iericei darboties parak ilgi, smalcinot (cietu)
sieru vai Sokoladi. Citadi $is sastavdalas klust parak
karstas, sak kust un salipt.

Micisanas piederumi @

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi att 4.

Lai saktu, pagrieziet sledzi pozicija ON un péc
tam nospiediet miciSanas iepriekséja iestatijuma
pogu @, Vélreiz nospiediet pogu, lai partrauktu
darbibu, kad mikla ir gatava.

Varat izmantot miklas aki, lai atri un viegli
samicitu miklu maizitém, bulcinam, miklas
izstradajumiem, cepumiem, piragiem un
makaroniem.

E Padoms

LatvieSu

* Jaizmantojat miltus ar lielu gluténa saturu, izmantojiet
60 g Gdens uz katriem 100 g miltu un 1,5 mindtes
miciet miklu ar 9-12 atrumu (maks. laiks).

* Miklas miciSanas iestatijuma poga ir aprikota ar
automatiskas apturésanas taimeri, lai aizsargatu ierici
pret parak ilgu izmantosanu.

* Miklas micidanas iestatijuma pogai ir arf automatisks
atdzidanas periods péc katra apstrades cikla. 7 perioda
laikd poga mirgos, un funkciju nevar aktivizét.

Dubults stieplu putotajs 55

1N Bridinajums!

* Neizmantojiet dubulto putotdju, lai sajauktu kiku miklu
ar sviestu vai margarinu. Sim noltkam izmantojiet
asmeni.

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi 5. att.

Lai saktu, pagrieziet sleédzi pozicija ON un péc
tam nospiediet putosanas/kulSanas iestatjuma
pogu (2. Nospiediet pogu Vvélreiz, lai partrauktu
darbibu, kad putukréjums vai olu baltumi ir
pilniba apstradati.

Varat izmantot dubulto stieplu putotajy, lai
saputotu olu baltumus un putukréjumu, lai
pagatavotu bezé cepumus un putukréjuma
garngjumus.
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Padoms

¢ Putosanas/kulsanas iestatijuma poga @ ir aprikota ar
automatiskas apturéSanas taimeri, lai aizsargatu ierici
pret parak ilgu izmantosanu.

Piezime.

* Pirms sastavdalu apstrades iznemiet visas séklas un
kaulinus no plimém, aprikozém, persikiem un kirsiem,
nomizojiet granatabolus, melones u. c.

Citrusauglu spiede @®>

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstodi 6. att.

Varat izmantot citrusauglu sulu spiedi, lai atri un
viegli izspiestu citrusauglu, pieméram, apelsinu,
citronu un greipfritu, sulu.

E Piezime.

* Uzlieciet citrusauglu sulu spiedes sietu uz bloda esosas
varpstas. Parliecinieties, vai izvirzijums uz sieta ir fikséts
blodas roktura gropé. Kad siets ir pareizi nofikséts,
atskan klikskis.

* Uzspiediet citrusa augli uz konusa. Partrauciet spiesanu,
lai iznemtu biezumus no sieta, ja nepieciesams. Kad
sulas spiesana ir pabeigta vai vélaties iznemt biezumus,
pagrieziet sledzi pozicija OFF un nonemiet blodu no
ierices kopa ar piederumiem.

Mini sulu spiede
(tikai HR7777) =

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstodi att 7.

Varat izmantot mini sulu spiedi, lai izspiestu
sulu no apt. 500 g auglu un darzenu, pieméram,
burkaniem, aboliem, arbtziem, bumbieriem,
Vinogam un ananasiem.

leveribai

¢ Spiezot produktus lejup pa padevéjcauruli, nespiediet
bidni parak spécigi.
* Neparsniedziet blodas maksimala tilpuma atzimi.
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Mini smalcinatajs
(papildaprikojums) @

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi 8. att.

Varat izmantot mini smalcinataju, lai smalcinatu
kafijas pupinas, piparus, riekstus, garsaugus,
Zavétus auglus u.c.

Zavétus auglus, pieméram, viges, var sasmalcinat
un izmantot ka garngjumu jogurtam vai izkaisit
par maizi vai cepumiem.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus, apstradajot
Zavétas viges, apstradajiet maks. 60 g ar atrumu
P 7 sekundes.

Piezime.

® Varat pastit mini smalcinataja kriizi (ar servisa koda
numuru 9965 100 56737 un 9965 100 56882) no sava
Philips izplatitaja vai Philips servisa centra ka papildu
piederumus.

Izpildiet ieteikumus 11. tabula. Neparsniedziet uz mini
smalcinataja noradito maksimalo fimeni.

Maxi sulu spiede @
(tikai HR7778)

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi 9. att.

Varat izmantot lielizméra sulu spiedi, lai izspiestu
sulu no apt. 1,5 kg auglu un darzenu, pieméram,
burkaniem, aboliem, arbdziem, bumbieriem,
vInogam un ananasiem.



“ levéribai

* Nekad nebaziet roku vai citu priekSmetu (piem.,
dakginu, nazi, karoti vai lapstinu) padeves atveré. Sim
noltkam izmantojiet tikai kopa ar ierici piegadato bidni.

* Pirms nonemt vaku, uzgaidiet, lidz siets ir pilniba
parstajis griezties.

E Piezime.

* Pirms lietoSanas vienmér parbaudiet sietu.
Neizmantojiet sulu spiedi, ja pamanat bojajumus,
pieméram, plaisas, plisumi, vai ari, ja sieta disks ir valigs.

* Pirms sastavdalu apstrades iznemiet visas séklas un
kaulinus no plimém, aprikozém, persikiem un kirsiem,
nomizojiet granatabolus, melones u. c.

* Pareizi nosledzot vaku uz sulu spiedes blodas, atskan
klikskis.

Blenderis @

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi 10. att.

Varat izmantot blenderi, lai pagatavotu piena
kokteilus, sulu, zupas un mérces, izmantojot
auglus, darzenus un tdeni vai citus Skidrumus. To
var izmantot arf majonézes pagatavosanai.
Lai smalcinatu ledu, pagrieziet slédzi pozicija
ON un péc tam nospiediet ledus iepriekséja
iestatijuma pogu (&). Lai partrauktu darbibu,
nospiediet pogu Vvélreiz,

E Piezime.

* Blendera darbibas laikd nekad neatveriet vaky, lai ieliktu
krdka roku vai jebkadu priek$metu.

* Vienmér uzlieciet blivgredzenu uz blendera asmenu
bloka pirms ta pievienosanas blendera krikai.

* Lai apstrades laika pievienotu skidrus produktus, ielejiet

tos blendera krika pa padeves atveri.

Sagrieziet lielus produktu gabalus mazakos gabalinos

pirms to apstrades.

* Lai sagatavotu lielu daudzumu édiena, apstradajiet
mazas produktu porcijas, nevis uzreiz lielu porciju.

¢ Lai novérstu iz8lakstisanos: apstradajot putojosu

Skidrumu (pieméram, pienu), nelejiet blendera kriizé

vairak par 1 litru.

levietojiet sastavdalas blendera krtka, neparsniedzot

maksimala fimena noradi.

4

Majas gatavota pica: picas mikla

Recepte

LatvieSu

Sastavdalas

250 g miltu + papildu
165 ml remdena tdens
4 g sausa rauga

V2 €damk. (baltd) cukura
V2 tgjk. sals

Pagatavosana

1

2
3
4

(0]

10

11

Salieciet blendera krizi un pievienojiet taja
ddeni, raugu, cukuru un sali.

Divreiz nospiediet impulsa pogu, lai
sajauktu produktus.

Nonemiet krlzi no motora bloka un
atstajiet uz 5 minttém.

levietojiet virtuves kombaina bloda miklas

aki un pievienojiet bloda miltus, péc tam

pagrieziet pogu 1. atruma.

Kamér darbojas motors, léni lejiet rauga

maisijumu atveré.

Partrauciet apstradi, fidz izveidojas miklas

bumba.

* Pievienojiet 1 vai 2 tgjk. miltu, ja miklas
bumba ir parak miksta.

[znemiet miklas bumbu no blodas, parklajiet

ar miltiem un ietiniet plastmasas pléve.

Atstajiet to uzbriest istabas temperatira

10-40 minGtes atkariba no vélama garozas

biezuma.

Uzsildiet krasni ar maksimalo temperatlras

iestatijumu.

Izrullgjiet picas miklu uz virsmas, kas

apbeérta ar miltiem, un garnégjiet miklu ar

tomatu mérci, mocarellu un svaigu baziliku.

Cepiet picas miklu karsta krasnt.

* Lai pabeigtu cepsanu, nepieciesamas
8-10 mindtes atkariba no krasns
iestatjuma.
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Majas pica: mérce un garngjumi

Sastavdalas

leteikums picas garngjumam:

100 g sagriezta mocarella

2 kati svaigu bazilika lapu, sagrieztas
1 paprika

50 g desas

1 sarkanais sipols

cietais siers (Parmezana)

Tomatu mérce:

100 ml darzenu buljona
2 tejk. tomatu biezena

2 kati svaigu bazilika lapu

Pagatavosana

1 Uzsildiet krasni ar maksimalo temperatdras
iestatijumu.

Uzstadiet blendera kriizi un pievienojiet
krlzé& mérces sastavdalas.

Blendgjiet sastavdalas ar 1. atrumu 30-60
sekundes.

AW N

Nonemiet krlzi no motora bloka un
uzlieciet virtuves kombaina blodu ar
skélésanas ieliktni (disks).

levietojiet bloda papriku, desu un sipolus
un skélgjiet ar 1. atrumu.

Uzlieciet rivésanas ieliktni (disks) un
pievienojiet bloda sieru.

Apstradajiet sieru ar 1. atrumu.

Izrullgjiet picas miklu un parklajiet ar
tomatu mérci un garnéumu.

O 0ON o U»n

Cepiet karsta krasni 8-10 mindtes.

5 Tirsana

1N Bridinajums!

* Pirms ierices tiriSanas atvienojiet to no elektrotikla.

levéribai

* Parliecinieties, vai asmenu un disku griez&jmalas
nesaskaras ar cietiem priekSmetiem. Citadi asmens var
k|Gt neass.

¢ Griezéjmalas ir asas. Uzmanieties, tirot virtuves
kombaina asmenu bloku, blendera asmenu bloku un
diskus.

—_—

Tiriet motora bloku ar mitru dranu.

2 Nomazgajiet paréjas detalas karsta ddent
(< 60°C), izmantojot mazgasanas lidzekli,
vai trauku mazgasanas masina.

6 Glabasana

1 lestumiet stravas vadu ieblvétaja vada
nodalijuma (13. att.)

Glabagjiet izstradajumu sausa vieta.

(Modeliem HR7776 un HR7777) lelieciet
mazos piederumus virtuves kombaina
bloda (14. att.).

4 (Modelim HR7778) Glabajiet micisanas
piederumu, asmenu bloku, dubulto
putotaju, lapstinu un diskus piederumu
kratuves paplaté (15. att.).

w N

7 Garantija un
serviss

Ja jums ir kada probléma, nepiecieSama
apkalposana vai informacija, skatiet
www.philips.com/support vai sazinieties ar
Philips klientu apkalposanas centru sava valsti.
Talruna numurs ir noradrts vispasaules garantijas
brosira. Ja jusu valstl nav klientu apkalposanas
centra, vérsieties pie vietéja Philips precu
izplatitaja.



Wazne

Gratulujemy zakupu i witamy w gronie
uzytkownikdw produktéw Philips! Aby w petni
korzysta¢ z pomocy technicznej oferowanej
przez firme Philips, nalezy zarejestrowad
produkt w Internecie pod adresem
wwwi.philips.com/welcome.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj
sie doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj
ja na wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo

- Nie zanurzaj czesci silnikowej
w wodzie ani nie optukuj pod
biezaca woda.

Ostrzezenie

-«  Gdy urzadzenie jest wiaczone,
nigdy nie wpychaj sktadnikéw
do otworu na produkty
palcami ani przy uzyciu
zadnych przedmiotdw. Uzywaj
wyfacznie popychacza.

«  Przed podfaczeniem urzadzenia
do zasilania sprawdz, czy
napiecie podane na spodzie
urzadzenia jest zgodne z
napieciem w domowe;j
instalacji elektryczne;.

« W celu unikniecia
niebezpiecznych sytuadji
urzadzenia nie nalezy
podfacza¢ do wiacznika
czasowego.

« Nie korzystaj z urzadzenia,
jesli jego przewdd
zasilajacy, wtyczka, ostona
zabezpieczajaca, obracajace

sie sitko lub inne czesci sa
uszkodzone lub s3 na nich
widoczne peknigcia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa
wymiang uszkodzonego
przewodu sieciowego zle¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu firmy Philips lub
odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

Urzadzenie nie moze by¢
uzywane przez dzieci.
Przechowuj urzadzenie |
przewdd poza zasiegiem dzieci.
Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby z
ograniczonymi zdolno$ciami
fizycznymi, sensorycznymi

lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, pod
warunkiem, ze beda one
nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat
korzystania z tego urzadzenia
w bezpieczny sposdb oraz
zostang poinformowane o
potencjalnych zagrozeniach.
W trosce o bezpieczenstwo
dzieci nie nalezy pozwala¢ im
na zabawe urzadzeniem.
Nigdy nie pozostawia
wiaczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Polski
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Jesli sktadniki przywieraja do
Scianek dzbanka blendera lub
pojemnika, wytacz urzadzenie
I wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego. Nastepnie za
pomoca fopatki usuh skfadniki
ze Scianek.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas
oprdzniania pojemnika oraz
przy dotykaniu i czyszczeniu
tarcz, czgsci tnacych i sitka
sokowiréwki. Krawedzie tnace
s3 bardzo ostre.

Nie dotykaj ostrzy, zwtaszcza
gdy wtyczka urzadzenia

jest wtozona do gniazdka
elektrycznego. Ostrza sa
bardzo ostre.

W przypadku zablokowania
ostrzy przed usunieciem
skfadnikdw, ktére je blokuja,
wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego.
Zachowaj ostroznos¢ podczas
wlewania goracego ptynu

do robota kuchennego lub
blendera, gdyz mozliwe

jest jego wydostanie sig z
urzadzenia w wyniku nagtego
parowania.

Urzadzenie jest przeznaczone
wyfacznie do uzytku
domowego.

PL

Uwaga

Nigdy nie wyfaczaj urzadzenia
przez przekrecenie dzbanka
blendera, pojemnika ani ich
pokrywek. Zawsze wytacza
urzadzenie, ustawiajac
regulator predkosci w pozycji O
lub OFF.

Zaraz po zakonczeniu
korzystania z urzadzenia
wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Przed otwarciem pokrywki

I dotknigciem jakigjkolwiek
czesci, ktdra porusza sie
podczas pracy urzadzenia,
zaczekaj, az wszystkie ruchome
czesci zatrzymaja sie, a
nastepnie wyfacz urzadzenie |
wyjmij jego wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Zawsze wyfaczaj urzadzenie

I wyjmuj jego wtyczke z
gniazdka elektrycznego, jesli
zamierzasz pozostawic je

bez nadzoru, przystapi¢ do
jego montazu, demontazu

lub czyszczenia, wymienic
akcesoria badz dotykac
ruchomych czesci.

Przed pierwszym uzyciem
doktadnie umyj wszystkie
czgsci urzadzenia stykajace

sie z zywnoscia. Stosuj sie do
instrukgji oraz tabeli dotyczacej



czyszczenia zawarte] w tej
instrukgji obstugi.

Nie korzystaj z akcesoridw ani
czgsci innych producentdw,
ktdrych nie zaleca w

wyrazny sposob firma

Philips. Wykorzystanie tego
typu akcesoridw lub czesci
spowoduje uniewaznienie
gwarandji.

Nie przekraczaj maksymalnego
poziomu oznaczonego na
pojemniku lub dzbanku. Stosuj
sie do podanych w instrukgji
obstugi zaleceh dotyczacych
losci sktadnikéw oraz czasu |
predkosci przygotowania.
Przed zmiksowaniem poczekaj,
az gorace sktadniki wystygna
(do temperatury ponizej
80°C).

Przed ponownym uzyciem
urzadzenia odczekaj, az
ostygnie ono do temperatury
pokojowe;j.

Niektére sktadniki, takie jak
marchew, moga powodowac
przebarwienia na akcesoriach.
Nie wptywa to negatywnie na
dziatanie tych akcesoridw. Po
pewnym czasie przebarwienia
na ogdt same znikaja.

Poziom hatasu: Lc = 86 dB [A]

Pola elektromagnetyczne
(EMF)

To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie
normy i jest zgodne z wszystkimi przepisami
dotyczacymi narazenia na dziatanie pdl
elektromagnetycznych (EMF). Jesli uzytkownik
odpowiednio sie z nim obchodzi i uzywa go
zgodnie z zaleceniami zawartymi

w instrukgji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne
w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki
aktualnych badar naukowych.

Polski

Recykling

Ten produkt zostat wykonany z wysokie; %
jakosci materiatéw i elementdw, ktdre

nadaja sie do ponownego wykorzystania.
Jesdli produkt zostat opatrzony

symbolem przekreslonego pojemnika

na odpady, oznacza to, ze podlega on
postanowieniom Dyrektywy Europejskiej
2002/96/WE.

Nie wolno wyrzuca¢ produktu wraz ze
zwyktymi odpadami komunalnymi. Nalezy
zapoznac sie z lokalnymi przepisami
dotyczacymi selektywnej zbidrki urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Sciste
przestrzeganie wytycznych w tym zakresie
pomaga chroni¢ $rodowisko naturalne oraz
ludzkie zdrowie.
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1 Opis elementow
urzadzenia

(rys.1)

Popychacz robota kuchennego
Pokrywka pojemnika robota kuchennego
Czesc tnaca

Watek napedowy

Pojemnik robota kuchennego

Czes¢ silnikowa

Koncéwka do wyrabiania ciasta
Podwojna koncowka do ubijania piany
Regulowana tarcza krojaca

Dwustronna tarcza do szatkowania

SIOIOICIIGIOIOIONS)

A: szatkowanie na grubo
B: szatkowanie na drobno

Tarcza do krojenia w stupki (tylko model
HR7778)

Tarcza rozdrabniajaca (tylko model
HR7778)

Tarcza do frytek (tylko model HR7778)
Stozek wyciskarki do cytrusow

Sitko wyciskarki do cytrusow

@eREe ® &

Popychacz minisokowiréwki (tylko model
HR7777)

Pokrywka minisokowirowki (tylko model
HR7777)

Filtr minisokowiréwki (tylko model
HR7777)

Podstawa minisokowiréwki (tylko model
HR7777)

Dzbanek minirozdrabniacza (opcjonalnie)

® ® ®

Uszczelka (opcjonalnie)

Odfaczana czesc tnaca do
minirozdrabniacza (opcjonalnie)

® RO

Popychacz maksisokowiréwki (tylko
model HR7778)

80 PL

®

Pokrywka maksisokowiréwki (tylko
model HR7778)

Filtr maksisokowirowki (tylko model
HR7778)

Pojemnik maksisokowiréwki (tylko model
HR7778)

Podstawa pojemnika maksisokowiréowki
(tylko model HR7778)

Miarka do blendera
Pokrywka blendera
Dzbanek blendera

Uszczelka

® ©®

Odfaczana czes$¢ tnaca do blendera
Pokrywa tacki
Tacka do przechowywania

topatka

PORERREO®® ®

Szczoteczka do czyszczenia

Przed
pierwszym
uzyciem

No

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i

akcesoridw doktadnie umyj wszystkie czesci,

ktdre stykaja sie z zywnoscia.

Aby poznac przydatne wskazéwki

i proste przepisy przez Internet,

mozesz wykonac nastepujace

czynnosci:

1  Odwied? strone internetowa
www.philips.com.

2 Kliknij przycisk wyszukiwania Q na stronie
gtdwnej.

3 WprowadzZ numer produktu ,HR7776,

HR7777 lub HR7778" w polu
wyszukiwania.



Wyszukaj lub pobierz potrzebne
informacje wyswietlone w wynikach
wyszukiwania.

Inspirujace przepisy mozna znalez¢ na
stronie www.philips.com/kitchen.

3 Korzystanie

z robota
kuchennego

Tarcze

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
wybierz jedna z ponizszych tarcz i zmontuj ja
zgodnie z rys. 2:

szatkowania

Nazwa Cel
Do szatkowania
sktadnikéw na
RV | Dwustronna | cienkie lub grube,
() |tarczado plaskie kawatki

za pomoca
odpowiednigj strony
tarczy

Ogolny montaz

Przed przystapieniem do uzytkowania lub
montazu akcesoridw zapoznaj si¢ z instrukcjami
montazu przedstawionymi na rys. 2—10.

1

Aby zamontowa¢ pojemnik na czesci
silnikowej, obracaj go w prawo, az ustyszysz
. Klikniecie”.

Przymocuj akcesorium lub akcesorium z
watkiem do pojemnika.

W67 sktadniki do pojemnika.

* W przypadku wyciskarki do cytrusdw
dociénij owoc do stozka i przejdz do
punktu 5.

Zatdz pokrywke na pojemnik i obracaj ja w

prawo, az ustyszysz , klikniecie”. Nastepnie

umiesé popychacz w otworze na produkty.

* W przypadku tarcz i minisokowiréwki
wpychaj sktadniki do otworu na
produkty za pomoca popychacza.

Podfacz wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka elektrycznego.

Sprawdz zalecane ilosci sktadnikdw i
ustawienia w tabeli 11. Obrd¢ pokretto do
Zadanej pozycji ustawienia predkosci.

Po zakonczeniu pracy obrd¢ pokretto do
pozycji OFF i wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego.

Regulowana
tarcza krojaca

Do krojenia
sktadnikdw na
kawatki o ustawionej
grubosci

drabniajaca
(tylko model
HR7778)

Tarcza do

krojenia Do krojenia
E= ) | w shupki skladnikéw w cienkie

(tylko model | paski

HR7778)

Tarcza roz-

Do rozdrabniania
sktadnikéw na mate
lub duze kawatki

=D

Tarcza do
frytek (tylko
model
HR7778)

Do krojenia
sktadnikdw w grube
paski.

n Uwaga

¢ Uwazaj na ostrze tarczy krojacej. Jest ono bardzo ostre.

* Nigdy nie uzywaj tarczy do rozdrabniania twardych
sktadnikéw, takich jak kostki lodu.

* Nie naciskaj zbyt mocno na popychacz podczas
wpychania skfadnikéw do otworu na produkty.

E Uwaga

* Whpychaj sktadniki do otworu na produkty za pomoca
popychacza. Aby osiagnaé najlepsze rezultaty, wkfadaj
produkty do otworu stopniowo. W przypadku duzej
ilodci sktadnikéw miksuj jednorazowo mate porcje i
oprdézniaj pojemnik po kazdej porgji.
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A Za pomoca kofcdwki do wyrabiania ciasta
CZQSC tnaca ﬁﬁﬁ mozna szybko i bezproblemowo wyrabia¢

ciasto na chleb, sajgonki, ciastka, placki i makaron.
Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia

zmo,n,tUJ je zgod.me zrys. 3.‘ ‘ ' E Wiskazowka
Cze$¢ tnaca stuzy do siekania, mieszania,
miksowania i przygotowywania purée ze * W przypadku stosowania maki wysokoglutenowej
skladnikéw. Mozna go uzywad réwniez do W celu uzyskania najlepszych rezultatéw uzyj 60 g
. o ) ) . wody na kazde 100 g maki i wyrabiaj ciasto przez
mieszania i miksowania rzadkiego ciasta. maksymalnie 1,5 minuty, korzystajac z predkosci 9-12.
Aby usunaé produkty, ktére przykleja sie * Przycisk wstepnego ustawienia do wyrabiania ciasta
do ostrza lub do écianek pojemnika, wy+acz ma automa.ltyczny zegar, ktéry zapobiega zbyt dtugiemu
q e i uzyi k ki uzytkowaniu urzadzenia.
urzadzenie 1 uzy) fopatkl. * Przycisk wstepnego ustawienia do wyrabiania ciasta
ma réwniez funkcje automatycznego okresu schfadzania
) po kazdym cyklu uzycia. W tym okresie przycisk bedzie
Zastosowanie Cel migac i aktywacja funkcji nie bedzie mozliwa.
Siekanie migsa/ | Pulpety, ciasteczka rybne,
ryb burgery
Siekanie cebuli/ | Salsa, pesto lub Podwéina trz 7k
zidt dekorowanie odwojna epaczka ﬁ
Siekanie ‘ .
B} Dodatki lub dekoracje do
orzechow ub safatek, chleba, puddingu
czekolady ' P s I\ Ostrzezenie
Rozoerlamle Pasta z masta mlgda%owego ¢ Nie uzywaj podwdjnej koncdwki do ubijania piany, aby
orzechdw lub orzechowego miksowac rzadkie ciasto z mastem lub margaryna. Do
tego celu uzyj czesci tnace).
Uwaga . . .
E 5 Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
* Zamontuj cze$¢ tnaca w pojemniku przed dodaniem ZmOI’]tUj je zgodnie zZrys. 5.
sktadnikow. Obré¢ pokretto do pozycji ON, a nastepnie

* Nie uzywaj ostrza do rozdrabniania twardych
sktadnikéw, takich jak ziarna kawy, kurkuma, gatka N > /
muszkatotowa czy kostki lodu, poniewaz moze to ubijania (&), aby rozpoczad. Aby wytaczy¢
doprowadzi¢ do jego stepienia. te funkgje, nacisnij przycisk ponownie po

* Nie na\eiy} rozdrabnia¢ czekc;lady \u.b twardego sera zbyt ca’rkowitym ubiciu émietany lub biatek.
dhugo. Moze to spowodowac zbytnie nagrzanie si¢ tych L L, .
produktdw i ich roztopienie lub zbijanie sie w grudki. Za pomocy pOleOJn.eJ konCOWk! do Ub'J.ama

piany mozna ubi¢ $mietane lub piane z biatek
w celu przygotowania bez i dodatkéw z bitej

naciénij przycisk wstepnego ustawienia do

., L. Smietany.
Koncowka do wyrabiania
Clasta @ Wskazowka
Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia *  Przycisk wstepnego ustawienia do ubijania (&) ma

automatyczny zegar, ktéry zapobiega zbyt dtugiemu

zmontuyj je zgodnie z rys. 4. Uaytkowaniu urzadzenia

Obrdé¢ pokretto do pozycji ON, a nastepnie
naciénij przycisk wstepnego ustawienia do
wyrabiania ciasta @), aby rozpoczac. Aby
wytaczy¢ te funkcje, nacisnij przycisk ponownie
po uformowaniu jednolitej masy.
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Wyciskarka do cytrusow @m>

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 6.

Za pomocg wyciskarki do cytruséw mozna
szybko i tatwo zrobi¢ sok, np. z pomaranczy,
cytryn lub grejpfrutdw.

E Uwaga

* Umies¢ sitko wyciskarki do cytruséw na watku w
pojemniku. Upewnij sig, ze wystep sitka zatrzasnat sig
w szczelinie uchwytu pojemnika. Gdy sitko bedzie
prawidtowo zatozone, ustyszysz , klikniecie”.

* Dociénij owoc do stozka.W razie potrzeby przerwij
dociskanie, aby usuna¢ miazsz z sitka. Po zakonczeniu
wyciskania lub kiedy chcesz usunaé miazsz, obréc¢
pokretto do pozycji OFF i zdejmij pojemnik z
akcesoriami z urzadzenia.

Minisokowirowka (tylko
model HR7777) =

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 7.

Przy uzyciu minisokowiréwki mozna wycisnaé
do 500 g owocdw i warzyw, takich jak marchew,
jabtka, arbuzy, gruszki, winogrona i ananasy.

Uwaga

Nie naciskaj zbyt mocno na popychacz podczas
wpychania skfadnikéw do otworu na produkty.
* Nie napefniaj pojemnika powyzej wskaznika

maksymalnego poziomu.

E Uwaga

* Przed rozpoczeciem wyciskania $liwek, moreli,
brzoskwin i wisni usur z nich wszystkie nasiona i pestki.
Dokfadnie zdejmij twarda skérke z ananaséw, melondw

itp.

Minirozdrabniacz
(opcjonalnie) @

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 8.

Za pomocg minirozdrabniacza mozna siekac
ziarna kawy, pieprz ziarnisty, orzechy, ziota,
suszone owoce itp.

Suszone owoce, np. figi, mozna posiekac i
wykorzysta¢ jako posypke do jogurtu lub
dodatek do chleba albo ciastek.

Suszone figi odmiany Black Mission siekaj

w porcjach po maks. 60 g przez 7 sekund z
predkoscia P

E Uwaga

* Dzbanek i czeé¢ tnaca do minirozdrabniacza (dostepne
pod numerami produktu 9965 100 56737 i 9965 100
56882) mozna zamdwic jako dodatkowe akcesoria u
sprzedawcy produktéw firmy Philips lub w centrum
serwisowym firmy Philips.

Stosuj sie do zalecert podanych w tabeli 11. Nie
przekraczaj maksymalnego poziomu zawartosci
oznaczonego na minirozdrabniaczu.

Maksisokowirowka @ (tylko
model HR7778)

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 9.

Przy uzyciu maksisokowirédwki mozna wycisnac
do 1,5 kg owocdw i warzyw, takich jak marchew,
jabtka, arbuzy, gruszki, winogrona i ananasy.

Uwaga

* Nigdy nie wktadaj reki ani Zadnego przedmiotu
(np. widelca, noza, fyzki czy fopatki) do otworu na
produkty. Do tego celu uzywaj wylacznie popychacza
dofaczonego do zestawu.

* Przed zdjgciem pokrywki zaczekaj, az sitko przestanie
sie obracac.
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E Uwaga

* Zawsze sprawdzaj sitko przed uzyciem. Nie uzywaj
sokowirdwki, jesli zauwazysz jakiekolwiek uszkodzenia
(np. pekniecia) lub w przypadku obluzowania tarczy
trace).

* Przed rozpoczeciem wyciskania sliwek, moreli,
brzoskwin i wisni usuri z nich wszystkie nasiona i pestki.
Doktadnie zdejmij twardg skdrke z ananaséw, melondw
itp.

* Pokrywka pojemnika sokowiréwki bedzie prawidtowo
zatozona, jesli ustyszysz , klikniecie”.

Blender W

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 10.

Za pomocg blendera mozna przygotowac
koktajle mleczne, soki, zupy i sosy na bazie
owocdw, warzyw i wody lub innych ptyndw.

Ponadto mozna go uzy¢ do zrobienia majonezu.

Aby rozdrabnia¢ 16d, obré¢ pokretto do pozydji
ON i nacisnij przycisk wstepnego ustawienia
do kruszenia lodu (®). Aby wylaczy(¢ te funkgje,
nacisnij przycisk ponownie.

E Uwaga

* Nigdy nie wkiadaj do dzbanka dtoni ani zadnych
przedmiotéw podczas pracy blendera.

* Przed zamocowaniem czegsci tnacej w dzbanku
blendera zawsze natéz na nia uszczelke.

* Aby doda¢ ptynne sktadniki podczas miksowania, wlej je

do dzbanka przez otwdr na produkty.

Potnij sktadniki przeznaczone do miksowania na mate

kawatki.

Jedli chcesz przygotowad wieksza iloé¢ jedzenia lub

napoju, podziel sktadniki na mniejsze porcje — nie

przetwarzaj ich w catosci za jednym razem.

* Aby zapobiec rozlewaniu, w przypadku miksowania
pieniacych sie ptynéw (np. mleka) nie wlewaj do
dzbanka wigcej niz 1 litr ptynu.

* WISz sktadniki do dzbanka blendera, nie przekraczajac
maksymalnego poziomu.
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4 Przepis

Domowa pizza: ciasto do pizzy

Sktadniki

250 g maki uniwersalnej +
165 ml letniej wody

4 g drozdzy w proszku

V2 tyzki biatego cukru

V2 tyzeczki soli

Sposéb przygotowania

1 Zatd7 dzbanek blendera i umiedé w nim
wode, drozdze, cukier i sdl.
Nacisnij przycisk pulsacji dwa razy, aby
zmiksowac skfadniki.

2

3 Zdejmij dzbanek z czgsci silnikoweyj i
odstaw go na 5 minut.

4 Zac: pojemnik robota kuchennego z
koncéwka do wyrabiania ciasta i wsyp
do pojemnika make, a nastepnie obré¢
pokretto predkosci do pozycji 1.

5 Po uruchomieniu urzadzenia powoli wlej
mase drozdzowa do otworu na produkty.

6 Przetwarzaj sktadniki az do utworzenia kuli
ciasta.

*  Dodaj 1 lub 2 tyzki maki, jesli kula ciasta
jest zbyt miekka.

7 Wyjmij kule ciasta z pojemnika, obtocz ja w
mace i owin plastikowa folia.

8 Pozostaw ciasto do wyrosniecia w
temperaturze pokojowej na 10—40 minut,
w zaleznosci od tego, jak gruby ma by¢
spdd ciasta.

9 Rozgrzej piekarnik do maksymalnej
temperatury.

10 Rozwatkuj ciasto do pizzy na posypanej
maka powierzchni i natéz na ciasto sos
pomidorowy, ser mozzarella i Swieza
bazylie.

11 Upiecz pizze w goracym piekarniku.

* Pieczenie potrwa 8-10 minut, w
zaleznosci od ustawien piekarnika.



Domowa pizza: sos i dodatki

Sktadniki

Proponowane podstawowe dodatki do pizzy:
100 g pokrojonego sera mozzarella

2 posiekane fodygi swiezych lisci bazylii

1 papryka

50 g kietbasy

1 czerwona cebula

Twardy ser (parmezan)

Podstawowy sos pomidorowy:
100 ml bulionu warzywnego

2 tyzki przecieru pomidorowego
2 fodygi $wiezych lisci bazylii

Sposdb przygotowania
1 Rozgrzej piekarnik do maksymalnej
temperatury.

Zatéz dzbanek blendera i umie$¢ w nim
sktadniki sosu.

Miksuj sktadniki przez 30-60 sekund z
predkoscia 1.

AW N

Zdejmij dzbanek z czedci silnikowej i zatdz
pojemnik robota kuchennego z wktadka
(tarcza) do krojenia.

Wiz papryke, kietbase i cebule do
pojemnika i poszatkuj je z predkoécia 1.
Zatéz teraz wiiadke (tarcze) traca i widz
ser do pojemnika.

Ucieraj ser z predkoscia 1.

Rozwatkyj ciasto do pizzy i natéz na nie sos
pomidorowy i dodatki.

O 0ON o U

Piecz pizze w goracym piekarniku przez
8-10 minut.

5 Czyszczenie

I\ Ostrzezenie

* Przed czyszczeniem urzadzenia wyjmij wtyczke z

gniazdka elektrycznego.

Uwaga

¢ Upewnij sig, ze krawedzie tnace ostrzy i tarcz nie
stykaja sie z twardymi przedmiotami. Moze to
doprowadzi¢ do ich stepienia.

* Krawedzie thace sg bardzo ostre. Zachowaj ostrozno$é¢
przy czyszczeniu czesci tnacej robota kuchennego,

czgsci tnacej blendera i tarcz.

—_—

Whtrzyj czes¢ silnikowa wilgotna szmatka.
2 Myj pozostate czesci w goracej wodzie
(ponizej 60°C) z odrobing ptynu do mycia
naczyn lub w zmywarce.

6 Przechowywanie

1 wis przewdd sieciowy do wbudowanego
schowka na przewdd (rys. 13).
Przechowuj produkt w suchym miejscu.
(Dotyczy modeli HR7776 i HR7777)
Umies¢ niewielkie akcesoria w pojemniku
robota kuchennego (rys. 14).

4 (Dotyczy modelu HR7778) Umiesc¢
koncowke do wyrabiania ciasta, czg$¢
tnaca, podwdjna koncdwke do ubijania
piany, fopatke i tarcze w tacce do
przechowywania akcesoriéw (rys. 15).

w N

7 Gwarancja i
serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w
przypadku jakichkolwiek pytan lub problemdw
przejdz na strone www.philips.com/support

lub skontaktuj sie z lokalnym Centrum Obstugi
Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje
sie w ulotce gwarancyjnej. Jesli w Twoim kraju
nie ma Centrum Obstugi Klienta, zwrd¢ sie o
pomoc do sprzedawcy produktdw firmy Philips.
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Important!

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita
de Philips, inregistrati-va produsul la
www.philips.com/welcome.

Cititi cu atentie acest manual de utilizare
fnainte de a utiliza aparatul si pastrati-l pentru
consultare ulterioard.

Pericol

Nu introduceti unitatea motor
in apd si nici nu o clatiti la
robinet.

Avertisment

86

Nu utilizati niciodata degetele
sau un obiect pentru a impinge
ingredientele n tubul de
alimentare in timp ce aparatul
functioneaza. Utilizati numai
elementul de Tmpingere.
Inainte de a conecta aparatul
la alimentare, asigurati-va

cd tensiunea indicatd in
partea inferioard a aparatului
corespunde tensiunii de
alimentare locale.

Nu conectati niciodata acest
aparat la un intrerupdtor
comandat de un ceas
electronic pentru a evita
situatiile periculoase.

Nu utiliza aparatul in cazul

in care cablul de alimentare,
stecherul, capacul de protectie,
sita rotativd sau orice alte
piese sunt deteriorate sau au
crapaturi vizibile.

RO

Tn cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
Philips, de un centru de service
autorizat de Philips sau de
personal calificat in domeniy,
pentru a evita pericolele.
Acest aparat nu trebuie sd
fie utilizat de cdtre copii. Nu
lasati aparatul si cablul sau de
alimentare la indemana copiilor.
Acest aparat poate fi utilizat
de catre persoane care au
capacitati fizice, mentale

sau senzoriale reduse sau
sunt lipsite de experienta

si cunostinte, daca sunt
supravegheate sau au fost
instruite cu privire la utilizarea
in conditii de sigurantd a
aparatului si dacd inteleg
pericolele pe care le prezinta.
Pentru siguranta lor, nu le
permiteti copiilor sa se joace
cu aparatul.

Nu lasati aparatul sa
functioneze nesupravegheat.
Daca alimentele se lipesc de
peretele vasului blenderului
sau al bolului, opriti aparatul
si scoateti-I din priza. Apoi
utilizati o spatulda pentru a
indeparta alimentele de pe
perete.



Al grija cand golesti castronul,
manipulezi sau cureti discurile,
lamele si sita storcatorului.
Marginile taioase sunt foarte
ascutite,

Nu atingeti lamele cutitului, in
special atunci cand aparatul
este n functiune. Lamele
cutitului sunt foarte ascutite.
Daca lamele cutitului se
blocheaza, scoateti stecherul
din prizd nainte de a indeparta
ingredientele care blocheazd
cutitul.

Aveti grijd dacd turnati lichid
flerbinte Tn acest robot

de bucdtdrie sau blender,
deoarece acesta poate fi
evacuat din aparat din cauza
generarii bruste de abur.
Acest aparat este destinat
exclusiv uzului casnic.

Atentie

-+ Nu opriti niciodata aparatul
rasucind vasul blenderului,
bolul sau capacele acestora.
Opreste ntotdeauna aparatul
rotind selectorul de viteza in
pozitia O sau OFF (Oprire).
Scoateti aparatul din prizd
imediat dupa utilizare.

- Asteptati intotdeauna pana
cand piesele mobile se opresc,
apoi opriti si scoateti aparatul
din prizd Tnainte de a deschide
capacul si a ajunge la piesele

care se misca in timpul utilizarii.

Opreste si scoate intotdeauna
din prizd aparatul dacd este
lasat nesupravegheat si inainte
de a-l monta, demonta, curata,
schimba accesoriile sau de a
te apropia de componente n
miscare in timpul utilizdrii.
Curatati foarte bine
componentele care vin

in contact cu alimentele
Tnainte de a utiliza aparatul
pentru prima oara. Consulta
instructiunile si tabelul pentru
curatare din acest manual.

Nu utilizati niciodata accesorii
sau componente de la alti
producdtori, care nu sunt
recomandate explicit de Philips.
Daca utilizati aceste accesorli
sau componente, garantia se
anuleaza.

Nu depasiti nivelul maxim
indicat pe bol sau pe vas.
Respectati cantitatile, durata
de procesare si viteza, asa cum
sunt indicate in manualul de
utilizare.

Lasd ingredientele fierbinti sa
se raceasca (< 80°C) Tnainte
de a le procesa.

Ldsati intotdeauna aparatul

sa se raceasca la temperatura
camerei dupa fiecare sarja pe
care o procesati.

Romana
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«  Anumite ingrediente, cum
ar fi morcovii, pot provoca
decolorarea suprafetei
componentelor. Aceasta nu
are un efect negativ asupra

componentelor. Decolorarile

dispar de obicei dupa un
anumit timp.

+ Nivel de zgomot:
Lc =86 dB [A]

Campuri electromagnetice
(EMF)

Acest aparat Philips respectd toate standardele
si reglementarile aplicabile privind expunerea
la cdmpuri electromagnetice (EMF). Dacd este

manevrat corespunzdtor si in conformitate

cu instructiunile din acest manual de utilizare,
aparatul este sigur; conform dovezilor stiintifice

disponibile n prezent.

Reciclare

Produsul dvs. este proiectat si fabricat din %&

materiale si componente de nalta
calitate, care pot fi reciclate si reutilizate.
Cand vedeti simbolul unei pubele cu un
X peste ea, aceasta fnseamnd cd produsul
face obiectul Directivei europene CEE
2002/96/EC:

Nu evacuati niciodatd acest produs Tmpreund
cu gunoiul menajer.Vd rugdm sa vd informati

despre regulamentele locale referitoare la
colectarea separatd a produselor electrice
si electronice. Scoaterea din uz corecta

a produselor vechi ajutd la prevenirea

consecintelor potential negative asupra mediului

si a sanatatii umane.
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Imagine de
ansamblu (Fig. 1)

Element de impingere pentru robotul de
bucatarie

Capac pentru bolul robotului de bucatarie
Bloc taietor

Arbore de actionare

Bol pentru robotul de bucatarie

Bloc motor

Accesoriu de framantare

Tel dublu in forma de balon

Disc de feliere ajustabil

Disc de radere reversibil

A: Pentru radere mare

B: Pentru radere marunta

Disc de feliere Julienne (numai HR7778)
Disc de granulare (numai HR7778)

Disc pentru cartofi prijiti (numai
HR7778)

Con pentru presa de citrice
Sitd pentru presa pentru citrice

Element de impingere pentru storcatorul
mini (numai HR7777)

Capac pentru storcatorul mini (numai
HR7777)

Filtru pentru storcatorul mini (numai
HR7777)

Baza pentru storcatorul mini (numai
HR7777)

Vas pentru tocatorul fin (optional)

Inel de etansare (optional)



Bloc taietor detasabil pentru tiietorul fin
(optional)

Element de impingere pentru storcatorul
maxi (numai HR7778)

® ® ®

Capac pentru storcatorul maxi (numai
HR7778)

Filtru pentru storcatorul maxi (numai
HR7778)

® ®

Vas pentru storcatorul maxi (numai
HR7778)

Unitate de baza pentru bolul
storcatorului maxi (numai HR7778)

Pahar gradat pentru blender

Capac pentru blender

Vas pentru blender

Inel de etansare

Bloc taietor detasabil pentru blender
Capac pentru tava

Tava de depozitare

Spatula

@OPORIO®®O® ®

Perie de curatat

2 Inainte de prima
utilizare

Inainte de a utiliza aparatul si accesoriile pentru
prima oarg, curdtati foarte bine componentele
care vin In contact cu alimentele.

Pentru a consulta mai multe

sugestii utile si retete de baza

online, puteti sa:

1 Vizitati www.philips.com.

2 Faceti clic pe butonul de cautare Q din
pagina principald.

3 Introduceti numarul produsului ,,HR7776,
HR7777 sau HR7778"In caseta de cautare.

4 Gasiti si descarcati informatiile de care aveti
nevoie din rezultatul cautarii.

5 Pentru retete inspirate, te rugam sa vizitezi
www.philips.com/kitchen.

3 Utilizarea
robotului tau de
bucatarie

Asamblare generala

Inainte de a utiliza sau de a asambla oricare

dintre accesorii, asigurd-te cd asamblezi conform

Fig.2 - 10.

1 Rotiti bolul in sens orar pand cand auziti un
clic pentru a-l fixa pe blocul motor.

2 Asamblati pe bol accesoriul sau accesoriile
echipate cu ax.

3 Puneti ingredientele in bol.
* Pentru presa de citrice, apdsati fructele
citrice pe con, apoi treceti la pasul 5.
4 Puneti capacul pe bol si rotiti capacul
in sens orar pana cand auziti un clic,
pentru a-l fixa. Apoi puneti elementul de
impingere Tn tubul de alimentare.
* Pentru discuri si storcatorul mini,
puneti ingredientele n tubul de
alimentare utilizand impingdtorul.

Conectati stecherul la sursa de alimentare.

o U1

Consultd cantitatea de ingrediente si
setarile recomandate n Tabelul 11. Rotiti
butonul la setarea de viteza dorita.

7 Dupa utilizare, rotiti butonul la OPRIT si
scoateti aparatul din priza.
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Discuri

Tnainte de a incepe, asiguri-te ci alegi discul
dorit din cele de mai jos si asamblezi conform
Fig. 2:

Nume Scop
Pentru raderea
Disc de ingredientelor in
radere bucati plate subtiri
reversibil sau groase cu laturile
reversibile
Disc de Pentrg felierea
. ingredientelor la
feliere . .
. grosimea de feliere
reglabil :
pe care o setati dvs.
Disc de
feliere Pentru tdierea
@ Julienne ingredientelor In fasii
(numai subtiri
HR7778)
Disc de

Pentru a granula
ingredientele Tn
bucati mici/fine

granulare
(numai
HR7778)

Disc pentru ..
P Pentru tdierea

@ cartofi praji ingredientelor n fasii

(numai .
HR7778) | &O0%%

“ Atentie

* Manevrati cu atentie lama de feliere a discului. Are o
margine tdioasd foarte ascutita.

* Nu utilizati niciodatd discul pentru a procesa
ingrediente tari, precum cuburi de gheata.

* Nu exercitati o presiune prea mare pe elementul de
mpingere atunci cand apasati ingredientele i tubul de
alimentare.

* Puneti ingredientele Tn tubul de alimentare cu
elementul de Tmpingere. Pentru rezultate optime,
umpleti complet tubul de alimentare. Cand trebuie sa
preparati o cantitate mare de ingrediente, preparati pe
rand cantitdti mici si goliti bolul frecvent.
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Bloc taietor i

Tnainte de a incepe, asigura-te ca asamblezi in
conformitate cu Fig. 3.

Puteti utiliza blocul tdietor pentru a toca, a
mixa, a amesteca sau a pasa ingredientele. De
asemenea, 1l puteti utiliza pentru amestecarea
aluaturilor de prajituri.

Pentru a indepdrta alimentele care raman

lipite pe lamd sau Tn interiorul bolului, utilizati o
spatuld pentru a indeparta excesul de alimente
dupa oprirea aparatului.

Utilizare/Aplicare | Scop

Tocat carne/ Chiftele, chiftelute din
peste peste, burger

Tocat ceapd/ Salsa, pesto sau pentru
plante aromatice | ornat

Tocat nuci sau Topping-uri sau garnituri

ciocolatd pentru salate, pdine, budinci
Nuci pentru Pasta de migdale sau unt
piureuri de arahide

¢ Puneti intotdeauna blocul taietor in bol nainte de a
ncepe sd adaugati ingredientele.

* Nu utilizati blocul taietor pentru a toca ingrediente tari,
de tipul boabelor de cafea, tumericului, nucsoarei si
cuburilor de gheatd, deoarece astfel puteti toci lama.

* Nu lasati aparatul sd functioneze un timp prea
ndelungat atunci cand tocati branza (tare) sau ciocolata.
In caz contrar, aceste ingrediente se infierbantd prea
tare, incep sd se topeasca si devin pline de cocoloase.




Accesoriu de framantare @

Tnainte de a incepe, asiguri-te ci asamblezi in
conformitate cu Fig. 4.

Rotiti butonul la pozitia PORNIT si apoi apdsati
butonul presetat de frimantare @ pentru a
ncepe. Cand aluatul s-a format, apasati din nou
butonul pentru oprire.

poti folosi accesoriul pentru framantare pentru
framantarea rapida si fara batdi de cap a
aluatului pentru paine, rulouri, pateuri, prajituri,
placinte si paste.

E Sugestie

* Daca utilizati faina de gluten, pentru cele mai bune
rezultate, utilizati 60 g de apa la fiecare 100 g de faina
si frdmantati la viteza 9-12 timp de 1,5 minute (timp
max.).

* Butonul presetat de framantare (@) este echipat cu un
temporizator de oprire automata pentru a va proteja
aparatul Tmpotriva uzurii excesive.

* Butonul presetat de framantare € are de asemenea
o perioadd de rdcire automatd dupa fiecare ciclu de
procesare. In timpul acestei perioade butonul va ilumina
intermitent si functia nu poate fi activata.

Sugestie

* Butonul presetat pentru batut rapid/batut cu telul @
este echipat cu un temporizator de oprire automatd
pentru a vd proteja aparatul impotriva uzurii excesive.

Presa de citrice @

Tnainte de a incepe, asiguri-te ca asamblezi in
conformitate cu Fig. 6.

Poti folosi presa de citrice pentru stoarcerea

rapida si usoara a citricelor; cum ar fi portocale,
lamai si grapefruit. .

o

* Puneti sita pentru presa pentru citrice pe axul din

bol. Asigurati-va cd protectia sitei este blocatd in fanta
manerului bolului. Atunci cand sita se fixeazd corect,
auziti un clic.

Apasati fructul pe con. Nu mai apdsati pentru a
indeparta pulpa de pe sitd, daca este necesar. Dupa ce
ati terminat de apdsat sau cand doriti sd eliminati pulpa,
rotiti butonul la OPRIT si indepartati bolul din aparat
cu accesoriile montate.

Tel dublu in forma de balon 55

1N\ Avertisment

* Nu utilizati telul dublu in forma de balon pentru
amestecarea aluaturilor de prajituri cu unt sau
margarind. Pentru acest lucru utilizati blocul taietor.

Tnainte de a incepe, asigurd-te ca asamblezi in
conformitate cu Fig. 5.

Rotiti butonul la pozitia PORNIT si apoi apasati
butonul presetat pentru batut rapid/batut

cu telul @ pentru a Tncepe. Cand frisca sau
albusurile sunt procesate complet, apdsati din
nou butonul pentru oprire.

Poti folosi telul dublu n forma de balon pentru
a bate albusurile de oua si frisca, pentru a
prepara retetele de bezele si topping-urile cu
frisca.

Storcator mini
(numai HR7777) =

Tnainte de a incepe, asiguri-te ca asamblezi in
conformitate cu Fig. 7.

Poti utiliza storcdtorul mini pentru a stoarce
pana la 500 g de fructe si legume cum ar fi
morcovi, mere, pepeni, pere, struguri si ananas.

Atentie

* Nu exercitati o presiune prea mare pe elementul de
fmpingere atunci cand apasati ingredientele in tubul de
alimentare.

* Nu umpleti bolul peste gradatia maxima.
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Nota

* Tnainte de a procesa ingrediente, indepartati toate
semintele si sémburii din prune, caise, piersici si cirese si
ndepartati coaja dura de la ananas, pepene etc.

Tocator fin (optional) @

Tnainte de a incepe, asiguri-te ci asamblezi in
conformitate cu Fig. 8.

Puteti utiliza tocdtorul fin pentru a mdcina
boabe de cafea, de piper, nuci, condimente
uscate etc.

Fructele uscate, precum smochinele, pot fi
tocate si utilizate ca topping-uri pentru iaurt sau
le poti intinde pe paine sau biscuiti.

Pentru cele mai bune rezultate in procesarea
smochinelor negre uscate, utilizeazd maximum
60 g la viteza P timp de 7 secunde.

Nota

¢ Puteti comanda un bol si un bloc taietor pentru
tocdtorul fin (sub codul de service 9965 100 56737 si
9965 100 56882) de la distribuitorul dvs. Philips sau un
centru de service Philips ca accesorii suplimentare.

* Urmeazd recomandarea din Tabelul 11. Nu depasiti
nivelul maxim indicat pe tocatorul fin.

Storcator maxi @ (numai
HR7778)

Tnainte de a incepe, asigurid-te ca asamblezi in
conformitate cu Fig. 9.

Puteti utiliza storcatorul maxi pentru a stoarce
pand la 1,5 kg de fructe si legume cum ar fi
morcovi, mere, pepeni, pere, struguri si ananas.

Atentie

* Nu introduceti niciodatd un alt obiect (de ex.
furculita, cutit, lingura sau spatuld) sau méana in tubul
de alimentare. Pentru acest scop utilizati numai
mpingatorul furnizat impreund cu aparatul.

* Asteptati pand ce sita s-a oprit complet din rotire
nainte de a indepdrta capacul.
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* Tnainte de utilizare verificati intotdeauna sita. Nu utilizati
storcatorul daca observati orice deteriorari cum ar fi
crdpaturi, fisuri sau disc de macinat slabit.

* Tnainte de a procesa ingrediente, indepartati toate
semintele si samburii din prune, caise, piersici si cirese si
indepartati coaja dura de la ananas, pepene etc.

* Cand prindeti in mod corect cu clemd bolul
storcatorului, se aude un clic.

Blender @ﬂ

Tnainte de a incepe, asigura-te ca asamblezi in
conformitate cu Fig. 10.

Poti folosi blenderul pentru a-ti prepara
milkshake-uri, sucuri, supe si sosuri din fructe,
legume si apa sau alte lichide. I poti folosi si la
prepararea maionezei.

Pentru a zdrobi gheatg, rotiti butonul la pozitia
PORNIT si apoi apdsati butonul presetat pentru
gheatd (®). Pentru oprire apasati butonul din
nou.

* Nu deschideti niciodata capacul pentru a introduce
mana sau orice obiect Tn vas in timpul functionarii
blenderului.

* Asamblati intotdeauna inelul de etansare pe blocul
taietor nainte de a atasa blocul tiietor la vasul
blenderului.

* Pentru a turna ingrediente lichide in timpul procesarii,

turnati-le in vasul blenderului prin orificiul de alimentare.

Taiati In prealabil ingredientele Tn bucati mici fnainte de

a le procesa.

* Daca doriti sa preparati o cantitate mare procesati,
pe rand, cantitati mici in loc sa introduceti o cantitate
mare o datd.

* Pentru a evita varsarea: atunci cand procesati un lichid

care face spuma (de exemplu, lapte), nu puneti mai

mult de 1 litru de lichid in vasul blenderului.

Puneti ingredientele in vasul blenderului pana la nivelul

maxim indicat.




4 Reteta

Pizza facuta in casa: aluat de baza pentru pizza

Ingrediente

250 g de fdind universald + o cantitate in plus
165 ml. apa, célduta

4 g. drojdie uscata

V2 lingurd zahdr (alb)

2 linguritd sare

Metodd de preparare

1 Asambleazi vasul pentru blender si adauga
apa, drojdie, zahar si sare in acesta.

Apasd butonul cu impulsuri de doua ori
pentru a amesteca ingredientele.

2

3 Indeparteaza vasul de pe blocul motor si
lasa- deoparte pentru 5 minute.

4

Asambleazd bolul pentru robotul de
bucatarie cu accesoriul de framantare si
adauga faina Tn acesta, apoi roteste butonul
la viteza 1.

5 Toarns amestecul de drojdie Incet In tubul
de alimentare, cu motorul pornit.

6 Opreste procesarea pana cand se
formeaza o bila de aluat.

* Adauga 1-2 linguri de faind daca bila de
aluat este prea moale.

7 Scoate bila de aluat din bol, imbrac-o Tn
faind si Infasoar-o intr-o folie de plastic.

8 Las-osicreascila temperatura camerei
timp de 10-40 de minute, in functie de cat
de groasa vrei sa fie crusta.

9 Incalzeste cuptorul, regland temperatura
pana la valoarea maxima.

10 Tntinde aluatul de pizza pe o suprafatd
presdratd cu fdind si aseaza pe el sos de
rosii, mozzarella si busuioc proaspat.

11 Coace aluatul de pizza n cuptorul incins.

» Coacerea completd va dura 8-10

minute, In functie de setarea cuptorului
tau.

Pizza facuta In casa: sos si topping-uri

Ingrediente

Sugestie de topping de pizza de baza:

100 g. mozzarella, feliata

2 tulpini cu frunze de busuioc proaspat, tocate
1 ardei gras

50 g. carnat

1 ceapd rosie

branza tare (Parmezan)

Sos de rosii de baza:

100 ml de supd de legume
2 linguri piure de rosii

2 tulpini cu frunze de busuioc proaspat <

Metoda de preparare

1 Preincalzeste cuptorul, regland temperatura
pana la valoarea maxima.

Asambleazd vasul pentru blender si adaugd
ingredientele pentru sos in acesta.

Amestecd ingredientele la viteza 1 timp de
30-60 de secunde.

Indeparteaza vasul de pe blocul motor si
asambleaza bolul robotului de bucatarie cu
accesoriul de feliere (disc).

AW N

Adaugd ardeiul gras, carnatul si ceapa in bol
si feliazd-le la viteza 1.

Inlocuieste cu accesoriul de radere (disc) si
adauga branza in bol.

Proceseaza branza la viteza 1.

Intinde aluatul de pizza si acoperi-l cu
sosul de rosii si topping-uri.

O 0O o U

Coace-l la cuptorul Incins timp de 8-10
minute.
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5 Curatarea

1N\ Avertisment

* Tnainte de a curdta aparatul, scoateti-| din priza.

“ Atentie

* Asigurati-vd cd marginile tdioase ale lamelor si discurile
nu vin in contact cu obiecte dure. Aceasta poate
provoca tocirea lamei cutitului.

* Marginile taioase sunt ascutite. Aveti grijd la curdtarea
blocului de téiere al robotului de bucatarie, blocului de

taiere al blenderului si curatarea discurilor.

[

Curdtati unitatea motor cu o carpd umeda.
2 Curdta celelaltte componente in apa
fierbinte (< 60°C) cu putin detergent lichid
sau in masina de spalat vase.

6 Depozitare

1 Strange cablul de alimentare Tn
compartimentul pentru cablu integrat
(Fig. 13).

2 Depozitati produsul intr-un loc uscat.

(Pentru HR7776 si HR7777) Pune
accesoriile mici in bolul robotului de
bucatarie (Fig. 14).

4 (Pentru HR7778) Pune accesoriul de
framantare, blocul taietor, telul dublu in
forma de balon, spatula si discurile in tava
de depozitare a accesoriilor (Fig. 15).

w
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7 Garantie si
service

Dacad aveti o problemd, aveti nevoie de service
sau aveti nevoie de informatii, consultati
wwwi.philips.com/support sau contactati Centrul
de asistentd clienti Philips din tara dvs. Numarul
de telefon se afld in certificatul de garantie
internationala. Daca in tara dvs. nu exista niciun
centru de asistentd pentru clienti, contactati
distribuitorul Philips local.



Ba)kHo

Mo3apaBAsieM C MOKYMKOW 1 MPHBETCTBYEM

B kaybe Philips! 4Tobbl moAyuTb NoAHyIO
noaaepky Philips, 3aperncTpupyiite csoe
n3aeAre Ha Beb-cTpaHnLe
www.philips.com/welcome.

[Nepea 3KcnAyaTaLvel Nprbopa BHUMATEABHO
03HaKOMbTECh C HAaCTOALLMM PYKOBOACTBOM

1 COXPaHUTE ero AAA AAAbHEWLLIErO
CMOAB30BaHMA B Ka4eCTBe CMPaBOYHOTO
MaTepuana.

OnacHo!

+  3anpellaeTca Norpy»atb HAOK
IAEKTPOABMIAaTEAS B BOAY M
MPOMbIBaTb €ro NMoa CTpyen
BOABI.

MpeaynpexaeHue

+  Bo Bpewms paboTbl mprbopa
3anpeLLaeTcs NPOTaAKMBATbL
MPOAYKTbI B KaMepy NoAaum
MaAbLAMM AN KaKUMU-AOO
npeameTamu. [ loabsymTecs
TOABKO TOAKaTEAEM.

« [lepea noaraioyeHnem nprbopa
K MCTOYHMKY MUTaHWA ybeAnTeCh,
YTO HaMpsPKeHKE, yKasaHHoe
Ha HIKHEN naHeAr npubopa,
COOTBETCTBYET HAMPHKEHMIO
MECTHOW SAEKTPOCETU.

«  Aas 6e3onacHoOM 3KCNAyaTaumm
npvbopa 3anpetLlaeTcs
MOAKAIOYATb €ro K Taumepy
OTKAIOYEHMA.

+  He noab3synTech npubopom, ecamn
CEeTEBOM LWHYP, CETEBAs BMAKA,
3alUMTHAs KPbILLKA, BpaLLaloWmncs

OUABTP WAV APYTME AETAAM
NOBPEXAEHbI.

B cayyae nospexaeHuns ceTeBoro
LWHYpa ero HeOOXOAMMO
3aMeHNTb. 4Tobbl obecneunTb
6e30MacHyio 3KCMAYaTaumio
nprbopa, 3aMeHANTe WHYp
TOABKO B aBTOPM30BaHHOM
cepsucHOM LieHTpe Philips

VAV B CEPBMCHOM LIeHTpe C
MEPCOHAAOM aHAAOTUYHOM
KBaAU UKL,

AaHHbIN NprbopHe
NpeAHasHauYeH AN AETEN.
XpaHuTe Nprbop u LWHYp B
HEAOCTYMHOM AAA AETEN MecCTe.
/A\vlia ¢ orpaHU4eHHbIMM
PUBMUECKMMU AU
VHTEAEKTYaAbHBIMM
BO3MOXHOCTSMM, @ TaKXKe AVLA
C HEAOCTATOUHbBIM OMbITOM M
3HaHWSAMM MOTYT MOAB30BATHCS
3TVM NPUOOPOM TOABKO

NoA MPUCMOTPOM MAM MOCAE
MNOAYYEHMS UHCTPYKLMIA MO
6e30MnacHOMYy MCMOAb30BaHMIO
nprbopa v Npu ycAoBMM
MOHMMAHWs MOTEHLMAABHbIX
OMacHOCTEM.

AAs 6e30omacHoOCTH AeTen

He MO3BOAANTE MM MrpaThb C
NproopoM.

3anpellaeTcs OCTaBASTb
BKAIOYEHHbIV Nprbop 6e3
NpYCMOTPa.
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EcAn npoAyKTbl HAAMMAM Ha
CTEHKM KyBLWWHa BAeHAEPa MAM
yaLLm, BbIKAOUUTE NpUBOP M
OTKAIOUMTE Ero OT IAEKTPOCETMU.
3aTeM CHUMKUTE MPOAYKTbI CO
CTEHOK AOMaTOYKOM.
CobaioaaniTe OCTOPOXKHOCTb
NpW U3BAEYEHUU MHIPEANEHTOB
M3 YaluK, a TaKkxKe npm
MCNOAB30BAHWM 1 OYUCTKE
AVICKOB, HOXKEBbBIX OAOKOB 1
GUABTPA COKOBBIKMUMAAKM.
Pexxylime Kpas o4eHb OCTpble.
He nmpukacaiTecs K HoXam, ecan

MP1OOP MOAKAIOUEH K SAEKTPOCETU.

/\e3Bus oueHb ocTpble!

B cAyvae 3aeaaHns HoxeBoro
BAOKa OTKAIOUMTE NPUOOP OT
CETU, MPEXAE YEM M3BAEYD
MPOAYKTbI, MPENATCTBYIOLLME
ABVIXKEHUIO AE3BUM.

Bo 13bexaHne oxxora ropsumm
napom cobAoAanTe 0CobYIO
OCTOPOXHOCTb, HAAVBAs FOpAYYIO
XMAKOCTb B KYXOHHbIN KOMOalH
WA BAEHAED.

[pnbop npeaHasHaueH TOABKO
AAS AOMALLIHETO MCMOAB30BaHMA.

BHumaHue!

96

He nbiTaiTech BbIKAIOUYMTD
Nprbop, MOBOPaUMBas KyBLLMH
BAEHAEPA, Yally MAM X KPBILLKM.
BbikAlovarTe npmbop, ycTaHOBMB
nepeKAloYaTeAb CKOPOCTH B
noroxeHune 0 nan OFF (Bbika.).

RU

[ocae 3aBepLueHms paboTbl
OTKAIOYalTe NpMbop OT po3eTKu
SAEKTPOCETU.

[lepea Tem Kak OTKPbITb
KPbILLKY W BbIMOAHATb KaKue-
AMBO onepaLimn C ABUXKYLLMMMICS
YacTAMKM NprBOPa, AOKAMTECH
VX MOAHOW OCTaHOBKM, 3aTEM
BbIKAIOUMTE MPUOOP M OTKAIOUMTE
€ro OT 3AEKTPOCETU.

Bceraa BbikAloYariTe npnbop u
OTKAIOYaTE ero OT UCTOYHMKA
MUTaHKs nepea cCOOpKOW,
pa3bopKOW, OUNCTKOM, MPEXAE
YeM CMEHWTb aKkceccyapbl MAK
MPUKOCHYTBECS K ABMMKYLLMMCS
YacTAM, a TaKXKe Koraa npubop
ocTaeTcsa 6e3 npucMoTpa.
[Nepea NepBbiM NPUMEHEHKEM
nprbopa TLaTeAbHO NpoMoNTe
BCE AETaAM, KOTOpbIE BYAYT
COMpuMKacaTbCs C MULLEBLIMM
NpoAyKTamu. BeinoAHsanTe
OUMCTKY B COOTBETCTBUM C
VHCTPYKUMAMM U TabAMLeN B
PYKOBOACTBE MOAb30BATEAS.
3anpeLlaeTcs NOAb30BaTHCS
KaKMMUK-AMBO aKceccyapamm

VAV AETaAAMU APYTNX
MPOU3BOAUTEAEN, HE MMEIOLLMX
CneumarbHOM peKoMeHAaLIMK
Philips. ['lpn ncnoassoBaHmm
TaKMX aKceccyapos u

AETaAeN rapaHTUMHbIE
00A3aTeAbCTBa TEPAIOT CUAY.



+  He 3anoaHanTe Yaly 1AM KyBLUMH
Bbllle OTMETKM MaKCMMaAbHOrO
ypoBHs. PekomeHayemoe
KOAMYECTBO MPOAYKTOB, BpEMS
0bpabOoTKM N CKOPOCTHOM
PEXMM YKa3aHbl B PYKOBOACTBE
MO 3KCMAYaTaLmM.

« [lepea obpaboTKoM aAanTe
FOPSYUM MHIPEAMEHTAM OCTbITb
(< 80 °Q).

«  Bceraa aaBaiite nprbopy ocTbITb
AO KOMHaTHOM TemnepaTypebl
nepea 06paboTKoN cAeaytoLLEN
MOPLMK NMPOAYKTOB.

+  HekoTopble MHrpeAneHTHI,
HarnpvMep MOPKOBb, MOTYT
NPUBECTU K M3MEHEHMIO LiBETa
MOBEPXHOCTU AETAAEN. DTO
He OKasblBaeT Ha AETaAM
oTpuLiaTeAbHOro addekTa.
ObbIYHO CO BpeMeHeM LBeT
BOCCTaHaBAMBAETCH.

«  YposeHb wyma: Lc = 86 ab [A]

DAEKTPOMArHUTHbIE MOAS
(M)

S7oT npubop Philips cooTeeTCTBYET BCem
MPUMEHMMbIM CTaHAGPTaM M HOPMam Mo
BO3AENCTBMIO SAEKTPOMArHWUTHBIX MOAEN
(OMIT). [pr NpaBMABHOM 3KCNAYaTaLMM B
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM B AGHHOM
PYKOBOACTBE Mprbop abcoaloTHO Be3onaceH
B MICMIOAB30BaHMM, UTO MOATBEPIKAAETCA
MMEIOLLMMICA Ha CErOAHS HayUYHBIMUA AGHHBIMM.

YTuamsaumus

AaHHoe 13aeAne M3rOTOBAEHO K3
BbICOKOKaUYeCTBEHHbIX MaTEpPH1aAOB U
KOMMOHEHTOB, KOTOPbIE MOAASKAT
MOBTOPHO NepepaboTKe 1 BTOPUHYHOMY
MCMOAL30BaHMIO.

EcAn 13aeAe MapKMPOBaHO 3HauUKOM ﬁ

&5

C M306paXKeHVeM NepeyepKHyTOro

MYCOPHOro 6aka, 3TO O3Ha4aeT, 4To —
M3AEAME MOAMBAGET MOA AEVCTBUE
Awpextueel EC 2002/96/EC:

HuKoraa He BbIOpacbiBaiTe OTCAYXKMBLLME
M3AEAMA BMECTE C ObITOBBIM MyCOPOM. AAs
YTUAM3ALMM SAEKTPUYECKMX 1 SAEKTPOHHbIX
M3AEAUI HEODXOAMMBI CBEAEHWSI O MECTHOM
CUCTEME OTAEABHOM YTUAM3ALMM OTXOACB.
[paBunAbHas yTHAM3aLMS OTpaboTaBLIero
M3ASAMS MOMOXET NPEAOTBPATUTL BO3MOXHbIE
HEraTVBHbIE MOCACACTBUS AAS OKPYXKaIOLLEN
CPeAbl 1 3A0POBbS YeAOBEKa.

1 O630p (puc.1)

Pycckun

ToAKaTeAb KyXOHHOTo KombaiiHa
KpbillKa Yatlum KyxoHHoro kombaitHa
Hoxkesol 6A0k

lMpuBOAHOM BaA

Yawa KyxoHHOro kombaitHa

BAOK aAeKTpoABUraTeAs

Hacaaka aas TecTa

ABOIHas Kpyraasi HacaAKa AASl B3GMBaHMS

@EO®O®OEE

PeryAunpyembliit AUCK AAS HapesKu
AOMTMKaMM

@

ABYCTOPOHHUIN AUCK AAS LUIMHKOBKM
A: AASL KPYMHOW LUMHKOBKM

B: AAS MEAKOWM LUMHKOBKM
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AMCK AAS HAape3KU COAOMKOM (TOABKO
Aas Moaean HR7778)

AMNCK AAS U3MeAbYEHMS (TOABKO AAS
moaean HR7778)

AMCK AAS NPUrOTOBAEHUS KapTodeas
bpu (ToAbKo ars Mopean HR7778)

KoHyc untpyc-npecca
Cuto unTpyc-npecca

ToAKaTeAb AAS MAAOI COKOBbIXKMMAAKM
(ToAbKO AAs Moaean HR7777)

KPpbiLKa MaAO COKOBBIXXMMAAKM (TOABKO
Aaa Moaean HR7777)

DUABTP MaAOI COKOBBIXKMMAAKM (TOABKO
AAs Mopaean HR7777)

OcHoBaHMe MaAOi COKOBBIXKMMAAKHM
(ToAbKO AAsS Mosean HR7777)

KyBLUMH MUHU-M3MEABUUTEAS
(AOMOAHUTEABHO)

YNAOTHUTEABHOE KOABLLO
(AOMOAHUTEABHO)

CbeMHbI HOXeBOM BAOK AASl MUHU-
M3MEAbYUTEAS (AOTIOAHUTEABHO)

ToAkaTeAb AAS GOAbLLOM

COKOBbIKXUMaAAKU (TOAbKO AAS MOAEAU
HR7778)

KpbILKa 6GOABLLION COKOBbIXXMMAAKM
(ToAbKO AAs Moaean HR7778)

DUALTP GOABLLION COKOBBIXXMMAAKM
(ToAbko AAs Mopaean HR7778)

Yawla 60AbLIOK COKOBBIXKMMAAKM (TOABKO
AAs Mopean HR7778)

OcHoBaHue Yalmn 60AbLLIOM
COKOBBIXKUMAAKMU (TOABKO AASl MOAEAM

HR7778)
MepHbIl cTakaH AAs GaeHAEpa
Kpbilka 6AeHAepa

KyBwuH 6aeHAepa

RU

YNAOTHUTEABHOE KOAbLLO

Kpbilka noaaoHa
MoAAOH AASt XpaHeHUs

NonaTka

@O@O®O®®

LLI,eTqua AAA OYUCTKU

2 [lepea nepBbim

NCMOAb3OBaHUNEM

[epea NepBbIM MCMOAL30OBaHWEM Mprbopa 1

aAKCeCCyapoB TLATEAbHO O4YNCTUTE BCE HYacCTW,

conpumKacaoLLmecs C MPOAYKTaMM.
,A,AFI MOUCKA MOAE3HbIX COBETOB
1 peLenToB B CeTU VIHTePHeT
MOXXHO CAEAATb CACAYloLLLee.

1 Mocerure se6-caii www.philips.com.

Haxxkmute KHOMKY MowncKa Q Ha rAaBHOM

CTpaHuLie.

"HR7776, HR7777 wav HR7778".

3 B okHe nowmcka BBEANTE HOMEDP MOAEAN
4 B pe3yAbTaTax rnoncKka MOXHO

NPOYMTaTb MAW 3arpy3nTb HEOOXOANMYIO

MHPOPMaLIMIO.

5 Nocervre seb-cairr
www.philips.com/kitchen, 4yTobsl HainTH
MHTEPECHBIE PELEMTHI.

CbeMHbIN HOXeBOM BAOK AAst BAeHAEpa



3 WcnoAb3oBaHue

KYXOHHOTrO
KomMbamnHa

C6opka

[NepeA MCNOAB30BaHKEM WA COOPKON
aKceccyapos ybeanTeCh, 4To cbopka
MPOU3BOAMTCS coraacHo puc. 2—10.

1

[oBEPHMTE Yallly MO YacOBOW CTPEAKE,
MoKa OHa He 3aduKCMpyeTcs Ha bAOKe
IAEKTPOABUIATEASA CO LLEAYKOM.

CobepwTe akceccyap MAM aKceccyap co
WHEKOM 1 YCTaHOBUTE Ha Yallly.

[oMecTHTe MHIPpEAMEHTHI B vallly.

e AM UMTpYC-Tpecca: HaaaBuTe
LUMTPYCOBbIM GPYKTOM Ha KOHYC U
nepenamnTe K wary 5.

HakpoiiTe yally KpbILLKOW, 3aTem
NMOBEPHUTE KPbILLKY MO YaCOBOW CTPEAKE
AO DUKCALMK CO LLEAYKOM. YCTaHOBKTE
TOAKaTEAb B KaMEPY AAA MOAAYM.

* A AVMICKOB 1 MaAOW COKOBbBIXMMAAKM:

OonycTnTE MHFPEANEHTDBI B KaMepy
NnoAa4vn C MOMOLLBIO TOAKATEAA.

HOAKAIO‘-{I/\TE CETEBYIO BUAKY K NCTOHYHKKY
MATaHWA.

PekomeHAyeMoe KOAMUEeCTBO
MHIPEANEHTOB W PEXMMbI CM. B
Tabamue 11. C nomolupio peryaatopa
BbIGEPUTE HyXKHbI CKOPOCTHOM PEXIM.

Mo OKOHuaHMK OMepaLMmn NOBEPHUTE
peryaaTop 8 noaoxerne OFF, oTkaoumnTe
npvbop OT ceTw.

Aucku

[pexae yem MpUCTynuTb, BblbepuTe
NOAXOAALLMI ANCK (NEPEUMCACHDI AAeE) U
BbINOAHWTE COOPKY COrAaCHO pMC. 2:

mn HasHaveHwve
A5t Hapesku
. | vHrpeavieHToB
ABYCTOPOHHMI
TOHKUMU AN
() | anck ans
TOACTBIMM
LUMHKOBKM
AOMTWMKaMM C ABYX
CTOPOH
Peryampyembit | AAst Hapesku
AMCK AAS VHIPEAVEHTOB
Hapesku AOMTVIKaMM
AOMTUKaMM HYXHOM TOALLMHbI
ANCK Apn
HapesKu
. AAs Hapesku
COAOMKOW
@ VHTPEAMEHTOB
(Tonbko . .
TOHKOWM COAOMKOM
AN MOAEAA
HR7778)
ANCK Ann
M3MEAbYEHNS
DS BMEAbYEHNS
(Tonbko
VHrPEAVEHTOB
AN MOAEA
HR7778)
AMCK An9
NpUroToBAEHUS | AAS HApe3Ku
@ KapTodens VHIPEAVEHTOB
dpu (ToABKO TOACTOM
AN MOABAU COAOMKOW.
HR7778)
BHumaHue!

* ByabTe OCTOPOXHbI MPK OBPaLLIEHN I C AE3BMEM AAS
HapesKu Ha Ancke. Pexxylumnin kpait Ae3Brs oueHb
OCTpbIit

* He ncnoabsyiite Anckn A 06pPaboTKIM TBEPABIX
NHIPEAMEHTOB, TaKMX KaK KY6MKVI AbAad.

* [lpv NpOTaAKMBaHWI MHIPEAMEHTOB B Kamepy NoAaun
HE HaXXMManTe Ha TOAKATEAb CAULLIKOM CUABHO.

RU 99

Pycckun



[Mpumevarme

. OI‘I)/CTMTe MHIPEAMEHTDI B KaMepy MOAaqi C NMOMOLLBIO
TOAKATEAS, AASI MOAYHEHMS HAVAYULLMX PESYALTATOB
3aMnoAHsAKTe KaMepy rnoAadn pasHomepHo. Ecan Bam
HeobX0AMMO 06paboTaTb HOABLIOE KOANYECTBO
MPOAYKTOB, PasA€AMTE WX Ha HeBOAbLLIME MOpLMK
1 0CBODOMAANTE Yallly NOCAe 0BPabOoTKN KaXAOM
nopLmm.

Ho>keBom 6A0K ﬁiﬁ

[Nepea BKAlOUeHKEM YOeAMTECh, YTO cOOpKa
MpOW3BEAEHA COrAACHO puC. 3.

HoxeBow BAOK 1CNOAb3YeTCs AAS
MN3MEABYEHWS, CMELUMBAHWS 1 MPUrOTOBAEHMA
OAHOPOAHbIX Macc. Ero Takke MOXKHO
MCMNOAB30BATb AAS CMELIMBAHMS TecTa.
YT06bI YAAAWTD MPOAYKTbI, HAAUMLLME Ha
HOX MAM BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb Yalliy,
BbIKAIOUMTE NPUGOP M CHUMKTE OCTaTKM
MPOAYKTOB C MOMOLLBIO AOMATKM.

lcnoAb3oBaHme/

NpUMeHeHVe HasHaueHne
13mensueHme TedTeAn, pbibHbIE KOTAETHI,
Msica/pbiObl 6yprepsbl

l/13meAbueHme Canbca, NecTo, AN
AYKa/3eAeHU yKpaLLeHust
V13menbyeHme 3anpaska 1AM yKpalleHue
OPEXOB MAM AN CAAATOB, BbINEYKM U
LIOKOA3AR MYAVHIOB

OpexoBoe MuHARABHAS MAK

niope apaxuvcoBas nacTa

E Mpumeyanme

* Bceraa onyckaiiTe HOXXEBOIM BAOK B Hallly AO TOTO, Kak
NMOMECTUTbL B HEE MPOAYKTbI.

e He !'IO/\bS)’;ITer HOXEBbIM BAOKOM ANA ISMEAbYEHMA
TBEPAbIX MHTPEAMEHTOB, TaKMX Kak KOpenHble 3epHa,
KyPKyMa, MyCKaTHbI 1 opex 1 Kyoukiu Abaa. Hox MoxeT
3aTYMUTbCA.

° r]pM M3MEABYEHN TBEPAOTO Cbipa MAM LLIOKOAdAQ HE
MCNOAB3YITE MPUBOP CAMLIKOM AOATO. B MpoTiBHOM
CAyHae MHFPEAMEHTbI MOTIYT CAMLLKOM CUABHO
HarpeTbca, pacnAaBnTbCA 1 COUTBLCA KOMKaMM.
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HacaAKa AAA TE€CTa @

[epea BKAOUEHMEM YOEeAMTECH, YTO COOpKa
npov3BeAeHa COrAacHoO puc. 4.

[NosepHuTe peryasTop B noroxerne ON, aas
Ha4ana paboTbl HAXKMUTE KHOTKY 3aMeLLMBaHs
TecTa @, o OKOHUaHWM 3aMellnBaHNA TecTa
HaXXMWTE KHOMKY ellie pas.

Hacaaky AASt TECTa MOXHO MCMOAB30BATb AAS
BbICTPOro 1 YAOBHOrO 3aMeLLMBaHNSA TeCTa AN
xAeba, ByAOHEK, MUPOXKHBIX, NeYEHbS, MMPOroB

W NacTbl.

* AAA ONTUMAABHBIX PE3YALTATOB MPU UCMOAB30BaHUM
MYKM C BBICOKVM COAEPMAHMEM KAEMKOBUHbI
ncnons3yiTe 60 r Boabl Ha kaxaple 100 r Mykn 1
3aMellVBaiTe TECTO B peXime ckopocTu 9—12 8
TeveHne 1,5 MUHYT (MaKcMaAbHOE Bpems).

* AAA GYHKUMM 3aMelLMBaHWsA TecTa @ npeAycMoTpeH
TaiMep aBTOOCTaHOBKM, KOTOPbIM 3alimilaeT
YCTPOWCTBO OT neperpesa.

* A dyHKUMM 3aMelumnBaHKa TecTa @ TaKkxKe
MPEAYCMOTPEH MEPUOA aBTOOXADKAEHMS, KOTOPBIN
3anyCKaeTCA MOCAE KXAOTO LIMKAA 0bpaboTku. B
5TO BPeMsl KHOMKA GYHKLMM MUTaeT, @ camy GyHKLMIO
BKAIOUNTb HEBO3MOMHO.




ABoMHas Kpyraas Hacaaka A/
B36GMBaHUSA T

1N Mpeaynpexaetue

* He ncnonbsynTe ABOMHYIO KPYrAYIO HACaAKY AAS
B30VBaHWA AAA 3aMeELLMBAHKA MYCTOrO TecTa C
MaprapyHOM MAU CAMBOYHBIM MAcAOM. AAS 3TOM LieA
MCMOABL3YITE HOXEBOI BAOK.

[Nepea BKAlOUeHVEM YOeAMTEC, YTO cOopKa
MpOU3BEAEHA COrAACHO puC. 5.

[NosepHuTe peryasTop B noroxeHne ON, aas
Havara paboTbl HAXKMUTE KHOTKY B36KBaHUA (2)
.[lo oKoHYaHMM B3OMBaHMS CAVBOK MAM DEAKOB
HaXKMUTE KHOMKY elle pas.

ABOVIHYIO KPYTAYIO HaCaAKY AAA B3OMBaHWA
MOHO MCMOABb30BATb AAA B3OMBAHMS ANUHbIX
6EAKOB AU CAMBOK, YTOObI MPUrOTOBKTL He3se
VAV YKPACUTb BAIOAO B3OUTHIMM CAMBKAMM.

Coset

* A dyHKUMK B3OMBaHWA @ MpeAyCMOTPEH Talmep
dBTOOCTaHOBKM, KOTOpr;I 3almuiaeT yCTpOmCTBO oT
neperpesa.

Lutpyc-npecc @m>

[Nepea BKAOUEHVEM YOEANTECH, YTO COOPKa
Mpou3BeAEHa COrAacHO puc. 6.
LINTpyc-npecc MOXHO MCMOAL30BATb AAS
BbICTPOro 1 MPOCTOrO OTXKMMA COKa M3
LUMTPYCOBbIX GPYKTOB, HANMPUMEP aneAbCUHOB,
AMMOHOB W rpenndpyToB.

E Mpumeyanme

° yCTaHOBMTe CUTO AAA LNTPYC-NMpecca Ha LWHEK B Yalle.
BbICTyn Ha c1Te AOAKEH COBMAAATb C Ma3oM Ha pyudKe
Yawm. [py NpaBUABHOM YCTaHOBKE CiTa MPO3BYUMT
LLEAYOK.

* HaaaBuTe uMTpycoBbIM Ha KoHyc. [pekpaTuTe
BO3AENCTBIME, ECAU HEODXOAMMO OUYMCTUTH CUTO
OT MAKOTU. [TocAe MPUrOTOBAGHMA COKa WA NPK
H€O6XOAMMOCTVI YAAAEHNA MAKOTU NOBEPHNTE
peryasTop B noroxenue OFF 1 cHummTe valy BmecTe
C aKceccyapamu ¢ nprbopa.

Maaas cokoBbIKMMaAKa
(TOABKO AAS MOAEAM
HR7777) %

[Nepea BKAOYeHKEM YOeAMTECh, YTO cOopKa
Npou3BeAEHA COrAaCHO puc. 7.

MaAyio COKOBBIXKMMAAKY MOXKHO MCMOAB30BATb
AAF OTXMMa COKa M3 HEBOABLLIOTO KOAMYECTBA
dpykToB 1 osoler (a0 500 r), Hanpumep
MOPKOBU, S6AOK, apby3a, rpyLL, BUHOrpaAa 1
aHaHacos.

BHuMmaHue!

* [lpu NpOTaAKMBaHWI MHIPEAMEHTOB B Kamepy NoAaun
He HaXXVMaTe Ha TOAKaTEAb CAULLKOM CUABHO.

He 3anoAHAlTe Yally Bbilie OTMETKM MaKCMMaABHOMO
YPOBHS.

Mpumeyarme

* [lepea 06pabOTKOM MHIPEAUEHTOB YAAAMTE KOCTOUKM
W CEMEHa 13 CAMB, a6pMKOCOB, MEPCMKOB 1 BULLIEH,
CHVMMTE KOXYPY C aHaHaca, AblHW 1 Mp.
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MWHU-U3MeAbYUUTEAD
(AOMOAHUTEABHO) @

[Nepea BKAOUEHVEM YOEANTECH, YTO COOpKa
rpou3BeAeHa CorAacHo puc. 8.
MUHM-U3MEABIMTEAD MOXHO MCMOAB30BATL
AN EPEManbIBaHUs KOPEMHBIX 3epeH, MepLia

FOPOLLKOM, OPEXOB, TPaB, CyLLIeHbIX GPYKTOB i Mp.

Takwe n3mMeAbteHHble CylueHble GPyKTbl, Kak
VIHXKMP, MOXHO MCMOAB30BATb B KauecTse
YKpaLLeHWsA AAA OTypTa AMOO MoAaBaThb Ha
CTOA BMECTE C XA€HOM MAM MeEYEHbEM.

AR ONTUMaAbHBIX PE3YALTATOB M3MEABYANTE
He 6oaee 60 r CylIEHOro YEPHOTO MHKKPA Ha
ckopocTn P B TeueHne 7 cekyHa,

E Mpumeyarme

¢ KyBUWMH AAS MUHK-U3MEABUUTEAS 1 HOXKEBOM BAOK
(Homep no katanory 9965 100 56737 1 9965 100
56882) MOXHO 3aKa3aTb B Ka4eCTBE AOMOAHUTEABHOrO
akceccyapa B Toprosoit opraHusaumn Philips nan B
cepeucHom LieHTpe Philips.

¢ ChrepyniTe pekomeHaaLmsam B Tabaue 11. He
3aMOAHSANTE MUHU-M3MEABYMTEAD BbILIE OTMETKM
MaKCMMaAbHOTO YPOBHS.

BoAbluas cokoBbKMMaAKa
(ToAbBKO AAS MOAEAU
HR7778) @

[Nepea BKAOUEHMEM YOEAMTECH, YTO COOpKa
npowv3BeAeHa CorAacHo puc. 9.

BOAbLLYIO COKOBBIKUMAAKY MOXHO
MCMOAB30BATH AASI MOAYYEHMS COKa U3
6OABLLOTO KOAMYECTBA GPYKTOB 1 OBOLLIEN
(40 1,5 Kkr) (HanprMep, MOPKOBW, SOAOK, AblHb,
rPYLU, BUHOIPaAA M aHaHacoB).
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BHumaHme!

* Hukoraa He onycKaiTe pyKy WAV APYroi npeameT
(HanpyMep, BUAKY, HOXK, AOXKKY, AOMAaTOUKY) B Kamepy
AAR MOAQYN. ,A/\ﬂ MPOTaAKMBaHWA MPOAYKTOB
MCMOAB3YITE TOABKO MPUAAraEMbIl TOAKATEAD.

* [lepea TeM KaK CHATb KPbILLKY, AOXKAMTECH, MOKa CUTO
MOAHOCTbIO OCTaHOBUTCA.

E Mpumevarme

* Bceraa nposepsiiTe CUTO Nepea, UCMOAL30BaHUEM.
[py 06Hapy»KEHMM NOBPEKAEHWI, HANPUMEP, TPELLMH,
Pa3AOMOB, OCAABAEHMIST KPEMAEHIIS AUCKA-TEPKM, HE
NOAB3YATECh NPUBOPOM.

* [lepea 06pabOTKOM MHIPEAUEHTOB YAAAUTE KOCTOUKM
1 CeMeHa 13 CAMB, abPUKOCOB, MEPCMKOB 1 BULLIEH,
CHVMMTE KOXYPY C aHaHaca, AblH1 1 M1p.

* [pv NpaBMALHOW YCTaHOBKE KPbILIKM Ha Yallly
COKOBBIKIMAAKK AOAKEH BbITb CAbILLIEH LLIEAYOK,

BAeHaep W

[Nepea BKAOYeHKEM YOeAMTECh, YTO cOopKa
npowsseaeHa coraacHo puc. 10.

BAeHAEP MOXHO MCMOAL30BATH AAS
MPUrOTOBAEHMS MOAOYHBIX KOKTEMAEH, COKa,
CYrNOB 1 COYCOB 13 GPYKTOB, OBOLLEV U BOABI
WAU APYTUX XKUAKOCTEN. Ero Takke MOXHO
MCMOAB30BATH AAS MPUTOTOBAEHMST MaioHe3a.
AAS VBMEABYEHUS AbAQ MOBEPHWTE PETYAATOP
B noroxeHne ON 1 HOKMUTE KHOMKY KOAKM
AbAR (&), AA OTKAIOUEHWA GYHKLMM CHOBA
HAXKMUTE KHOTIKY.



E [Mpumevarme

* Bo Bpems paboTbl breHAEPa 3aMpeLLaeTCs OTKPbIBATb
KPBILLKY 11 MOMELLATL B KyBLUMH PYKY 1AM AOBbIE MPEAMETHI.

* [Mepea NOACOEAMHEHMEM HOXKEBOrO BAOKA K KyBLIMHY
6AeHAEPa 06A3aTeABHO YCTaHaBAMBANTE Ha HOXEBOM
6AOK YNAOTHIUTEABHOE KOABLIO.

* YTobbl B NpoLiecce 06paboTKK MPOAYKTOB AOBaBUTHL
HMAKME UHTPEANEHTDI, HAAVBAITE WX B KyBLUWH
6AeHAEPa Yepes 3arpy30UHOe OTBEPCTHE.

* [Mepea 06paboOTKONM MHIPEANEHTOB HAPEXbTe VX Ha
HEBOABLLVE KyCOUKM.

* Ecan Bam TpebyeTca nepepaboTaTh 60ALLLION 06bem
MPOAYKTOB, PasAGAUTE €ro Ha HEBOAbILVE MOPLIMM, a He
CTapaitTech nepepaboTaTh BCe MPOAYKTBI 33 OAVH MPYIEM.

* YT0bbl NPeAOTBPaTUTL NMPOAMBaHME MpK 0bpaboTke
KUAKoCTeN, obpasyioLumnx neHy (Hanpymep, MOAOKa), He
HaAvBanTe B KyBLUMH BAeHAEPa 6oAee 1 A KMAKOCTH.

* [MoMecTnTe UHIPeAMEHTDI B KyBLUMH BAeHAEPA, He
NPeBbILLAs OTMETKU MaKCUMAABHOTO YPOBHSI.

4 PeuenTbl

AOMaLLIHﬂﬂ nmuua: TeCto AAA NMnLLbI

VHrpeaneHTsl

250 1 0BbIYHOM MYKM + AOTIOAHUTEABHOE
KOAMYECTBO

165 MA TEMAOM BOADI,

4T Cyxux APOXHOKEN

V2 CT. AOXKM caxapa (benoro)

V2 4. AOMKKM COAM

Cnocob NpuroToBAEHMS

1 Vcrarosnte KyBLUMH OAeHAEpPa 1 AOGaBbTe
B HErO BOAY, APOXOKM, CaXap U COAb.

2 Haxxmure KHOMKY MMIMyAbCHOIO peXXmnma,
YTObbI CMeLLaTb NHITPEAMNEHTDI.

3 VbepuTe KyBLKH C BAOKa
IAEKTPOABUrATEAA 1 OCTABbTE €O Ha
5 MUHYT.

4 Vcranosure YaLy KyxXOHHOro KombarHa
C HaCaAKOM AN TecTa, AoDaBbTe B
yally MyKY 1 NMOBEPHMUTE PErYASTOP B
NOAOXKeHWe ckopocTht 1.

5 MeAAEHHO BAMBANTE APOMOKEBYIO CMECh
B Kamepy noaauu npu paboTatoLlem
IAEKTPOABUIaTEAE.

6 Ocranosute 3aMeLLMBaHME, KOrAd TECTO
npUMeT Gopmy Lapa.
e AobaBbTe 1 WAM 2 CT. AOXKKM MYKM,
€CAN TECTO CAULLKOM MATKOE.,

7 YbepuTe TecTo 13 Yalm, NockinsTe ero
MYKOW 1 OOEPHUTE MULLEBON MAEHKOM.

8 Ocrasbre TecTo noaHMMATLCA npu
KOMHaTHOW TemnepaType B TeueHue 10—
40 MWHYT B 3aBUCHMOCTM OT XKeAaeMOW
TOALLMHBI KOPOUKM.

9  Vcravosnre MaKCMMaAbHYIO TemnepaTypy,
YTOBbI HarpeTb AYXOBYIO Meub.

10 Packataite Tecto AAA NALLBI Ha
MOCbINaHHOM MyKOW MOBEPXHOCTH,
CM@>KbTe TOMATHbIM COYCOM W BbIAOXKUTE
Ha HErO MOLIAPEAAY U CBEXMIA BA3UAMK.

11 Buinexaitre Tecto AAS MLLLBI B HArpeTOM
AyXOBOW Meuu.
* B 3aBucnMoOCTM OT HacTpoWiKK
AYXOBOW MeYn BbiNeKaHne TecTa
3ammeT 8—10 MuHyT.

rA'OMa.LI_IHFM nuuLa: Coyc 1 Ha4dMHKa

VHrpeaneHTsl

CTaHAapTHas HaumHKa AAS LU

100 r Hape3aHHOWM AOMTUKaMK MOLIAPEAAbI
MEAKO Hape3aHHble CBEXME ANCTbS ABYX
cTebaen 6asnanKa

1 6oArapckuii nepet|

50 r koabachl

1 KpacHas AykosMLa

TBEPAbIV Cbip (NapmesaH)

CTaHAapTHBIM peLenT TOMaTHOro coyca
100 mA oBolHOro 6yAboHa

2 CT. AOXKKM TOMATHOrO Mope

CBEXWE AUCTbS ABYX CTEOAE BasmaMKa
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Cnocob NpuroToBAEHMs

1 Veranosure MaKCMMaAbHYIO TeMMepaTypy,
YTOBbI Pa3OrpeTb AYXOBKY.

2 YcTaHoBKTE KyBLUMH BAeHAEPA 1 AODaBbTE
B HETO MHIPEAMEHTBI AASI COYCa.

3 Cmewusaiire MHIPEAMEHTbI Ha CKOPOCTU
1 B TeveHme 30—60 cekyHA.

4 VbepuTe KyBLWWH C HAOKa
IAEKTPOABUIATEAA 1 YCTAHOBKTE Yallly
KYXOHHOIO KOMOanHa CO BCTaBKOM AAA
Hape3K1 AOMTHKaMM (AMCK).

[oAoxwmTE B Yally OOArapcKii nepeLl,
KOABACY 1 AYK M HapexsTe MX Ha ckopocTit 1.

VCTaHOBKTE BCTABKY AAS TEPKM (AMCK) M
MOAOXMTE Chlp B Yallly.

ObpaboTaiiTe cbip Ha ckopocTh 1.

ol O U

PackaTainte Tecto ANA LB, CMaXKbTe
€ro TOMaTHbIM COYCOM U BbIAOXKNTE
Ha4MHKYy.

9  Bunexaiite & Pa3orpeToun AyxXOBKe B
TeueHne 8—10 MuHYT.

5 Ouuctka

1N Mpeaynpexaetue

* [lepea ouncTKoM Nprbopa OTKAIOUNTE ero oT
SAEKTPOCET.

“ BHuMmaHue!

* VBeAWTECH, UTO AE3BUS HOXKEN 1 AUCKOB HE KacaioTcs
TBEPAbIX MPEAMETOB. B MPOTUBHOM CAyHae 3TO MOXET
MPUBECTU K 3aTYMAEHMIO AE3BMI.

* Pexyue kpas oyeHb ocTpble. Bo Bpems oumcTku
HOXEBOTrO BAOKA KyXOHHOIO KOMBalHa, HOXEBOro
6A0Ka 6AeHAepa “n ANCKOB 6)/AbTe O4€Hb OCTOPOXHbI.

1 AN OUNCTKM BAOKA IAEKTPOABUIATEAS
MOAB3YWTECh BAXKHOW TKaHbIO.

2 OuucTHTE OCTaAbHbIE ACTAAN B ropsiyen
Boae (< 60 °C) ¢ oobaBAeHMEM MOIOLLIETO
CPEACTBA MAM B MOCYAOMOEYHOM MaLLIMHE.

104 RU

6 XpaHeHue

1 Momecture WHYP MUTaHKs BO BCTPOEHHOE
OTAEAEHWNE AAA XpaHeHMs WHypa (puc. 13).
XpaHuTe Nprbop B CyxOm MecTe.

(Ana Mopenent HR7776 n HR7777).

HeboAblume akceccyapbl MOAOXKUTE B HaLLly

KyXOHHOro KomMbanHa (puc. 14).

4 (A moaean HR7778). Hacaaky ans
TecTa, HOXKEBOM BAOK, ABOMHYIO KPYTAYIO
HacaAKy AASt B3BKBaHMSA, AOMATKY U AMCKM
MOAOXUTE B MOAAOH AAA XPaHEHUA
Hacaaok (puc. 15).

w N

7/ TapaHTuUA 1
obcAyKMBaHMe

['lpv1 BO3HWMKHOBEHWI NMPOBAEMBI, MPpK
HEOBOXOAMMOCTM ODCAYXKMBaHMS NPMBOpPa MAM
MOAYYEHMS MHOPMaLMK MOCETUTE BEO-CanT
www.philips.com/support nan obpaTuTecs

B LIEHTP MoAAep»KKi noTpebuTeaeit Philips

B Balleln cTpaHe. Homep TeredoHa ykasaH B
rapaHTWMHOM TaAoHe. EcAv B Bawweit cTpaHe
HeT LieHTpa NoaAep ki notpebuTtenen Philips,
0obpaTuTECh MO MECTY MPUODPETEHMSA U3AEAMA.



Dolezité!

BlahoZeldme védm k vasej kipe a vitajte u
spolo¢nosti Philips! Ak chcete naplno vyuzit
podporu pontkanu spolocnost'ou Philips,
zaregistrujte svoj vyrobok na lokalite
www.philips.com/welcome.

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte

tento ndvod na pouZitie a uschovajte si ho na

neskorsie pouzitie.

Nebezpecenstvo

+  Pohonnu jednotku nepondrajte
do vody ani ju neoplachujte
pod teclcou vodou.

Varovanie

- Na zatldcanie prisad do
ddvkovacej trubice pocas
prevddzky spotrebica nikdy
nepouzivajte prsty ani iné
predmety. Pouzivajte len
prislusny piest.

-« Kym spotrebic pripojite k
zdroju napdjania, uistite sa,

Ze napdtie uvedené na jeho
spodnej Casti zodpoveda
napatiu v miestnej elektrickej
sietl.

- Aby ste predisli nebezpecnym
situdcidm, nikdy nepripdjajte
toto zariadenie na casovy
spinac.

-+ Zariadenie nepouzivajte, ak
su napadjaci kdbel, zastrcka,
ochranny kryt, rotujlce sitko
alebo iné Casti poskodené
alebo sd na nich viditené
praskliny.

PoSkodeny napdjaci kdbel
smie vymenit jedine persondl
spolocnosti Philips, servisné
stredisko autorizované
spolocnost'ou Philips

alebo osoba s podobnou
kvalifikdciou, aby nedoslo

k nebezpeclnej situdcii.

Toto zariadenie nesmu
pouzivat' deti. Zariadenie a
jeho kdbel uchovévajte mimo
dosahu det.

Toto zariadenie mézu
pouzivat osoby, ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti
alebo nemaju dostatok
skusenostfl a znalostf, pokial
su pod dozorom alebo im
bolo vysvetlené bezpecné
pouzivanie tohto zariadenia a
za predpokladu, ze rozumeju
prislusnym rizikdm.

Z bezpecnostnych dévodov
nedovolte detom hrat' sa so
spotrebicom.

Zariadenie nikdy nenechdvajte
spustené bez dozoru.

Ak sa jedlo prilepi k stene
nadoby mixéra alebo misky,
spotrebi¢ vypnite a odpojte
ho od siete. Potom pomocou
varesky odstrarite jedlo zo
steny.

Slovensky
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Pri vyprdzdriovani misky,
manipuldcii alebo cistenf
diskov, nadstavcov s Cepelami
alebo sitka odsStavovaca
budte opatrni. Rezné hrany su
mimoriadne ostré.
Nedotykajte sa Cepeli, najma
ked je zariadenie zapojené do
siete. Cepele st mimoriadne
ostré.

Ak sa Cepele zaseknU, najskor
odpojte mixér zo siete, a
potom uvolnite suroviny, ktoré
blokuju Cepele.

Pri nalievani hortcej kvapaliny
do kuchynskeého robota alebo
mixéra budte opatrni, pretoze
moze dojst k jej vyprsknutiu
zo zariadenia v dosledku
prudkého ndvalu pary.

Toto zariadenie je urcené len
na domdce pouzitie.

Vystraha

Spotrebi¢ nikdy nevypinajte
otdcanim nadoby mixéra, misky
alebo ich viek. Spotrebic vzdy
vypinajte otocenim reguldtora
rychlosti do polohy O alebo
OFF

Hned po pouZiti zariadenie
odpojte.

VZdy najskor pockajte, kym

sa Uplne zastavia pohybujlce
sa sucasti, potom zariadenie
vypnite a odpojte od zdroja
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napdjania. AZ potom mdzete
otvorit veko a dotknut' sa
akychkolvek sucastf, ktoré sa
pri pouzivani pohybuju.
Vypnite zariadenie a vzdy ho
odpojte od zdroja napdjania
v pripade, ze ho nepouzivate,
a pred kazdym skladanim,
rozoberanim, Cistenim a
vymenou prislusenstva a pred
vymenou ¢i dotykanim sa castf
zariadenia, ktoré sa pocas
pouzivania pohybuju.

Pred prvym pouzitim
zariadenia dékladne ocistite
vietky suciastky, ktoré pridu do
styku s potravinami. Pri Cisten(
postupujte podla pokynov a
tabulky v tomto ndvode.
Nikdy nepouzivajte
prislusenstvo ani suciastky

od inych vyrobcov, ktoré
spolo¢nost’ Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto
prisluSenstvo alebo suciastky
pouZijete, zdruka strdca
platnost.

Neprekracujte maximalnu
Uroveri objemu uvedenu na
nddobe mixéra. DodrZiavajte
mnozstva, ¢asy a rychlosti
spracovania uvedené v navode
na pouzivanie.

Horuce prisady nechajte

pred spracovanim vychladnut
(<80 °C).



«  Po spracovani kazdej ddvky
nechajte zariadenie vzdy
vychladnut' na izbovu teplotu.

-+ Niektoré prisady, ako napriklad
mrkva, m&zu na povrchu dielov
vyvolat zmeny farby. Na diely
to v8ak nema Ziaden neziaduci
vplyv. Farebné zmeny sa
zvyCajne ¢asom stratia.

- Uroven hluku: Lc = 86 dB [A]

Elektromagnetické polia
(EMF)

Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym
prislusnym normdm a smerniciam tykajdcim sa
vystavenia elektromagnetickym poliam (EMF).
Ak budete zariadenie pouzivat spravne a v
sulade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouzitie bezpecné podla vietkych v
sucasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Recyklacia

V43 produkt bol navrhnuty a vyrobeny %
pomocou vysokokvalitnych materidlov a
komponentov, ktoré sa daju recyklovat a

znova vyuzit.

Produkt oznaceny symbolom

preskrtnutého odpadkového kosa je

v stilade so smernicou EU & 2002/96/EC:
Svoj produkt nikdy nelikvidujte spolu

s inym komundlnym odpadom. Obozndmte

sa s miestnymi predpismi pre separovany

zber elektrickych a elektronickych vyrobkov.
Sprévnou likviddciou vésho starého produktu
pomahate zabrdnit moZnym negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a ludské
zdravie.

POEIPVLELOEO =
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Prehlad (obr. 1)

Piest kuchynského robota
Veko misky kuchynského robota
Nastavec s cepelami

Hnaci hriadel

Miska kuchynského robota
Pohonna jednotka

Nastavec na miesenie

Dvojita metlicka na slahanie
Nastavitelny disk na krajanie
Obojstranny disk na struhanie
A:Na hrubé strihanie

B: Na jemné struhanie

Disk na tenké pruzky (len model
HR7778)

Granulovaci disk (len model HR7778)
Disk na hranoléeky (len model HR7778)
Lievik lisu na citrusy

Sitko lisu na citrusy

Zatlacadlo mini odstavovaca (len model
HR7777)

Veko mini odst’avovaca (len model
HR7777)

Filter mini odst'avovaca (len model
HR7777)

Zakladna mini odst’avovaca (len model
HR7777)

Pohar mini nastavca na sekanie (volitelny)
Tesniaci kruzok (volitelny)

Odnimatelny nastavec s ¢epelami

pre mini nastavec na sekanie (volitelny)

Zatlacadlo maxi odst’avovaca (len model
HR7778)

Veko maxi odst’avovaca (len model
HR7778)

Filter maxi odst’avovaca (len model
HR7778)

SK 107

Slovensky



®

Miska maxi odst’avovaca (len model
HR7778)

Zakladna misky maxi odst’avovaca (len
model HR7778)

Odmerka pre mixér

Veko mixéra

Nadoba mixéra

Tesniaci kruzok

Odnimatelny nastavec s ¢epelami pre
mixér

Kryt na podnos

Odkladaci podnos

Stierka

Cistiaca kefka

PO BB ®

No

Pred prvym
pouzitim

Pred prvym pouzitim spotrebica a prislusenstva
dékladne vycistite sucasti, ktoré prichddzaju
do kontaktu s potravinami.
Pre viac uzitocnych tipov
a jednoduchych receptov online:
1 Prejdite na stranku www.philips.com.
2 Na domovskej obrazovke Kliknite
na tlaidlo vyhladdvania K.

3 Do vyhladdvacieho pola zadajte ¢islo
vyrobku ,,HR7776,HR7777 alebo
HR7778".

4V zozname vysledkov vyhladdvania ndjdite
alebo prevezmite informdciu, ktoru
potrebujete.

5 Inspirativne recepty ndjdete na webovej
strdnke www.philips.com/kitchen.
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3 Pouzivanie
kuchynského
robota

Zakladné zostavenie

Pred pouzivanim alebo zostavenim akéhokolvek
prislusenstva sa uistite, Ze pri zostavovanf
postupujete podfa obr. 2 az 10.

1 Ototte misou v smere hodinovych
ruciciek, az kym nezaznie cvaknutie. Tym ju
pripevnite k pohonnej jednotke.

2 Do misy nasadte prislusenstvo alebo
prislusenstvo vybavené hriadelom.

3 Do misy vloZte suroviny.
* Ak pouzivate lis na citrusy, pritlacte na

kuzel citrusové ovocie a prejdite na
krok 5.

4 Namisu poloZte veko a upevnite ho
otdcanim v smere hodinovych ruciciek,

az kym nezaznie cvaknutie. Potom do

dévkovacej trubice zasurite piest.

* Ak pouzivate disky alebo mini
odstavovag, zatlacte prisady do
ddvkovacej trubice pomocou piesta.

5 Napdjaciu zastrcku pripojte k zdroju
napajania.

6V tabulke 11 si pozrite odporicané
mnoZzstvo surovin a nastavenie spracovania.

Otocte ovlddac na nastavenie pozadovanej

rychlosti.

7 Po dokoncenf pouzivania otocte ovlddac
do polohy OFF (Vyp.) a spotrebic¢ odpojte
od siete.



Disky

Na zaciatku najskér vyberte pozadovany disk zo

zoznamu uvedeného nizie a zaloZte ho podla
obr. 2:

Ndzov Ucel

Obojstranny
disk
na strdhanie

na jemné alebo
hrubé ploché kusky
z oboch strdn

Na strihanie surovin

Na krdjanie surovin
s nastavitelnou
hrdbkou krdjania

Nastavitelny
krdjacf disk

Disk na

@ tenké prizky | Na rezanie surovin
(len model na tenké prazky
HR7778)
Granulovacf
disk (len Na strdhanie surovin
model na malé/jemné kusky
HR7778)
Disk na

@ hranolceky | Na rezanie surovin
(len model na hrubé prizky.
HR7778)

Vystraha

* Pri manipuldcii s ¢epelou disku na krdjanie budte
opatrnf. Jeho ostrie je velmi ostré.

¢ Disk nikdy nepouZivajte na spracovanie tvrdych surovin,

ako napr: kociek fadu.
* Pri dévkovani surovin cez ddvkovaciu trubicu netlacte

Nastavec s cepelami ﬁ

Pred pouzivanim poskladajte spotrebic podfa
zndzornenia na obr. 3.

Ndstavec s ¢epelami mdzete pouzit' na sekanie,

mixovanie a miesanie surovin, ako aj pripravu
pyré. Pouzit ho mdzete aj na mixovanie a
mieSanie koldcového cesta.

Ak chcete odstrdnit’ jedlo, ktoré sa prilepl k
Cepeli alebo na vnitorné steny misy, najskor
vypnite zariadenie a potom jedlo odstrérite
pomocou varesky.

Pouitie/aplikacia | Ucel

Jemné sekanie Masové gulky, rybacia

madsa/ryb fadirka, masova fasirka
Sekanie cibule/ | Salsa, pesto alebo na
byliniek ozdobenie

Posypka alebo na
ozdobenie $aldtov, peciva,
pudingov

Sekanie orechov
alebo cokolddy

Pasta z mandli alebo
arasidové maslo

Priprava pyré z
orechov

E Poznamka

* Do misky najskér viozte nédstavec s ¢epelami a az
potom pridajte spracovdvané suroviny.
* Aby sa cepel nezatupila, nepouzivajte ju na sekanie

orieska ani kociek fadu.

Pri sekanf (tvrdého) syra alebo ¢okolddy nenechdvajte
spotrebic v ¢innosti prili§ dihy ¢as.V opacnom pripade
sa prisady prilis zohreju, za¢nu sa topit' a vytvoria sa

tvrdych surovin, napr. zrniek kavy, kurkumy, muskdtového

Slovensky

privelmi na piest. hreky.

E Poznamka

* Do ddvkovacej trubice poddvajte suroviny pomocou
piesta. Davkovaciu trubicu napliajte rovnomerne, aby
ste dosiahli najlepsie vysledky. Ak mdte spracovat' velké
mnoZzstvo surovin, spracujte ho po mensich ddvkach a
po kazdej ddvke vyprdzdnite nadobu.
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Nastavec na miesenie @

Pred pouzivanim poskladajte spotrebic¢ podfa
zndzornenia na obr. 4.

Otocte ovlddac do polohy ON (Zap.) a
stlacenim tlacidla predvolenej funkcie miesenia
@ spustite proces. Ked je cesto hotové, proces
ukoncite opdtovnym stla¢enim rovnakého
tlacidla.

Ndstavec na miesenie mézete pouZzit' na rychle
a bezproblémové miesenie cesta na chlieb,
rozky, koldce, suienky, torticky a cestoviny.

£

* Ak chcete pri pouzivani muky s vysokym obsahom
lepku dosiahnut najlepsie vysledky, na kazdych 100 g
muky pouzite 60 g vody. Cesto nechajte 1,5 minuty
(max. trvanie) vymiesit' na rychlosti 9 — 12,

Tlacidlo predvolenej funkcie miesenia @ je vybavené
¢asovacom s automatickym vypnutim, ktory ochrani
zariadenie pred nadmerne dlhym pouzivanim.

Pre tlacidlo predvolenej funkcie miesenia € je tiez
nastavend automatickd doba na ochladnutie po kazdom
cykle spracovania. Pocas tejto doby tlacidlo blikd a
funkciu nie je mozné aktivovat.

Dve slahacie metlicky 55

1N Varovanie

Dvojitd metlicku na Slahanie mozete pouzit
na vyslahanie vajecnych bielkov a na $lahanie
smotany, ¢o vém pom&ze pri priprave
snehovych pusiniek alebo vrchnych vrstiev
koldcov so slahackou.

£

* Tlacidlo funkcie $lahania/vymiesavania @ je vybavené
¢asovacom s automatickym vypnutim, ktory ochrdni
zariadenie pred nadmerne dlhym pouzivanim.

Lis na citrusy @m>

Pred pouzivanim poskladajte spotrebic¢ podla
znazornenia na obr. 6.

Lis na citrusy mdzete pouzit' na rychle a
jednoduché odstavenie citrusovych plodoy, ako
sU napriklad pomarance, citrdny alebo grepy.

E Poznamka

¢ Sitko lisu na citrusové plody polozte na hriadel v miske.
Vystupok na sitku sa musf zaistit' v drdzke na rukovati
misky. Ked sa sitko nasadf spréavne, zaznie ,,cvaknutie".
Citrusové plody zatlacte na kuzel.V pripade potreby
preruste pritldcanie a odstrdrite zo sitka duzinu. Ked
dokoncfte od$tavovanie alebo ak chcete odstranit
duZinu, otocte ovldda¢ do polohy OFF (Vyp.) a od
zariadenia odpojte misu aj s nasadenym prislusenstvom.

* Duvojity ndstavec na Slahanie nepouzivajte na miesanie
kold¢ového cesta s maslom alebo margarfnom. Na
tento Ukon pouZite ndstavec s cepelami.

Pred pouzivanim poskladajte spotrebi¢ podla
zndzornenia na obr. 5.

Otocte ovldda¢ do polohy ON (Zap.) a
stlacenim tlacidla predvolenej funkcie Slahania/
vymiesavania (@) spustite proces. Ked st
smotana alebo vajicka Uplne spracované, proces
ukoncite opatovnym stlacenim rovnakého
tlacidla.
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Mini odst’avovac (len model
HR7777) =

Pred pouzivanim poskladajte spotrebic podfa
zndzornenia na obr. 7.

Mini odStavova¢ mdzete pouzit' na
odstavovanie az 500 g ovocia a zeleniny, ako je
mrkva, jablkd, meldn, hrusky, hrozno ¢i anands.

Vystraha

* Pri dévkovanf surovin cez ddvkovaciu trubicu netlacte
privelmi na piest.
* Neprepliiajte nddobu nad znacku maximélnej drovne.




Poznamka

* Pred spracovanim prisad odstrdrite vietky jadierka a
kostky zo sliviek, marhdl, broskyri a visni, ako i tvrdd
Supku z anandsov, meldnov, a pod.

Mini nastavec na sekanie
(volitelny) @

Pred pouzivanim poskladajte spotrebic¢ podfa
zndzornenia na obr. 8.

Mini ndstavec na sekanie mozete pouzivat na
sekanie kavovych zfn, celého korenia, orechoy,
byliniek, suseného ovocia a pod.

Susené ovocie, ako napr. figy, je mozné posekat
a pouzivat' ako prisadu do jogurtov alebo ako
ndtierku na chlieb ¢i pecivo.

Najlepsie vysledky pri spracovani susenych
ciernych fig dosiahnete, ak spracujete max. 60 g
surovin pri rychlosti P po dobu 7 sekiind.

E Poznamka

* Mini ndstavec na sekanie a ndstavec s cepelami si
mozete objednat’ (pod katalégovym ¢islom 9965 100
56737 a 9965 100 56882) u svojho predajcu vyrobkov
znacky Philips alebo v servisnom stredisku vyrobkov
Philips ako pridavné prislusenstvo.

* Dodrziavajte odporticanie uvedené v tabulke 11.
Neprekracujte maximdlnu Uroven vyznacend v malom
ndstavci na sekanie.

Maxi odst’avovac @ (len
model HR7778)

Pred pouzivanim poskladajte spotrebi¢ podla
znazornenia na obr. 9.

Maxi odstavova¢ mézete pouzit na
odstavovanie az 1,5 kg ovocia a zeleniny, ako je
mrkva, jablkd, meldn, hrusky, hrozno & anands.

Vystraha

* Do davkovacej trubice nikdy nevkladajte ruky ani
iné predmety (napr. vidlicku, ndZ, lyzicku & varesku).
Pouzivajte iba piest, ktory bol na tento tcel dodany
spolu so zariadenim.

* Pred odstrdnenim veka pockajte, kym sitko dplne
prestane rotovat.

E Poznamka

¢ Sitko pred pouzitim vzdy skontrolujte. Ak objavite
akékolvek poskodenie, ako napriklad praskliny, trhliny i
uvolneny disk na strihanie, odstavovac nepouzivajte.

* Pred spracovanim prisad odstrdrite vietky jadierka a
késtky zo sliviek, marhdl, broskyr a visnf, ako i tvrdd
Supku z anandsov, melénov, a pod.

* Ked veko na misku odstavovaca upevnite spravnym
sposobom, zaznie ,,cvaknutie'.

Mixer @ﬂ

Pred pouzivanim poskladajte spotrebic podfa
zndzornenia na obr. 10.

Mixér mozete pouzit na pripravu mliecnych
kokteilov, stiav, polievok a omacok z ovocia,
zeleniny a vody ¢i inych tekutin. Tiez ho mozete
pouzit' na pripravu majonézy.

Ak chcete drvit' fad, otocte ovldda¢ do polohy
ON (Zap.) a potom stlacte tlacidlo predvolenej
funkcie na drvenie ladu(@). Opdtovnym
stla¢enim rovnakého tlacidla proces ukoncite.

E Poznamka

* Kym je mixér v ¢innosti, nikdy neotvérajte veko, aby ste
nasledne do vnutra viozili ruku alebo iny predmet.

¢ Pred pripojenim ndstavca s ¢epelami vzdy nasadte na
cepel mixéra tesniaci krizok.

* Ak chcete do nddoby pocas ¢innosti zariadenia pridat

kvapalné suroviny, pouzite na tento Ucel ddvkovact

otvor.

Suroviny pred spracovanim pokrdjajte na drobné kusky.

* Ak chcete spracovat' véiééie mnois‘tvo surovin, radéej

surovin naraz.
* Predchddzanie vyliatiu: Ked spracivate kvapalinu, ktord
sa zvykne spenit’ (napr. mlieko), do nddoby mixéra
nenalievajte viac ako 1 liter takejto kvapaliny.

Suroviny vkladajte do nddoby mixéra po znacku

maximélnej Urovne.
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Recept

Domdca pizza: zékladné pizzové cesto

Zlozenie

250 g polohrubej muky + mnozstvo navyse
165 ml vlaznej vody

4 g suseného drozdia

72 PL (bieleho) cukru

Y5 CL sol

Spbsob pripravy

1

2
3
4

(0]

11

112

Nasadte nddobu mixéra, nalejte do nej

vodu a pridajte drozdie, cukor a sol.

Dvakrét stlacte pulzné tlacidlo, ¢im

premiesate suroviny.

ZloZte nddobu z pohonnej jednotky a

odlozte ju na 5 minut.

Zostavte misku kuchynského robota s

ndstavcom na miesenie, pridajte do misky

muku a otocte ovlddac na rychlost' 1.

Pocas chodu motora pomaly nalievajte

zmes s drozdim do podavacej trubice.

Ked sa vyformuje bochnik cesta, zastavte

miesenie.

* Pridajte 1 alebo 2 PL muky, ak je
bochnik cesta prili§ makky.

Vyberte bochnik cesta z misky, poprdste ho

mukou a zabalte do fdlie.

Nechajte ho vykysnut' pri izbovej teplote

10 — 40 minut podla toho, akd hrubu pizzu

chcete.

Rozohrejte riru na maximdlnu teplotu.

Rozvalkajte pizzové cesto na pomicenom

povrchu, natrite ho paradajkovou oméckou,

poukladajte mozzarellu a posypte Cerstvou

bazalkou.

Pizzové cesto pecte v horicej rire.

* V zdvislosti od vdsho nastavenia riry
bude pecenie trvat 8 — 10 minut.

SK

Domdca pizza: omacka a obloha

ZloZenie

Priklad zdkladnej oblohy pizze:

100 g nakrdjanej mozzarelly

2 stonky cerstvych listov bazalky, nasekané
1 kapia

50 g klobdsy

1 Cervend cibula

tvrdy syr (parmezan)

Z3kladnd paradajkovd omécka:
100 ml zeleninového vyvaru

2 PL paradajkového pretlaku

2 stonky Cerstvych listov bazalky

Sposob pripravy

1

2
3
4

O O o U

Predhrejte rdru na maximélnu teplotu.

Nasadte nddobu mixéra, vlozte do nej
suroviny na oméacku.

Mixujte suroviny pri rychlosti 1 po dobu
30 — 60 sekdnd.

Zlozte nddobu z pohonnej jednotky a
zostavte misku kuchynského robota s
nastavcom (diskom) na krdjanie.

Vlozte kapiu, klobdsu a cibulu do misky a
nakrdjajte ich pri rychlosti 1.

Vymerite nédstavec (disk) na strdhanie a
pridajte do misky syr.

Spracujte syr pri rychlosti 1.

Rozvalkajte pizzové cesto, rozotrite nan

paradajkovi omécku a poukladajte oblohu.

Pecte v hortcej rdre 8 — 10 mindt.
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Cistenie

Varovanie

¢ Kym za¢nete spotrebic distit, odpojte ho od siete. ‘

“ Vystraha

¢ Dajte pozor, aby rezné hrany Cepeli a diskov neprisli do

kontaktu s tvrdymi predmetmi. Mohlo by to sp&sobit
otupenie Cepele.

Rezné hrany si mimoriadne ostré. Pri Cisteni ndstavca
s ¢epelami kuchynského robota, ndstavca s ¢epelami
mixéra a diskov budte opatrni.

w

Pohonnu jednotku ocistite navihéenou
tkaninou.

Ostatné diely umyvajte v teplej vode

(< 60 °C) s pridavkom sapondtu alebo v
umyvacke na riad.

Odkladanie

Siet'ovy kdbel zatlacte do integrovaného
drziaka na uloZenie kdbla (obr. 13).

Zariadenie skladujte na suchom mieste.

(Modely HR7776 a HR7777) Drobné
prislusenstvo vlozte do misky kuchynského
robota (obr. 14).

(Model HR7778) Ndstavec na miesenie,
nastavec s cepelami, dvojitd metlicku

na Slahanie, stierku a disky viozte do
odkladacieho podnosu na prislusenstvo
(obr. 15).

7 Zaruka a servis

Ak sa vyskytne problém, potrebujete servisny
zasah alebo doplnkové informdcie, navstivte
strankuwww.philips.com/supportalebo sa
obrdtte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov
spolocnosti Philips vo vasej krajine. Telefénne
¢islo ndjdete v celosvetovo platnom zdru¢nom
liste. Ak sa vo vasej krajine toto stredisko
nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu
vyrobkov Philips.

Slovensky
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Pomembno

Ceﬁﬁmn9vmnzand«mindobmﬁoﬁiph
Philipsu!l Ce Zelite popolnoma izkoristiti
podporo, ki jo nudi Philips, izdelek registrirajte
na spletnem mestu www.philips.com/welcome.
Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta
uporabnidki priro¢nik in ga shranite za poznejSo
uporabo

Nevarnost

- Motorne enote ne potapljajte
v vodo, niti je ne spirajte pod
tekoco vodo.

Opozorilo

Ko aparat delyje, sestavin v
kanal za polnjenje ne potiskajte
s prsti ali kakSnim predmetom.
Za to lahko uporabljate samo
potiskalo.

+  Preden aparat prikljucite na
napajanje, preverite, ali na dnu
aparata navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega
elektricnega omreZzja.

+  Aparata nikoli ne priklapljajte
na Casovno stikalo, da ne
povzrocite nevarnosti.

-+ Aparata ne uporabljajte, ce
je napajalni kabel, vti¢, zascitni
pokrov, vrtljivo cedilo ali kateri
drugi del poskodovan ali ima
vidne razpoke.

- PoSkodovani napajalni
kabel sme zamenjati samo
podjetje Philips, Philipsov
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pooblasceni servis ali ustrezno
usposoblieno osebje.
Aparatane smejo uporabljati
otroci. Aparat in kabel hranite
izven dosega otrok.

Ta aparat lahko uporabljajo
osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi
ali psihi¢nimi sposobnostmi

ali s pomanjkljivimi izkusnjami
in znanjem, Ce so prejele
navodila glede varne uporabe
aparata ali jih pri uporabi
nadzoruje odgovorna oseba,
ki jih opozori na morebitne
nevarnosti.

Otrokom zaradi varnosti

ne dovolite, da bi se igrali z
aparatom.

Aparata ne pustite delovati
brez nadzora.

Ce se hrana prime stene
meSalnika, vrca ali posode,
aparat izklopite in izkljucite

z napajanja. Nato z lopatico
odstranite hrano s stene.

Pri praznjenju posode, uporabi
ali ¢is€enju plos¢, rezila in cedila
sokovnika bodite previdni.
Rezilni robovi so zelo ostri.
Ne dotikajte se rezil, predvsem,
ko je aparat priklju¢en na
elektricno omrezje. Rezila so
zelo ostra.



Ce se rezila zataknejo, aparat
izkljucite iz elektricnega
omrezja in Sele nato odstranite
hrano, ki jih ovira.
Bodite previdni, ko v
multipraktik ali mesalnik
nalijete vroco tekocino, ker ob
nenadnem izpustu pare lahko
brizgne iz aparata.
Aparat je namenjen izklju¢no
uporabi v gospodinjstvu.
Pozor
Aparata ne izklapljajte tako,
da obrnete posodo mesalnika,
posodo ali njuna pokrova.
Aparat vedno izklopite tako, da
izbirnik hitrosti obrnete na O ali
OFF
Po uporabi aparat takoj
izkljucite iz elektricnega
omrezja.
Vedno pocakajte, da se
premikajoci deli ustavijo, nato
izklopite aparat ter izvlecite
vti¢, in Sele potem odprite
pokrov in sezite v dele aparata,
ki se med uporabo premikajo.
. Ce aparata ne uporabljate
oziroma preden ga sestavite,
razstavite, ocistite, zamenjate
dele ali se priblizate delom, ki
se med uporabo premikajo, ga
izkljucite iz napajanja.

Pred prvo uporabo aparata
skrbno odistite vse dele, ki
bodo prisli v stik s hrano.
Oglejte si navodila in
preglednico za Ciscenje v tem
prirocniku.

Ne uporabljajte nastavkov ali
delov drugih proizvajalcey, ki
jih Philips izrecno ne priporoca.
Uporaba taksnih nastavkov
razveljavi garancijo.

Ne prekoracite najvecje
koli¢ine sestavin, oznacene na
posodi. Upostevajte kolicine,
Cas obdelave in hitrost, kot

je navedeno v uporabniskem
prirocniku.

Preden zacnete z obdelavo
vrocih sestavin, naj se ohladijo
(<80 °C).

Po posamezni obdelavi
pocakajte, da se aparat ohladi
na sobno temperaturo.
Dolocene sestavine, na primer
korenje, lahko povzrodijo
razbarvanje povrsine nastavkov.
To nima negativnega ucinka
na nastavke. Razbarvanost
ponavadi po dolo¢enem casu
izgine.

Raven hrupa: Lc = 86 dB [A]

Slovenséina
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Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem veljavnim
standardom in predpisom glede izpostavljenosti
elektromagnetnim poliem (EMF). Ce z
aparatom ravnate pravilno in v skladu z navodili
v tem priroc¢niku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Recikliranje

Ta izdelek je narejen iz visokokakovostnih %
materialov in sestavnih delov, ki jih je

mogoce reciklirati in uporabiti znova.

Ce je na izdelku predrtan simbol posode

za smeti s kolesi, je izdelek zajet v evropski E
direktivi 2002/96/ES: f—
Izdelka ne zavrzite skupaj z drugimi
gospodinjskimi odpadki. Pozanimajte se o
lokalnih predpisih za loceno zbiranje elektri¢nih
in elektronskih izdelkov. Pravilno odlaganje starih
izdelkov pomaga prepreciti morebitne negativne
posledice za okolje in zdravje ljudi.

1 Pregled (sl. 1)

Potiskalo multipraktika
Pokrov posode multipraktika
Rezilna enota

Pogonska os

Posoda multipraktika
Motorna enota

Nastavek za gnetenje

Dvojni stepalnik

Prilagodljiva rezalna plosca

Obrnljiva plosca za strganje

P@OUEO®O®OEE

A:za grobo strganje

B: za fino strganje
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Plosca za rezanje na palcke (samo
HR7778)

Plos¢a za granuliranje (samo HR7778)

Plosca za ocvrt krompiréek (samo
HR7778)

Stozec ozemalnika citrusov

Cedilo ozemalnika citrusov

Potiskalo mini sokovnika (samo HR7777)
Pokrov mini sokovnika (samo HR7777)
Filter mini sokovnika (samo HR7777)
Podstavek mini sokovnika (samo HR7777)
Posoda mini sekljalnika (izbirno)

Tesnilni obrocek (izbirno)

Snemljiva rezilna enota za mini sekljalnik
(izbirno)

Potiskalo maksi sokovnika (samo
HR7778)

Pokrov maksi sokovnika (samo HR7778)
Filter maksi sokovnika (samo HR7778)
Posoda maksi sokovnika (samo HR7778)

Osnovna enota posode maksi sokovnika
(samo HR7778)

Merilna posodica za mesalnik
Pokrov mesalnika

Posoda mesalnika

Tesnilni obrocek

Snemljiva rezilna enota za mesalnik
Pokrov pladnja

Pladenj za shranjevanje

Lopatica

SEetka za &iscenje



2 Pred prvo
uporabo

Pred prvo uporabo aparata in nastavkov
temeljito odistite dele, ki bodo v stiku s hrano.

Ce si zelite v spletu ogledati
uporabne nasvete in osnovne
recepte, lahko storite naslednje:
1 Obikite spletno stran www.philips.com.

Kliknite gumb za iskanje Q na domazi
strani.

V polje za iskanje vnesite Stevilko izdelka
"HR7776","HR7777" ali "HR7778".

4V rezultatih iskanja poiscite ali prenesite
Zelene informacije.

Odli¢ne recepte si oglejte na spletni strani
www.philips.com/kitchen.

3 Uporaba
multipraktika

Splosna navodila za
sestavljanje

Pred uporabo ali sestavljanjem katerega od
nastavkov aparat sestavite v skladu s sl. 2 do 10.

1 Posodo obrnite v smeri urinega kazalca,
da zaslisite zvok (klik), ko se pritrdi na
motorno enoto.

2 Na posodo namestite nastavek ali nastavek
z lijakom.

3 Sestavine dodajte v posodo.
*  Prinastavku za oZemanje citrusov

sadeZ pritisnite na stoZec in nadaljujte s

korakom 5.

4 Na posodo namestite pokrov in ga obrnite
v smeri urinega kazalca, da se slisno zaskoci.
Potiskalo nato vstavite v kanal za polnjenje.
e Pri plos¢ah in mini sokovniku sestavine

v kanal za polnjenje dodajajte s
potiskalom.

Napajalni vti¢ prikljucite na napajanje.

o U1

Preverite predlagano koli¢ino sestavin v
tabeli 11. Regulator obrnite na ustrezno
nastavitev hitrosti.

7 Po uporabi obrnite regulator na IZKLOP
in aparat izklopite iz elektricnega omreZja.

Plosce

Pred zacetkom med temi plos¢ami izberite
ustrezno in jo namestite, kot je prikazano na sl. 2:

Ime Namen

Za strganje sestavin
na tanke ali debele
plodcate kose z
dvema stranema

| Obrnljiva
plod¢a za
strganje

Prilagodljiva | Za rezanje sestavin

rezalna na nastavljeno
plodca debelino
Plos¢a za

@ rezanje na Za rezanje sestavin
palcke (samo | na tanke palcke

HR7778)
Plos¢a za

Za granuliranje

Slovenséina

%gzgtg\ranje sestavin na majhne/

HR7778) drobne koscke

Plosca

za ocvrt ) )
@ krompiréek Za rezanje sestavin

na debele palcke.
(samo
HR7778)
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Pozor

Pri ravnanju z rezilom plos¢e bodite previdni.Ima zelo

oster rob.

* Plosc¢e ne uporabljajte za obdelovanje trdih sestavin, kot
so ledene kocke.

* Na potiskalo ne pritiskajte premocno, ko v prostor za

polnjenje potiskate sestavine.

Opomba

Sestavine s potiskalom potisnite v kanal za polnjenje.
Za optimalne rezultate kanal za polnjenje napolnite
enakomerno.Vecje koli¢ine sestavin obdelujte v manjsih
koli¢inah in posodo obcasno izpraznite.

Rezilna enota i

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sl. 3.

Rezilno enoto lahko uporabljate tudi za
sekljanje, medanje ali pasiranje sestavin.
Uporabite jo lahko tudi za mesanje razvaljanega
testa.

Da odstranite hrano, ki se je oprijela noza ali
notranjosti posode, uporabite lopatico. Izklopite
aparat in z lopatico postrgajte ostanke.

Uporaba/namen | Namen

Sekljanje mesa/ | Mesne kroglice, ribje
rib pogace, hamburgerji

Sekljanje cebule/ | Salsa, pesto ali za
zelis¢ dekoracijo

Sekljanje orehov | Dodatki ali dekoracija za
ali ¢okolade solate, kruh, pudinge

Mandljevo ali arasidovo

Pasiranje orehov
maslo
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E Opomba

* V posodo vedno najprej namestite rezilno enoto, Sele
po tem zacnite dodajati sestavine.

* Zrezilno enoto ne sekljajte trdih sestavin, kot so kavna

zrna, kurkuma, muskatni orescek in ledene kocke, ker se

lahko rezilo skrha.

Pri sekljanju (trdega) sira ali ¢okolade ne dovolite,

da aparat deluje predolgo. Sicer se sestavine prevec

segrejejo in posledicno stalijo ali postanejo grudaste.

Nastavek za gnetenje @

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je

prikazano na sl. 4.

Regulator obrnite na polozaj VKLOP in za
zacetek pritisnite gumb s prednastavitvijo za
gnetenje @. Za zaustavitev gumb pritisnite $e
enkrat, ko je testo narejeno.

Z nastavkom za gnetenje lahko hitro in
enostavno gnetete testo za kruh, zvitke, pecivo,
piskote, pite in testenine.

E Nasvet

* Ce uporabljate visokoglutensko moko, za najboljse
rezultate uporabite 60 g vode na vsakih 100 g moke in
1,5 minute (najdaljsi ¢as) gnetite pri hitrosti 9-12.

* Gumb s prednastavitvijo gnetenja (@) ima casovnik za
samodejno ustavitey, ki varuje aparat pred prekomerno
uporabo.

* Gumb s prednastavitvijo gnetenja (@) ima poleg tega po
vsakem ciklu delovanja obdobje samodejnega ohlajanja.
V tem casu bo gumb utripal in funkcije ne bo mogoce
aktivirati.

Dvojni stepalnik 56

1 Opozorilo

* Dvojnega stepalnika ne uporabljajte za gnetenje
razvaljanega testa z maslom ali margarino. Za to
uporabljajte rezilno enoto.

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sl. 5.



Regulator obrnite na polozaj VKLOP in za
zaletek pritisnite gumb s prednastavitvijo za
stepanje (@). Za zaustavitev gumb pritisnite $e
enkrat, ko so smetana ali beljaki stepeni.

Z dvojnim stepalnikom lahko stepate beljake in
smetano, pripravijate recepte z beljakovo peno
in stepeno smetano.

Nasvet

* Gumb za stepanje @ ima ¢asovnik za samodejno
ustavitev, ki varuje aparat pred prekomerno uporabo.

Ozemalnik citrusov @

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sl. 6.

Z ozemalnikom citrusov lahko hitro in
enostavno iztiskate sok iz sadja, kot so
pomarance, limone in grenivke.

E Opomba

¢ Cedilo oZemalnika citrusov postavite na gred v posodi.
Prepricajte se, da se izboklina na cedilu zaskoci v rezo
na rocaju posode. Ko je cedilo pravilno pritrjeno,
zaslidite klik.

* Sade? pritisnite na stoZec. Ce morate odstraniti tropine,
ne pritiskajte sadeza. Ko koncate s stiskanjem sadja ali
Zelite odstraniti tropine, gumb obrnite na IZKLOP in iz
aparata odstranite posodo z nastavkom.

Mini sokovnik
(samo HR7777) =

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sl. 7.

Z mini sokovnikom lahko iztisnete sok iz najvec
500 g sadja in zelenjave, kot so korenje, jabolka,
lubenice, hruske, grozdje in ananas.

Pozor

* Na potiskalo ne pritiskajte premoc¢no, ko v prostor za
polnjenje potiskate sestavine.
* Posode ne polnite preko oznake za najvecjo koli¢ino.

Opomba

* Pred obdelavo sestavin odstranite vsa semena in
kos¢ice iz sliv, marelic in ¢eSenj ter vso trdo lupino z
ananasa, melon itd.

Mini sekljalnik
(dodatna oprema) @

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sl. 8.

Z mini sekljalnikom lahko sekljate kavna zrna,
poprova zrna, oreske, zelisca, posuseno sadje itd.
Sekljate lahko posuseno sadje, kot so fige, in jih
posipate po jogurtu ali naredite namaz za kruh
ali piskote.

Za najboljse rezultate pri sekljanju suhih crnih
misijonskih fig sekljajte najvec 60 g pri hitrosti P
za 7 sekund.

Opomba

* Pri pooblas¢enem Phillipsovem prodajalcu ali na
Philipsovem servisnem centru lahko za mini sekljalnik
narocite posodo in rezilno enoto (s servisno kodo
9965 100 56737 in 9965 100 56882) kot dodatne
nastavke.

Upostevajte priporocila iz tabele 11. Ne prekoracite
najvedje kolicine sestavin, oznacene na mini sekljalniku.

Maksi sokovnik @
(samo HR7778)

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sl. 9.

Z maksi sokovnikom lahko iztisnete sok iz
najvec 1,5 kg sadja in zelenjave, kot so korenje,
jabolka, lubenice, hruske, grozdje in ananas.
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“ Pozor

* V kanal za polnjenje ne segajte z roko ali drugimi
predmeti (na primer vilicami, nozem, Zlico ali lopatico).
Za to uporabljajte samo prilozeno potiskalo.

* Preden odstranite pokrov, pocakajte, da se cedilo
popolnoma ustavi.

E Opomba

* Cedilo pred uporabo preglejte. Ce opazite poskodbe,
kot so razpoke, Spranje ali nepritrjena strgalna plosca,
sokovnika ne uporabljajte.

¢ Pred obdelavo sestavin odstranite vsa semena in
koscice iz sliv, marelic in ¢eSenj ter vso trdo lupino z
ananasa, melon itd.

¢ Ko pokrov pravilno pritrdite na posodo sokovnike,
boste zaslisali klik.

Mesalnik @

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sl. 10.

Z mesalnikom lahko pripravijate mlecne napitke,
sokove, juhe in omake iz sadja, zelenjave in vode
ali drugih tekocin. Z njim lahko pripravite tudi
majonezo.

Ce Zelite zdrobiti led, obrnite regulator

na polozaj VKLOP in pritisnite gumb s
prednastavitvijo za led (®). Za zaustavitev gumb
pritisnite $e enkrat.

E Opomba

* Ne odpirajte pokrova in ne segajte z roko ali
kakr$nimkoli predmetom v posodo, ko mesalnik deluje.

* Preden rezilno enoto pritrdite na posodo mesalnika,
nanjo namestite gumijasto tesnilo.

* Tekocine lahko med obdelovanjem dodajate skozi
odprtino v posodi mesalnika.

* Sestavine pred obdelavo narezite na manjse koscke.

* Vedje kolicine sestavin obdelujte v ve¢ manjsih kolicinah
in ne vseh naenkrat.

* Da preprecite razlivanje: ko obdelujete tekocine, ki se
rade penijo (npr. mleko), jih v posodo mesalnika ne
nalijte vec kot 1 liter:

* Sestavine dajte v posodo mesalnika do oznake za
najvisjo raven.
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4 Recept

Domaca pica: osnovno testo za pico

Sestavine

250 g ve¢namenske moke + dodatnih
165 ml vode, mlacne

4 g kvasa v prahu

2 Zlice (belega) sladkorja

V2 Zlicke soli

Nacin priprave
1 Sestavite posodo mesalnika ter vanjo
dodajte vodo, kvas, sladkor in sol.

Dvakrat pritisnite gumb za pulzno
nastavitev, da zmesate sestavine.

3 Posodo odstranite z motorne enote in
pustite 5 minut.

Sestavite posodo multipraktika z nastavkom
za gnetenje, v posodo dodajte moko in
regulator obrnite na hitrost 1.

(0]

Mesanico s kvasom pocasi dolivajte v kanal

za polnjenje, ko motor deluje.

6 Prekinite obdelavo, dokler ne dobite kepe
testa.

*  Dodajte 1 ali 2 Zlici moke, ce je kepa
testa premehka.

7 Kepo testa vzemite iz posode, prekrijte z
moko in zavijte v plasti¢ni ovoj.

8 1040 minut ga pustite vzhajati pri sobni
temperaturi glede na to, kako debelo
skorjo Zelite imeti.

9 Petico segrejte na najvisjo temperaturo.

10 Testo za pico razvaljajte na pomokani
povrsini ter ga obloZite s paradiznikovo
omako, mocarelo in svezo baziliko.

11 Testoza pico specite v vroci pedici.

* Peka glede na nastavitev pecice traja
8-10 minut.



Domaca pica: omaka in dodatki

Sestavine

Predlog za osnovne dodatke za pico:
100 g mocarele, narezane

2 stebla listov sveze bazilike, sesekljane
1 paprika

50 g klobase

1 rdeca cebula

trd sir (parmezan)

Osnovna paradiznikova omaka:
100 ml jusne osnove

2 Zlici paradiznikovega pireja

2 stebla listov sveze bazilike

Nacin priprave

1 Petico predhodno segrejte na najvisjo
temperaturo.

Sestavite posodo mesalnika in vanjo
dodajte sestavine za omako.

Sestavite 30—60 sekund mesajte pri
hitrosti 1.

AW N

Odstranite posodo z motorne enote in
sestavite posodo multipraktika z nastavkom
za rezanje (plosco).

V posodo dodajte papriko, klobaso in
Cebulo ter jih narezite s hitrostjo 1.
Odstranite nastavek za strganje (plosco) in
v posodo dodajte sir:

Sir obdelujte s hitrostjo 1.

Testo za pico razvaljajte ter ga oblozite s
paradiznikovo omako in dodatki.

O 0ON o U

8—10 minut ga pecite v vroci pecici.
)4 oW W .
5 Ciscenje

14 Opozorilo

* Aparat pred ¢is¢enjem izkljucite z napajanja.

Pozor

* Pazite, da rezilni robovi rezil in plo3¢ ne pridejo v stik s
trdimi predmeti. To lahko skrha rezila.

¢ Rezilni robovi so ostri. Pri ¢is¢enju rezilne enote
multipraktika, rezilne enote mesalnika in plos¢ bodite
previdni.

1 Motorno enoto oistite z viazno krpo.

2 Druge dele odistite v vroci vodi (< 60 °C)
z nekaj tekocega distila ali v pomivalnem
stroju.

6 Shranjevanje

1 Napajalni kabel potisnite v prostor za
shranjevanje kabla (sl. 13).

Aparat hranite na suhem mestu.

(Za HR7776 in HR7777) Majhne nastavke
postavite v posodo multipraktika (sl. 14).
(Za HR7778) Nastavek za gnetenje, rezilno
enoto, dvojni stepalnik, lopatico in plos¢e
shranite na dodatni shranjevalni pladen]

(sl. 15).

AW DN

7/ Garancija in
servis

Ce imate teZavo, potrebujete servis ali
informacije, obiscite spletno stran
www.philips.com/support ali se obrnite na
Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v
svoji drzavi. Telefonska Stevilka je navedena na
mednarodnem garancijskem listu. Ce v va3i
drzavi ni centra za pomoc¢ uporabnikom, se
obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.
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Vazno

Cestitamo na kupovini i dobro dogli u Philips!
Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju
nudi kompanija Philips, registrujte proizvod na
www.philips.com/welcome.

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovaj

korisnicki prirucnik i sacuvajte ga za buduce

potrebe.

Opasnost

+ Jedinicu motora nikada ne
uranjajte u vodu i ne perite je
ispod slavine.

Upozorenje

- Kada je aparat ukljucen, ne
upotrebljavajte prste niti
predmete za ubacivanje
namirnica u otvor za punjenje.
Za ovu namenu koristite
iskljucivo potiskivac.

- Pre nego $to aparat povezete
na elektri¢nu mrezu, proverite
da li napon naveden sa donje
strane aparata odgovara
naponu lokalne elektri¢ne
mreze.

- Da se ne biste izlagali
opasnosti, ovaj aparat nikada
nemojte da prikljucujete na
prekidac kontrolisan tajmmerom.

- Nemojte da koristite aparat
ako je kabl za napajanje, utikac,
zastitni poklopac, rotirajuce
sito ili bilo koji drugi deo
ostecen, odnosno ako su na
njemu vidljive pukotine.

- Ako je kabl za napajanje
ostecen, uvek mora da ga
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zameni kompanija Philips,
ovlaséeni Philips servisni centar
ili na slican nacin kvalifikovane
osobe kako bi se izbegao rizik.
Deca ne smeju da koriste
aparat. Aparat i njegov kabl
drzite van domasaja dece.
Ovaj aparat mogu da koriste
osobe sa smanjenim fizi¢kim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili nedostatkom
iskustva i znanja, pod uslovom
da su pod nadzorom ili da su
dobile uputstva za bezbednu
upotrebu aparata i da
razumeju moguce opasnosti.
Nemojte da dozvolite deci da
se igraju aparatom radi njihove
bezbednosti.

Aparat nikada ne ostavljajte da
radi bez nadzora.

Ako se hrana zalepi za zid
Cinije ili posude blendera,
iskljucite aparat i izvucite kabl
iz struje. Zatim lopaticom
uklonite hranu sa zidova
posude.

Budite pazljivi prilikom
praznjenja posude, koris¢enja
ili ¢iS¢enja diskova, jedinica sa
seCivima i sita sokovnika. Seciva
su veoma ostra.

Nemojte da dodirujete

seciva, narocito kada je aparat
prikljucen na elektricnu mrezu.
Seciva su veoma ostra.



Ako se seciva zaglave, iskljucite
aparat iz elektricne mreze
pre uklanjanja sastojaka koji
blokiraju seciva.
Budite paZljivi ako multipraktik
ili blender sadrzi vrucu tecnost
zato $to moze da dode do
njenog izbacivanja iz aparata
usled iznenadnog ispustanja
pare.
Aparat je namenjen iskljucivo
upotrebi u domacinstvu.

Opomena

+ Nikada nemojte da iskljucujete
aparat okretanjem posude
blendera, ¢inije ili njihovih
poklopaca. Aparat uvek
iskljucite okretanjem selektora
brzine u polozaj O ili OFF
(Isklju¢eno).
Nakon svake upotrebe, odmah
iskljucite aparat.
Uvek sacekajte da se pokretni
delovi zaustave, zatim iskljucite
aparat i iskljucite utikac iz
elektricne mreZe pre nego $to
otvorite poklopac I rukama
posegnete za bilo kojim
delom koji se pomera tokom
upotrebe.
Uvek iskljucite aparat i iskljucite
ga iz struje ako ga ostavljate
bez nadzora, kao i pre
sklapanja, rasklapanja, cis¢enja,
zamene dodataka i rukovanja
delovima koji se pomeraju
tokom upotrebe.

Pre prve upotrebe temeljito
ocistite delove koji dolaze

u kontakt sa namirnicama.
Pogledajte uputstva i tabelu za
CiS¢enje u ovom korisnickom
prirucniku.

Nikada nemojte da koristite
dodatke niti delove drugih
proizvodaca koje kompanija
Philips nije izricito preporucila.
U slucaju upotrebe takvih
dodataka ili delova, garancija
prestaje da vaZi.

Nemojte da prekoracite
maksimalni nivo naznacen na
posudi ili posudi blendera.
Pridrzavajte se koli¢ina,
vremena obrade i brzina koji
su navedeni u korisnickom
prirucniku.

Vrele sastojke ostavite da se
ohlade (< 80 °C) pre obrade.
Uvek ostavite aparat da se
ohladi na sobnu temperaturu
nakon svake kolic¢ine koju
obradite.

Pojedini sastojci poput
Sargarepe mogu da izazovu
promenu boje na povrsini
delova. To nema negativan
efekat na dodatke. Promena
boje ¢e obicno nestati nakon
odredenog vremena.

Nivo buke: Lc = 86 dB [A]

Srpski
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Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim
primenjivim standardima i propisima u vezi
sa izlaganjem elektromagnetnim poljima. Ako
se aparatom rukuje na odgovarajuci nacin i
u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, on
je bezbedan za upotrebu prema trenutno
dostupnim naucnim dokazima.

Recikliranje

Proizvod je projektovan i proizveden uz %
upotrebu visokokvalitetnih materijala i

komponenti koje mogu da se recikliraju i
ponovo upotrebe.

Simbol precrtane kante za otpatke na
proizvodu znaci da se na taj proizvod

odnosi Evropska direktiva 2002/96/EZ. —
Nikada nemojte da odlazete ovaj proizvod

sa otpadom iz domacdinstva. Informisite

se o lokalnoj regulativi u vezi sa zasebnim
prikupljanjem otpadnih elektricnih i elektronskih
proizvoda. Pravilno odlaganje starog proizvoda
doprinosi sprecavanju potencijalno negativnih
posledica po zivotnu sredinu ili zdravije ljudi.

1 Pregled (sl. 1)

@ Potiskivac multipraktika
Poklopac posude multipraktika
Jedinica sa secivima

Pogonska osovina

Posuda multipraktika

Jedinica motora

Dodatak za mesenje
Dvostruka metlica za muéenje

Podesivi disk za secenje

SIOIOICIIGIOIOIO)

Dvostrani disk za rendanje
A:Za grubo rendanje

B: Za fino rendanje

N
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Disk za rezanje na trake (samo HR7778)
Disk za granuliranje (samo HR7778)
Disk za krompiri¢e (samo HR7778)
Levak cediljke za agrume

Sito cediljke za agrume

Potiskiva¢ malog sokovnika (samo
HR7777)

Poklopac malog sokovnika (samo
HR7777)

Filter malog sokovnika (samo HR7777)
Postolje malog sokovnika (samo HR7777)
Posuda mini seckalice (opcionalno)
Zaptivni prsten (opcionalno)

Odvojiva jedinica sa secivima za mini
seckalicu (opcionalno)

Potiskivac velikog sokovnika (samo
HR7778)

Poklopac velikog sokovnika (samo
HR7778)

Filter velikog sokovnika (samo HR7778)
Posuda velikog sokovnika (samo HR7778)

Postolje posude velikog sokovnika (samo
HR7778)

Solja za merenje za blender

Poklopac blendera

Posuda blendera

Zaptivni prsten

Odvojiva jedinica sa secivima za blender
Poklopac plitke cinije

LeziSte za odlaganje

Lopatica

Cetka za &is¢enje



2 Pre prve

upotrebe

Pre prve upotrebe aparata i dodataka temeljno
ocistite delove koji dolaze u dodir sa hranom.

Ako zelite da istrazujete korisne

savete i osnovne recepte na mrezi,

dostupne su vam sledece opcije:

1

Posetite www.philips.com.
Kliknite na dugme za pretragu Qna
mati¢noj stranici.

U polje za pretragu unesite broj proizvoda
JHR7776", HR7777 ili HR7778",

o U1

Stavite poklopac na posudu i okrecite ga u

smeru kazaljke na satu dok ne budete culi

,Klik'* kako biste ga fiksirali. Zatim postavite

potiskiva¢ u otvor za punjenje.

e Zadiskove i mali sokovnik, stavite
sastojke u otvor za punjenje pomocu
potiskivaca.

Povezite utika¢ na elektri¢nu mrezu.
Proverite preporucenu koli¢inu sastojaka i

postavku u tabeli 11. Okrenite regulator na
Zeljenu postavku brzine.

Nakon upotrebe, regulator okrenite u
polozaj OFF (ISKLJ.), a zatim iskljucite
aparat iz elektri¢cne mreze.

pomocu rezultata pretrage.

2
3
4 Pronadite preuzmite zeljene informacije
5

Diskovi

Pre pocetka rada proverite da i ste izabrali
odgovarajudi disk i postavite ga kao na sl. 2:

Inspirativne recepte potraZite na
www.philips.com/kitchen.

3 Upotreba

multipraktika

Ime Namena

Za rendanje
sastojaka na tanke

i debele pljosnate
komade u zavisnosti
o strane koju
koristite

| Dvostrani
disk za
rendanje

Opste sklapanje

Pre upotrebe ili sklapanja bilo kojeg dodatka,
obavezno pratite uputstva na slikama 2 do 10.

1

Okrecite posudu u smeru kazaljke na satu

dok ne budete culi, klik" kako biste je

fiksirali na jedinicu motora.

Postavite dodatak ili dodatak sa osovinom

u posudu.

Stavite sastojke u posudu.

» Za cedilku za agrume, pritisnite
agrume na kupu i predite na 5. korak.

Podesivi disk
za seCenje na
kriske

Za selenje sastojaka
na zeljenu debljinu

@ rezanje na
trake (samo

Disk za
Za selenje sastojaka
na tanke trake

@ krompiric¢e
(samo

HR7778)

Disk za o
liranie Za gr'anuhranje

’gj;tj) ) sastojaka na male/

HR7778) fine komade

Disk za

Za selenje sastojaka
na debele trake.

HR7778)
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Oprez

* Budite paZjivi pri rukovanju se¢ivom diska. Njegova
ostrica je veoma ostra.

¢ Disk nikada nemojte da koristite za obradu tvrdih
sastojaka poput kocki leda.

* Nemojte da primenjujete prevelik pritisak na potiskiva¢
kada gurate sastojke niz otvor za punjenje.

Napomena

* Sastojke umetnite u otvor za punjenje pomocu
potiskivaca. Punite otvor za hranu ravnomerno kako
biste postigli najbolje rezultate. Kada treba da preradite
veliku koli¢inu sastojaka, obradujte manje kolicine i
praznite posudu izmedu tih kolicina.

Jedinica sa secivima ﬁ

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
kao sto je prikazano na sl. 3.

Jedinicu sa secivima mozete da koristite za
seckanje, mesanje, miksovanje ili pasiranje
sastojaka. MoZete da ga koristite | za meSanje
smesa za kolace.

Za uklanjanje namirnica koje su se zalepile

za secivo ili za unutrasnjost posude koristite
lopaticu kako biste uklonili visak nakon $to
iskljucite aparat.

Upotreba/

primena Namena

Seckanje mesa/ Cufte, kroketi od ribe,
ribe burger

Seckanje luka/

o " Sos, pesto ili za ukrasavanje
zacinskog bilja

Seckanje
kostunjavih Prelivi ili ukrasi za salate,
plodova ili hleb i pudinge
cokolade
Gngecemg Pasta od badema ili puter
kostunjavih G
od kikirikija
plodova
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E Napomena

* Jedinicu sa secivima uvek stavite u Ciniju pre nego $to
pocnete da dodajete sastojke.

* Nemojte da koristite jedinicu sa secivima za seckanje
tvrdih sastojaka poput kafe u zrnu, $afrana, muskatnog
orascica i kocki leda jer to moze da otupi secivo.

* Aparat ne bi trebalo da radi suvise dugo kada seckate
(tvrdi) sir ili cokoladu. U suprotnom ¢e se ovi sastojci
zagrejati, poceti da se tope i zgrudvati.

Dodatak za mesenje @

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
kao $to je prikazano na sl. 4.

Okrenite regulator u polozaj ON (UKLJ.), a
zatim pritisnite unapred podeseno dugme za
mesenje & da biste zapoceli. Ponovo pritisnite
dugme kako biste prekinuli kada se testo
formira.

Dodatak za medenje moZete da koristite za
brzo i jednostavno mesenje testa za hleb, kiflice,
peciva, kolace, pite i testeninu.

E Savet

¢ Da biste postigli najbolje rezultate kada koristite brasno
sa velikom kolicinom glutena, koristite 60 g vode na
svakih 100 g brasna i mesajte 1,5 minuta (maksimalno
vreme) pri brzini 9-12.

* Unapred podeseno dugme za funkciju mesenja @

opremljeno je tajmerom za automatsko zaustavljanje

koji 8titi aparat od prekomerne upotrebe.

Unapred podeseno dugme za funkciju mesenja @

takode ima period automatskog hladenja nakon svakog

ciklusa obrade. Tokom ovog perioda, dugme ce treperiti

i nece biti moguce aktivirati funkciju.




Dvostruka metlica za

mucenje 50

1\ Upozorenje

¢ Dvostruku metlicu za mucenje nemojte da koristite za
mesanje smesa za kolace sa puterom ili margarinom. U

tu svrhu koristite jedinicu sa secivima.

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
kao $to je prikazano na sl. 5.

Okerenite regulator u polozaj ON (UKLJ.) a
zatim pritisnite unapred podeseno dugme za
funkciju mucenja (&) da biste zapoceli. Ponovo
pritisnite dugme kako biste prekinuli nakon
potpune obrade $laga ili belanaca.

Dvostruku metlicu za muéenje mozete da
koristite za mucenje belanaca i Slaga, kao pomod
za pripremanje recepata za puslice i prelive sa
Slagom.

Savet

* Dugme za funkciju mucenja @ opremljeno je
tajmerom za automatsko zaustavljanje koji stiti aparat
od prekomerne upotrebe.

Masina za cedenje agruma >

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
kao $to je prikazano na sl. 6.

Masinu za cedenje agruma mozete da koristite
za brzo i lako cedenje juznog voca poput
pomorandzi, limuna i grejpfruta.

E Napomena

* Postavite sito za cediljku za agrume na osovinu u ¢iniji.
Proverite da i je istureni deo na situ zakljucan u otvoru
na rucici ¢inije. Kada sito pravilno legne na mesto
Cucete , klik".

Pritisnite citrusno voce na kupu. Prestanite da pritiskate
i uklonite pulpu iz sita ako je potrebno. Kada zavrsite
cedenije ili kada Zelite da uklonite pulpu, regulator
okrenite u polozaj OFF (ISKLJ.) i odvojite posudu od
aparata sa dodatkom u njoj.

Mali sokovnik
(samo HR7777) =

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
kao sto je prikazano nasl. 7.

Mali sokovnik mozete da koristite za cedenje
soka iz najvise 500 g voca i povréa poput
Sargarepe, jabuka, lubenice, krusaka, grozda i
ananasa.

“ Opomena

* Nemojte da primenjujete prevelik pritisak na potiskiva¢
kada gurate sastojke niz otvor za punjenje.

* Nemojte da punite ¢iniju iznad oznake za maksimalnu
kolicinu.

E Napomena

* Pre obrade sastojaka uklonite sve kogtice i semenke iz
Sljiva, kajsija, breskvi i tresanja, kao i sve ¢vrste opne sa
ananasa, dinja itd.
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Mini seckalica (opcionalno) @

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
kao $to je prikazano na sl. 8.

Mini seckalicu mozete da koristite za
usitnjavanje kafe u zrnu, bibera u zru,
kostunjavih plodova, zacinskog bilja, suvog voca
itd.

Suvo voce, poput smokava, mozete da iseckate
I da koristite za posipanje preko jogurta ili
namaza za hleb ili biskvit.

Da biste postigli najbolje rezultate pri obradi
suvih ,,Black Mission" smokava, koristite najvise
60 g pri brzini P uz vreme obrade od 7 sekundi.

E Napomena

¢ Posudu mini seckalice i jedinicu sa secivima (pod
servisnim brojevima 9965 100 56737 i 9965 100
56882) mozete da narucite od distributera Philips
proizvoda ili u Philips servisnom centru kao opcionalne
dodatke.

* Pridrzavajte se preporuka iz tabele 11. Nemojte da
prekoracite maksimalnu koli¢inu naznac¢enu na mini
seckalici.

Veliki sokovnik @ (samo
HR7778)

Pre nego sto pocnete proverite da li ste sastavili
kao $to je prikazano na sl. 9.

Veliki sokovnik mozete da koristite za cedenje
soka iz najvise 1,5 kg voca i povréa poput
Sargarepe, jabuka, lubenice, krusaka, grozda i
ananasa.

Oprez

* Nikada nemojte da gurate ruku ili predmete (npr:
viljusku, noz, kasiku ili lopaticu) u otvor za punjenje. U
ove svrhe upotrebljavajte iskljucivo potiskivac koji ste
dobili sa aparatom.

Pre uklanjanja poklopca sacekajte da se sito potpuno
zaustavi.
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E Napomena

¢ Obavezno proverite sito pre upotrebe. Ako primetite
bilo kakve naprsline/ostecenja ili da je reSetkasti disk
olabavljen, nemojte da koristite sokovnik.

* Pre obrade sastojaka uklonite sve kostice i semenke iz
Sljiva, kajsija, breskvi i tresanja, kao i sve ¢vrste opne sa
ananasa, dinja itd.

* Kada pravilno postavite poklopac na ¢iniju sokovnika
Cucete , klik".

Blender @ﬂ

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
kao $to je prikazano na sl. 10.

Blender mozete da koristite za pripremu
mlecnih Sejkova, soka, supa i sosova od voda,
povrca i vode ili drugih tecnosti. Takode moze
da se koristi za pravljenje majoneza.

Da biste drobili led, regulator okrenite u

polozaj ON (UKLJ.), a zatim pritisnite unapred
podeseno dugme za drobljenje leda (®). Ponovo
pritisnite dugme kako biste prekinuli.

E Napomena

* Nikada ne otvarajte poklopac i ne stavljajte ruku ili neki
predmet u bokal dok je aparat u funkciji.

* Uvek montirajte zaptivni prsten na jedinicu sa secivima

pre nego $to jedinicu sa secivima postavite na posudu

blendera.

Da biste dodali tecne sastojke tokom obrade, sipajte ih

u posudu blendera kroz otvor za punjenje.

* Unapred isecite sastojke na manje komade pre obrade.

Ako Zelite da pripremite veliku koli¢inu, preradite vise

manjih celina umesto velike koli¢ine odjednom.

* Da biste izbegli prosipanje: kada obradujete te¢nost
koja stvara penu (npr. mleko), u posudu blendera
nemojte da sipate vise od 1 litar te¢nosti.

* Sastojke stavite u posudu blendera tako da ne prelaze
oznaku maksimalnog nivoa.




4 Recept

Domaca pica: osnovno testo za picu

Sastojci

250 g visenamenskog brasna + dodatnih
165 ml mlake vode

4 g suvog kvasca

2 kasike (belog) Secera

V2 kasicice soli

Nacin pripreme
1 Postavite posudu blendera i dodajte vodu,
kvasac, Secer i so u nju.

Pritisnite dugme za pulsiranje dvaput da
biste promesali sastojke.

2
3 Skinite posudu sa jedinice motora i ostavite
je 5 minuta.

4

Postavite posudu multipraktika sa
dodatkom za mesenje i dodajte brasno, a
zatim regulator okrenite na brzinu 1.

(0]

Polako sipajte smesu sa kvascem u otvor za
punjenje dok motor radi.

6  Prestanite sa obradom kada se formira
lopta od testa.
*  Dodajte 1 ili 2 kasike brasna ako je
lopta od testa previse mekana.

7 1zvadite loptu od testa iz posude, obloZite
je brasnom i umotajte je u plasticni
omotac.

8 Ostavite je da naraste na sobnoj
temperaturi izmedu 10 i 40 minuta, u
zavisnosti od toga koliko debelu koricu
Zelite da dobijete.

9 Zagrejte pecnicu na maksimalnu
temperaturu.

10 Razvijte testo za picu na povrsini posutoj
brasnom, a zatim ga prekrijte sosom od
paradajza, mocarelom i svezim bosiljkom.

11 Pecite testo za picu u vreloj pecnici.

*  Pelenje ¢e trajati 8-10 minuta u
zavisnosti od postavke pecnice.

Domaca pica: sos i dodaci za posipanje

Sastojci

Predlog za osnovne dodatke za posipanje pice:
100 g iseckane mocarele

2 stabljike iseckanih svezih listova bosiljka

1 paprika babura

50 g kobasice

1 crveni luk

Tvrdi sir (parmezan)

Osnovni sos od paradajza:

100 ml supe od povréa

2 kasike pirea od paradajza

2 stabljike svezih listova bosiljka

Nacin pripreme
1 Unapred zagrejte pecnicu na maksimalnu
temperaturu.

Postavite posudu blendera i dodajte
sastojke za sos u nju.

Miksujte sastojke 30—60 sekundi pri brzini 1.

AW N

Skinite posudu sa jedinice motora

i postavite posudu multipraktika sa
umetkom za secenje (diskom).

Stavite papriku baburu, kobasicu i luk u
posudu i iseckajte ih pomocu brzine 1.
Zamenite umetkom za rendanje (diskom) i
dodajte sir u posudu.

Obradite sir pomocu brzine 1.

Razvijte testo za picu i prekrijte ga sosom
od paradajza i dodacima za posipanje.

O O o U

Pecite u vreloj pe¢nici 8—10 minuta.

Srpski
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5 Ciscen;

1\ Upozorenje

* Isklju¢ite aparat iz uti¢nice pre ciscenja.

“ Opomena

* Proverite da ostrice seciva i diskova ne dolaze u dodir
sa tvrdim predmetima. To moZze da otupi secivo.

¢ Sediva su ostra. Budite pazjivi prilikom cis¢enja jedinice
sa secivima multipraktika, jedinice sa secivima blendera
i diskova.

—

Jedinicu motora distite vlaznom tkaninom.

2 Ostale delove odistite u vrucoj vodi (< 60
°C) sa malo te¢nosti za pranje sudova ili u
masini za pranje sudova.

6 Odlaganje

—_—

Umetnite kabl za napajanje u ugradenu
pregradu za odlaganje (sl. 13).

OdlaZite aparat na suvo mesto.

(Za HR7776 i HR7777) Male dodatke
stavite u posudu multipraktika (sl. 14).

(Za HR7778) Dodatak za mesenje, jedinicu
sa secivima, dvostruku metlicu za muéenje,
lopaticu i diskove stavite u leZiSte za
odlaganje dodataka (sl. 15).

AW
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7/ Garancija i
servis

Ako imate problem, potreban vam je servis ili
informacije, pogledajte
www.philips.com/support ili se obratite centru
za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u
svojoj zemlji. Broj telefona cete pronaci na
medunarodnom garantnom listu. Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku,
obratite se lokalnim distributeru Philips
proizvoda.



Ba)kAamBo

BiTaemo Bac i3 mokynkolo Ta AackaBo Mpocvmo
20 Kayby Philips! LLIo6 BrnosHi KopucTaTuca
NIATPUMKOIO, Ky NMponoHye Komnanis Philips,
3apeecTpyviTe BKPIO 3a aApecoio
www.philips.com/welcome.

[Nepea BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO YBaXKHO
npouMTanTe LEer NMOCIGHUK KOpUCTYBaYa Ta
30epiraliTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

Hebe3neyHo

-+ Hi B AsKOMYy pasi He 3aHypionTe
DAOK ABUIYHa Y BOAY | He
MUITE MOrO MiA KPaHOM.

VYBara!

« VY XoAHOMY pasi He
MPOLWTOBXYMUTE MPOAYKTHU B
OTBIP AAA MOAQYI MAABLIAIMM
Yi 32 AOMOMOrOIO MPEAMETIB,
KOAM MPUCTPIV NpaLiioE.
BrkopucToByTe AAA LIbOrO
AVLLIE LUTOBXAY.

« [lepea ™M sK Nia'€eAHYBaTH
MPUCTPIN AO MepPEXI,
nepeBipTe, UM Hanpyra, BKasaHa
Ha AHI MpUCTpoIO, 3biraeTbesa i3
Hanpyro y Mepexi.

«  AAS YHUKHEHHSA Hebesneku
HIKOAW He Mia eAHYMTE Lien
NpUCTPIN AO Tanmepa.

+ He BukopucToBynTe NpucTpin,
AKLLO KabeAb MMBAEHHS,
WTEKEP, 3aXUCHY KPULLKY,
MOBOPOTHE CUTO abo ByAb-AKY
IHWY YaCTUHY MOLIKOAXKEHO
abo Ha Hilt 3'S9BUAMCS TPILLMHMN.

AKLLO WHYP >KMBAEHHS
MOLUKOAYXEHO, AAA YHUKHEHHS
Hebe3neKn Moro HeEOOXIAHO
3aMIHWUTK, 3BEPHYBLUMCh

AO CEPBICHOIO LIEHTPY,
ynosHoBaxkeHoro Philips,

abo daxiBLB i3 HAAEKHOIO
KBaAipiKaLielo.

LIM NpucTpoem He MoXKHa
KOPWUCTYBATUCA AITAM.
TpumanTe npucTpint i LWHYp
MOAAAI BIA AITEN.

LIM nprcTpoemM MOXyTb
KOPWCTYBaTMUCSA OCOBM i3
nocAabAEHNUMM BI3NYHMM
BIAUYTTSIMM 2D0O PO3yMOBMMM
3AIBHOCTAMM, UM DOe3
HaA@KHOIO AOCBIAY Ta 3HaHb,
33 YMOBM, WO KOPUCTYBaHHS
BIADYBAETHLCA MiA HAMAAAOM,
iM ByAo MpoBeAeHO
IHCTPYKTaX WWOoAO be3neuHoro
KOPWCTYBaHHS MPUCTPOEM

Ta iX BYAO MOBIAOMAEHO MPO
MOAMBI PU3MKM.

3 MipKyBaHb be3neKku He
AO3BOAANTE AITAM OaBUTUCA
MPUCTPOEM.

HikoAn He 3aanLanTe NpucTpin
MpaLioBaTh 6e3 HarAAAy.
AKWoO HKa NpuAMnae A0 raeka
baeHaepa abo yalli, BUMKHITb
MPUCTPIN | BIA' EAHANTE MOrO
BiA po3eTKu. [1oTiM AonaTkoio
BMAAAITb MPOAYKTU 3i CTIHOK.
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ByabTe obepexHi, Koan
CMOPOXKHIOETE Yallly,
KOpUCTyeTecs abo umcTuTe
AVCKM, PiXKYYl DAOKM Ta CUTO
COKOBMXMMaAKKM. /A\e3a AyrKe
rocTpi.

He TopkanTeca Hoxis,
OCODAMBO KOAM MPUCTPIM
niA'€aAHaHO A0 Mepexi. BoHum
AYXe rocTpi.

AKWO A0 HOXIB MPUAMMAIOTb
MPOAYKTHW, MEPEA TUM AK
YNUCTUTU HOXKI, BUTAMHITb
WTEKEP I3 PO3ETKM.

ByabTe obepexHi, Koan
HaAMBAETE rapady pianHY

B KYXOHHWIM KOMbanH abo
BAEHAEP, OCKIABKM BHACAIAOK
parToOBOro BUMapOBYBaHHS
BOHa MOXE BUXOAMTU 3
MpUCTPOIO.

Lle” npucTpin npu1sHaueHui
BUMKAIOYHO AASt MOBYTOBOIO
BMKOPMCTaHHA.

YBara

Y »KOAHOMY pasi He
BUMMKaMTE NPUCTPIN,
NoBEPTaloUN rAeK BAEHAEPA,
YaLy Ym iXHI KpULKA.
3aBXAM BUMMKaMTE MPUCTPIN
MOBEPTaHHAM CeAeKTopa

LWBMAKOCTI B NMoAoxKeHHs O
abo OFF.
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Oapasy » NicAs BUKOPUCTaHHSA
BIA EAHANTE MPUCTPIN BiA,
Mepexi.

[lepea TWM AK BIAKPUTU
KPULLKY Ta TOPKHYTUCA OyAb-
AKOI YaCTUHM, AKa PYXa€ETbCA
MiA Yac BUKOPUCTAHHS, 3aBXKAM
AOYEKaNTECHA MOBHOI 3YMMHKM
PYXOMMX YaCTWH, MICAS

YOro BMMKHITb MPUCTPIN Ta
BIA'€AHANTE MOrO BiA MEPEX.
3aBXAM BUMMKaNTE Ta
BIA'€EAHYITE MPUCTPIN BIA
MepeXxi, AKLLO 3aA1LLIAETE NOro
6e3 HarAsAy Ta nepea TUM

AK Moro 36mpati, po3dunpaTy,
YUCTUTM Ta 3MIHIOBATU
NprAaAAS aDO HAbAMXKATIMCA
AO HACTUH, AKI PyXaloTbCs MiA,
Yac BMKOPMCTaHHS.

[lepea nepLumm
BMKOPUCTaHHAM pPeTEAbHO
MOUMCTITb HYaCTUHM, AKI
KOHTaKTYBaTUMYTb i3 Keto.
AMBITBCS IHCTPYKLIT | TabANLLIO

I3 YMLLLEHHS Y LIbOMY MOCIOHMKY.

Y »OoAHOMY pasi He
BUKOPUCTOBYUTE MPUAIAAA
Y1 AETAAI IHLLIMX BUPOBHWIKIB,
33 BUHATKOM TUX, AKI
PEKOMEHAYE KOMMAHIs

Philips. BukopucTanHs Takoro
MPUAIAAA UM AECTaAEM
Npu13BeEAE AO BTPATU rapaHTil.



+ He HanosHIoNTe Yawy um raek
BMLLE MAKCUMMAABbHOT MO3HAYKM.
AOTPUMYINTECA KIABKOCTI
MPOAYKTIB, Yacy 0bpobku
Ta WBMAKOCTI, LLO BKa3aHi B
MOCIBHMKY KOpPUCTYBaYa.

-« [lepea TMM sAK 0OpPOOAATH
rapsui MPOAYKTU, AanTe iM
OXOAOHYTU (AO TemnepaTypu
Hkye 80 °C).

- AasanTe npucTpoto
OXOAOHYTU AO KIMHATHOT
TemnepaTypu nicasd 0bpobKM
KOXHOI nopuyii.

«  AesKi NPOAYKTU, HaMpUKAAA
MOPKBa, MOXYTb CMPUYMHSATY
3HebapBAEHHS MOBEPXOHb
AeTanen. Lle He € wKiaAvBUM.
3HebapBAEHHS 3HMKaE Yepes
AEAKNM Yac.

- PiseHb wymy: Lc = 86 oAb [A]

EAekTpomarHiTHi noas (EMIN)

Ller npuctpin Philips Bianosiaae ycim

YMHHMM CTaHAApPTaM Ta NPaBOBKM HOPMaM,

LLO CTOCYIOTbCA BMAMBY @AKTPOMArHITHIX
noais (EMIT). 3riaHO 3 OCTaHHIMK HayKOBKMM
DOCAIAKEHHAMM MPUCTPIl € Be3NeUHM Yy
BMKOPUCTaHHI 32 YMOB MPaBUABHOI eKCrAyaTaLlil
BIAMOBIAHO AO IHCTPYKLLM, MOAGHUX Y LIbOMY
MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

YTuaAizauis

Bu1pib BUrOTOBAEHO 3 BUCOKOAKICHIX
MaTepiaAiB | KOMMOHEHTIB, siKi MOXHa
nepepobuTH | BUKOPUCTOBYBATU
MOBTOPHO.

&5

KOHTeMHEepa AAA CMITTA Ha BUPOOI O3HauaE,

O Ha Lielt BUPIO MOLMPIOETBCS Aist —
AvpekTyien Paan Espon 2002/96/EC:

He yTunizyiite uei Bupi6 i3 iHWMMM
nobyToBKMM Biaxoaamm. AisHaliTecst mpo
MICLIEBY CMCTEMY PO3AIAEHOTO 360pY
EAEKTPUYHNX Ta EAEKTPOHHNX NMPUCTPOIB.
HanrerxHa yTuaizaLis cTaporo npucTpoio
AOMOMOXKE 3amnobirT HeraTMBHOMY BMAVBY Ha
HABKOAMLLHE CEPEAOBMULLE Ta 3A0POB'St AAEN.

[O3HAYEHHS Y BUrASAI MEpeKpecAeHoro E

1 3araAbHun
orasa (maa. 1)

LLiToBxay KyxoHHOro KombaiHa
KpuLuKa yawi KyxoHHoro kombaiHa
Pixkyunit 6aok

MpuBiAHMI BaAa

Yalwa KyxoHHoro kombaiHa

BAok ABUryHa

Hacaaka AAs 3aMmillyBaHHS TicTa
MoaBitHUIM 06’eMHMI 36UBaY
PeryAboBaHMiM AUCK AASI Hapi3aHHS

[MoBOpPOTHUI1 AUCK AAA HATUPaHHSA

SIOIOICIIGIOIOIONS)

A: AAsi py6oro HaTUpaHHs
B: At ApiGHOro HaTMpaHHs

AMNCK AASl Hapi3aHHS COAOMKOIO (AWLLIE
HR7778)

Auck pAs noapibHeHHs (Anwe HR7778)
Auck aas kapTonai ¢pi (amwe HR7778)
KoHyc unTpyc-npeca

CiTouka unTpyc-npeca

P@EEEE &

LLIToBXa4 MiHi-COKOBUXMMAAKM (AULLIE
HR7777)

KpuLuKa MiHi-COKOBUXMMAAKK (AuLLE
HR7777)

DiAbTP MiHi-COKOBUXMMAAKM (AULLE
HR7777)

®

YKpaiHcbKa
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®

MAaTdopma MiHi-COKOBUXKMMAAKM (AMLLE
HR7777)

'AeKk MiHi-noapibHIOBaYa (AOAATKOBO)
YiwiAbHIOIO4E KiAbLLe (AOAATKOBO)
3HIMHUIA PidXKy4ni BAOK AASl MiHi-
noapibHioBaya (AOAATKOBO)

LLiToBxay MaKCi-COKOBUXXMUMAAKM (AuLLE
HR7778)

KpMLLKa MaKCi-COKOBUXMMAAKM (AULLIE
HR7778)

DiAbTP MaKCi-COKOBUXMUMAAKM (AULLIE
HR7778)

Yalua MaKCi-COKOBUXKMMAAKM (AULLIE
HR7778)

BasoBuit 6A0K valli Makci-
CcoKoBMXMMaAKM (anwe HR7778)

® ® ®®®

® ®

MipHa vawka aas 6AeHAepa

Kpuiika 6aeHAepa

['Aek 6aeHAEP2

YuiAbHIOIOHE KiAbLe

3HIMHMIT pidkyunit 6AOK AAs BAeHAepa
Kpuiika roTka

NoTok AAs 36epiraHHs

Aonatka

LLliTka AAS uMLEeHHS

POPOO®® ®

2 [lepea nepwum
BUKOPUCTAHHAM

[Nepea NEPLIMM BUKOPUCTAHHSAM MPUCTPOIO
Ta NpUAAAAS AOBPE MOYUCTITE AETAAI, K
KOHTaKTYBaTMMYTb i3 XKeto.

o6 aisHaTuCs BiAbLue KOPUCHMX
NMopaA Ta OCHOBHUX peLLenTiB
OHAaMH, MO>KHa:

1 siasinatv se6-cairt www.philips.com/
support.
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2 Ha ronogHiit CTOPIHLIi KAQLHITb KHOMKY
nowyky Q.

3 Vo MOLLYKY BBEAITb HOMEP BUPODY
“HR7776","HR7777" abo "HR7778".

4 3hanaiTs abo sasarTaxTe noTPIOHY
IHGOPMaLLIO 3 PE3YALTATIB MOLLYKY.

5 AVBOBWWKHI peLienTu WyKaiTe Ha Beb-
canTi www.philips.com/kitchen.

3 BukopucTaHHs
KYXOHHOro
KoMbanHa

3araAbHe 36MpaHHSA

[Nepl HiX BUKOPUCTOBYBaTU abO
BCTaHOBAIOBATYW MPUAGAASA, MEPEBIPTE, UM
NpUCTPIN 3i06paHo BiAMOBIAHO AO MaA. 2—10.

1 [NoBepTaliTe Yally 3a rOAMHHMKOBOIO
CTPIAKOIO, MOKM HE MOUyETE KAaLIaHHs, o6
3adikcyBaTh i Ha BAOLI ABMIYHA.

2 [Mia'eaHanTe NpuAaaas abo MpUAAAAS i3
BAaAOM AO Yallli.

3 [OKAQAITb MPOAYKTU AO Yalli.

e AAS LMTPYC-Npeca: MPUTUCHITD
LMTPYCOBI Ha KOHYCI Ta NEPENAITb AO
Kpoky 5.

4 HakpuiiTe vally KpuLKoIO Ta nosepTainTe
KPULLKY 33 FTOAMHHMKOBOI CTPIAKOID, MOKM
He nouyeTe KAaLaHHs, Wob 3adikcysaT ii.
[oTiM BCTaBTE LUTOBXaY B OTBIP AAA MOAQYI.
*  AAA AMCKIB Ta MiHI-COKOBMMMUMAAKM:

MPOLWTOBXYMTE MPOAYKTU B OTBIP AASA
NMoAQYI LITOBXAYEM.

[ia'eaHanTe WTekep A0 Mepexi.

o U1

[oAMBITECA pEKOMEHAOBAHY KIABKICTb
MPOAYKTIB | HaAaLWTyBaHHSA y TabAmui 11.
['loBEPHITb PeryAsTop y NoTpibHe
HaAaLUTYBaHHA LUBMAKOCTI.



7 Mics BMKOPUWCTaHHA NMOBEPHITb PEryASTOP
y noroxeHHs OFF i Bia’eaHariTe npucTpin
BiA MeEpPexi.

Aucku

['lepL H>X MoYaTH BUKOPWCTOBYBATV MPUCTPIN,
BMOEPITb MOTPIOHUIN AUCK 13 MEpEeAYEHNX
HIXYE | BCTAHOBITb MOMO BIAMOBIAHO AO MaA. 2.

Mpumitka

* [powToBxyiTe NPOAYKTV B OTBIP AAR NMOAAYI
wToBXayem. AAA OTPUMAHHA KPaLLMX Pe3yAbTaTiB
3aMoBHIONTE OTBIP AAR MOAAYI PIBHOMIPHO.
OBpobAAIOUM BEAVIKY KIABKICTb MPOAYKTIB, MoAaBanTe
X MaAMMM MOPLIAMM | LLOPa3y CrIOPOXHIONTE vallly.

Pi>kyunin 6aok ﬂ

Hassa [pv3HaYeHHs
AAA HaTvpaHHs [Nepea, MOHaTKOM BIKOPUCTaHHA NepesipTe, 4
Tosomomu APOAYKTE Ha MpUCTPIN 3i0paHO BIAMOBIAHO AO MaA. 3.
BOPOTHMM : . i
O | s APNq TOHKI UM TOBCT] 3a AOTIOMOTOIO PidyHOro 6A<?Ka MOXHa
WMATKM 3aBAAKN noapibHioBaTH MPOAYKTY, 3MiLLyBaT X
HaTMpaHHs
p MOBOPOTHIM abo pobuTu niope. Moro MO2Ha TaKOk
CTOPOHaMm BIKOPUCTOBYBATI AR SMILLIYBAHHSA PIAKOTO
P AAs HapizaHHs T'CTg Ha TopT. )
eryAboBa- .
HMMYAMCK " MPOAYKTIE Ha CKIBKH Lo BVIAa/6\I/ITI/l MPOAYKTM, A I'Ipl/IAl/lI'IaIOTb
' BCTAHOBAGHGT AO HO%a 260 “alui, BUKOPUCTOBY/ATE AOMaTKy,
Hapi3aHHs Y
p OB CMEpLLY BUMKHYBLUM NPUCTPIN.
ANCK ANA BukopucTaHHs/
Hapi3aHHs AAs HapizaHHs 3aCTOCYBaHHA ['p13HayeHHs
@ COAOMKOIO MPOAYKTIB TOHKOIO [NoapiOHeHHs DpuKaAeAbKU, PUBHI
(Aviwe COAOMKOIO Mm'sca/prbu KOTAETW, rambyprepu
HR7778) [MoApiOHEHHA Canbca, coyc necto abo
ANCK AN . LUMOYAI/TpaB AAA O3A0DAEHHA
) Anst IOAPIOHEHHA -
NoApiGHeHHs ! . [NoapiOHEHHS
MPOAYKTIB Ha MaAl o [Mocunka abo 03A00AeHHS
(Aviwe o ropixis abo . . .
abo APIBHI LWMaTKK canaTie, xAiba, Ny AMHriB
HR7778) LLIOKOAGAY
ANCK Ana . [MpuroTyBaHHa | [lacTa 3 Muraasesoro abo
. AAs HapizaHHs - .
KapTonal . niope 3 ropixis | apaxiCoOBOro MacAa
@ . MPOAYKTIB TOBCTOIO
opi (Amwwe
COAOMKOIO
HR7778)
E MpumiTka
. o
“ VBara BcTaasiiTe pixkyunii GAOK y Yally nepea T!M, AK
AOAABATU MPOAYKTH.
* ByabTe OBEPEXxHIMM 3 PikyUM AS30M ANCKa, BOHO * He BuKopucToByiiTe pi»{ywmh 6A0K A NOAPIGHEHHS
Mae Ayse rocTpi Kpai. Takux TBedpAVIX‘I'\'pOAyKTIB, AK KaBOBI .3epHa, KypKyMma,
LAV )'KOAHOMY pa3i He BVIKOPVICTOB\/%TE U.el;W AUCK AAS MYCKaTHUM TOPIX | K}/6MKM AbOAY, OCKIABKIN A€30 MOXXE
MOAPIGHEHHS TBEPAMX NPOAYKTIB, HANPUKAGA, KyOWKiB saTynuTmca. )
ABOAY. * He aonyckaiiTe, Wob NpucTpilt HAATO AOBrO MpaLlioBas
* [lpocyBaioumn MPOAYKTH B OTBIP AAA MOAQYI, HE TUCHITL niA 4ac MOAPIGHeHHs TBePACTo CMPY abo WOKOAAAY.
Ha LITOBXAY HAATO CHABHO. Lli npoAYKTW MOXyTb CUABHO HarpiTUCA, NoYaTH
MAGBUTHCA Ta 3pOOUTHICA FPYAKYBATUMM.
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Hacaaka AAs 3amillyBaHHS

TicTa @

[epeA NoYaTKOM BUKOPUCTaHHA NepesipTe, Yn
MPUCTPIN 3i6paHO BIAMOBIAHO AO MaA. 4.

AAA MOYaTKy NOBEPHITH PETYASTOP Y
nonoxeHHs ON i HaTUCHITb KHOMKY
NonepeAHbO BCTAaHOBAEHOTO HaAALLITYBaHHA
3aMillyBaHHA @, AA 3yrnnHKK NicAs

3aMilllyBaHHS TiCTa 3HOBY HATUCHITb LIO KHOMKY.

Hacaaky AAS 3aMilllyBaHHS TicTa MOXHA
BMKOPUCTOBYBATUN AAS LIBUAKOTO Ta AETKOrO
3aMillyBaHHs TiCTa AT XAIGa, BYAOUOK, MevkBa,
MUPOriB Ta MakapoHiB.

m Mopaaa

* VY pasi BUKOPUCTaHHs BOPOLLHA 3 BUCOKUM BMICTOM
KAGMKOBMHU: AASl HAMKPALLIMX PE3YAbTATIB AOAABANTE
60 r Boam Ha KoxkHi 100 r 6opoluHa Ta 3MiluyiTe 3a
wemakocTi 9-12 npoTarom 1,5 xBUAMHYK (MaKc. yac).

* KHonky nonepeAHbO BCTAaHOBAEHOTO HaAALITyBaHHS
3aMillyBaHHA @ 06AIAHAHO TaMEpPOM
ABTOMATWYHOTO BUMKHEHHSA AAA 3aXMCTY MPUCTPOIO BiA
nepeHaBaHTKEHHS.

* KHonka nonepeAHbo BCTAHOBAEHOTO HaAAWITYBaHHA
3aMilLyBaHHs @ nepeabavae TakoX Nepioa,
ABTOMATUYHOTO OXOAOAXKEHHS MICAS KOXHOTO LIMKAY
06pobku. [Mia yac Lboro nepioay KHoMka 6AMMaTHMe, i
T GYHKLLIIO HEMOXAMBO ByA€ YBIMKHYTH.

MoaBiIMHMI 06’ eMHUM

BiHYMK ﬁ

1\ Vsara!

* He BUKOPUCTOBYTE NOABINHNIA OB EMHMIM BIHUMK
AAA 3MiLLYBaHHA PIAKOTO TiCTa Ha TOPT i3 MacAOM i
MaprapyHOM. AAA LIbOrO BUKOPUCTOBYMTE Pixyumin
6AOK.

[Nepea NOYaTKOM BUKOPUCTAHHS NMEPEBIPTE, UM
MPUCTPIN 3i6paHO BIAMOBIAHO AO MaA. 5.
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AAA NoYaTKy NOBEPHITL PETYAATOP Y
noAoxeHHAa ON i HaTUCHITb KHOMKY
nonepeAHbO BCTaHOBAEHOTO HaAaITyBaHHA
361BaHHs (@). AAT 3yMMHKM MICAS 30MBaHHS
BEPLLKIB UM AEYHMX DIAKIB 3HOBY HATUCHITb LIIO
KHOTKY.

[ToABIMHUIM OB €EMHMM BIHUMK MOXKHA
BVIKOPWCTOBYBATU AAA 30MBaHHS SEYHMX BIAKIB
Ta BEPLLKIB, MPUrOTYBaHHA CyMilli And bese Ta
MOAMBKM 3i 30MTHX BEPLUKIB.

Mopaaa

* KHonky 36uBaHHs @ obraaHaHO TatMepom
aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHS AAS 3aXMCTY MPUCTPOIO BiA
MepeHaBaHTaXEHHS.

MNpec AAA LMTPYyCOBUX @

[Nepea NOYaTKOM BUKOPUCTaHHS NepesipTe, Yn
MPUCTPIN 3i0paHO BIAMOBIAHO AO MaA. 6.
LInTpyc-npec MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AAS
LWBMAKOrO Ta AETKOTO BUYABAEHHSA COKY i3
LMTPYCOBWX, TaKMX K aNeAbCUH, AMMOH Ta

rpenndpyT.

E MpumiTka

* BcTaHOBITE CiTYacTUi GIALTP AAS LMTPYC-Npeca Ha Ban
y Yaui. CAIAKYITE, OB BUCTYN Ha CiTY4acToMy GiAbTPI
3aX0AMB B OTBIP Ha pyuLi YaLli. ¥ pasi HaAeKHOro
BCTAHOBACHHS CITYaCTOrO GIAbTPA Yy TH KAALIAHHA.

* [IpUTUCHITL UNTPYC AO KOHyca. [lepecTaHbTe TUCHYTH,
106 3a HEOBXIAHOCTI BUAAAUTU M'AKOTb i3 CITYACTOro
dinbTpa. [icAs BUYABAEHHSA COKY UM AASt BUAGAEHHS
M'AKOTI NOBEPHITL peryaaTop y noAoxeHHs OFF i
BUIMITb i3 MPVCTPOIO Yallly 3 MPUAGAAAM.




MiHi-cokoBUXUMaAKa (AuLe

HR7777) =

[Nepea MouaTKOM BUKOPWCTaHHS NepPEBIpTe, UM
MPUCTPIN 3i6paHO BIAMOBIAHO AO MaA. 7.
MiHI-COKOBMXMMAAKY MOXHa BMKOPWCTOBYBATM
AN BUYaBAEHHS coky 3 500 1 pyKTiB Ta
OBOUIB, HAaMPUKAAA MOPKBU, IOAYK, KaByHa, rpyLL,
BMHOrpaAy i aHaHaca.

VYBara

* [pocyBaioun MPOAYKTH B OTBIP AASt MOARYI, HE TUCHITL
Ha WTOBXay HAATO CUABHO.
* He HanoBHioMTe Yallly BYLE MaKCUMaALHOT MO3HaUKM.

MpumiTka

* [lepea TUM K OOPOBAATH MPOAYKTU, BUAAAITH YCi
3epHATa Ta KICTOUKM 3i CAMB, abPUKOCIB, MEPCUKIB |
BULLEHD, 3 TAKOX 3HIMITb TBEPAY LIKIPKY 3 aHaHacis,
AVHb TOLLO.

Mini-noapibHIoBaY
(AoAaTKOBO) @

[Nepea NOYaTKOM BUKOPUCTaHHS NepesipTe, M
MPUCTPIN 3i0paHO BIAMOBIAHO AO Maa. 8.
MiHi-noApibHIOBaY MOXHa BMKOPUCTOBYBATM
AASt MOAPIOHEHHS KABOBWX 3€PEH, 3€PeH MepLito,
ropixig, TPas, CyxodpyKTi8 TOLLO.

CyxodpyKTI, TaKi SK iHXUP, MOXKHa MOAPIGHWUTY
| BUKOPMCTOBYBATK 5iK MOCKIKY AAA MOTYPTiB
abo NOCUMKY AN XAIDa U BickBiTa.

At ONMTUMAABHIX Pe3yAbTaTIB 0OpObKHM
CyLLEHOIO YOPHOTO IHXMPY 0bpObAsHTE
LoHanbirble 60 r NPOAYKTY 3a LWBMAKOCTI P
NPOTArOM 7 CEKyHA,

E Mpumitka

* [AeK MiHI-NoApIBGHIOBaYa Ta PiXkyumin BAOK
(AoCTynHWi 3 cepBicHUMM kKoaamu 9965 100 56737
Ta 9965 100 56882) MoxHa 3aMOBUTH Y ApAepa
Philips a6o B cepaicHomy LieHTpi Philips sik AoaaTkose
MPUAGAAA.

¢ AoTpumyiiTeca pekomeHaalii y Tabanui 11. He
HaroBHIONTE BULLE MaKCUMAALHOT MO3HAYKM Ha MiHi-
noApiGHioBaYi.

Makci-coKkoBUMKMMaAKa
(Amwe HR7778)

[Nepea MoYvaTKOM BUKOPWCTaHHS NepPEBIpTe, UM
MPUCTPIN 3i6paHO BIAMOBIAHO AO MaA. 9.
MaKCi-COKOBMKMMAAKY MOXHa
BMKOPWCTOBYBATU AAA BUMABACHHS COKY 3 1,5 Kr
GPYKTIB Ta OBOYIB, HAMPUKAAA MOPKBU, ABAYK,
KaByHa, rpyLL, BUHOrpaAy | aHaHaca.

VYBara

® V )KOAHOMY pa3i He BCTaBAsINTE B OTBIP AAS NOAaYi
PYKV UM iHLI NpeAMETU (HanprKAAA, BUAEAKY, HIXK,
AOXKyY abO AoNaTKy). AAA LIBOTO BUKOPUCTOBY#MTE
AVLLIE LITOBXaY, WO AOAAETBCS,

* [epea TUM AK 3HIMATU KPYLLKY, 3a4eKaiTe, MoKu
CiTOUKA HE 3YMMUHUTBLCA MOBHICTIO.

E MpumiTka

* 3aBAM NepeBIpANTe CUTO NepeA BMKOPUCTaHHAM.
He BUKOPUCTOBYITE COKOBMMKMMAAKY, SIKLLO MOMITUTE
6y Ab-5Ki NOLIKOAMKEHHS, HANPUKAAA, LLIAVUHU, TPILLMHM
UM He3adIKCOBAHUM AMCK AASI TEPTH.

* [epea TUM AK OOPOBAATY MPOAYKTU, BUAAAITb YCi
3epHATa Ta KICTOUKM 3i CAVB, abPUKOCIB, NEPCHKIB i
BULLUEHb, @ TAKOX 3HIMITb TBEPAY LUKIPKY 3 aHaHacis,
AVHb TOLLO.

* VY pasi HaAexHO! dikcaLlil KPULLKK Ha vaLwi
COKOBIDKUMAAKM Yy TH KAGLAHHA.
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BAeHaep @1

[Nepea NoOYaTKOM BUKOPUCTaHHS NepeBipTe, UK
NpUCTPIN 3i6paHo BiAMOBIAHO AO Maa. 10.
BAeHAEp MOXHa BUKOPWCTOBYBATU AAA
MPUrOTYBaHHS MOAOUHMX KOKTEMAIB, COKY, CyriB
Ta COYCIB i3 BUKOPUCTaHHAM PYKTiB, OBOYIB

Ta BoAM ab0 iHLWMX pianH. Moro MoxHa Takox

BVKOPUCTOBYBATN AAA MPUrOTYBaHHA MaloHE3y.

LLlo6 NMOKPULLMTK Aip, MOBEPHITL PEryAsTOp

y nonoxkeHHst ON i HATUCHITb KHOMKY
nonepeAHbO BCTaHOBAEHOTO HaAALLITYBaHHA
AN ABOAY (®). LLIO6 3ymuHUTY, 3HOBY HATUCHITL
L0 KHOTIKY.

E Mpumitka

® V )KOAHOMY pasi He BIAKPMBAMTE KPULLKY Ta He
3aHyploVTe PyKU Un ByAb-AKi MPEAMETU B FAEK, KOAM
6AeHAEp MpaLoe.

¢ [lepea TvM AK Nia'€AHYBaTH AO TAeKa BAeHAepa
PiKyumin BAOK, BCTAHOBAIOITE Ha PiXKyumin GAOK
YUWAbHIOIOYE KiAbLIE.

* AR AOAGBAHHA PIAKMX MPOAYKTIB Mia Yac poboTh
HaAviBanTe iX y rAek BAeHAEpa Yepes OTBIp AAA MoAaui.

¢ [lepea 06pOBKOIO MPOAYKTIB PiKTE X Ha HEBEAMKI
LIMATOUKM.

¢ LLlo6 0bpobuTH BEAUKY KIABKICTD MPOAYKTIB,
roaaBaiiTe iX MaAMK NOPLISMI, @ He BCe OApa3y.

¢ ObpobAAIOUM PiAWHY, AKa MOXKE MIHUTUCA (HanpUKAaA,
MOAOKO), He HaAMBaiiTe B raek BAaeHAepa Ginblie 1 A,
WOo6 BOHA HE BUAMBAAACA.

* [TOKAAAITb MPOAYKTU B rAek BAEHAEPa, He
MEPEBULLYIOUM MO3HAYKM MAKCVMAABHOTO PiBHS.

4 PeuenT

[ila No-AOMaLLHBOMY: TICTO AAA ML

[HrpeAieHTM

250 3BMYaiiHoro 6opollHa + AOAATKOBO
165 MA Tenaoi Boam

4T CyxuX APPKAXKIB

V2 CTOA. AOXKM LLyKpY-TliCKy

V2 4alHOT AOXKKM COAI
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Cnocib npuroTyBaHHs

1 Bcranosits raek baeHAEpa | A0ARNMTE B
HbOrO BOAY, APIPKAXI, LIyKOP Ta CiAb.
ABiYi HATUCHITb KHOTKY IMMYABCHOTO
PEXMMY, OO NepemillaTh MPOAYKTU.

3 3nimiTs raex i3 6roka ABUIYHA | 3aAMlITe
MOro Ha 5 XBUANH.

BcTaHoBITL B Yallly KyxOHHOro KombarHa
HaCaAKy AAS 3aMillyBaHHs TiCTa | AOAaNTE
B Yallly OOpPOLLHO, MICASt YOO NOBEPHITbL
PErYAATOP Y HaAaLITYBaHHS LBUAKOCTI 1.

5 MosinbHo HarvsaiiTe CyMILL APDKAXKIB B
OTBIP AAA MOAAYI, KOAU MPALIIOE ABUTYH.

6 O6pobasiiTe A0 YTBOPEHHSA KYABKM TiCTa.
*  AKWO KyAbKa TiCTa HAATO M'sIKa,

AoparTe 1 abo 2 CTOA. AOXKKM
6opoluHa.

7 Bumis KYAbKy TiCTa i3 YaLui, obKavamTe i

y DOPOLLHI Ta 3aropHiTb Y KyAIHapHY MAIBKY.

8 Aaitre TICTY MiAPOCTM 32 KiIMHATHOT
TemnepaTypu npoTarom 10—40 xBrAnH
33aAEXKHO BIiA TOIO, HACKIABKM FPYOOIO Mae
OyTH CKOPUWHKa.

9 HarpiliTe AyxoBKy 3 MaKCUMaAbHUM
HaAaLLTyBaHHAM TemnepaTypu.

10 Ha nocvnariit 6OPOLIHOM MOBEPXHI
po3KayaiTe TICTO AAS MILM | BUKAQAITD
Ha HbOrO TOMATHUIA COYC, MOLIapeAy Ta
CBIXKMIM Ba3nAIK.

11 Bunikaiite TicTo AAf MLy B rapavin
AYXOBLL.
e AAf 3aBepLUEHHA BUMiIKaHHA NOTPIOHO
6yae 8—10 XBUAMH 3aAEKHO BiA,
HaAALUTYBaHHS AYXOBKU.

[NiLa No-AOMaLIHBOMY: COYC Ta HauMHKa

IHrpeAieHTH

['pono3suLLa HaUMHKKM AAA LM

100 r MoLapeAw, Nopi3aHoi Ha LUMAaTKK
2 AVICTKM CBIXKOTO 6a3uAIKy, HapisaHoro
1 GoArapcbKmit nepeLb

50 r koBbacK

1 yepBOHa LUMBYAS



TBEPAMM CVp (NMapMe3aH)

TomaTHuM coyc:

100 mMA oBoueBOro BYAbIIOHY
2 CTOA. AOXKKIM TOMATHOI NacTw
2 AVICTKM CBIXKOTO BasmAiKy

Cnocib npuroTyBaHHA

1 [lonepeAHbO HarpinTe AyxOBKy
3 MaKCMMaAbHKM HaAALLITYBaHHAM
TemnepaTypu.

2 BcraHoBiTb ek baeHAEpa | A0ARNMTE B
HbOrO MPOAYKTU AAA COYCY.

3 3MilLyiiTe MPOAYKTYM Ha WBMAKOCTI 1
npoTsarom 3060 cekyHA.

4 3himiTs raex i3 6roka ABWIYHa | BCTAHOBITb
B Yallly KyXOHHOrO KOMbalHa HacaaKy AAs
Hapi3aHHs (AMCK).

5 Moxnaaims 6oArapcbkui nepetlp, kosbacy

Ta UMBYAIO Y Yallly | HapiKTe iX Ha

wemnakocTi 1.

BcTaHoBITL HacaaKy AAS HaTVpaHHA (AMCK)

i AOAANMTE B Yally c1p.

O6pobiTb c1p Ha wemaKocTi 1.

PoskauaiiTe TicTO AAA MiUM | 3MACTITb MOro

TOMATHMM COYCOM Ta BUKAQAITb HaUMHKY.

O oON o

BunikaiTe nidy B rapsadin Ayxosui
npoTarom 8—10 XBWAMH.

5 YuweHHs

I\ Veara!

* [lepea TUM AK YACTUTU NPUCTPIN, BIA'EAHYITE 110TO Bia
eAeKTPOMeEpeXxi.

*  ChiakyiTe, OB HOXI Ta AUCKM HE TOPKAAWCS TBEPAMX
NpeAMETIB. [HaKLEe BOHM MOXyTb 3aTyrUTHCA.

* Aeza rocTpi. byabTe 06epexHi nia vac umiieHHs
PiKy4oro 6AOKa KyXOHHOrO KombaiiHa, pixydoro baoka
6AeHAEPa Ta AMCKB.

-_—

BAOK ABMMYHa MOUMCTITE BOAOTOIO FaHuipKOIO.

2 lHwi vacTuHu muirTe raps4oio BOAOIO
(< 60 °C) i3 Mumioumm 3acobom abo B
NOCYAOMMIHINA MaLLIMHI.

6 36epiraHHs

1 [TPOLITOBXHITL KabeAb KMBACHHS Y
BOYAOBaHMiM BAOK AASt OO 36epiraHHs
(Maa. 13).

[NocTaBTe NPUCTPIN Y CyXOMY MiCL.

(A HR7776 Ta HR7777) MokAaaiTb Mani

aKceCyapy B Yallly KyXOHHOro KombarliHa

(Maa. 14).

4 (Apa HR7778) MornaaiTs Hacaaky s
3aMiLLYBaHHS TiCTa, PKYUM BAOK, MOABIMHIN
00'€MHMI BIHUVIK, AOMATKY Ta AVCKW B AOTOK
AN 30epiraHHs MpuAaaas (Maa. 15).

w N

7/ TapaHTia Ta
0bcAyroByBaHHS

Akwo Bam HeobxiaHa iHGopMaLLis UM
0bCAYroByBaHHs abo > BUHMKAZ MPODOAEMa,
BiABiAAMTE Beb-canT wwwiphilips.com/support un
3BEPHITLCA A0 LIEHTPY 06CAYroBYBaHHA KAIEHTIB
Philips y cBoitt kpaiHi. Homep TearedoHy MoxHa
3HAMTV Ha rapaHTiMHOMY TaAoHI. Ao y Batwin
KpaiHi Hemae LleHTpy obcAyroByBaHHS KAIEHTIB,
3BEPHITLCA AO MicLieBoro amaepa Philips.

UK 139

YKpaiHcbKa



7l E3

KyXOHHbIN KoMOanH

Ac KoMObaiHbl

HR7776/90 / HR7777/90 | HR7777/00/ HR7778/00
220-240V~ 50/60Hz  1300W

VIMnopTep Ha Tepputopuio Poccun 1 TamoxerHoro Colo3sa:

OO0 "Ouannc”, Poccuiickas Oepepaums, 123022 r. Mockea, ya. Cepres
Maxeesa, A.13, Tea. +7 495 961 1111

3roToBuTeAb!

“Ouannc KoHcblomep Aandctana b.B.”, Tyccenamnenen 4, 9206 AA, ApaxTeH,
HuaepaaHab

AAst BBITOBBIX HYXA,

Pecelt »xoH e KeaeHaik Oaak TeppuUTOpUACbIHA UMIOPTTaYyLUbI:

“"Ouannc” XKLLK, Pecert ®eaepaumsicel, 123022 Mackey kanachl, Cepreit Makees
Kewweci, 13-y, TeA. +7 495 961 1111

OHAIpyLi:

“"@uannc Koxcbiomep Aaridctana BB, TycceHamnenen 4, 9206 AA, ApaxTeH,

HuaepaaHabl
TyYPMbICTBIK KXKETTIAIKTEPre apHaAFaH




