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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar lieliski apzinas drogibas svarigumu. Més izstradajam un razojam savus produktus,
vislielako uzmanibu pievérsot patérétaju drosibai. Més aicinam biit piesardzigiem, lietojot
elektrisku ierlci, un ievérojiet turpmak minétos noradijumus par droibu.

DROSIBAS PASAKUMI o
VACUUMFRESH PRO LIETOSANA

PIRMS IZMANTOSANAS IZLASIET VISUS NORADIJUMUS UN
SAGLABAJIET PAMACIBU TURPMAKAM UZZINAM

Pirms ierices darbinaganas pirmo reizi, nonemiet
visus iesainojuma materialus un reklamas
uzlimes, un atbrivojieties no tiem videi nekaitiga
veida.

S0 ierici var izmantot bérni no 8 gadu vecuma
un personas ar ierobeZotam fiziskam, sensoram
vai psihiskdm sp&jam vai bez pieredzes un zina-
8anam, ja tas tiek uzraudzitas vai ir apmacitas
par ierices dro$u izmantoSanu un saprot saistitos
riskus

Nelietojiet ierici pie letes vai galda malas. Par-
liecinieties, ka virsma ir lidzena, tira un briva no
tGdens un citam vielam.

Nelietojiet ierici uz (vai pie) karsta gazes vai
elektriskas plits degla vai vietd, kur tas var
pieskarties karstai cepegkrasnij vai citai karstai
virsmai.

Nepieslédziet stravas vadu pie mainstravas roze-
tes un neatvienojiet to ar mitram rokam

Uzmaniet bérnus, lai vini nespélétos ar $o ierici.
Bérni bez uzraudzibas nedrikst tirTt ierlci un veikt
tas tehnisko apkopi.

Nedarbiniet ierici, ja bojats stravas vads vai

ta spraudnis, ierice darbojas ar klimeém, tika
nomesta vai jebkada veida bojata. Nekavéjoties
partrauciet ierices izmantosanu un telefoniski
vai ar e-pastu sazinieties ar Stollar, lai veiktu
nomainu vai remontu.

Darbiniet ierici uz lidzenas un cietas virsmas.

Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kamér tas
darbojas.

Nelietojiet atkartoti the VacuumFresh maisinus
péc izmantoSanas ar jélu galu, zivim, majputnu
galu vai péc the VacuumFresh maisina karsésa-
nas, pieméram, mikrovilnu krasni vai varot uz
mazas uguns.

Uzmanigi rikojieties ar vakuuma iepakotaju.

Nevelciet un neparvietojiet vakuuma iepakotaju,
turot aiz vada.

Lai noverstu aizrianas un noslapsanas risku,
novietojiet the VacuumFresh maisinus zidainiem
un maziem bérniem nepieejama vieta.

Neievietojiet parak daudz produktu the Vacu-
umFresh maisina. Noteikti atstajiet pietiekamu
brivu vietu the VacuumFresh maisina atvértaja
gal3, lai to to varétu pareizi ievietot vakuuma
iepakotaja aizkausédanas nodaljuma.

Neiepakojiet ar vakuuma iepakotaju priekdmetus
ar asam malam, pieméram, zivju asakas un cietas
caulas. Smailie priek8meti var pardurt un saplést
the VacuumFresh maisinu.

Darbiniet vakuuma iepakotaju tikai atbilsto$i no-
radjumiem $aja lietoSanas pamaciba, neméginiet
to darbinat savadak.

Novietojiet ierici vismaz 20 cm attaluma no
sienam, aizkariem un citiem materialiem, kas
nav izturigi pret karstumu vai tvaiky, un gaisa
cirkulacijai nodrosiniet adekvatu brivo vietu virs
ierices un uz visam pusém.

Tericei ir jabit tirai. Izpildiet tiriSanas noradiju-
mus 3aja lietoSanas pamaciba.
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SVARIGA DROSIBAS INFORMACIJA PAR
VISAM ELEKTRISKAJAM IERICEM

Pirms lieto3anas pilniba attiniet stravas vadu.

Nelaujiet stravas vadam nokarties pari sola vai
galda malai, pieskarties karstam virsmam vai
saplties mezgla.

Lai aizsargatu pret stravas triecienu, nemeérciet
stravas vadu, ta spraudni vai ierici Gdeni vai cita
skidruma.

Pirms ierices parvieto$anas, tirisanas vai uzgla-
basanas noteikti to izsléziet un atvienojiet stravas
vada spraudni no mainstravas rozetes.

Ieteicams regulari parbaudit ierici. Lai novérstu
riska situaciju, nelietojiet ierici, ja stravas vads, ta
spraudnis vai pati ierice ir jebkada veida bojati.
Nogadajiet visu ierlci tuvakaja autorizétaja
Stollar servisa centr3, lai veiktu parbaudi un/vai
remontu.

Jebkadi apkopes darbi, iznemot tiri8anu, javeic
autorizéta Stollar servisa centra.

Sl ierice ir paredzéta tikai lieto3anai sadzive.
Lietojiet ierici tikai paredzétajiem nolikiem,
nelietojiet citiem nolikiem. Nelietojiet to
transportlidzeklos, kas atrodas kustib3, vai laivas.
Nelietojiet ierici arpus telpam. Nepareiza izman-
toSana var izraisit ievainojumus.

leteicams instalét palieko3a sprieguma ierici
(standarta drosibas slédzi mainstravas rozetei),
lai nodrosinatu papildu drogibu elektrisko ieric¢u
izmanto3anas laika. leteicams ieinstalét elektro-
tikla, kas padod baro3anu iericei, drosibas sledzi
(ar nominalu palieko8o darbinasanas spriegumu,
kas neparsniedz 30mA).

Nav ieteicams ar $o ierici lietot pagarinatajvadu.
Tomeér, ja to lietojat, ta nominalvértibai ir jaatbilst
vai jabit lielakai par $Ts ierlces nominalvértibu.

Konsulté&jieties ar elektriki.



IEPAZISTIET

savu Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700
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VADIBAS PANELIS 3. “Sealing time” (aizkaus@Sanas laiks)
1. “Vacuum&Seal / Cancel” Tris iestattjumi, lai izvélétos maisinu vislabako
(radit vakuumu un aizkausét/atcelt) aizkauseanas laiku:
Atkariba no ierices stavokla §im taustinam ir » “Dry” (sauss) lestatijums: sausiem maisiniem un
divas funkcijas: ’ ’ priekdmetiem ar mazaku aizkauséanas laiku;

o Gaidstaves reZIma tas automatiski sak radit * “Moist” (mitrs) iestatijums: mitriem maisiniem
maisina vakuumu, péc tam automatiski aizkausé un produktiem ar lielaku aizkauséSanas laiku;
maisinu; « “Extended” (pagarinats): mitriem maisiniem un

« Darba re#ima (vakuuma radiSanas vai maisina mitriem produktiem ar pagarinatu aizkausésanas
aizkauséanas laika) tas partrauc ierices darbu. laiku.

2. “Pulse Vacuum” Sakotnéjais iestatljums ir sausiem maisiniem un
(radit vakuumu impulsa re¥ima) normals aizkausésanas laiks.
4. “Pressure” (spiediens)

Pieskarieties §im taustinam, un ierice saks radit
vakuumu, to atbrivojot, ierice partrauks darbibu.
So darbibu var atkartot. Péc tam piespiediet
“Manual Seal”, kad sasniegts nepiecieSamais
spiediens, un sakas aizkausésana. Atkariba

no produktu tipa varat izvéléties atskirigu
spiedienu.

Divi vakuuma spiediena iestatijumi:
“Normal” iestatTjums: parastu priek§metu
uzglabasanai normala vakuuma spiedien3;

“Gentle” iestatTjums: mikstu un saspieZamu
priekémetu uzglabasanai, kad vélams zemaks
vakuuma spiediens.
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Sakotnéjais iestatjums ir normalais vakuuma 9. §}1‘1tenes pieslégvieta
spiediens. lespraudiet liiteni pieslégvieta pirms
5. “Canister” (karba) “marinate” un “canister” rezZima darbibam.
Lai ar §lateni saktu radit vakuumu, izmantojot 10. Gaisa iesiikSanas atvere
k'z'irbas,'burku vakus, vina pudelu korkus vai Savieno vakuuma nodalfjuma un stikni.
citus piederumus. .
. _ . 11. Vakuuma nodalijums
6. “Manual Seal” (aizkausét manuali) ~ ) o o
. ) o N Izsiic gaisu no maisina un uztver no maisinu
Sim taustinam ir divas funkeijas: izpladuzo dkidrumu.
e Lai aizkausétu vienu maisina galu bez gaisa 12. Kaus&jo$a sliede
izstk3anas, to lieto maisina izveido$anai no Ark o auss maisi I
maisinu rulla; r karstumu aizkausé maisinus un rullus.
« Kad darbojas automatiska “Vacuum&Seal” 13. AugSpuses/apak3puses blives
funkeija, 8is taustins partrauc stkna motora Paredzétas vakuuma nodalijumam.
darbibu un uzreiz sk maisina noslégsanu. Tas 14. Kausé&%anas elements
lauj maisina iegiit zemaku vakuuma spiedienu, . . _
. ; L Sildelements ar teflona parklajumu noslédz
lai nesaspiestu trauslus priekdmetus. .
maisinus un rullus.
7. “Marinate” (marinét) . L
] ) 15. Maisina griezéjs
Lai marinétu produktus marinésanas tvertne. . L L
. . i Sagriez vélama izméra maisinus.
8. Gaitas displejs S ps
5 ) 16. Griez&ja paliktnis
o Parada vakuuma radisanas gaitu. o aq e q-
) o o Atbalsta griezéju ta slido3aja kustiba.
 Parada, ka ierice ir ieslégta, un vaks ir aizverts. 17. Pricks Ituri
Pagaidiet, lidz LED partrauc mirgot, péc tam 7. Priexspuses rokturis
ierice ir gatava lieto$anai. Bloké/atbloké vaku.
14 11 12 15 17 16 10 13
PIEDERUMI
(NAV PARADITI)

e 1x22cmx 3 mrullis
e 1x28 cm x 3 mrullis

o Atseviski pieejami ieprieksnogriezti
maisini un rulli.




DARBINASANA

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

PIRMS DARBINASANAS PIRMO REIZI

Pirms vakuuma iepakotaja lieto8anas pirmo reizi
nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas
uzlimes. Parliecinieties, ka ierice ir izslégta un
stravas vads ir atvienots no mainstravas rozetes.
Noslaukiet the VacuumFresh Pro korpusu ar mikstu
mitru dranu.
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VAKUUMA IEPAKOSANA,
IZMANTOJOT RULLI

1. Novietojiet the VacuumFresh Pro uz lidzenas
sausas virsmas. Pieslédziet stravas vada
spraudni 220/240 V mainstravas rozeté.

2. Pavelciet rokturi, lai atvértu vaku.

5. Nolaidiet griezéja paliktni un parvietojiet
griez&ju no viena gala lidz otram, lai nogrieztu
maisinu.

3. Parliecinieties, ka maisina griezgjs atrodas
griezéja paliktna viena gala. Péc tam novietojiet
griezéja paliktni aizmuguréja pusé.

4. Izvelciet nepiecie3ama garuma maisinu.

6. Novietojiet vienu nogriezta maisina galu uz
kauséSanas elementa.

Lietojot rulli, atstajiet 10 cm vairak par
vakuumé&jama priekSmeta garumu.
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7. Aizveriet vaku un stingri piespiediet rokturi, lidz
tas abas pusés fikséjas ar klikki.

8. Piespiediet “Manual Seal” taustinu, lai saktu
aizkausésanu.

9. Pavelciet rokturi, lai atvértu vaku un iznemtu

7.

Piespiediet “Vac&Seal” taustinu, lai saktu automa-
tisko vakuuma radiSanu un maisina aizkausésanu.

PIEBILDE

maisinu no the VacuumFresh Pro. Maisins ir
gatavs aizkaus&3anai ar vakuumu.

VAKUUMA IEPAKOéANA,
IZMANTOJOT MAISINU

1.

Novietojiet the VacuumFresh Pro uz lidzenas
sausas virsmas. Pieslédziet stravas vada
spraudni 220/240 V mainstravas rozeté.

. Ievietojiet the VacuumFresh Pro maisina

priek&metu, ko iepakosiet ar vakuumu.

. Notiriet un iztaisnojiet maisina atvérto galu,

parliecinieties, ka nebttu puteklu, kroku vai
nelidzenumu.

. Ievietojiet maisina atvértu galu vakuuma

nodaljjuma. Parliecinieties, ka maisins neaizklaj
gaisa iesiikdanas atveri.

. Aizveriet vaku un stingri piespiediet, lidz tas

abas pusés fiksgjas ar klikski.

. Parbaudiet “Sealing” un “Pressure” taustinu LED

lampinas statusu, lai apstiprinatu aizkausésanas
laiku atkariba no iepakojamo priek¥metu
mitruma pakapes (“extended”/“moist”/“dry”) un
vélama vakuuma spiediena (“Normal”’/“Gentle”)
atbilstosi produktu tipam.

Saja ierice maisina vakuuma iepakoSanas
laika rodas loti augsts vakuuma
spiediens. Lai novérstu trauslu
priek§metu saspie$anu augsta vakuuma
spiediena, noveérojiet vakuuma spiedienu
maisina un nekavéjoties piespiediet
“Manual Seal” taustinu, kad sasniegts
nepiecieSamais vakuuma spiediens.
Ierice partrauks sitkna darbinasanu un
saks maisina aizkausésanu.

8. Kad pabeigts, pavelciet rokturi, lai atvértu the

VacuumFresh Pro vaku un iznemtu maisinu.

PIEBILDE

« Laiiegtu vislabako aizkauséSanas
efektu, pirms nakamas lietoSanas reizes
laujiet iericei atdzist vienu mindti. Péc
katra maisina iepakosanas izslaukiet
vakuuma nodalfjuma $kidruma parpali-
kumu vai produktu paliekas.

+ Nepielaujiet kauséSanas elementa
parkar$anu. Nedarbiniet “Manual Seal”
taustinu 15 sekunzu laika kops ieprieksé-
jas lietoSanas reizes.

+ Nemaéginiet izmantot citus maisinus, kas
nav paredzéti iepako$anai ar vakuumu.

+ Lai atvértu aizkausétu maisinu, pargrie-
ziet to ar $kérém.
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VAKUUMA IE_PAKO§ANA, IZMANTOJOT
VAKUUMA KARBU

PIEBILDE

. Novietojiet the VacuumFresh Pro uz lidzenas
sausas virsmas. Pieslédziet stravas vada
spraudni 220/240 V mainstravas rozeté.

. Ar mikstu mitru dranu noslaukiet karbas vaku,
pamatni un parliecinieties, ka tie ir tiri un sausi.

. levietojiet priekdmetus karba un atstajiet vismaz
2 cm brivu vietu starp produktu un vaka stipu.
Notiriet karbas vaka stipu un karbas vaka
apaksgjo blivi.

. Atveriet ierIci. Ievietojiet vienu §lutenes galu
gaisa iesiikSanas atverg, bet otru latenes galu
ievietojiet karbas vaka vidus atveré.

. Parbaudiet “Pressure” taustina LED lampinas
statusu un parliecinieties, ka tas ir “Normal”
iestatijuma.

. Piespiediet “Canister” taustinu, lai saktu radit
vakuumu.

. Lai parliecinatos, ka gaiss neizplist starp vaku
un karbu, vakuuma radisanas siakuma ar roku
nospiediet uz leju vaka slédzi. lerice automatiski
partrauks darbu, kad iegiits pietiekams vakuuma
spiediens.

. Tiklidz darbiba ir izpildita, nekavgjoties
atvienojiet §luteni no karbas vai tvertnes.

Iepakojot ar vakuumu mitru produktu,
mitrums uzkrajas adaptera. Pirms
vakuuma radiSanas neaizmirstiet iztirit
adapteru, ja taja ir Gidens.

9. Lai atvertu karbu, uz tas vaka piespiediet
“Release” taustinu.

MARINESANA, IZMANTOJOT
MARINESANAS TVERTNI

1. Novietojiet the VacuumFresh Pro uz lidzenas
sausas virsmas. Pieslédziet stravas vada
spraudni 220/240 V mainstravas rozeté.

2. Ar mikstu mitru dranu noslaukiet karbas vaku,
pamatni un parliecinieties, ka tie ir tiri un sausi.

3. Uzlejiet marinadi uz produkta, labi sajauciet.
levietojiet galu karba un atstajiet vismaz 2 cm
starp produktu un vaka stipu. Notiriet karbas
vaka stTpu un vaka apaksgjo blivi.

4. Atveriet ierici. levietojiet vienu §latenes galu
gaisa iestikSanas atverg, bet otru §lutenes galu
ievietojiet karbas vaka vidus atveré.

5. Parbaudiet “Pressure” taustina LED lampinas
statusu, lai atbilsto$i produkta tipam
apstiprinatu nepiecieSamo vakuuma spiedienu
(“Normal”/“Gentle”). Sakotnéjais iestatijums ir
“Normal” rezims.

6. Piespiediet “Marinate” taustinu, lai sgktu
darboties mariné8anas reZims.

7. Indikators ir izgaismojies, kad darbojas
“Marinate” funkecija.

8. the VacuumFresh Pro automatiski izlaidis
gaisu péc katra darba cikla beigam. “Marinate”
funkcija sastav no 5 darba cikliem. Procesa
pabeigSana prasa apméram 6 miniites.

9. Marinésanas process ir pabeigts, kad nodziest
indikatora lampina.

10.Péc darba pabeigSanas nekavéjoties atvienojiet
§lateni no tvertnes.
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VADA UZGLABASANAS NODALIJUMS

Kad ierici nelietojat, ievietojiet stravas vadu
uzglabasanas nodaljjuma ierices aizmuguré.
Netiniet vadu ap ierici.

IEPAKOSANAS PAMATPRINCIPI

Iepakosana ar vakuumu ir vienkarss un érts veids,
ka saglabat partikas svaigumu. Iepako8ana ar
vakuumu nav paredzéta dzeséSanas vai saldésanas
aizvietoSanai. Produkti, kuri normali ir jaatdzesé
(zemak par 4°C) vai jasasaldé (zemak par -17°C),
pat péc iepakosanas ar vakuumu ir jaatdzesé

vai jasasaldé. lepakoSana ar vakuumu palidzés
saglabat produkta gar&u, krasu un tekstiiru. Tomér
ta, iesp&jams, neapturés dazu baktériju veidu
vairo$anos un riigdanu. lepako3ana ar vakuumu
neaizvieto karsésanu vai konservésanu.

Nepasniedziet un neédiet produktus, kuru smaka,
tekstira vai izskats liecina, ka tie ir bojati.

PIEBILDE

IepakoSana ar vakuumu nevar atjauninat
vecu produktu.

Saldésana

lepako$ana ar vakuumu palidz novérst apsaldésanu,
izstknéjot gaisu no maisina.

Novietosana (uzglabasana)

Saldédanas kameras aizmuguré temperatira

ir konstantaka, salidzinot ar citam zonam pie
saldédanas kameras durvim. Trausli produkti, kas
var viegli atkust, ir jauzglaba saldéganas kameras
aizmugure.

Produktu atkausé$ana

Lai iegiitu vislabakos rezultatus, saldétos produktus
atkauségjiet ledusskapi. Neatkausgjiet istabas
temperatira jélu galu, zivis, piena produktus vai
majputnu galu. Atkausésana mikrovilnu krasni

var ietekmét produktu tekstiru. Ja atkauséjat
mikrovilnu krasni, lai novérstu baktériju vairoanos,
saciet pagatavosanu uzreiz péc atkausésanas.

Gatavo$ana mikrovilnu krasni
un variana uz mazas uguns

VacuumFresh maisinus un rullus var lietot
mikrovilnu krasnI un varit uz mazas uguns.

Lai karsétu mikrovilnu krasni, iegrieziet viena
maisina stard, lai tvaiks varétu izklit, un ievietojiet
mikrovilnu krasni. Lai varitu uz lénas uguns,
ievietojiet maisinu kastroll ar Gdeni, lai maisina
virspuse bitu virs idens vienkarsai iznemsanai.

PIEBILDE

Nelietojiet atkartoti maisinus vai rullus
péc karsésanas mikrovilpu krasni vai
varianas kastroli.

Zupas un mérces

Lai aizkausétu ar vakuumu zupas un mérces, ielejiet
skidrumu maisina un atstajiet ta augSpusé vismaz 5
cm brivu vietu. Neaizkauséjiet ar vakuumu $aja vie-
ta. Novietojiet piepildito maisinu taisni saldésanas
kamera un laujiet $kidrumam sasalt. Iznemiet sasal-
déto maisinu, péc tam aizkausgjiet ar vakuumu.

PIEBILDE

Ja nepiecieSams tikai nedaudz buljona
vai citu Skidrumu, varat pirms tam sasal-
dét ledus kubinu traucinos un izmantot
péc vajadzibas. Lai taupitu laiku un no-
veérstu apsaldé$anu, méginiet savlaikus
iepakot ar vakuumu ledus kubinus.

Augli

Lai iegltu vislabakos rezultatus, daudzus auglus
var sasaldét pirms iepakosanas ar vakuumu.
Nomazgajiet un izzavéjiet auglus. Péc tam izklajiet
trauka vai uz cepama papira. Apméram 2 stundas
ievietojiet cepamo papiru saldésanas kamera, péc
tam parlieciet auglus vakuuma iepakotaja maisina
un iepakojiet.
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Darzeni

Saldati darzeni dazkart klast melni, ja pirms salde-
Sanas nav blanséti. Lai blansétu darzenus, uzvariet
katla vienu litru tdens. lelejiet liela bloda ledus tde-
ni un nolieciet pa rokai caurduri vai sietu. levietojiet
darzenus varo3a deni un variet noradito laiku. Dar-
zeni saglabas kosu krasu, stingribu un nepietiekami
novaritu konsistenci. Iznemiet no varo$a tdens

un iemerciet ledus tdeni, lidz pilniba atdzisusi. Ja
nepiecieSams, laujiet notecét Gdenim, nosusiniet un
ievietojiet vakuuma iepako$anas maisina.

PRODUKTU BLANSESANAS LAIKS

PRODUKTS BLANSESANAS

LAIKS

Brokolu ziedkopas - 1-2 minftes
apgrieztas
Burkani - Saciet parbaudit

atkariba no izmeéra péc 3 minTtém

Ziedkapostu ziedkopas - 1-2 miniites

apgrieztas

Kukuriizas valite 3-4 minites

Zalas pupinas 1-2 mindtes

Lapu zalumi, 30 sekundes

pieméram, spinati

Zirni (izlobiti) 1-2 minites

Cukurzirni 1-2 mindtes

Cukini - sagriezti 1-2 miniites

KrustzieZu dzimtas darzeni

Ta ka krustziezu dzimtas darzeni laika gaita izdala
gazes, péc vakuuma iepako3anas tie ir jauzglaba
sald&sanas nodaljjuma, nevis ledusskapi. So
darzenu skaita ietilpst brokoli, kaposti, Briseles
kaposti, ziedkaposti, lapu kaposti un raceni.

Gala, zivis un majputnu gala

Lai iegttu vislabakos rezultatus, nomazgajiet
majputnu galu un veselas, notiritas zivis, péc tam
saudzigi nosusiniet ar tiru papira dvieli.

Liellopa, tela, jéra gala, ciikgala un zivju fileja ir
saudzigi janosusina ar tiru papira dvieli.

Tas layj ietaupit laiku, kad gatavosiet édienu,

ka arl palidz saglabat mitruma limeni un formu.

Lai iegltu vislabakos rezultatus, pirms vakuuma
iepakosanas 1-2 stundas saldé&jiet galu, lai saglabatu
tas mitrumu un formu.

Ja iepakosiet ar vakuumu bez saldésanas, ievietojiet
maisina arl papira dvieli un parklajiet galu no abam
pusém pirms vakuuma iepakosanas, lai tas uzsiiktu

parmérigo mitrumu un sulu.

PIEBILDE

Vakuuma iepakoSanas rezultata gala
var klat tumsa. To izraisa skabekla
izstikné$ana, un tas neliecina par
bojasanos.

Malta kafija un citi pulverveida produkti

Ta ka maltas kafijas dalinas ir mazas, iesp&jams,
pirms vakuuma iepako$anas vajadzés kafiju iebért
paplra turza vai kafiju pirms tam ievietot maisina
vai originalaja iepakojuma.

PARTIKA NELIETOJAMIE PRIEKSMETI

Vakuuma iepakosanu var lietot, lai uzglabatu
partika nelietojamos priekdmetus:

Pargajienu, ce}o§anas un pirmas nepiecieSamibas
aprikojums

Vakuuma iepako$ana lauj to saglabat sausu un
ietaupit telpu — parsgji, sérkocini, apgérbs, kartes,
pase, baterijas, lukturi, fotofilma, signalraketes u. c.

Sudrabs

Palidz novérst apsibésanu. Lai nepielautu vakuuma
iepakotaja maisinu caurdurSanu, pirms iepakoSanas
uzklajiet uz sudraba papira dvieli vai mikstu
materialu.

Aizkauséto maisinu atkartota aizkauséSana

Vakuuma iepakoSanai més iesakam lietot tikai
VacuumFresh maisinus, tadu varat atkartoti
aizkausét maisinus, kas jau tika rGpnica aizkauséti,
pieméram, ar éipsiem, riekstiem un cepumiem.
Taisni nogrieziet maisinu, noslaukiet ellainas
paliekas vai drupatas, kas var traucét iepakosanai.
Novietojiet maisinu uz kausésanas sliedes, tacu ne
noteces tvertnég, un aizkauségjiet. Nevar aizkauseét,
pieméram, ar plastmasas maisinus ar Ziploc tipa
aizvérsanas tehnologiju vai partikas plévi.



IERICES DARBINASANA

]

PRODUKTU UZGLABASANAS TABULA

SALDESANAS KAMERA

STANDARTA DERIGUMA
TERMINS

DERIGUMA TERMINS
VAKUUMA IEPAKOJUMA

o mane

Malta gala 4 ménesi 1gads

Majputnu gala 6 ménesi 2-3 gadi

Zivis 4 ménesi 1 gads

Varitie édieni (saut&jumi, zupas) 3-6 ménesi 1-2 gadi

Darzeni 6 ménesi 1-2 gadi

Ogas 1-2 ménesi 6-8 ménesi

— sumgTDEGOA | EGAATERANE
Puscieti sieri (Cedaras, Sveices) 1-2 nedélas 4-8 ménesi

Cieti sieri (Parmas) 1-2 nedélas 4-8 ménesi

Avokado, sagriezts 1-2 dienas 5-6 dienas

— Do | pmlenaaTeos
Rieksti 6 ménesi 2 gadi

Risi 6 ménesi 2 gadi

Milti 6 ménesi 1-2 gadi

Cukurs 6 ménesi 1-2 gadi

Kafijas pupinas 6 ménesi 1gads

PIEBILDE

S1tabula ir paredzata tikai ka norade. Uzglabaganas laiks ir atkarigs no produkta
sakotnéjas kvalitates un ta, vai iepakojums ir pareizi aizkauséts.

11



APKOPE UN TIRISANA

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

Lai novérstu baktériju vairoanos un riigsanas
procesus, loti svarlgi ir regulari notirlt visas
VacuumFresh Pro aizkauséSanas sistémas dalas.
Izpildiet turpmak minétos apkopes un tirianas
noradijumus:

VacuumFresh Pro tiriana

1. Pirms ierices izjauk3anas un tiriSanas
parliecinieties, ka stravas vads ir atvienots no
mair)strévas rozetes.

2. Lai notiritu ierici, vienkarsi noslaukiet to ar tiru
mitru dranu, péc tam riipigi nosusiniet.

PIEBILDE

Vakuuma nodalijuma putuplasta blives

ir rlipigi janosusina pirms salik$anas;
salikSanu veiciet uzmanigi, lai nepielautu
bojajumus, un salieciet sakotngja
stavokli, lai nodro8inatu vakuumu.

Nemeérciet ierici idenT un neievietojiet
trauku mazgajama ma8ina. Nelieciet
nevienu dalu trauku mazgajama mas$ina.
Netiriet ierici ar abraziviem vai asiem
mazgasanas lidzekliem.

PIEBILDE

12

Maisinu tirisana

Lai maisinus izmantotu atkartoti, izgrieziet tos
otradi un nomazgajiet ar stkli silta ziepjudeni.
Nemazgajiet maisinus trauku mazgajama masina,
jo karstums var mikstinat maisina materialu, un
to vairs nevarés lietot. Pirms atkartotas lieto3anas
parliecinieties, ka maisini ir kartigi nosusinati.

PIEBILDE

Lai nepielautu saslim$anu, nelietojiet
maisinus, kuros bija taukaini produkti,
jéla gala, vistu vai citu majputnu gala,
vai kas tika lietoti mikrovilnu krasni vai
varidanai uz lénas uguns.

Tirisanas piederumi

1. Nomazgajiet visus vakuuma iepakotaja
piederumus ar stikli silta ziepjidenI. Nemeérciet
vaku @ideni, noslaukiet ar mitru dranu.

2. Karbas pamatnes (nevis vaku) var mazgat
trauku mazgajamas masinas augséja plaukta.
Pirms atkartotas lietoSanas parliecinieties, ka
piederumi ir kartigi nosusinati.

PIEBILDE

Neievietojiet karbas un vakus mikrovilnu
krasni vai saldéSanas kamera.

VacuumFresh Pro uzglabasana

1. Uzglabajiet VacuumFresh Pro uz galda, trauku
skapl vai atvilktné.

2. Kad ierlci nelietojat, atstajiet vaku atblokata
stavokli, jo noslégts vaks var bojat putuplasta
blives, izraisot izpladi.



KLOUMJU NOVERSANA

!

KLOUMJU NOVERSANA

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

PROBLEMA | VIENKARSS RISINAJUMS

Nekas nenotiek, kad méginu Parliecinieties, ka stavas vada spraudnis ir kartigi pieslégts
darbinat vakuuma iepakotaju mainstravas rozeté.

Parbaudiet stravas vaduy, lai atrastu iespéjamos bojajumus.

Parbaudiet, vai §1 rozete ir darba kartiba, pieslédzot citu ierici.

Parliecinieties, ka maising ir pareizi ievietots vakuuma nodaljjuma
zem gaisa ieslikSanas atveres.

Gaiss netiek pilniba izsiknéts no | Lai nodrosinatu pareizu noslég8anu, maisina atvértajam galam ir
maisina pilniba jaatrodas vakuuma nodalijuma.

Parbaudiet kauséSanas sliedi un putuplasta blivi zem vaka, vai
nav netirumu, un pareizi novietotas. Parliecinieties, ka nav bojatas
putuplasta blives uz vaka un pamatnes ap vakuuma nodalijuma.
Notiriet un novietojiet atpakal paredzétaja vieta.

lesp&jams, VacuumFresh maisina ir stice. Lai parbauditu,
aizkauséjiet maisinu, nedaudz atstajot gaisu, iemérciet ideni un
saspiediet. Ja paradas burbuli, maisina ir stice. Vélreiz aizkausgjiet
vai izmantojiet citu maisinu.

Izmantojiet tikai razotaja piegadato VacuumFresh maisinu vakuuma
reljefa kanaliem.

Gar blivi radusas siices, ko var izraisit krokas, drupatas, tauki vai
skidrumi. Velreiz atveriet maisinu, noslaukiet ta iekSpuses augsu un
pirms atkartotas aizkausé3anas izlidziniet gar kausédanas sliedi.
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KLOMJU NOVERSANA

PROBLEMA | VIENKARSS RISINAJUMS

Pé&c vakuuma radiSanas ierice Saja iericé ir iebavéts vakuuma spiediena sensors. VacuumFresh
nesak aizkausé$anu Pro neparslégsies automatiski aizkauséSanas rezima, ja maisina
netika sasniegts iepriek$noteiktais vakuuma spiediens. Parbaudiet
kausé$anas sliedi un putuplasta blivi zem vaka, vai nav netirumu
un vai pozicija ir pareiza. Notlriet un ievietojiet atpakal paredzétaja
vieta, péc tam méginiet vélreiz.

Parliecinieties, ka nav bojatas putuplasta blives uz vaka un
pamatnes ap vakuuma nodalfjuma. Iznemiet to no gropes,
nomazgajiet un riipigi nosusiniet vai nomainiet ar jaunu putuplasta
blivi (sanemiet no veikala, kura iegadajaties, vai tuvaka servisa
centra).

lesp&jams, VacuumFresh maisina ir siice. Lai parbauditu,
aizkauséjiet maisinu, nedaudz atstajot gaisu, iemérciet ideni un
saspiediet. Ja paradas burbuli, maisina ir stice. Aizkausgjiet vélreiz
vai lietojiet citu maisinu.

Gar blivi radusas siices, ko var izraisit krokas, drupatas, tauki

vai 8kidrumi. no maisina. Vélreiz atveriet maisinu, noslaukiet ta
iek3puses augdu un pirms atkartotas aizkausésanas izlidziniet gar
kausé3anas sliedi.

Pé&c maisina aizkaus&Sanas taja Gar blivi radusas siices, ko var izraisit krokas, drupatas, tauki vai
ir iekluvis gaiss gkidrumi. Velreiz atveriet maisinu, noslaukiet ta iek3puses augsu un
pirms atkartotas aizkausésanas izlidziniet gar kausésanas sliedi.

lesp&jams, produkti (pieméram, svaigi augli un darzeni) izdalis
gazi vai uzriigs. Ja uzskatat, ka produkts ir sacis bojaties, atveriet
maisinu un izmetiet produktu. Produkta bojasanos var izraisit
ledusskapja trikums vai temperatiiras svarstibas ledusskapi. Ja
produkts nav sabojajies. Nekavéjoties patéréjiet produktu.

Parbaudiet maisinu, lai atrastu iesp&jamo caurumu, kura dél nav
vakuuma. Neiepakojiet ar vakuumu cietus priekémetus ar asam
malam (pieméram, kauli vai riekstu ¢aumalas). Apklajiet maisina
asds malas ar papira dvieliem.




KLOMJU NOVERSANA aw

PROBLEMA | VIENKARSS RISINAJUMS

Maisin$ kiist Ja kauséSanas sliede vai kauséSanas elements parkarst un izraisa
maisina kusanu, iesp&jams, vajadzés pacelt vaku un laut kausésanas
sliedei vai kausé3anas elementam daZas miniites atdzist.

Karba nerodas vakuums Parliecinieties, ka §lutene ir kartigi savienota ar ierici un karbu.

Parliecinieties, ka karbas slédzis ir “Seal” stavokIi.

Pasa vakuumsiiksanas sakuma piespiediet vaku vai slttenes
adapteru, lai novérstu siici no vaka blives.

Parbaudiet, vai detalam ir bitiski bojajumi, ja ir, nomainiet ar jaunu.

Parbaudiet vakuuma iepakotaja darbibu.

Parliecinieties, ka karbas stipa ir pietiekami tira. Ja neattiecas nekas
no augstak minéta, sazinieties ar autorizétu servisa centru.




STOLLAR NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA

Bendrové Stollar visada ripinasi sauga. Gaminius projektuojame ir gaminame, pirmiausia
galvodami apie jlisy sauga. PraSome saugiai naudotis elektros prietaisais bei imtis toliau
nurodyty atsargumo priemoniy.

SAUGOS NURODYMAI
DEL VACUUMFRESH PRO

PRIES PRADEDAM! NAUDOTIS PRIETAISU, PERSKAITYKITE VISA
INSTRUKCIJA IR ISSAUGOKITE JA ATEICIAI

« Prie$ naudodami pirma kartg, nuimkite ir iSmes-
kite visas pakuotés medziagas bei lipdukus.

+ Vaikai nuo 8 mety ir asmenys su fizine, sensorine
ar psichine negalia ar pakankamai patirties ir
Ziniy neturintys asmenys §iuo prietaisu gali nau-
Ziniy apie saugy prietaiso naudojima suteikia
uZ jy sauga atsakingas asmuo ir jie supranta
galimus pavojus.

- Nenaudokite prietaiso 3alia stalvirio ar stalo
krasto. Pasirtpinkite, kad pavir$ius, ant kurio
statysite prietaisg, bty lygus, $varus ir sausas.

« Prietaiso nenaudokite ant (ar 3alia) jkaitusiy
dujiniy ar elektriniy kaitlenéiy ir kitur, kur jis gali
paliesti jkaitusj orkaités ar kitokj pavirsiy.

+ Jokiu bidu nebandykite §lapiomis rankomis kisti
kidtuka j elektros tinklo lizdg ar traukti i$ jo.

« Priziurekite vaikus, kad jie nezaisty su prietai-
su. Valyti ir atlikti vartotojui skirtus prieZiiiros

+ Niekada nesinaudokite prietaisy, jei yra paZeistas
jo maitinimo laidas ar kistukas, ir tuomet, kai
prietaisas yra sugedes, buvo numestas arba
pazeistas bet kuriuo kitu badu. Prietaisg tuojau
pat i&junkite ir telefonu ar el. pastu susisiekite su
Stollar, kad prietaisg pakeisty ar sutaisyty.

+ Gaminj naudokite ant plok&&io stabilaus pavir-
Siaus.

+ Nepalikite jjungto prietaiso be prieziiros.

,VacuumFresh“ maiSeliy nebenaudokite pakar-
totinai, jeigu juose laikéte Zalia mésa, Zuvj ar
paukstieng arba jeigu ,VacuumFresh“ maigelj
sildéte mikrobangy krosneléje ar viréte.

+ Suvakuumatoriumi elkités atsargiai.

- Vakuumatoriaus netraukite ir nenesiokite paéme

uz laido.

- Kad idvengtumeéte uZspringimo ir uzdusimo

pavojaus, ,VacuumFresh“ maiselius saugokite
nuo vaiky.

+ ,VacuumFresh“ maiselio neperpildykite maisto

produktais. Kad ,VacuumFresh“ maiselj galétu-
meéte teisingai jdéti j vakuumatoriaus sandarini-
mo kamers, jo atvirajame gale palikite pakanka-
mai laisvos vietos.

+ Vakuuminiu bidu nepakuokite daikty su astrio-

mis briaunomis, pavyzdZiui, Zuvy kauly ar kriau-
kliy. Smailas daiktai gali pradurti ar prapjauti
,VacuumFresh* maiselj.

- Nebandykite vakuumatoriaus naudoti kitaip, nei

apradyta $ioje instrukcijoje.

- Naudojamg prietaisg pastatykite bent 20 cm

atstumu nuo sieny, uzuolaidy ir kity karsciui bei
garams jautriy medziagy ir, kad galéty laisvai
judéti oras, palikite pakankamai vietos virsuje
bei i8 Sony.

+ Reguliariai valykite prietaisa. Laikykités ioje

instrukcijoje pateikty valymo nurodymuy.



STOLLAR NUOMONE , SVARBIAUSIA YRA SAUGA ao

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI, TAIKOMI
VISIEMS ELEKTROS PRIETAISAMS

- Prie§ naudodami prietaisa, i8vyniokite visa
maitinimo laida.

- Saugokite, kad maitinimo laidas nebity nusvires
per stalvirsio ar stalo krata, nesiliesty prie jkai-
tusiy pavirsiy, nesusimazgytu.

- Kad idvengtumeéte elektros smiigio, nemerkite
maitinimo laido, kistuko ar viso prietaiso j vande-
nj ar kokj kita skystj.

- JeiruoSiatés prietaisg perkelti j kita vieta, valyti,
i8ardyti ar surinkti, padéti j saugojimo vieta,
butinai jsitikinkite, kad variklis nesisuka, o tada

idtraukite maitinimo laido kistuka i$ elektros
lizdo.

- Patartina reguliariai apzitiréti prietaisa. Siekiant
i8vengti pavojaus, nenaudokite prietaiso, jeigu
paZeistas maitinimo laidas, kistukas ar pats
prietaisas. Visa prietaisg grazinkite j artimiausia
igaliotajj bendrovés Stollar techninés prieziiiros
centrg, kad ten jj patikrinty ir (arba) sutaisyty.

- Visus priezitros darbus, i8skyrus valyma, reikéty
atlikti jgaliotajame bendrovés Stollar techninés
prieziQiros centre.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Prie-
taisa naudokite tik pagal paskirt]. Nenaudokite
prietaiso vaziuojanciose transporto priemonése
ar laivuose. Nenaudokite lauke. Netinkamai
naudojantis prietaisu, galima susiZeisti.

- Kad, naudodamiesi elektros prietaisais, uztikrin-

tuméte didesne sauga, patariame sumontuoti
nuotékio srovés rele (apsauginj jungiklj). Prie-
taisa maitinancioje elektros grandinéje patartina
sumontuoti ne didesnés nei 30 mA nuotékio
sroves rele.

+ Su $iuo prietaisu ilginamojo laido geriau ne-

naudokite. Tadiauy, jeigu prireikty ji naudoti, jis
turi biiti pritaikytas $io prietaiso naudojamai ar
didesnei galiai.

+ Profesionalaus patarimo kreipkités j elektrika.
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su Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700
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VALDYMO SKYDELIS o Mygtukas ,,Dry“: skirta sausiems maiSeliams ir
1. Vacuum&Seal / Cancel produktams be drégmés; maZesné sandarinimo

(vakuumuoti ir uZsandarinti / nutraukti)

Sis mygtukas atlieka dvi funkcijas, kurios
priklauso nuo prietaiso bisenos.

Parengties bisenoje jis jjungia automatinj
maiSelio vakuumavima ir, kai vakuumavimas
pasibaigia - automatinj maiselio uZsandarinima.
Darbingje biisenoje (atliekant vakuumavimo ar
sandarinimo operacijas) jis sustabdo prietaisa.

. Pulse Vacuum (vakuumo impulsas)

Nuspaudus §j mygtuks, prietaisas pradeda
vakuumavimo operacija, o atleidus - nutraukia
ja. $j procesa galima kartoti. Kai bus pasiektas
reikiamas slégis, kad biity atlikta uZzsandarinimo
operacija, paspauskite ,Manual seal”. Galite
pasirinkti skirtingus maisto produktus
atitinkané&ius skirtingus slégius.

. Sealing time (sandarinimo trukme)

Geriausia sandarinimo trukme atitinkanéios trys
nuostatos.

kars¢iu trukme.

Mygtukas ,,Moist“: skirtas drégniems
maiSeliams ar maisto produktams su nedideliu
drégmeés kiekiu; sandarinimo kars&iu trukmeé
pritaikyta drégmei.

Mygtukas ,,Extended: skirtas drégniems maise-
liams ar labai $lapiems maisto produktams; nau-
dojama padidinta sandarinimo kar&&iu trukme.
Numatytoji nuostata yra skirta sausiems
maiSeliams ir sandarinimo trukmé yra normali.

. Pressure (vakuumo lygis)

Dvi vakuumo lygio nuostatos.

Normalaus vakuumo mygtukas: naudojamas
iprastiems produktams pakuoti normaliame
vakuume.

Nedidelio vakuumo mygtukas: naudojamas
minkStiems ir trapiems produktams pakuoti, kai
reikia maZesnio vakuumo.

Numatytoji nuostata yra normalus vakuumas.



SUSIPAZINKITE SU PRIETAISU @D

5.

REIKMENYS
(NEPARODYTI)

Indas

Skirtas pradéti vakuumavima per Zarnele, kai
vakuuminiu bidu pakuojama, naudojant indus,
stiklainiy dangtelius, vyno buteliy kam&é&ius ar
kitus reikmenis.

. Rankinis sandarinimas

Sis mygtukas atlieka dvi funkcijas:

Jis naudojamas uZsandarinti maiselio gala

be oro i8siurbimo, kai maiselis gaminamas i§
maiSeliy ritinio.

Kai atliekama automatiné vakuumavimo ir
sandarinimo funkeija ,Vacuum&seal®, $iuo
mygtuku sustabdomas siurblys ir tuojau pat
jungiamas maiSelio sandarinimas. Tai padeda
maiselyje sudaryti maZesnj vakuuma ir ivengti
glezny produkty sutraiskymo.

Marinavimas

Naudojamas maisto produktams marinuoti
marinavimo inde.

Eigos indikatorius

Rodo vakuumavimo proceso eiga.

Parodo, kad prietaisas jjungtas ir dangtelis
uzdarytas. Prietaisas bus paruostas naudoti tada,
kai LED nustos mirkséti.

14 11

1x 22 cm x 3m ritinys
1x 28 em x 3m ritinys

18 anksto supjaustytus maiselius ir
ritinius reikia jsigyti atskirai.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

12

.
. Zarnelés anga

Prie§ ,marinavimo® ir ,,indo“ operacijas j ia
anga jstatykite Zarnele.

Oro jsiurbimo anga

Jungia vakuumo kamera ir siurblj.
Vakuumavimo kamera

Joje 1§ maiSelio i§siurbiamas oras ir surenkamas
i8 jo istekéjes skyséio perteklius.
Sandarinimo juostelé

Naudojama karséiu sandarinti maiselius ir
ritinius.

Vir$utinis ir apatinis tarpikliai
Suformuoja vakuumavimo kamera.
Sandarinimo elementas

Teflonu padengtas kaitinimo elementas
maiSeliams ir ritiniams sandarinti.

Maiselio peilis

Atpjauna reikiamo dydzio maiselj.
Peilio bégelis

Prilaiko juo slystant;j peilj.
Priekiné rankenélé

Uzfiksuoja ir atpalaiduoja dangtelj.

15 17 16 10 13




NAUDOJIMAS

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

PRIES NAUDOJANTIS PRIETAISU
PIRMA KARTA

Prie$ naudodami vakuumatoriy pirma karta,
padalinkite visas pakuotés medZziagas ir reklaminius
lipdukus. Jsitikinkite, kad prietaisas i§jungtas ir
maitinimo laidas atjungtas. Prietaisg ,VacuumFresh
Pro“ nugluostykite minksta drégna luoste.

i

-
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VAKUUMINIS PAKAVIMAS, NAUDOJANT
MAISELIY RITIN]

1. ,VacuumFresh Pro“ pastatykite ant lygaus sauso
pavir§iaus. [ 220 / 240 V elektros tinklo lizda
istatykite maitinimo laido kistuka.

2. Norédami atidaryti dangtelj, patraukite
rankenéle.

5. Nuleiskite peilio bégelj ir, peilj stumdami i§
vieno galo j kita, atpjaukite maiselj.

3. [sitikinkite, kad maiSelio peilis yra kuriame nors
peilio bégelio gale. Tada atverskite peilio bégelj.

4. I&traukite reikiamo ilgio maiselj.

PASTABA

6. Viena atpjauto maiselio galg uzdékite ant
sandarinimo kar¢iu elemento.

Naudojant ritinius, kad maiSelj bty
galima uZsandarinti, jo ilgis turi bati apie
10 cm didesnis nei pakuojamo daikto.




PRIETAISO NAUDOJIMAS @D

7.

8.

9.

UZdarykite dangtel;j ir kaip reikiant paspauskite
rankenéle - abiejose pusése turi pasigirsti
spragteléjimas.

«

Paspausdami mygtuka ,Manua Seal®, pradékite
sandarinima.

Patraukdami rankenéle, atidarykite dangtelj ir
i§ ,VacuumFresh Pro“ i§imkite maiSelj. Maigelis
paruostas pakuoti vakuuminiu badu.

VAKUUMINIS PAKAVIMAS,
NAUDOJANT MAISEL]

1.

,VacuumFresh Pro“ pastatykite ant lygaus sauso
pavir§iaus. | 220 / 240 V elektros tinklo lizda
istatykite maitinimo laido kistuka.

. I,VacuumFresh“ maiselj sudékite daiktus,

kuriuos reikia supakuoti vakuuminiu bidu.

. Nuvalykite ir i8lyginkite atvirg maielio gals;

isitikinkite, kad neliko dulkiy ir rauksliy.

. Atvira mai8elio gala jdékite j vakuumine

kamers. [sitikinkite, kad maiselis neuzdengia oro
isiurbimo angy.

. Uzdarykite dangtel; ir kaip reikiant jj

prispauskite - abiejose pusése turi pasigirsti
spragteléjimas.

. Patikrindami LED , Sealing” ir ,,Pressure”

bisenas, jsitikinkite, kad sandarinimo trukmé
atitinka pakuojamy daikty drégnuma (drégni ar
sausi) ir vakuumo lygis (normalus ar nedidelis)
atitinkg maisto produkty tipa.

7. Kad prasidéty automatinis maiselio
vakuumavimas ir sandarinimas, paspauskite
mygtuka ,Vacuum & Seal®.

PASTABA

Kai atliekamas vakuuminis pakavimas i
maiselj, $is prietaisas sukuria labai stipry
vakuuma. Kad dél stipraus vakuumo ne-
biity sutraigkyti gleZni daiktai, stebékite
maiSelyje susidaranéio vakuumo lygi ir,
kai tik pasiekiamas reikiamas vakuumas,
tuojau pat nuspauskite mygtuka ,,Manual
Seal® Prietaisas nustos siurbti ir pradés
sandarinima kar$&iu.

8. Pabaigoje, patraukdami rankenéle atidarykite
,VacuumFresh Pro“ dangtelj ir i§imkite maiZelj.

PASTABA

+ Siekdami uZtikrinti geriausig sandaruma,
pries vél naudodami prietaisg, palaukite
1 minute, kad jis atvésty. Po kiekvieno
supakuoto maiselio i§ vakuumo kameros
i88luostykite skyséio pertekliy ar maisto
produkty likuéius.

+ Venkite sandarinamojo elemento perkai-
timo. Mygtuka ,,Seal“ po paskutinio jo
panaudojimo vél paspausti galima tik po
15 sekundZiy.

» Nebandykite naudoti vakuuminiam
pakavimui nepritaikyty maiseliy.

+ Norédami atidaryti uZsandarintg maiselj,
ji prakirpkite Zirklémis.
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VAKUUMINIS PAKAVIMAS
VAKUUMINIAME INDE

1. ,VacuumFresh Pro“ pastatykite ant lygaus sauso
pavirdiaus. [ 220 / 240 V elektros tinklo lizda
istatykite maitinimo laido kistuka.

2. Miksta drégna sluoste nusluostykite indo
dangtelj, indo krasta ir jsitikinkite, kad jie §variis
ir sausi.

3. [ inda pridékite tiek daikty, kad tarp maisto
produkty ir indo krasto likty bent 2 cm tarpas.
Nusluostykite su dangteliu besilieéiantj indo
kradta ir indo dangtelio sandarinamajj tarpiklj.

4. Atidarykite prietaisa. Viena Zarnos gala
istatykite j oro jsiurbimo angg, o kita - j indo
dangtelyje esanéia centrine kiauryme.

5. Patikrinkite LED ,Pressure” biiseng ir
isitikinkite, kad nuostata yra ,,Normal”.

6. Paspausdami mygtuka ,Canister”, jjunkite
vakuumavima.

7. Siekdami uztikrinti, kad tarp dangtelio ir indo
nepraeity oras, vakuumavimo pradzioje ranka
nuspauskite ir palaikykite dangtelio rankenéle.
Kai bus pasiektas reikiamas vakuumo lygis,
prietaisas i8sijungs automatiskai.

8. Baige darbg, zarnele i$ indo ar taurés iSimkite
nedelsdami.

PASTABA

Vakuuminiu biidu pakuojant drégna
maistg, drégmé patenka j adapterj.
Jeigu adapteryje yra drégmés, pries
vakuumuodami, ja i§valykite.

9. Norédami atidaryti indg, paspauskite ant jo
dangtelio esantj mygtuka ,Release®.

MARINUOKITE, NAUDODAMI
MARINAVIMO TAURE.

1. ,VacuumFresh Pro“ pastatykite ant lygaus sauso
pavir§iaus. [ 220 / 240 V elektros tinklo lizda
istatykite maitinimo laido kistuka.

2. Miksta drégna sluoste nusluostykite indo
dangtelj, indo krasta ir jsitikinkite, kad jie Svarls
ir sausi.

3. Marinata supilkite ant maisto produkty ir gerai
papurtykite. [ inda pridékite tiek mésos, kad tarp
maisto produkty ir indo kra&to likty bent 2 cm
tarpas. Nusluostykite su dangteliu besilieiantj
indo krasta ir indo dangtelio sandarinamajj
tarpiklj.

4. Atidarykite prietaisa. Viena Zarnos gala jstatykite
i oro jsiurbimo angsg, o kita - j indo dangtelyje
esantia centrine kiauryme.

5. Patikrinkite LED ,Pressure” biisena ir jsitikinkite,
kad nuostata yra ,Normal®.

6. Kad prasidéty darbas, paspauskite mygtuka
,Marinate®.

7. Kol atliekama funkcija ,Marinate®, §viedia
indikatorius.

8. Po kiekvieno darbinio ciklo ,VacuumFresh Pro“
automatigkai igleidzia ora. Funkcija ,Marinate”
sudaro 5 ciklai. Procesas uZtrunka apie 6 minutes.

9. Kai marinavimo procesas pasibaigia, indikatorius
uzgesta.

10.Baige darbg, Zarnele i$ taurés isimkite nedelsdami.
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VIETA LAIDUI LAIKYTI

Kai nesinaudojate prietaisu, jo maitinimo laida
laikykite tam skirtoje vietoje prietaiso uzpakalinéje
dalyje. Laido nevyniokite apie prietaisa.

VAKUUMINIO PAKAVIMO PAGRINDAI

Vakuuminis pakavimas yra lengvas ir patogus
biidas i§saugoti maisto produkty dviezuma.
Vakuuminis pakavimas nepakeiéia laikymo
Saldytuve ar saldiklyje. Maisto produktus, kuriuos
reikia laikyti aldytuve (Zemesnéje kaip 4 °C
temperatiiroje) ar Saldiklyje (Zemesnéje kaip -17 °C
temperatiiroje), net ir supakavus vakuuminiu budu
reikia sudéti i aldytuva ar 8aldiklj. Vakuuminis
pakavimas padeda i§saugoti maisto produkty
aromaty, spalva ir tekstiira. Jis negali sustabdyti
tam tikry rasiy bakterijy vystymosi ir mieliy
fermentavimosi. Vakuuminis pakavimas néra
pasterizavimo ar konservavimo karéiu pakaitalas.

Nevartokite tokiy maisty produkty, kuriy kvapas,
tekstira ar i§vaizda yra kaip sugedusio maisto.

PASTABA

Vakuuminis pakavimas negali atdvieZinti
maisto produkty, kuriy vartojimo laikas
yra pasibaiges.

UZsaldymas

Vakuuminis pakavimas padeda idvengti maisto
yapdegimo* 8aléiu, nes maiSelyje nelieka oro. Yra
ir kity bidy maisto produktams 3aldiklyje ilaikyti
ilgiau.

Sudéjimas (laikymas)

UZpakalinéje 3aldiklio dalyje temperatiira yra
pastovesné nei vietose $alia Saldiklio dureliy.
Lengvai atitirpstancius jautrius produktus reikia
laikyti uzpakalinéje 3aldiklio dalyje.

Maisto produkty atsildymas

Norédami pasiekti geriausius rezultatus, uzsaldytus
maisto produktus atsildykite 3aldytuve. Zalios
mésos, zZuvies, pieno produkty ar paukstienos
niekuomet neatsildykite kambario temperatiiroje.
Atsildant mikrobangy krosneléje, gali pasikeisti
maisto produkty tekstira. Jeigu at$ildéte
mikrobangy krosneléje, kad isvengtumeéte bakterijy
dauginimosi, nedelsdami pradékite virti ar kepti.

Maisto ruoSimas mikrobangy krosneléje ir virimas

,VacuumFresh“ maiSelius ir maiSeliy ritinius galima
déti j mikrobangy krosneles ar virti. Maista ruosda-
mi mikrobangy krosneléje, nukirpkite vieng maige-
lio kampa, kad galéty i3eiti garai, ir jdékite tiesiai i
mikrobangy krosnele. Virdami, maisel;j j prikaistuvj
su vandeniu jdékite taip, kad i§ vandens ky3oty
maielio virSus ir jj buty galima lengvai i8imti.

PASTABA

Jeigu maiSeliai ar maiSeliy ritiniai
idedami i mikrobangy krosnele ar puods,
ju nebegalima naudoti pakartotinai.

Sriubos ir padaZai

Norédami vakuuminiu biidu supakuoti sriubas

ir padazus, skystj supildami j maiselj, jo virduje
palikite bent 5 ecm tuscios vietos. Kol kas
vakuuminiu bidu nepakuokite. Uzpildyts maiselj
vertikaliai pastatykite j $aldiklj ir palaukite, kol
skystis uzsals. Uzsalusj maiselj i§imkite i§ Saldiklio
ir tada jj uZsandarinkite vakuuminiu btidu.

PASTABA

Jeigu jums véliau prireiks tik nedideliy
kiekiy sultinio ar kity skyséiy, tai juos
galite uZ3aldyti ledo kubeliy padékluose
ir naudoti po tiek, kiek reikés. Kad
sutaupytumeéte laiko ir iSvengtuméte
maisto ,,apdegimo* $aléiu, pabandykite i§
anksto vakuuminiu biidu supakuoti ledo
kubelius.
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Vaisiai

Kad bty pasiekti geriausi rezultatai, daugelj vaisiy
galima uz8aldyti prie$ juos pakuojant vakuuminiu
bidu. Vaisius nuplaukite ir nusausinkite. Tada
paskleiskite ant padéklo ar kepimo skardos. Kepimo
skarda maZdaug 2 valandom jdékite j 3aldiklj ir

po to vaisius perkelkite j vakuuminio pakavimo
maidelj ir uZsandarinkite vakuuminiu badu.

DarZovés

Jeigu pries uzdaldyma darZovés neapverdamos,
jos kartais pajuoduoja. Norédami apvirti

darZoves, 1 litro puoda uzpildykite vandeniu ir
uzvirkite. Taip pat j didele taure pripilkite labai
Zalto vandens ir pasiruogkite kiaurasamtj arba
sietelj. Darzoves sudékite j verdantj vandenj ir
palaikykite rekomenduojama laiko tarpg. DarZovés
turi i8laikyti ryskias spalvas ir i8likti tragkios bei
,nevisigkai idvire“. I§imkite i§ verdanéio vandens ir
panardinkite  Salta vandenj, kad visigkai atvésty.
Jeigu reikia, nupilkite vandenj, nusausinkite ir
perkelkite | vakuuminio pakavimo maigelj.

MAISTO PRODUKTU APVIRIMO TRUKME

MAISTO PRODUKTAS APVIRIMO

TRUKME

Brokoliy Ziedai, nukarpyti 1-2 minutés

Pradékite tikrinti
po 3 minuciy

Morkos, priklauso
nuo dydzio

Ziediniy kopiisty Ziedai, 1-2 minutés

nukarpyti

Kukuriizai ant burbuolés 3-4 minutés

Sparaginés pupelés 1-2 minutés

Lapinés darZovés, 30 sekundziy

pavyzdziui, Spinatai

Zirniai (su ankatimis) 1-2 minutés

Sparaginiai Zirniai 1-2 minutés

Cukinija, supjaustyta 1-2 minutés

griezinéliais

Kopiistinés darZovés

Kadangi, laikui bégant, koptstinés darZovés i8skiria
dujas, supakavus vakuuminiu budu, jas reikia
laikyti ne $aldytuve, o aldiklyje. Sios darzoveés tai:
brokoliai, kopiistai, Briuselio kopustai, ziediniai
koptstai, lapiniai koptstai ir ropés.

Mésa, Zuvis ir paukstiena

Norédami pasiekti geriausius rezultatus, paukstiena
bei sveikas $varias Zuvis nuplaukite ir nusausinkite
popieriniu rank&luoséiu.

Jautieng, verSieng, érieng, kiauliena ir Zuvies filé
reikia nusausinti §variu popieriniu rank$luoséiu.
Sie papildomi veiksmai sutaupys jisy laikg gami-
nant maista ir taip pat padés iSsaugoti tinkama
drégmeés lygij bei produkty forma. Norédami pasiek-
ti geriausius rezultatus, kad bity i8saugota mésos
drégmé ir forma, prie§ pakuodami vakuuminiu
btdy, jg 1-2 valandoms jdékite j 3aldiklj.

Jeigu vakuuminiu biidu pakuosite prie$ tai neuzsal-
de, tai, prie$ uzsandarindami, j maisel;j i§ kiekvienos
meésos pusés jdékite popierinj ranksluostj, kad jis
sugerty drégmeés pertekliy ir sultis.

PASTABA

Vakuuminiu bidu supakuota mésa gali
patamséti. Tai jvyksta todél, kad yra
pa8alintas deguonis, ir tai nereigkia, kad
mésa sugedo.

Malta kava ir kiti milteliy pavidalo maisto produktai

Kadangi maltos kavos grideliai labai mazi, tai pries
pakuojant vakuuminiu biidy, ja gali tekti suvynioti
popieriniu ranksluoséiu arba sudéti | maiselj ar
originalia pakuote.

NEVALGOMI DAIKTAI

Vakuuminis pakavimas gali padéti i§saugoti
nevalgomus daiktus.

Jis praveréia stovyklaujant, keliaujant ar saugant
avarine jranga.

Vakuuminiu bidu supakuoti daiktai i§lieka sausi ir
uZima maZiau vietos. Taip pakuoti galima tvarséius,
degtukus, drabuzius, Zemélapius, pasus, maitinimo
elementus, Zibintus, kino ir fotografines juostas,
signalines raketas ir t. t.



PRIETAISO NAUDOJIMAS

]

Sidabras

Padeda i§vengti patamséjimo. Kad sidabrinis
daiktas nepradurty vakuuminio maiselio, pries
pakuodami vakuuminiu biidu, daikta apvyniokite
popieriniu rank$luoséiu ar minkstu daiktu.

Pakartotinas karéiu uZsandarinty maieliy
uZsandarinimas

Vakuuminiam pakavimui patariame naudoti tik
,VacuumFresh“ maiselius, ta¢iau pakartotinai

uzsandarinti galite ir tokius maiSelius, kuriuos
isigijote su bulviy tragkuéiais, riedutais ar
sausainiais. MaiSel} nukirpkite tiesia linija ir
nusluostykite visus riebaly bei trupiniy likuéius,
kurie gali sutrukdyti sandarinimui. Maigelj uzdékite
ant sandarinimo zonos, bet ne i lady padékla

ir uzsandarinkite. Tokiy plastikiniy maigeliy,

kaip maiSeliai su uZtrauktuko tipo sandarinimo
elementu ar plastikinés vyniojimo plévelés,
uZsandarinti negalima.

MAISTO PRODUKTY LAIKYMO TRUKMIY LENTELE

SALDIKLYJE STANDARTINE . LAIKYMO .
LAIKYMO TRUKME VAKUUME TRUKME

Dideli jautienos, kiaulienos ar érienos gabalai 6 ménesiai 2-3 metai

Malta mésa 4 ménesiai 1 metai

Paukstiena 6 ménesiai 2-3 metai

Zuvis 4 ménesiai 1 metai

Paruosti produktai (trogkiniai, sriubos) 3-6 ménesiai 1-2 metai

Darzovés 6 ménesiai 1-2 metai

Uogos 1-2 ménesiai 6-8 ménesiai

SALDYTUVE STANDARTINE . LAIKYMO .
LAIKYMO TRUKME VAKUUME TRUKME

Pusiau kieti siiriai (Cederis, veicarigkas)

1-2 savaités

4-8 ménesiai

Kietieji siiriai (parmezanas)

1-2 savaités

4-8 ménesiai

Avokadas, supjaustytas 1-2 dienos 5-6 dienos

SANDELIUKE STANDARTINE LAIKYMO .
LAIKYMO TRUKME VAKUUME TRUKME

Riesutai 6 ménesiai 2 metai

Ryziai 6 ménesiai 2 metai

Miltai 6 ménesiai 1-2 metai

Cukrus 6 ménesiai 1-2 metai

Kavos pupelés 6 ménesiai 1 metai

PASTABA

Sia lentele naudokités tik orientacijai. Laikymo trukmé priklauso nuo pradinés maisto
produkty kokybés ir tai, ar jie teisingai supakuoti.

N
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PRIEZIURA IR VALYMAS

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

Siekiant i§vengti bakterijy atsiradimo ir mieliy
fermentacijos, ,VacuumFresh Pro“ pakavimo
sistema reikia reguliariai valyti.

Laikykités toliau pateikty prieZidros ir valymo
nurodymuy.

,VacuumFresh Pro“ valymas

1. Prie$ ardydami ir valydami prietaisg, jsitikinkite,
kad kistukas istrauktas i elektros tinklo lizdo.

2. Valydami prietaisa, ji tiesiog nusluostykite $varia

drégna Sluoste ir po to gerai nusausinkite.

PASTABA

Pries surinkdami prietaisg, gerai
i8dZiovinkite aplink vakuumine kamera
sumontuotus puty pavidalo tarpiklius.
Surinkdami prietaisg, saugokite, kad ju
nepaZeistumeéte, ir, kad uZtikrintuméte
gera vakuumg, juos uZdékite toje padioje
vietoje, kur buvo.

Prietaiso negalima panardinti j vandenj
ar plauti indaplovéje. Indaplovéje
neplaukite jokiy prietaiso daliy. Prietaiso
nevalykite $veitimo priemonémis

ar chemigkai aktyvioms plovimo
priemonémis.

PASTABA

26

Maiseliy valymas

Plaudami pakartotinam panaudojimui skirtus
maiselius, juos i&verskite ir nuplaukite kempine
su $iltu muiluotu vandeniu. Maigeliy neplaukite
indaplovéje, nes dél per didelio kars¢io gali
sumink$téti maideliy medZiaga ir jie nebetiks
naudoti pakartotinai, Prie§ vél naudodami
maiselius, jsitikinkite, kad jie gerai i§dZiGvo.

PASTABA

Kad nesusirgtumeéte, pakartotinai
nenaudokite maiseliy, kuriuose buvo
riebiis maisto produktai, Zalia mésa,

v iv s .
paukstiena ar vistiena arba kurie buvo
naudoti mikrobangy krosneléje arba
virti.

Reikmeny valymas

1. Visus vakuuminius reikmenis nuplaukite
kempine su $iltu muiluotu vandeniu. Dangtelio
nenardinkite j vandenj. Ji nusluostykite drégna
luoste.

2. Indy pagrindus (ne dangtelius) galima plauti
virdutinéje indaplovés lentynoje. Pries vél
naudodami reikmenis, jsitikinkite, kad jie gerai
i8dzitvo.

PASTABA

Indeliy ir jy dangteliy nenaudokite
mikrobangy krosneléje ar Saldiklyje.

,VacuumFresh Pro“ laikymas

1. ,VacuumFresh Pro“ laikykite ant stalo, spinteléje
ar stal&iuje.

2. Kai prietaisu nesinaudojate, jo dangtelis turi
biti atpalaiduotas, nes kitaip bus paZeistas puty
pavidalo tarpiklis ir prietaisas taps nesandarus.



SUTRIKIMU SALINIMAS
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SUTRIKIMU SALINIMAS

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

PROBLEMA | SPRENDIMAS

Kai bandau vakuumuoti pakuote,
niekas nevyksta.

Patikrinkite, ar maitinimo laido kistukas kaip reikiant jstatytas |
elektros lizda.

Patikrinkite, ar maitinimo laidas nepaZeistas.

Prijungdami kita prietaisg, patikrinkite, ar elektros lizdas veikia.

Isitikinkite, kad mai3elis teisingai jdétas j vakuumo kamera po oro
isiurbimo anga.

18 maiSelio paSalinamas ne visas
oras.

Kad maiselis biity tinkamai uZsandarintas, jo visas atviras galas turi
buti vakuuminéje kameroje.

Patikrinkite, ar ant sandarinimo juostelés ir puty pavidalo tarpiklio
néra nedvarumuy, ar jie savo vietose. [sitikinkite, kad ant dangtelio ir
pagrindo aplink vakuumine kamerg esantys puty pavidalo tarpikliai
nejtriike ir nepersikreipe. Juos gerai nusluostykite, islyginkite ir
grazinkite | savo vietas.

Gali biiti nesandarus ,VacuumFresh maiselis. Norédami
patikrinti maiSelj, ji uZsandarinkite su oru ir po to, panardine j
vandenj, paspauskite. Burbuliukai parodys nesandaria vieta. Ja
uZsandarinkite arba naudokite kita maiZelj.

Naudokite tik tokius ,VacuumFresh® maiselius, kuriuose
vakuuminius kanalus suformavo gamintojas.

Yra nutekéjimas pro tarpiklj, Jis atsiranda dél rauksliy, ne§varumy,
trupiniy, riebaly ar skyséiy. Atidarykite maiselj, nugluostykite
virdutine vidine jo dalj ir, prie§ vél uzsandarindami, i8lyginkite ties
sandarinimo juostele.
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PROBLEMA | SPRENDIMAS

Po vakuumavimo prietaisas Siame prietaise yra jmontuotas vakuumo jutiklis. Jeigu maigelyje
nepersijungia j sandarinimo nepasiektas reikiamas vakuumo lygis, ,VacuumFresh“ i sandarinimo
reZima. rezima automatiskai nepersijungia. Patikrinkite, ar ant sandarinimo

juostelés ir puty pavidalo tarpiklio po dangteliu néra nedvarumy
ir pakoreguokite padétj. Juos gerai nusluostykite, islyginkite ir,
graZine i savo vietas, pabandykite dar karta.

Isitikinkite, kad ant dangtelio ir pagrindo aplink vakuumine
kamera esantys puty pavidalo tarpikliai nejtritke ir nepersikreipe.
Puty pavidalo tarpiklius is§imkite i§ griovelio, nuplaukite ir gerai
i8dziovinkite arba pakeiskite naujais (juos galite jsigyti ten, kur
pirkote prietaisg arba artimiausiame techninés prieZiiros centre).

Gali biiti nesandarus ,VacuumFresh maiselis. Norédami
patikrinti maiSelj, jj uzsandarinkite su oru ir po to, panardine }
vandenj, paspauskite. Burbuliukai parodys nesandarig viets. Ja
uzsandarinkite arba naudokite kitg maigelj.

Yra nutekéjimas pro tarpiklj. Jis atsiranda dél rauksliy, ne§varumy,
trupiniy, ar mai3elyje esanéiy riebaly ar skyséiy. Atidarykite maiselj,
nusluostykite virsutine vidine jo dalj ir, prie$ vél uzsandarindami,
i8lyginkite ties sandarinimo juostele.

Oras pateko j uZsandarinta Yra nutekéjimas pro tarpiklj. Jis atsiranda dél rauksliy, nesvarumy,
maielj. trupiniy, riebaly ar skyséiy. Atidarykite maiselj, nusluostykite
virdutine vidine jo dalj ir, prie§ vél uzsandarindami, iglyginkite ties
sandarinimo juostele.

Gali biti, kad vyksta natiralus dujy i8siskyrimas arba maisto
produkty fermentacija (pavyzdZiui, $vieziy vaisiy ir darzoviy).
Atidarykite maiselj ir, jeigu manote, kad produktai sugedo, i§meskite
juos. Maisto produktai gali sugesti dél per silpno Saldymo ar
temperatiiros svyravimo. Jeigu maistas nesugedes, ji suvartokite
nedelsdami.

Patikrinkite, ar maiSelis nepradurtas, ar jame néra skyluéiy, pro
kurias galéty ideiti vakuumas. Vakuuminiu biidu nepakuokite kiety
daikty su astriomis briaunomis (pavyzdziui, kauly ar kriaukliy).
Astrias briaunas apvyniokite popieriniais ranksluoséiais.




SUTRIKIMU SALINIMAS

PROBLEMA

MaiSelis iSsilydo.

| !

| SPRENDIMAS

Jeigu sandarinimo juostelé ar sandarinimo elementas perkaista
ir i8lydo maiZelj tai gali tekti pakelti dangtelj ir palaukti kelias
minutes, kol sandarinimo juostelé ar kaitinimo elementas atvés.

Inde nepavyksta sudaryti
vakuumo.

Isitikinkite, kad Zarnelé kaip reikiant prijungta prie prietaiso ir indo.

Patikrinkite, ar indo rankenélé yra padétyje ,,Seal®.

Kad i§vengtuméte nutekéjimo, prasidedant vakuumavimui, ranka
paspauskite dangtelj arba Zarnos adapter;j.

Patikrinkite, ar néra aigkiy paZeidimy ar jdauzy; jeigu yra, inda
pakeiskite nauju.

Patikrinkite, kaip veikia vakuuminis sandariklis.

Isitikinkite, kad indo krastas pakankamai $varus. Jeigu visi
i8vardinti patarimai nepadeda, kreipkités j atitinkama techninés
prieziGros centra.




STOLLAR PEAB KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Stollari téétajad hoolivad vaga ohutusest. Oma toodete disainimisel ja tootmisel peame
ennekdike silmas teie kui meie hinnatud kliendi turvalisust. Palume teil siiski elektriseadmete
kasutamisel teatud mééral ettevaatlik olla ning jirgida alltoodud ettevaatusabindusid.

ETTEVAATUSABINOUD VACUUM FRESH PRO
KASUTAMISEL

LUGEGE ENNE SEADME KASUTUSELEVOTTU LABI KOIK JUHISED
NING HOIDKE NEED EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES

- Enne seadme esimest kasutuskorda eemaldage
kd&ik pakkematerjalid ja etiketid.

+ Lapsed (véhemalt 8-aastased) ja isikud, kellel on
viahenenud faiisilised, tunnetuslikud v&i vaimsed
v&imed voi kes ei ole piisavalt kogenud v5i tead-
likud, tohivad seadet kasutada jarelevalve all v&i
vastutava isiku juhendamisel ning nad peavad
taielikult m&istma kdiki seadme kasutamisega
seonduvaid ohtusid ja olema teadlikud asjako-
hastest ohutuseeskirjadest.

. Arge kasutage seadet t33pinna voi laua serva
lahedal. Veenduge, et pind, kuhu seadme asetate,
on sile, puhas ja kuiv.

. Arge asetage seadet kuumale gaasi- ega elektri-
pliidile véi nende ldhedusse véi kohta, kus see
v&ib puutuda kokku kuuma ahjuga v&i kuuma
pinnaga.

. Arge tthendage toitepistikut pistikupessa marga-
de kitega ega tdémmake seda pistikupesast vilja
mérgade kitega.

- Jilgige, et lapsed seadmega ei méangiks. Lapsed
tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult
jarelevalvel.

- Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe vai
pistik on kahjustada saanud, seadme t36s esineb
torkeid, seade on maha kukkunud v6i muul viisil
kahjustada saanud. Lépetage seadme kasutamine
kohe ja v&tke tthendust Stollari klienditeenindu-
sega.

. Arge kasutage seadet té6pinna vi laua serva
ladhedal.

- Arge jitke seadet té6tamise ajal jarelevalveta.

- Arge kasutage VacuumFresh kotte uuesti, kui

neis on hoitud toorest liha v&i kala v6i kui
VacuumFresh kotti on naiteks mikrolaineahjus
v&i tasasel tulel kuumutatud.

- Olge vaakumpakendaja kasutamisel ettevaatlik.

- Arge sikutage ega kandke vaakumpakendajat

juhtmest hoides.

- Arge jatke VacuumFresh kotte imikutele ja laste-

le kdeulatusse, nad v&ivad need suhu panna, alla
neelata ja lambuda. Arge pange VacuumFresh
kotti liiga palju toiduained. Jatke kotisuhu piisa-
valt ruumi, nii et selle saaks Sigesti vaakumpa-
kendaja dhukindlasse kambrisse asetada.

- Arge vaakumpakendage teravate otstega ese-

meid nagu kalaluud ja kévad kestad. Teravaot-
salised esemed v&ivad VacuumFresh kotti augu
torgata ja selle puruks rebida.

- Kasutage vaakumpakendajat ainult selles kasu-

tusjuhendis kirjeldatud eesmargil.

- Asetage seade vahemalt 20 cm kaugusele sein-

test, kardinatest ja muudest kuumuse v&i auru
suhtes tundlikest materjalidest. Tagage seadme
kohal ja kaikidel kiilgedel piisavalt ruumi, et 3hk
saaks vabalt litkuda.

- Hoidke seade puhas. Jirgige selles kasutusju-

hendis toodud puhastamisjuhiseid.
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OLULISED OHUTUSJUHISED
ELEKTRISEADMETE KASUTAMISEL

- Kerige toitejuhe enne kasutamist taielikult lahti.

- Arge laske juhtmel vabalt laua v&i leti servalt
allarippuda, kuumade pindadega kokku puutuda
v6i keerdu minna.

- Elektrilédgi ohu véltimiseks &rge pange toi-
tejuhet, pistikut ega seadet vette ega muusse
vedelikku.

- Tdmmake seadme pistik alati pistikupesast, kui
seade jaab jarelevalveta ning enne seadme kok-
kupanekut, koost lahti vétmist v6i puhastamist.

- Soovitame seadet regulaarselt kontrollida. Ohu
valtimiseks ei tohi seadet kasutada juhul, kui sel-
le toitejuhe, pistik v&i seade ise on mingil viisil
kahjustada saanud. Toimetage seade tilevaata-
miseks ja/v6i remondiks ldhimasse volitatud
Stollari teeninduskeskusesse.

- Kogu hoolduse (v.a puhastamine) peab labi viima
selleks volitatud Stollari teeninduskeskus.

- Kasutage seadet ainult ettendhtud eesmérgil.
Arge kasutage seadet litkuvates sdidukites voi
veesdidukites. Seade ei sobi kasutamiseks valis-
tingimustes. Valesti kasutamine v&ib pdhjustada
vigastusi.

- Taiendava kaitse tagamiseks elektriseadmete

kasutamisel on soovitatav paigaldada rikkevoo-
lukaitse (chutusliiliti), mida labiv vool ei iileta

30mA.

- Arge kasutage seadet koos pikendusjuhtmega.

Kui pikendusjuhet on siiski vaja kasutada, peavad
selle kasutusandmed olema samavéarsed seadme
kasutusandmetega v6i nendest suuremad.

- Kiisige ndu elektrikult.



TUNDMAOPPIMINE

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700
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JUHTPANEEL 3. Toiduained
1. Vaakupakendamine & Shukindlalt Koti 8hukindlalt tthendamise aja valimiseks
tihendamine / Tiihistamine: kolme siitte hulgast
Sellel nupul on séltuvalt masina olekust kaks « Kuiv site: kuivadele kottidele ja toiduainetele,
funktsiooni: lithema kinnisulatamisajaga;
« Seisuasendis kiivitab nupu vajutamine koti » Niiske séte: niisketele kottidele v&i toiduainetele,
automaatse vaakumpakendamise ja seejirel pikema kinnisulatamisajaga;
tihendab automaatselt koti shukindlalt; « Pikendusfunktsiooni nupp: niisketele kottidele
« Tésasendis (vaakumpakendamine vai v&i viga niisketele toiduainetele, pikema
dhukindlalt tthendamine) peatab nupu kinnikuumutamise ajaga.
vajutamine masina t3d. Vaikesite on m&eldud kuivadele kottidele ja
2. Pulseeriv vaakumpakendamine tavapérase kinnisulatamisajaga.
4. Surve

Selle nupu allavajutamisel alustab
seade vaakumpakendamist. Kui soovite

vaakumpakendamise 1&petada, laske nupp lahti.

Seda toimingut saab korrata. Seejérel vajutage
kasitsi tthendamise nuppu ja soovitud surve
saavutamisel keerake tihendit. Saate valida
toiduaine tiiibile sobiva surve.

Vaakumsurvel on kaks sitet:

Tavapérase surve nupp: tavapiraste esemete
hoiustamiseks tavaparase vaakumsurvega;

Orna surve nupp: pehmete ja purunevate eseme-
te hoiustamiseks vaiksema vaakumsurvega.

Vaikeséte on tavaparane vaakumsurve.
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5.

TARVIKUD
(EI OLE PILDIL)

Siilituskarp

Vooliku abil vaakumpakendamiseks, kasutades
sailituskarpe, purgikaasi, veinipudeli sulgureid
v&i muid tarvikuid.

. Kisitsi tihendamine

Sellel nupul on kaks funktsiooni:

Kotisuu tihendamine ilma Shu sisseimemiseta,
kasutatakse kotirullist koti tegemiseks;

Automaatse vaakumpakendamise ja Shukindlalt
tihendamise funktsiooni kasutamisel seiskab
selle nupu vajutamine mootori pumba ja
kaivitab kohe koti dhukindlalt tthendamise. Nii
el ole vaakumsurve koti sees nii suur ja see aitab
valtida 6rna tekstuuriga toiduainete purustamist
kotis.

Marineerimine

Toiduainete marineerimiseks
marineerimisanumas.

Programmi edenemise ekraan
Kuvatakse vaakumpakendamise kulg.

Naitab, et seade on sisse lilitatud ja et selle kaas
on kinni. Oodake, kuni LED-margutuli l6petab
vilkumise. Seejarel on seade kasutusvalmis.

14 11

1x22 cmx3mrull
1x28 cmx 3 mrull

Eelnevalt 16igatud kotid ja rullid on
saadaval eraldi.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

12

. Voolikuava

Sisestage voolik avasse enne funktsioonide
“Marineerimine” ja “Sailituskarp” kasutamist.

Ohu sissevdtuava

Vaakumpakendamise kambri ja pumba
ithendamiseks.

Ohukindel kamber

Ohk tdmmatakse kotist vilja ja takistatakse
vedeliku tilevool kotist.

Tihendusriba

Kottide ja rullide kinnisulatamiseks.
Alumised / iilemised tihendid
Ohukindla kambri moodustamiseks.
Tihenduselement

Teflonkattega kuumutuselement tihendab kotte
ja rulle.

Kotildikur

Sobiva suurusega kottide 13ikamiseks.
Loikurihoidik

Laikuri toetamiseks 18ikamisel.
Eespoolne kiepide

Kaane lukustamiseks / lahti lukustamiseks.

15 17 16 10 13




KASUTAMINE

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Enne vaakumpakendaja esimest kasutuskorda
eemaldage k&ik pakkematerjalid ja

etiketid. Kontrollige, et seadme pistik oleks
seinapistikupesast vélja tommatud. Pithkige seadet
pehme niiske lapiga.

i

-

15/

VAAKUMPAKENDAMINE RULLIGA

1. Asetage seade siledale, kuivale pinnale.
Sisestage toitejuhtme pistik 220 V / 240 V
vooluga pistikupessa.

2. Kaane avamiseks tdmmake kidepidemest.

5. Koti 1dikamiseks vajutage 18ikurihoidikut
allapoole ja litkake 18ikurit hoidiku tihest otsast
teise.

~J

3. Kontrollige, et kotildikur oleks 18ikurihoidiku
thes otsas. Seejérel asetage 13ikurihoidik
tagakiiljele.

4. Tdmmake kott soovitud pikkuses vélja.

Rullide kasutamisel on materjali vaja
ligikaudu 10 cm rohkem kui toiduainete kinnikuumutamise elemendi.
mddtmed, sest sellest moodustub ka

tihend.

6. Pange 13igatud koti ks ots iile
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7.

8. Ohukindlalt tihendamise alustamiseks vajutage

9.

Pange kaas kinni ja vajutage kédepidet tihedalt,
kuni kuulete, kuidas kaas kldpsuga mélemalt
kiiljelt lukustub.

kasitsi tthendamise nuppu.

Kaane avamiseks tdmmake kéepidet ja
votke kott seadmest vilja. Kotti saab niitid
vaakumpakendamiseks kasutada.

VAAKUMPAKENDAMINE KOTIGA

1.

Asetage seade siledale ja kuivale pinnale.
Sisestage toitejuhtme pistik 220 V / 240 V
vooluga pistikupessa.

. Kaane avamiseks tdmmake kéepidemest.

. Kontrollige, et kotildikur oleks 13ikurihoidiku

ithes otsas. Seejirel asetage 18ikurihoidik
tagakiiljele.

. Tdmmake kott soovitud pikkuses vilja.

. Koti 18ikamiseks vajutage 18ikurihoidikut

allapoole ja litkake 13ikurit hoidiku tihest otsast
teise.

. Kontrollige tihendamise nupu ja vaakumsurvel

nupu LED-mérgutule olekut, et kinnitada
dhukindlalt tthendamise aeg saltuvalt
pakendatavate esemete niiskusesisaldusest
(puudub / niiske / kuiv) ja soovitud
vaakumsurvest (tavapirane / 8rn) vastavalt
toiduaine tiiiibile;

7. Koti automaatse vaakumpakendamise ja

dhukindlalt tithendamise alustamiseks vajutage
vaakupakendamise & dhukindlalt tthendamise

nuppu.

MARKUS

Vaakumpakendamise ajal tekib kotis
vdga suur surve. Et viltida drna
tekstuuriga toiduainete purunemist
kotis, jilgige kotis olevat vaakumsurvet
ja soovitud surve saavutamisel vajutage
kohe 8hukindlalt tihendamise nuppu.
Seade Idpetab pumpamise ja alustab
kinnikuumutamist.

8. Kui seade on oma t56 1dpetanud, tdmmake
seadme kaane avamiseks kidepidemest ja
eemaldage kott.

MARKUS

+ Parema tulemuse saavutamiseks
laske seadmel enne jargmist
kasutuskorda iiks minut jahtuda.
Pirast iga koti pakendamist puhastage
vaakumpakendamise kamber liigsest
vedelikust v3i toidujagkidest.

« Viltige kuumutuselemendi iilekuu-
menemist. Arge vajutage 8hukindlalt
tihendamise nuppu 15 sekundi jooksul
pérast viimast kasutuskorda.

+ Kasutage ainult vaakumpakendamiseks
mdeldud kotte.

- Ohukindlalt tihendatud koti avamiseks
13igake seda sirgelt kddridega.
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VAAKUMPAKENDAMINE
VAAKUMSAILITUSKARBIS

. Asetage seade siledale, kuivale pinnale.
Sisestage toitejuhtme pistik 220 V / 240 V
vooluga pistikupessa.

. Puhkige siilituskarbi kaant ja pdhja pehme
niiske lapiga ning veenduge, et need on puhtad
ja kuivad.

. Pange toiduained sailituskarpi, jattes toiduainete
ja karbi kaane vahele vihemalt 2 cm tiithja ruumi.
Puhastage siilituskarbi kaane serv ja tihend.

. Avage seade. Sisestage vooliku tiks ots dhu
sissevBtuavasse ja vooliku teine ots sailituskarbi
kaane keskel asuvasse avasse.

. Kontrollige vaakumsurvel nupu LED-mérgutule
olekut ja veenduge, et nupp oleks tavapérase
sétte peal (“Normal”).

. Press the “Canister” button to start vacuuming.

. Selle tagamiseks, et kaane ja karbi

vahelt ei lekiks 6hkuy, litkake kaane nupp
vaakumpakendamise alguses kiega alla. Piisava
vaakumsurve saavutamisel l6petab seade oma
t&6 automaatselt.

. Parast t36 1dpetamist v&tke voolik sailituskarbist
v&i anumast kohe vélja.

Niiskete toiduainete vaakumpakendami-
sel laheb adapter niiskeks. Pidage mee-
les, et enne uuesti vaakumpakendamist
tuleb adapter veest puhastada.

9. Sailituskarbi avamiseks vajutage sailituskarbi
kaanel asuvat lahti lukustamise nuppu.

MARINEERIMISEL KASUTAGE
MARINEERIMISANUMAT

1. Asetage seade siledale, kuivale pinnale.
Sisestage toitejuhtme pistik 220 V / 240 V
vooluga pistikupessa.

2. Piihkige siilituskarbi kaant ja pdhja pehme
niiske lapiga ning veenduge, et need on puhtad
ja kuivad.

3. Valage marinaad toiduainetele ja segage
hoolikalt. Pange liha sailituskarpi, jittes toidu ja
karbi kaane vahele vahemalt 2 cm tithja ruumi.
Puhastage siilituskarbi kaane serv ja tihend.

4. Avage seade. Sisestage vooliku iiks ots 6hu
sissevdtuavasse ja vooliku teine ots sailituskarbi
kaane keskel asuvasse avasse.

5. Kontrollige vaakumsurvel nupu LED-mérgutule
olekut ja veenduge, et nupp oleks tavapirase
sétte peal (“Normal”).

6. Téd alustamiseks vajutage
marineerimisfunktsiooni nuppu.

7. Kui marineerimisfunktsioon on aktiivne, siis
selle margutuli paleb.

8. Seade laseb iga to6tstikli jarel automaatselt auru
vélja. Marineerimisfunktsioon koosneb viiest
tstiklist. Kogu protsessiks kulub ligikaudu kuus
minutit.

9. Kui mérgutuli kustub, on marineerimine
16ppenud.

10. Pérast t86 |6petamist vdtke voolik anumast kohe
vilja.
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TOITEJUHTME HOIDIK

Kui seadet ei kasutata, pange selle toitejuhe seadme
tagakiiljel asuvasse hoidikusse. Arge kerige juhet
{imber seadme.

QI:IUKIPIDLALT PAKENDAMISE
POHITOED

Vaakumpakendamine on lihtne ja mugav viis
toiduainete varskena silitamiseks. Vaakumpaken-
damine ei asenda kiilmutamist ega siigavkiilmuta-
mist. Killmutamist (alla 4 °C) véi stigavkiilmutamist
(alla -17 °C) vajavad toiduained tuleb kiilmutada v&i
stigavkiilmutada ka vaakumpakendatud kujul. Vaa-
kumpakendamine aitab sailitada toiduainete 18hna,
varvi ja tekstuuri. See ei pruugi takistada teatud
liiki bakterite kasvu ega kéarimist. Vaakumpaken-
damine ei asenda kuumtéétlemist ega hoidistamist.

Kui toiduained 18hnavad halvasti v&i ei née head
vélja, siis ei tohi neid tarbida.

Vaakumpakendamine ei pikenda kalblik-
kusaja iiletanud toodete siilivusaega.

Siigavkiilmutamine

Vaakumpakendamine aitab valtida stigavkiilmiku
soojenemist, eemaldades kotist hu.

Paigutamine (hoiustamine)

Stigavkiilmiku tagaosas on temperatuur stabiilsem
kui ukse lihedal asuvates osades. Orna tekstuuriga
toiduaineid, mis v&ivad halpsalt sulada, tuleks
hoida stigavkiilmiku tagaosas.

Toiduainete iilessulatamine

Parema tulemuse saavutamiseks sulatage
stigavkiilmutatud toiduaineid kiilmikus. Arge
kunagi sulatage toorest liha, kala ega piimatooteid
toatemperatuuril. Mikrolaineahjus sulatamine véib
mdjutada toiduainete tekstuuri. Mikrolaineahjus
sulatamise korral kiipsetage toiduained kohe pérast
sulatamist, et valtida bakterite kasvu.

Mikrolaineahjus kasutamine ja tasasel tulel
kuumutamine

VacuumFresh kotte ja rulle véib panna mikrolaine-
ahju ja kuumutada tasasel tulel. Enne mikrolaine-
ahju panekut 13igake koti tiks serv &ra, et aur saaks
sealt vdlja tulla, ja asetage kott vahetult mikrolai-
neahju. Tasasel tulel kuumutamiseks asetage kott
veega taidetud kastrulisse, nii et kotisuu on veest
viljas, et seda saaks hlpsalt eemaldada.

Mikrolaineahjus kasutatud v&i kastrulis
kuumutatud kotte ja rulle ei tohi uuesti
kasutada.

Supid ja kastmed

Suppide ja kastmete vaakumpakendamiseks
valage vedelik kotti ja jatke kotisuust vihemalt

5 em vaba ruumi. Arge vaakumpakendage kohe.
Pange tdidetud kott siigavkiilmikusse ja laske seal
kiilmuda. Vétke stigavkiilmutatud kott vélja ja
vaakumpakendage.

Viikese koguse puljongi vdi muu vede-
liku saab eelnevalt jadkuubikute restis
siigavkiilmutada ning kasutada vastavalt
soovile. Aja sddstmiseks ja stigavkiilmiku
soojenemise viltimiseks on soovitatav
jadkuubikud vaakumpakendada.

Puuviljad

Parimate tulemuste saavutamiseks saab paljusid
puuvilju enne vaakumpakendamist stigavkiilmu-
tada. Peske ja kuivatage puuviljad ning laotage
puuviljad kandikule v&i kiipsetusplaadile. Pange
kiipsetusplaat ligikaudu kaheks tunniks stigavkiil-
mikusse. Seejérel pange puuviljad vaakumpakenda-

miseks mdeldud kotti ja vaakumpakendage.
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Kbébdgiviljad

Stigavkiilmutatud kéégiviljad vdivad ménikord
muutuda mustaks, kui neid ei ole enne stigavkiil-
mutamist blanseeritud. Kédgiviljade blanseeri-
miseks laske 1 liiter vett potis keema. Taitke suur
kauss jadkiilma veega ning hoidke sdel kdeparast.
Asetage kddgiviljad keevasse vette ja keetke neid
soovitatud aja jooksul. Kédgiviljad peaksid siilita-
ma oma ereda varvi ning jddma krdmpsud ja mitte
paris pehmeks keedetud. Vétke kddgiviljad keevast
veest ja pange jadktlma vette jahtuma. Vajadusel
kurnake taielikult jahtunud kédgiviljad, kuivatage
ja pange vaakumpakendamiseks m&eldud kotti.

TOIDUAINETE BLANSEERIMISE AJAD

TOIDUAINE BLANSEERIMISE
AEG
Brokoligisikud 1-2 minutit
Porgandid - saltuvalt Hakake kontrollima
suurusest 3 minuti parast
Lillkapsadisikud 1-2 minutit
Maisitslvik 3-4 minutit
Aedoad 1-2 minutit
Lehtksdgiviljad nagu 30 sekundit
spinat
Herned (ilma kaunteta) 1-2 minutit
Suhkruherned 1-2 minutit
Viilutatud suvikérvits 1-2 minutit

Ristdielised kédgiviljad

Ristdielistest kddgiviljadest eralduvate gaaside
t&ttu tuleb neid pérast vaakumpakendamist hoida
stigavkiilmikus, mitte kiilmikus. Sellised kédgiviljad
on brokoli, kapsas, Briisseli kapsas, lillkapsas,
lehtkapsas ja naeris.

Liha ja kala

Parimate tulemuste saavutamiseks peske liha
ja terve kala ning patsutage need drnalt puhta
paberkateratikuga kuivaks.

Veise-, vasika-, lamba- ja sealiha ning kalafilee tuleb
puhta paberkiteriatikuga kuivaks patsutada.

See aitab sdista aega ning séilitada liha ja kala
niiskust ja kuju. Parimate tulemuste saavutamiseks
stigavkiilmutage liha 1-2 tundi enne vaakumpaken-
damist. Nii s&ilib liha niiskus ja kuju paremini.

Kui vaakumpakendate eelnevalt siigavkillmutamata
liha, pange enne vaakumpakendamise alustamist
kotti ja liha k&ikidele kiilgedele paberkiteratikud,
mis imevad endasse liigse niiskuse ja vedeliku.

Vaakumpakendamisel v3ib liha
tumedamaks muutuda. See tuleneb
hapniku eemaldumisest, mitte ei tdhenda,
et liha on riknenud.

Jahvatatud kohvipulber ja muud pulbri kujul
toiduained

Viikeste osakeste tdttu v&ib osutuda vajalikuks
méahkida vaakumpakendatava kohvipulbri iimber
paberkéteratik vai asetada kohvipulber enne
vaakumpakendamist kotti v3i originaalpakendisse.

MITTESOODAVAD ESEMED

Vaakumpakendada saab ka mitteséddavaid
esemeid:

Matka-, reisi- ja esmaabivarustus.

Vaakumpakendatud varustus siilib kuivana ja
sddstab ruumi - sidemed, tikud, riided, kaardid, pass,
akud, térvikud, kile, valgusallikad jms.

Habe

Aitab véltida tuhmumist. Vaakumpakendamiseks
m&eldud kottide purunemise véltimiseks katke
hdbedast esemed enne vaakumpakendamist
paberkéteratiku véi pehme materjaliga.

Kinnikuumutatud kottide uuesti sulgemine

Soovitame vaakumpakendamisel kasutada ainult
VacuumFresh kotte. Siiski v&ib kasutada ka
kinnikuumutatud kotte nagu krépsude, pahklite

ja kiipsiste pakendid. Asetage kott sirgelt ning
piihkige dra kaik rasvajaigid v&i puru. Asetage kott
seadme dhukindlakambri piirkonda ja tihendage
dhukindlalt. Tavalisi kilekotte ei saa Shukindlalt
tihendada.



SEADME KASUTAMINE )

TOIDUAINETE SAILITAMISE TABEL

SUGAVEULMIK SAILIVUSAEG VAERUMPAKENDATUNA

Suured veise-, sea- voi lambalihatiikid 6 kuud 2-3 aastat

Hakkliha 4 kuud 1 aasta

Linnuliha 6 kuud 2-3 aastat

Kala 4 kuud 1 aasta

Valmistoidud (hautised, supid) 3-6 kuud 1-2 aastat

Koogiviljad 6 kuud 1-2 aastat

Marjad 1-2 kuud 6-8 kuud

KULMIK TéVALINE SAILIVUSAEG
SAILIVUSAEG VAAKUMPAKENDATUNA

Poolksvad juustud (Cheddar, Sveitsi juust) | 1-2 nédalat 4-8 kuud

K&vad juustud (Parmesan) 1-2 nédalat 4-8 kuud

Titkeldatud avokaado 1-2 paeva 5-6 pieva

SAHVER TAVALINE SAILIVUSAEG
SAILIVUSAEG VAAKUMPAKENDATUNA

Pshklid 6 kuud 2 aastat

Riis 6 kuud 2 aastat

Jahu 6 kuud 1-2 aastat

Suhkur 6 kuud 1-2 aastat

Kohvioad 6 kuud 1 aasta

See tabel on m&eldud kasutamiseks ainult suunisena. Siilivusaeg sdltub toiduainete ja
vaakumpakendamise kvaliteedist.




HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE

HOOLDUSTOOD
JA PUHASTAMINE

On oluline, et seadet puhastataks regulaarselt. Nii
on takistatud bakterite kasv ja kdarimisprotsesside
teke.

Jérgige allpool toodud puhastus- ja
hooldusjuhiseid:

Seadme puhastamine

1. Enne seadme osadeks lahti v3tmist ja
puhastamist kontrollige, et pistik oleks
seinapistikupesast vélja tdmmatud.

2. Pihkige seadet valjastpoolt puhta niiske lapiga.
Kuivatage hoolikalt.

MARKUS

Vaakumpakendamise kambri kdrval
asuvad vahtkummist tihendid peavad
enne oma kohale tagasipanekut olema
taiesti kuivad. Lekkimise &ra hoidmiseks
pange tihendid oma kohale tagasi
ettevaatlikult ja digesti.

MARKUS

Seadet ei tohi asetada vette ega pesta
néudepesumasinas. Arge peske iihtegi
seadme osa ndudepesumasinas ega
puhastage seadet abrasiivsete ega
tugevatoimeliste puhastusvahenditega.

Kottide puhastamine

Kui soovite kotte korduvkasutada, keerake need
pahempidi ja peske sooja seebivahuse vee ja
pesukisnaga. Arge peske kotte ndudepesumasinas,
sest liigne kokkupuude kuumusega v&ib muuta
koti materjali pehmemaks, nii et kotti ei saa enam
uuesti kasutada. Enne uuesti kasutamist veenduge,
et kotid on taiesti kuivad.

Haigestumise viltimiseks &rge
taaskasutage kotte, milles on hoitud
rasvaseid toiduaineid vi toorest liha
v3i mis on pandud mikrolaineahju vdi
kuumutatud tasasel tulel.

Puhastustarvikud

1. Peske k&iki puhastustarvikuid sooja seebivahuse
vee ja pesukidsnaga. Arge asetage kaant vette.
Piihkige seda niiske lapiga.

2. Karbipdhju (mitte kaasi) vaib pesta
ndudepesumasina tilemisel restil. Enne uuesti
kasutamist veenduge, et tarvikud on taiesti
kuivad.

Arge pange siilituskarpe ega kaasi
mikrolaineahju ega siigavkiilmikusse.

Seadme hoiustamine:
1. Hoidke seadet td6pinnal, kapis v6i sahtlis.

2. Kui seadet ei kasutata, hoidke selle kaas
lukustamata, sest lukus kaas v&ib kahjustada
vahtkummist tihendeid ja pdhjustada lekkimist.



VEAOTSING
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VEAOTSING

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

PROBLEM | POSSIBLE SOLUTION

Ma proovin vaakumpakendada, Kontrollige, kas seadme pistik on kindlalt seinapistikupessa
aga midagi ei toimu sisestatud.

Kontrollige, kas toitejuhe pole kahjustunud.

Kontrollige, kas pistikupesa on tédkorras, (ithendades sellesse méne
muu seadme.

Kontrollige, et kott oleks digesti vaakumpakendamise kambrisse
asetatud ja et see oleks Shu sissevdtuavast allpool.

Kogu 8hk ei tule kotist vilja Kotisuu peab olema téielikult vaakumpakendamise kambri
piirkonnas.

Kontrollige kaane all asuvat tihendusriba ja vahtkummist tihendit,
et need oleksid puhtad ja oma kohal. Kontrollige, ega nii kaanel kui
ka pdhjas vaakumpakendamise kambri ldhedal asuvad vahtkummist
tihendid ole katki ega moondunud. Pithkige tihendid puhtaks ja
litkake need oma kohale.

VacuumFresh kott v&ib lekkida. Koti testimiseks tihendage kott nii,
et selles on veidi dhku, asetage kott vette ja suruge seda. Mullid
naitavad lekkekohta. Tihendage kott uuesti dhukindlalt v&i kasutage
teist kotti.

Kasutage ainult tootja valmistatud VacuumFresh kotti, millel on
vaakumpakendamise kanalid.

Tihendi juurest lekib. Selle pshjused v&ivad olla kortsud, mustus,
pury, rasv véi vedelikud. Avage kott, pithkige kotisuud seestpoolt ja
siluge see enne uuesti dhukindlalt tihendamist mééda tihendusriba.




VEAOTSING

PROBLEM

Seade ei hakka parast
vaakumpakendamist dhukindlalt
tihendama

| POSSIBLE SOLUTION

Seadmes on sisseehitatud vaakumsurve sensor. Seade ei hakka
automaatselt hukindlalt tthendama, kui kotis olev vaakumsurve ei
jdudnud eelnevalt kindlaksmé&&ratud vaakumsurveni. Kontrollige
kaane all asuvat tihendusriba ja vahtkummist tihendit, et need
oleksid puhtad ja oma kohal. Pithkige tihendid puhtaks ja likkake
need oma kohale ning proovige uuesti.

Kontrollige, ega nii kaanel kui ka pdhjas vaakumpakendamise
kambri ldhedal asuvad vahtkummist tihendid ole katki ega
moondunud. V&tke tihend soonest vilja ning peske ja kuivatage see
hoolikalt v&i vahetage tihend uues vastu (uue tihendi saate seadme
ostukohast v&i ldhimast teeninduskeskusest).

VacuumFresh kott véib lekkida. Koti testimiseks tihendage kott nii,
et selles on veidi 6hku, asetage kott vette ja suruge seda. Mullid
niitavad lekkekohta. Tihendage kott uuesti shukindlalt v&i kasutage
teist kotti.

Tihendi juurest lekib. Selle p&hjused v&ivad olla kortsud, mustus,
pury, rasv véi vedelikud. Avage kott, pithkige kotisuud seestpoolt ja
siluge see enne uuesti dhukindlalt tthendamist mééda tihendusriba.

Ohk on parast tihendamist kotti
sisse pddsenud

Tihendi juurest lekib. Selle p&hjused v&ivad olla kortsud, mustus,
pury, rasv vai vedelikud. Avage kott, ptihkige kotisuud seestpoolt ja
siluge see enne uuesti dhukindlalt tthendamist mé&da tihendusriba.

Toiduainetest (nagu tooted puu- ja kddgiviljad) v&ib eralduda
looduslikke gaase v&i need v&ivad kaarida. Avage kott ja kui

teile tundub, et toiduained on riknenud, siis visake need ara. Kui
toiduaineid ei hoita kiilmikus v&i kiilmiku temperatuur kdigub,
v&ivad toiduained rikneda. Kui toiduained ei ole riknenud, tarbige
need kohe éara.

Kontrollige, ega kotis ole auku. Arge vaakumpakendage
teravaotsalisi kévasid esemeid (nagu kondid v&i pahklituumad).
Vooderdage teravad otsad koti sees paberkateratikutega.

2

H




VEAOTSING

PROBLEM

Kott sulab

| !

| POSSIBLE SOLUTION

Kui tihendusriba v&i tihenduselement kuumeneb iile ja kott hakkab
sulama, v&ib osutuda vajalikuks kaas tiles tdsta ja lasta tihendusribal
v6i elemendil m&ni minut jahtuda.

Sailituskarpi ei saa
vaakumpakendada

Kontrollige, et voolik oleks kindlalt ithendatud nii seadme kui ka
sailituskarbiga.

Kontrollige, et séilituskarbi nupp oleks asendis “Seal”.

Kaane tihendi juurest lekke véltimiseks vajutage kohe
vaakumpakendamise alguses kaanele VOI vooliku adapterile.

Kontrollige silmanahtavaid kahjustusi v3i mé&lke ja nende
avastamisel vahetage séilituskarp uue vastu.

Kontrollige, kas seade on té6korras.

Kontrollige, et sailituskarbi serv oleks piisavalt puhas. Kui
koik eespool toodud olukorrad on vilistatud, vétke ithendust
teeninduskeskusega.
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PEKOMEH V151 STOLLAR - BESOITACHOCTSB HA ITEPBOM MEC

Komnauus Stollar oueHb CEpbE3HO OTHOCUTCS K 6e30omacHoCTH. MBI paspabaTsiBaeM U IPOU3BOLAVIM IIPO-
OYKLMIO C yueToM obecneyenus Bauiei 6e3onacHocTy. MbI IpocKuM Bac COGIIOAATh U3BECTHYIO OCTOPOXK-
HOCTB IIPY MCIIOJIb30BAHMM JIIOOBIX BJIEKTPONPMOOPOB M CIIeA0BaTh HUKEN3TIOKEHHBIM MHCTPYKIIMSIM.

MEPEI [IPENTOCTOPOZKHOCTU I1IPU
NCIIOJIb3OBAHN VACUUMFRESH PRO

[IPOYNUTANTE BCE VMHCTPYKUNMN 1O HAYAJIA VICIIOJIb3OBAHNIS
[TPUBOPA 1 HA BCSAKMU CJIYYAU COXPAHUTE MX

e CHuMUTE U BI:I6DOCBT6 BCe YIIaKOBOYHEIE MaTepya-
JIBL ¥ HAKJIEVKY TIeper] IEPBBIM MCIIOJIb30BAHMEM.

OTOT MPUH0P MOXKET MUCIIOITB30BATLCS NETHMM CTaP-
111e 8 JIeT 1 JIIOObMY C OTPAHNUYEHHBIMY (DUBUIECKU-
MM, CEHCOPHBIMY MJIV YMCTBEHHBIMY CIIOCOBHOCTSI-
MM, ECTIVI OHM HaxXOSATCS [0/ HAOJIIOAEHNEM VITU VM
OBUIM TaHBl YKa3aHWUst OTHOCUTENIBHO 6e3011aCHOI0
JICTIONTb30BAHMS TPMOH0PA Y OHY TIOHUMAIOT BO3MOX-
HBIE OITACHOCTA.

He cTaBbTE paboTaormii mprnbop Ha Kpa CToja
VT Pabouelt TIOBEPXHOCTHM. YBEIUTECh, UTO TTIOBED-
XHOCTB POBHAS U1 YMCTAsT, Y Ha Hejt HEe'T BOZBI UJT
IPYTYX CYOCTAHIINIA.

He craBpTe mpubop Ha ropstuye ra3oBble UITU BIIEK-
TpyYecKyie KOHMOPKY WiV BOIIM3Y HUX, & TAKKE B
MECTa, i€ OH MOXET COIPUKACATLCS C HArPETOit
IyXOBKOJA YTV TTIOBEPXHOCTHIO.

.

He mopcoenyusiiiTe MITEKED K PO3ETKE MUTAHUS (U
He OTCOEIMHSITE) MOKPBIMI PYKaMIU.

Crniegute, 4TOOBI IETU HE UTPATIM C IIPUOOPOM.
OuncTka 1 06CITY>KMBAHUE HE MTOJTKHBI ITPOU3BO-
INTHCS IEThMM 63 HaI30pa.

* He ucmnomneayiTe mpubop C MOBPEKAEHHBIM IITHY-
POM WM IITEKEPOM, a TaKKe TI0CTIe HETIONAIOK,
TIa/IEHVST MITY KaKOT0-J60 TTOBPEKIEHNS TPUOopa.
Hewmennenno mpekpaTuTe UCTIONb30BaHME U 06-
patuTecs B Stollar o TenedoHy 1 BIeKTPOHHO
TI0YTE 3a 3aMEHO WV PEMOHTOM.

VicnonpayiTe mpubop Ha IIOCKOM CTaOVIIEHO!
TTOBEPXHOCTI.

* He ocTaBnaiTte mpubop 6e3 MpucMoTpa BO BPEMST
PabOTHL

He ucnoneayiite naketsl The VacuumFresh mosTop-
HO TIOCTIE CBIPOT'O MSICA, CBIPOM PHIOLI YN IITULIEL, &
TakKe Iocsie HarpeBanys nakera The VacuumFresh
(B MMKPOBOJTHOBOJI TIEYM VUIU B BOLE).

O6palaiTech ¢ BaKyyMaTOPOM C OCTOPOXHOCTHIO.
He TsHMTE 11 TEpPEHOCHTE BAaKYyMATOP 34 IIHYP.

Hepxnre nakeTs The VacuumFresh B HerocTyt-
HOM [Is IETeit MeCTe, YTO6BI He AOMYCTUTh PUCKA
VIOYIIEHS.

He xyapmTe CImIIKOM MHOT'O ITPOAYKTOB B [TAKET
The VacuumFresh. Bcerma ocTasnsiTe MECTO C
OTKpPHBITOrO KOHIa makeTa The VacuumFresh, 4To6sr
€ro MOXHO 6bUI0 HaJUIEKAIlMM 06pa3oM Pacio-
JIOKUTH B TEPMETUIUPYIOLIE KaMepe BaKyyMaTopa.

He repmeTtusupyitTe 06 bEKTH C OCTPBIMU KPASIMIU,
TaKye Kak PeIGHbIE KOCTY WY TBEPIIBIE MaHIVPMU.
OCTPOKOHEYHEIE O6'BEKTEI MOTYT MMPOTKHYTh ITAKET
The VacuumkFresh.

He mbITaiiTech yIpaBisaTh BAKyYMATOPOM KaKi-
MU-TIN60 METOIAMM, KPOME OIMCAHHBIX B 9TOM
DYKOBOJICTBE.

PasmerniaiiTe Tpmubop Ha PACCTOSTHMY KaK MYHUMYM
20 CM OT CTeH, 3aHABECOK 1 IPYTVIX MATEPUATIOB,
Pearupymolnx Ha TEIIO, M 06eCTIeYbTe JOCTATOYHO
MeCTa HaJ] IpMUHOPOM ¥ TI0 CTOPOHAM IS LIMPKYJIs-
1M BO3MYXA.

Iepxure npubop B unucToTe. CIemyiTe MHCTPYKIIN-
SIM TI0 YMCTKE, UBJTIOXXEHHBIM B 3TOM PYKOBOZICTBE.



— BE3OITACHOCTH HA ITEPBOM MEC

BAZKHBIE [IPABUJIA BESOIIACHOCTHU
I[TPU UCITOJIb3OBAHUU JIIOBbIX
SJIEKTPUYECKVX ITPUBOPOB

0

[TOJTHOCTBIO PA3MOTANTE HIHYD [IATAHUS TEPe]]
VICTIOJIb30BAHUEM.

He moryckaiite, 4TO6LI IITHYP IIUTAHUS CBUCAJI C
Kpasi CTOJIa, KacasiCsl MOPSTUMX IIOBEPXHOCTEN MU
3aBSI3BIBAJICS Y3/IAMIU.

YTo6k! M36EXATh yIoapa SIIEKTPUYECKUM TOKOM, He
TIOrPysKajiTe KOPITYC MOTOPA, IIHYP TUTAHMS W
IITEKEP MUTAHYS B BOLY MM KaKyIO-TING0 APYTYIO
SKUIIKOCTb.

[Tepen nepeMelrienmneM, YICTKOM WV TOMEIIEHNEM
6r1eHepa Ha XpaHeHe 06s13aTEITbHO BEIKITIOUAiTe
GIIEHIIED M OTCOEMIVHSINATE OT PO3ETKIU.

PexomeHnyeTCs perynsipHO IPOBEPSTE IPUOOD.
YT06bI M36EKATh OITACHOCTH, HE MUCIIONIB3YIITE
IPUOOP, ECIM KaKUM-TIMH0 06pa30M IOBPEXIESH
LIIHYp IUTaHKS, I1ITeKep IUTaHWs WM CaM IIpUoop.
CpaiiTe mpubop B 6IKaINi aBTOPU30BAHHBIN
CEPBUCHBIN ITeHTP Stollar 715t MpOBepKY 1/mm
DEMOHTA.

JIio60e 0bCIy>XMBaHME, TTIOMUMO YMUCTKH, IOJIKHO
TIPOU3BOANUTLCS B ABTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM
1eHTpe Stollar.

OTOT mMprb0op MpegHa3HAYEH TOJIBKO IS OBITOBOTO
MCTIONB30BaHys. He MCHonb3yiiTe 5TOT mpnbop B
KaKVX-JIMO0 MHBIX IIEJISIX, KPOME €ro Ha3HAYEHMS.
He ucnosnb3yiTe B OBVMKYIIMXCS TPAHCIIOPTHBIX
CPeICTBaX WM Ha JIOJIKAX. VICIIOIb3YiTE TOITBKO

B IoMeleHnsx. HenpaBuibHOe UCTIONIb30BaHNe
MOXET IIPUBECTU K TPABMaM.

PexomeHnayeTcst ycTaHOBUTE YCTPOMCTBO Inidde-
DPEHIIMAIBHON 3allATH! (3l THBI BBIKJIIOUATENIb)
[I7151 MOTIOJTHUTEITLHOM 3allITH ITPY UCTIONBb30BaHNUN
BJIEKTPONPUOOPOB. PEKOMEHTyeTCS YCTAaHOBUTD
BaIUTHEBIN BEIKJTIOYATEb C PACUETHEIM PabodnM
TOKOM, He IpeBbIaonmmM 30 MA, B CETY IUTAHUS
mpubopa.

C oTuM IprbOpOM JIydllle He MCIOIb30BaTh YIIMHY-
Tesb. Ho ecru OH UCTIONB3YETCS, er0 TEXHUYECKIE
IapaMeTPhl JOJIKHEI ObITh PABHEI [TapaMeTpam
3TOT'0 IPUOOPA W IIPEBOCXOIUTD MX.

O6paTuTech K BIIEKTPHMKY 3a MPOhEeCCUOHAIBHOM
KOHCYJIbTALMEN.
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I[IAHEJIb YIIPABJIEHUA « Dry (cyxast HacTpolika): B CJIydae MUCIIOIb30BaHUS
1. Vacuum&Seal (akyyM 1 3anansanmue) / CYXVX TIAKETOB ¥ IIPOIYKTOB 6€3 BJIArM C MEHBIIINM
: c 1 ) vy BpPEMEHEM IOPSTUEro 3alanBaHys,
ancel (oTMeHa, . N
37 KHOIIKA MMEeT 186 hYHKINA B 38BUCHMOCTI O « Moist (Ba>kHast HACTPOMKA): B CJIyYae UCIOJIb30Ba-
TH ) VKLY HVST BITAXKHBIX TAKETOB 1 TPOAYKTOB C HEBOJIBIIINM
COCTOSHNA yCTPONCTEA: KOJIMYECTBOM BJIAry C yBEIMUEHHBIM BpEMEHEM
« TIpy HAKATMY B PEXMME OXUIAHUS OHA 3aITyCKAeT FOPSYEro 3aranBaHys.
ABTOMATUYECKOE YIAIEHNE BO3MyxXa 13 ITaKeTa U « Extended (pofIeHHAS HACTPOVKA): B CITyUaE
T10 3aBEPIIEHUH STOV ONIEPAIY ABTOMATUUECKM )
3anaMB:feT T pall VICTIOJIb30BAHMST BITAXKHBIX [TAKETOB U OYEHb BIIAXKHBIX
B pagotent pexmlme N TIPOIYKTOB C BJIArOM C 60J1e€ MPOAOIIKUTEIIBHBIM
. .
SHYX: BpPEMEHEM IOPSUEero 3alanBaHys,
BaHMEe) OHA OCTAHABIIMBAET YCTPOMCTEO. _
€) oHA O i €T yCTPOUCTEO [To yMOJTYaHMIO HACTPOMKA YCTAHOBJIEHA HA CyXie
2. VIMIynbCHEIA BAKYYM MAKETHI I HOPMaJIbHOE BPEMSsI 3allayBaHlsI.
KocHnTech 3T KHOIIKY, 11 yCTPOJCTBO HAYHET yila- 4. Ilasnenne
JIEHME BO3MYXA, OTIYCTUTE KHOIIKY, 11 OIIEPALs Ipe- e —— a
KPaTUTCS. OTOT IIPOLIECC MOXKHO IIOBTOPSITL, 3aTEM yymMa:
nasxavmre Manual Seal (py4HOe 3ananBanme), Korma « Normal (HopMaJIbHOE): IS XPaHEHWST OObIYHBIX
XelaeMoe JIaBJIeHre 6YIEeT DOCTUTHYTO, YTOBHI TIe- TIPOAYKTOB P HOPMATIEHOM MABJICHIM BAKYyMa.
PEeiiTY K 3aNlanBaHuIo. Bbl MOXKeTe BBIOMPATh PasHoe + Gentle (CHICKEHHOE): [T HEKOTOPBIX MATKIX TN
TIaBJIEHNE B 3aBUCUMOCTY OT THIIA IPOIYKTOB, XPYIIKVX IPOOYKTOB, KOTOPHIM TPE6YETCST CHIUKEH-
3. BpeMs 3amauBaHus HOE MaBNIeHNe BaKyyMa.

TpM HACTPOIKY 1715 BBIGOPA ONTMMAJILHOI'O BpeMe-
HU 3aTIayBAHUS:

[To yMOJTYaHMIO YCTAHABIIBAETCST HOPMAJIBHOE
[IaBJIEHME.



5.

TMMPYHAJIEXHOCTU
(HE TIOKA3AHBEI)

YTO HYXHO 3HATE O [TPMEOPE

Konreuep

YT0o6b! HAUATH YHAJIEHNE BO3/yXa C UCIOJIb30Ba-
HYEM KOHTEJHEPOB, BUHHBIX TPOBOK U IPYTUX
MPUHAMJIEXXHOCTEN TIPY TIOMOLLIM IIUIAHTa,
PyuHoe 3anmanBaHue

Kuonka nmeet nBe GQYHKIMN:

[l7151 3aTIaMBaHMs OTKPBITOIO KOHIIA [TakeTa 6e3
VIOAIEHVSI BO3IyXa (JICTIONB3YETCS, YTOObI CIEIATh
MaKeT 13 PyJIOHA IUTAaCTIKa).

B nporiecce BhInonMHEHNST QYHKINY YOATIEHNS
BO3/IyXa ¥ 3allayBaHMsI 9Ta KHOIIKA OCTAHABIMBAET
IIBUTATEJIb HACOCA M CPA3y HAuMHAET 3allayBaHNe
rakeTa. OTO IIOMOTAET MOIYIUTh 60JIee HUBKOe
[IaBJIEH)e BaKyyMa BHYTPM [TAKETa, YTO HE [IOIyC-
TUTH PA3PYLIEHNS XPYIIKYX IIPOIYKTOB.
MapunoBaHne

[Iy11 MapMHOBAHMST TPOAYKTOB B MAPMHATOPE.
Iucnnes nporpecca

OrobpakaeT IPOrpece yoaJIeHUs BO3ayXa.
TIoKasbIBAET, YTO YCTPOMCTBO BKITIOYEHO U KPBIIIIKA
3aKpHITa. YCTPOVCTBO FOTOBO K MCIIOIIB30BAHMIO,
KOr'[Ia CIETOMMOLI [IEPECTaeT MUTATh.

14 11

Pynon 1 x22 cmx 3 M
Pymon 1 x28 cmMmx 3 M

Obpe3aHHbIE TTAKEThI Y PYIOHBL
TIPOIAIOTCS OTHEJILHO.

15.

16.

17.

12

OTBepCTVIe OJIs LIJIaHTra

BcTabTe 1IaHT B OTBEPCTIE TIEPE]] ONIEPAIMSIMU
MapMHOBAHS I TEPMETU3AINYI KOHTEHEPOB.

. [IpuToK BO3OYXa

CoemyHsieT BaKYyMHYIO KaMepy 1 Hacoc.

. BakyymHas kamepa

YassieT BO3MyX 13 [TaKeTa ¥ COGUPAET JIMIITHIOn
SKUOKOCTD U3 TAKETA.

. 3ananBalollas naHesb

3ananBaeT NakeThl 1 PYJIOHEI TPV IIOMOLIN Harpe-
Ba.

. BepxHas 1 HUKHAS TPOKIIALKA

Ob6pasyioT BAaKYyMHYIO KaMepy.

. 3amamBaomuit 3JIEMEHT

HarpeBaTebHEI 97IEMEHT C TE(hIIOHOBBIM ITOKPbI-
THEM, 3allayBalOII TAKETHI i PYJIOHEL.

Hosk nns nakeToB

O6pesaeT IakeT [10 XeJlaeMoro pasMepa.
IepskaTesns HOXa

Omnopa M5 IBVKEHMS HOXa.

Ilepepuas py4uka

17151 OTKPBIBAHMS 11 3aKPBIBAHMS KPBILIKHA.

15 17 16 10 13




UNCIIOJIBSOBAHUE

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

[IEPE[ [TEPBBIM MICIIOJIb3OBAHMEM

[lepen mepBEIM UCTIONIB30BAHMEM BaKyyMaTOpa
yOaJuTe ¥ BLIOPOCHTE BCE YIIaKOBOUHBIE MaTepyalIbl
Y pEKJIaMHBIE SIPJIBIKY. YBEIUTECh, YTO IIUTaHNE
PO3ETKY MPUH0PA BEIKITIOYEHO U ITPUO0P OTCOSNVHEH
ot pozeTtku. [Ipotpute xopryc The VacuumFresh Pro
BJISKHOM MSITKOM TKaHbIO.

BAKYYMHOE 3AIIABAHME PYJIOHA

1. TTomectute The VacuumFresh Pro Ha mockyio
CYXVIO TIOBEPXHOCTD. BCTaBbTE IITEKED IINTAHYS B
poseTtky 220/240 B.

2. TloTsHUTE 3a PYYKY, YTOGBI OTKPHITH KPBIIIIKY.

5. OmyctuTte nepskaTesb HoXa U IPOBEIUTE HOX
OT OITHOT'O Kpasi IepsKaTeNIst 10 APYToro, YTOOk!
06pesaTh MakerT.

3. Y6emmrech, 4TO HOX HAaXOIOUTCS C Kpast IepXXaTesis
HOXa. 3aTeM IepeBenTe AepKaTeb HoXa Has3a/l.

4. OTMOTaiTe XejaeMyio IJIMHY [TakeTa.

IIpu ncnons30BauUy PyJIOHA TpebyeTcs
npuMepHo Ha 10 cMm 6osblile MecTa, 4em 6. TlomecTuTe OOMH Kpait 06pe3aHHOro akeTa Ha
06-eM IPOAYKTA, IOCKOJIBKY 3Ta YaCTh 3aIanBaIOIIA HArPEBATEITHHEI BIIEMEHT.
obpa3syeT 3anasHHbIN LIOB.




VCIIOJIb3OBAHWE ITPYIEOPA

7. 3aKpOoiTe KPHIIIKY 1 KPEIKO HAKMUTE Ha PYUKY,
YTOOBI KPBIIITKA 3aIIEJIKHYIIACH C 061X CTOPOH.

8. Haxxmmre kaonky Manual Seal (pyuHoe
3arayBaHye), YTO6b! HAaYaTh 3arayBaHye.

9. TloTsaHUTE 3a PYUKY, YTOOBI OTKPHITH KPHIIIKY, 11
yoaymte nakeT n3 The VacuumFresh Pro. [TakeT
TOTOB 15T BAKYYMHOT'O 3allayBaHMs,

BAKYYMHOE 3AIIAVBAHUE ITAKETA

1. TIomectute The VacuumFresh Pro Ha miockyio
CYXVIO ITOBEPXHOCTD, BCTaBbTE IIITEKED MUTAHNS B
poseTky 220/240 B.

2. Tlonoxure MPOIYKT, KOTOPLIA BbI XOTUTE
yIaxoBaTh, B makeT The VacuumFresh.

3. OuMcTHTE U PACITPaBbTE OTKPHITHIN Kpa akeTa
1 ybeouTech B OTCYTCTBUY LU, CKIIAZIOK U
Ty3BIPEN.

4. TloMecTuTe OTKPHITHIN Kpait [TaKeTa B 30Hy
BaKyyMHOM KaMepsbl, YOEeIUTECh, UTO [IAKET He
3aKpHIBAET MPUTOK BOBIYXA.

5. 3akpoiiTe KPLIIIIKY ¥ KPETIKO HAXKMUTE Ha PYUKY,
YTOBBI KPHIITIKA 3aleJIKHYIIACh C 06EMX CTOPOH.

6. IlpoBepkTe cocTostHME CBeTomona Sealing u
Pressure, 4TO6BI TIOATBEPINTE BPEMST 3aTIaViBAHNS
B 3aBUCVMOCTM OT BJIASKHOCTH YIIAKOBbIBAEMBIX
nponykToB (Extended/Dry/Moist[TTpofiieHHbI/
CYXOW/BITAXKHBII]) Y SKEJTaeMOT0 aBJIEHYS BAKYyMa
(Normal/Gentle [HopMarbHOE/CHUKEHHOE]) B
COOTBETCTBUM C TUTIOM TIPOIYKTOB.

7. Haxwmre kHOmKy Vacuum & Seal (Bakyym n
3aMayBaHMe), YTOOH HAYaTh ABTOMATUIECKOE
YIOAIeHMe BO3yXa 1 3allayBaHye [TaKkeTa.

IMPUMEYAHUE

OroT npubop obecneunsaeT OYEHb BLICOKOE
JaBJieHye BaKyyMa BO BpeMs yAaJIeHus
BO3AyXa 13 naxkera. YTo6ObI He JONYCTUTD
pPa3spyIlIeHNs XPYIKAX IPOLYKTOB BEICOKUM
JaBJIeHMeM BaKyyMa, HabiofaiiTe 3a
COCTOSIHMEM OaBJICHMS BAKYyMa BHYTPU
maKeTa ¥ HeMeIJIeHHO HaxkMuTe Manual
Seal, korza 6ymeT JOCTUIHYTO KejlaeMoe
IaBnenue Bakyyma. [Ipubop ocTaHOBUT
HACOC ) HauHeT 3alayBaHue.

8. Tlo 3aBepIIeHUM IIOTSHATE 3@ PYUKY, YTOOI
OTKPBITE KprItIKy The VacuumFresh Pro u ynamre
TIaKer.,

IMPUMEYAHUE

o s 6oree 3¢hGeKTUBHOrO 3arauBaHus
JaiiTe YCTPOWCTBY OCTHITE B TeYeHMe 1
MUHYTEI TEpe]] CJIeAYIOLINM UCIIONB30Ba-
HUEM.

¢ IlocJie yIaKOBKY Kask[Oro TakeTa He
IOIyCKajiTe Ieperpesa HarpeBaTeILHOIO
snemenTa. He HaxkuMaiiTe KHOIIKY 3aIanu-
BaHMs MEHee YeM yepe3s 15 cexyHz noce
IPeAbIOYyLIEro UCIOIL30Ba M.

* He JICTIOJNIb3YIITE ITaKEeThI, He IPefHa3Ha-
YEeHHbIE [JI51 BAKYYMHOM YIIaKOBKU.

¢ YTOGLI OTKPEITH 3alasHHbII IAKeT, pas-
PEXbLTE ero HOXKHMUIIaMI.




VICIIOJIbB3OBAHWE ITPUBOPA

BAKKYMHAS YIIAKOBKA B KOHTEHEPEI

1. Tlomectute The VacuumFresh Pro Ha miockyio
CYXYIO TIOBEPXHOCTh. BCTaBbTE IITEKED IINTAHYS B
poszeTky 220/240 B.

2. TIpoTpuTe KPHIIIIKY 1 OCHOBaHME KOHTEHEPa
BJTAKHO MSITKOV TKAHBIO U YOEIIUTECH, YTO OHU
CYXJ€ U YACTEHIE,

3. TlomecTuTe MPOMYKTH B KOHTEMHED ¥ OCTABBTE KakK
MMHUMYM 2 CM IPOCTPAHCTBA MEXIY IPOAYKTaMyU
Y BepxHE KPOMKOM. OUUCTUTE BEPXHIO KPOMKY
KOHTeNHEePa Y BHYTPEHHE YIUIOTHEHME KOHTEHepa
KPBILLIKY KOHTEHEPA.

4. TlomHUMMTE KPBIIKY TpM60opa. BeTaBbTe OmuH
KOHel] IIUIaHra B OTBEPCTME IIPUTOKA BO3AYXa, a
BTOPOI! — B IIEHTPAJIBHOE OTBEPCTHE B KPHIIIIKE
KOHTENHEPA.

5. TIpoBepbTe cocTosiHME CBeTonMona Pressure n
y6eImTeCh, 9YTO YCTAHOBIIEH PEXKMM HOPMAJIBHOTO
[aBIIEHUS.

6. YTO6BI HAYATH YOAJIEHME BO3AYXa, HAXKMUTE KHOIIKY
Canister (koHTeNHED)

7. YTOBHI UCKITIOUNTH YTEUKY BO3OYXa MEXIY
KPBILIKOM Y KOHTEHEPOM, B HadaJle VIOaJIEHVS
BO3IyXa PYKOM HAABUTE Ha KPHIIKY. [Ipnbop
OCTaHOBUTCS @BTOMATNUECKH, KOraa 6yneT
IOCTUTHYTO IOCTATOYHOE [IaBJIEHME BaKyyMa.

8. VI3BnexuTe IIUIAHT U3 KOHTEMHEPA MY Yallly Cpasy
110 3aBEPIIIEHNY OTIEPALINN.

[Tpy BakKyyMHOJ YIIaKOBKE BJIa3KHEIX
IPOAYKTOB B IEPEXOAHIKE OCTAETCS

Bnara. He 3abriBajiTe ouniaTh IePEXOLHMUK
epen BaKyyMHOJ YIIaKOBKOM, €CJIY B HEM
OoCTaeTcs Boza.

9.

YTO6bI OTKPHITH KOHTEAHED, HAKMUTE KHOIIKY
Pa36IIOKUPOBKY Ha KPHIIIKE KOHTEHEPA.

MAPYHOBAHME C VICIIOJIb30BAHUEM
KOHTEVHEPA

2.

6.

ITomecture The VacuumFresh Pro Ha miockyio
CYXYIO IOBEPXHOCTh, BCTABBTE IITEKED MUTAHUS B
posetky 220/240 B.

[IpoTpuUTe KPLIIIKY ¥ OCHOBAHYUE KOHTEMHEPA
BJIOKHOM MSTKO TKAHbIO ¥ YOEIUTECH, YTO OHU
CyxXye ¥ YUCTHIE.

BrireliTe MapuHaz Ha IPOIYKTHL U KaK CIIedyeT
nepemernianTe. [lomecTure MsCco B KOHTEMHED U
OCTaBbTE KakK MYHUMYM 2 CM IIPOCTPAHCTBA MEXIY
TIPOAYKTAMM U BEPXHEN KPOMKOM. QUnCTUTE
BEPXHIO KPDOMKY KOHTEMHEDPA ¥ BHYTPEHHE
VIUIOTHEHME KOHTEMHEPA KPHIIIIKY KOHTENHEPA.

[TomHUMMTE KPLIIIKY Tpubopa. BcTaBeTe oguH
KOHel IIJTaHTa B OTBEPCTHE [IPUTOKA BOBIYXa, a
BTOPOI — B LIEHTPAJIbHOE OTBEPCTHE B KPHIIIIKE
KOHTENHEPA.

[IpoBepBTE COCTOSIHME CBETOMMOA Pressure,
YTOGBI [IOTBEPIUTE XeJlaeMOe [aBJIeHNE BAKyyMa
(Normal/Gentle [HopMasibHOE/CHIKEHHOE]) B
COOTBETCTBUY C TUTIOM IPOIYKTOB. PEsXiM 110
YMOJTYAHMIO — HOPMAJILHOE [IaBJIEHNE.,

YT06BI HAYATE PABOTY, HAXKMUTE KHOMKY Marinate
(MapuHOBATE).

Korpa paboTaeT byHKIIMS MapUHOBAHUS, TOPUT
VIHOVKATOD.

The VacuumFresh Pro aBToMaTM4eCcKky BLITyCKAET
BO3YX IIOCTIE KaXIOro pabodero uyiia. yHkimst
MapUHOBaHMS paboTaeT B 5 1ukiax. s
3aBEPIIIEHNS IIPOLIECCa TPEOYETCS TPMMEPHO 6
MUHYT.

Korpia MHOMKATOP TACHET, MPOLIECC MapMHOBAHMS
3aBepILIEH.

10.VI3BnexkuTe IIUIaHT U3 KOHTEHEPa Cpasy 1o

3aBEPILIEHNM OIIepaln.



VICIIOJIb3OBAHWE ITPYIEOPA

OTZAEJIEHME OJIs1 IIHYPA IINTAHUA

Korma mpmbop He UCTIONB3YETC s, YoupanTe IIHyp
IMTaHMS B OTIETIEHME B 3aIHE YyacTy mpubopa. He
HAMATHIBAMTE IITHYP BOKPYT IpU60pa.

OCHOBEI 3ATIAVIBAHNSA

BakyymMmHoe 3amnauBaHue — MPOCTO M YIOOOHEIA CIIOC06
COXpaHeHMsT CBEXKECT IPOIyKTOB. BakyymHOoe
3arTayBaHye He IPeIHA3HAYEHO IS 3aMEHE
OXJTaKIEHMST WU 3aMOPO3KHU. [IPOIYKThI, KOTOPBIM
OBBIMHO TPebyeTcs oxyaxkaenue (Hike 4 rpamgycoB)
WY 3aMOpo3Ka (HKe -17 rpamycoB), DOJTKHbL
OXJTaKIAThCS MV 3aMOPaKMBATECS JIaske B CIlydae
BaKyyMHOI'O 3arauBaHyst. BakyymHoe 3ananBaHue
TIOMOTraeT COXPaHUTh BKYC, LIBET U TEKCTYPY
ponykToB. OHO HE MOXXET OCTAHOBUTL PA3BUTHE
OIIPENEJIEHHBIX TUIIOB OaKTEPUI 11 IPOXKEBON
depmenTalmmn. BakyyMHOe 3ananBaHne He SBIISIETCS
3aMeHOJ1 TaCTEPUIAIINY VI KOHCEPBYPOBAHNS.

He mopagaiite 1 He YIIOTPEOIISATE MPOIYKTHL, MMEIO-
LI[M€ 3aMax, TEKCTYPY WU BUL UCTIOPYEHHON EIbL.

BaxkyyMHOe 3anauBaHNe He
BOCCTAHAaBJIMBaeT U HE OCBeXaeT
IIPOOYKTEI, YTPATUBILINE CBEXEeCTh.

3amMopaskuBaHue

Briaropaps ynanennio Bo3ayxa 13 IakeTa BaKyyMHOe
3arayBaHye [IOMOraeT [IPeNOTBPaTUTh MOPO3HBIA
OXOT.

Pacnonoskenne (xpaHeHue)

B 3amHen 9acTy MOPO3WIKY COXPAHSIETCS 6oriee
CTabwIbHasI TeMIIepaTypa [0 CPaBHEHMIO C 30HOMN
BO3JIE ABEPIILL JleNKaTHEIE IPOIYKThI, KOTOPbIE
MOTYT OBICTPO Pa3MOPaKMBATHCS, JOJIKHEI XPDAHUTBCS
B 3a[IHEN YaCTU MOPO3UIKMA.

Pasmopo3Ka IpogyKTOB

151 BOCTMXKEHMST HAVITYYIIIMX PE3YIILTATOB ITPOIYKTHI
CrIefyeT pa3MOPakKUBaTh B XONOmwIbHMKe, Hukorna
HEe PasMOpPakKUBAITE ChIPOE MSICO, PLIOY, MOJIOUHEIE
TIPOAYKTHI VIV IITHIY [PV KOMHATHOM TEMIIEPATYPE.
PasMoposka B MUKPOBOJTHOBOI TTEUM MOKET TIOBIIUSITh
Ha TEKCTYPY MPOIYKTOB. [1pM pasMoOpoO3Ke B MUKPO-
BOJIHOBOJ II€YM CPasy K& HAuMHANTe IPUTOTOBJIEHNE,
YTOOLI HE [IOMYCTUTD PA3BUTHUS GAKTEPUIA.

IIpuroroBneHue B MUKPOBOJIHOBOJ IT€YM U B
KUISLIEN Boge

[TakeTs! u pynonsl The VacuumFresh mpuromgHs! mist
JICTIOJTb30BAHMS B MYUKPOBOJTHOBOV TIEYM WITU KUTIATKE.
[1py IPUTrOTOBJIEHNY B MUKPOBOJIHOBOM €4 00PEKb-
Te OIIVH YT'OJI ITaKeTa Il BBIXOA Mapa U TIOMECTUTE
TIaKeT HEellOCPEACTBEHHO B MMKPOBOJIHOBYIO I1eub. 11
TIPUTOTOBJIEHNST B KUIIALIEN BOJIE TIOMECTHUTE TTaKeT B
KACTPIOMIO C eIIBa KUIISIIEN BOOOM TaK, YTOOk! OIVH
Kpal TakeTa OCTaBaJICS HaJl BOLIOM (IS IPOCTOTHL
V3BJIEUEHYST).

ITocne ncnone30BaHNs B MUKPOBOJIHOBOM
Teyyt MY KUISTKE IaKeThl ¥ PYJIOHBI
HeJIb3s MICIIOJIb30BaTh IIOBTOPHO.

CyIBI ¥ COYCHI

[LI71s1 BAKYYMHOJ YIIAKOBKY CYIIOB VTV KUIKOCTEN
HAJIENTE XUOKOCTD B TAKET M OCTABbTE KaK MUHMUMYM
5 cM IIPOCTPAHCTBA B BEPXHEN YacT IakeTa. He
VICTIOJIB3YIITE BaKyyMHOE 3allaMBaHie Ha STOM STarle.
[ToMeCTHTE 3aI0JTHEHHEI [TAKET B TOPU30HTAIILHOM
TIOJIOKEHUN B MOPO3WIKY U [IANTE KUAKOCTI
3aMep3HYTh. [JOCTaHBTE 3aMOPOKEHHBIN TTAKET 13
MOPOBUITKY ¥ BITIOJTHATE BaKyyMHOE 3allaMBaHMe.

Ecnu BaM HY>KHEBI He6obIINE 06 BEMEI OY-
JIbOHA MIIM OPYTUX KULKOCTEN, BBl MOKETE
3aMOPO3MUTh UX B GOPMOYKAX AJIs JIbAA U UIC-
TIOJIb30BaTh 10 HeobxopumocTu. [lonpobyi-
Te 3apaHee yIaKoBaTh KyOMKM JIbJia, YTOORI
NPefoTBPaTUTE MOPO3HBIN OXKOT.




VICIIOJIb3OBAHWE ITPUBOPA

OpPYKTEI

II7151 OCTYKEHMST HAWJTYUIIINX PE3YIIbTATOB 3aMopa-
K1BajiTe DPYKTHI IEPE]] BAKYYMHBIM 3allaiBaHiEM.
BeiMoitTe 1 BhICYIIATE DPYKTHL BBUIOXUTE HA TOIHOC
WIY TPOTMBEHb, [IOMECTUTE ero B MOPO3UJIIKY ITPH-
MEPHO Ha 2 9aca, a 3aTeM IIEPEJIOKUTE B ITAKET It
BAKYYMHOI'O 3allaMBaHNMS U YIIAKYIATE,

Osomu

3aMOPOKEeHHbIE OBOLIM MHOTIA YEPHEIOT, eCII VX HE
OJIAHIIIMPOBATH ITeper] 3aMOPO3KOiL. YTOOb HIIaHIIINPO-
BaTh OBOLIM, HAIIOJIHUTE JINTPOBYIO KACTPIOIIIO BOLOM

¥ IOBEMTE BOAY [0 KumeHus. Takke 3aIloyTHNTe
BOJIBIITYIO MUCKY JIEISTHO BOAON U AEPKUTE AypIIUIar
Y BOJIBLIIOE CUTO TIOZ PYKOIL. BBUIOKUTE OBOIIM B Ki-
TISIIIYIO BOMY ¥ TOTOBLTE B TEYEHME PEKOMEHIOBAHHOIO
BpeMeHn. OBOILY OJIKHBI COXPAHUTD SPKMIL LIBET U
OCTaThCSA XPYCTSIIIMU U «HEIOBAPEHHBIMIA», JJOCTaHb-
T€ OBOIIM M3 KUIIAIIEN BOIIBI ¥ IOMECTUTE B JIEMISTHYIO
BO[Ly IO TIOJTHOT'O OCThIBaHYsE. CIIETe JIMIIIHIOW BOY,
TIOZICYIIIATE OBOLLIM U TIEPEJIOKUTE VX B ITAKET IS
BaKYYMHOI'O 3allayBAHMS,

BPEMJ BJIAHIIVPOBKN ITPOJYKTOB

IIPOOVKTHI IIMTAHUA BPEMA
BJIAHIIVPOBKN

ConeTust 6pOKKOJIIN, 1-2 MUHYTHI

0obpesaHHbIe

MOopKOBb, B 3aBUCUMOCTM OT | HaumHaiite

pasmepa TIPOBEPSITH Yepes 3
MUHYTHL

CorpeTysi IIBETHOM KAmyCThl, | 1—2 MUHYTEH

obpesaHHbIe

Kyxypysa B mouatke 3—4 MUHYTEI

3ernenas bacornb 1-2 MUHYTBI

JIncToBas 3ejeHb, 30 cexyHI

HAIPUMED IIHAT

3eJIeHBIN TOPOIIIEK 1-2 MUHYTBI

(OUMIIIEHHBIIT)

Morsomble CTPYYKY TOPOITKa | 1—2 MUHYTHI

Lyxkyuy (Hape3aHHbIE) 1-2 MUHYTEBI

OBoIIY CEMENCTBa KPECTOLBETHEIX

V3-3a raza, KOTOPBI OHYM ITOCTEIEHHO BBIIETISIOT,
TI0CTIe BAKyyMHOT'O 3allayBaHus OBOLLY CEeMeNCTBa
KPECTOLBETHBIX CJIEAYET XPaHUTb B MOPO3WIIKE, a HE B
XOJIOAUITBHYKE, OTO OTHOCUTCS K OPOKKOJIM, KaIlyCTe,
OPIOCCENTBCKOM KAIlyCTe, IIBETHOM KAIyCTe, KyIOPSBON
KaIlyCTe U perie.

Msico, priba u nTuua

[yt OCTYOKEHYST HayIy YLLK PE3YIIbTaTOB BEIMOMTE
ITULY ¥ OYMITIEHHYIO HEPA3IEIaHHyIO PLIGY 1
[IPOMOKHITE YMCTBIM 6YMasKHBIM ITOJIOTEHIIEM.

ToBsinHy, TENATUHY, OapaHVHy 1 GUIe PHIOLL CIIeIyeT
IPOCTO IMPOMOKHYTH YMCTBIM GYMaKHBIM ITOJIOTEHIIEM.

OTa [OMOHUTESBHAS ONIEePAList COKOHOMUT BaM
BPEMSI, KOTZa BBl IPUCTYIIATE K IPUTOTOBJIEHNIO
TIPOMYKTOB, @ TAKKE MOMOXET COXPAHUTD IIPABUITBHbIN
YPOBEHb Bi1ary 1 hopmy. st JOCTVKEHS HAMTYIIIIX
PE3YIIBTATOB MOJIOKUTE B MOPOBWIIKY Ha 2—3 Yaca
reper] BaKyyMHBIM 3allanBaHUeM, YTO6E COXPAHUTD
ByIary 1 hopMy Kycka Msica.

B cnyyae yoanenns Bosayxa 6€3 ImpeBapuTeTbHOM
3aMOPO3KY HEOOXOIMMO O6EPHYTH MICO GYMaKHBIM
TIOJIOTEHIIEM B ITAKEeTE, YTOBHI B ITPOIIECCE BAKYYMHOT'O
3aranBaHyst OHO BIMTAJIO UBJIUIIIHIOK BJIArY 4 COKM.

BaKyyMHoe 3alaBaHMe MOJKET BRI3BATH
IOTEMHEHME Msica. OTO IIPOUCXOOUT MU3-3a
YAaJieHud KUCJIOpOoa M He O3HavYaeT, 4YTO
MACO UCIIOPTUJIOCE.

MornoTsiil Kode 1 Apyrue NpoAYKTEI B BULE
OpoIIKa

TIOCKOJIBKY YaCTUIIBI MOJIOTOI'O KO(e OYeHb MEJIKME,
MOXET MOTPEOOBATHCS 3aBEPHYTH KOodhe B GyMakHOE
TIOJIOTEHIIE IO BAKYYMHOTO 3allaBAHNS MU TIOJIOKUTh
Koe B MEIIIOK WM OPUTMHAITBHYIO YIIAKOBKY, IPEXIE
YeM YIIATb BO3MYX.

HEIIMIIEBBIE ITPOOYKTBIL

BaKYyMHOe 3allaMBaHMe MOXKET MICIIOJIb30BATECA OJIA
COXpaHeHMs HeIIMILIEBhIX IIDOOYKTOB!:

O6opynoBanue AJIs TYPU3Ma 1 Iy TeLeCTBUIL,
cracaresnbHOe 060pyHoBaHMe.

OCTaloTCsT CyXVMM 1 3aHMMAIOT MEHBIIIE MECTa TIOCIIe
BaKyyMHOM YIIAKOBKM — 6MHTHI, CIIMYKY, ONEXA,
KapTHI, TACIOPT, 6aTaperky, hGOHAPUKY, TUIEHKM,
dakensr u T. 1.

Cepebpo

IloMoraeT IpenoTBpaTUTh IOTEMHEHNE. UTOOH! He
[OIYyCTUTH IPOKAJTBIBAHMST BAKYYMHBIX [TAKETOB, TIEPET]
BaKyyMHBIM 3alla/iBAHMEM 3aBEPHUTE Cepebpo B
6yMaskHOE TIOJIOTEHIIE MM MSATKYIO TKAHb.
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IToBTOpPHOE 3ananBaHKe NAKETOB

M5l pEKOMEH[TYEM UCTIONB30BATD TOJILKO ITaKETh
VacuumFresh f1y1s1 BaKyyMHO#M YIIaKOBKY, HO BB
MOXXEeTe ITOBTOPHO 3aIlayBATh IIAKETHI, KOTOPLIE ObIIN
3aTlasiHBl Ha TIPOM3BOIICTBE, HAIPUMED YIIAKOBKI
YUIICOB, OPEXOB, IIeUEHbs U T. IT. OBpEXbTE MakeT
T10 IIPSIMO¥ JIMHMY 1 TPOTPUTE OT OCTATKOB Macya
¥ KPOIIEK, KOTOPBIE MOTYT IIOMEIIIATh 3allanBaHUIO.
TloMecTnTe akeT B 30HY 3allanMBaHMs, HO HE B
KaruiecObOpHbIi MOANOH 1 3amasiiTe. [TacTKoBbe
TIAKETHI C 3aMKOM ¥ TUIACTUKOBAS IJIEHKA HE MOTYT
3aranBaThCS.

TABJIMLIA XPAHEHVS ITUIITEBBIX ITPOYKTOB

opowCA | SpmmeT | ShokKennmmAR
KpymHble KyCKY TOBSIIVHBI, CBUHMHLL Y 6apaHMHbL 6 MecsieB 2-3 roma

MsicHol dapiit 4 MecsreB lron

IItnua 6 Mecs1eB 2-3 roga

Priba 4 MecsueB lron

ToToBble 61110M1a (TYIIIEHMS, CYTIBL) 3-6 Mecs1eB 1-2 roma

Osorm 6 Mecs1eB 1-2 roma

sAromet 1-2 mecsa 6-8 MecsiieB
B
[ToryTBEpbIE CHIPHI (YENED, IIIBEMIaPCKMIL) 1-2 Hepenmu 4-8 Mecs11eB

TBepmble CHIPH (TTapMe3aH) 1-2 Hepgenmm 4-8 Mecs1eB

ABOKaII0, HAPE3aHHEI! 1-2 nust 5-6 nHeit
craonis BT
Opexn 6 MecsILeB 2 roma

Puc 6 MecsreB 2roma

Myka 6 Mecs1eB 1-2 roma

Caxap 6 Mecs1eB 1-2 roma

Kode B 3eprax 6 Mecs1eB 1 ronm

I[MTPUMEYAHME

Ota Tabnuua npuBeieHa TOJIBKO B KAYEeCTBE 00IIero pyKoBoACcTBa. CPOK XpaHEeHMs 3aBUCHUT OT
OPUIMHAJIBHOI'O KaYeCTBa IPOAYKTOB 1 KaUeCTBa BAKYYMHO YIIaKOBKI.
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I 9YUCTKA

YXOI 1 OYUCTKA

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

BakHO perynspHO YUCTUTh BCE YaCTV CUCTEMBL
BaKyyMHOro 3ananuBaius The VacuumFresh Pro, 4To6s!
HE [OMYCTUTh Pa3BUTHSI GAKTEPMIA U JIPOKKEBOM
depmenTanmm.

CrenyiiTe HIKEU3IIOKEHHOMY PYKOBOZICTBY I10 YXOMY
Vi OUMCTKE:

Oumnctka The VacuumFresh Pro

—

. Tlepen paszbopKoit 1 OYMCTKON YOEIUTECE, UTO
YCTPOMCTBO OTCOEIMHEHO OT PO3ETKY IIATAHMS.

Do

. YTO6BI OYUCTUTE YCTPOVCTBO, IIPOCTO IPOTPUTE
YYCTOI BIIAKHOM TKAHbIO M TI[ATEIIEHO BBICYIIIATE.,

IMPUMEYAHUE

BcrneHeHHbIe IPOKJIAAKY BOKPYT BAKYYMHOM
KaMepbl He06X0OMMO TLIATEJILHO
BBICYIUNTE IIepern cboproit. [Ipu cbopke
HEe0OXOLMMO COBIOIATE OCTOPOKHOCTE,
4TOBEI HEe JONYCTUTD IOBPEXKISHMI U
BOCCTaHOBMUTE OPMIMHAJILHOE IIOJIOKEHNe,
YTO NPEeAOTBPATUT HELOCTATKM B
repMeTu3aLun.

IMPUMEYAHWE

Huxorza He morpyskamuTe yCTPOMCTBO B
BOZY ¥ HE KJIAAUTE B IIOCYLOMOEYHYIO

He nomeianTe HuKaKkyue 4acTy B
NOCYAOMOEYHYIO MalyHy. Iy OYNCTRM
YCTPOMCTBA HEJIb3s UCIIOJIL30BaTh
abpasMBHEIE MY arPECCUBHEIE CPENCTBA.

OuncTKa IaKeTOB

YUTOOB! BEIMBITE ITaKEeTH! [J151 IOBTOPHOT'O UCTIONIb30Ba-
HUS, BEIBEPHUTE VX M BEIMOJTE TEIJION MBUTBHOM BOZION
1 TyoKoi. He MoiTe akeThl B TOCYIOMOEYHOM Malli-
He, TTIOCKOJIbKY CUITEHOE BO3IEMCTBUE TEIIa MOXKET
PaBMSTINTh MATEPMATT TTAKETA U €T'0 6YIET HEBO3MOX-
HO UCTIOJIb30BaTh. [lepes] IOBTOPHBIM MCIIOIb30BaHUEM
y6emUTeCh, YTO MAKETH TOJTHOCTHIO BEICOXITH.

YrobblI n36€3KaTh OTPABJICHNS, HE
JCIIOJIL3YIITE [IaKeTHl, B KOTOPLIX ObLIN
SKYPHBIE IPOAYKTEI, CBIPOE MSCO, ITHUIIA
WJIM KYPUILIa MY KOTOPEIE MCIIONIb30BaINCh
B KUNSATKE MJIY MUKPOBOJIHOBOJ M€Y,

OuncTKa IPUHAAIEKHOCTENR

1. MoiiTe BCe MpUHAIIEXHOCTY BAKyyMaTOPa TEIUIOin
MBUTBHOI BOAOM 1 I'yoxoit. He morpyskanTe KpHIIIKY
B BOZLy; IPOTUPANTE BIIASKHON TKAHBIO,

2. OCHOBaHMST KOHTEMHEPOB (He KPBIIIIKIL) MOKHO
MBITh HA BEPXHEN MTOJIKE IIOCYAOMOEYHOM MAllIVHEIL.
[lepen MOBTOPHBIM UCTIOITb30BAHUEM YOEIUTECS,
YTO NPUHAIIESKHOCTY IIOJTHOCTHIO BEICOXIIN.

KoHTelHepEs! U KPBIKY HEJTb3ST
JICIIOJIE30BaTh B MMKPOBOJIHOBO IT€YM UJIN
MOPO3UJIKE.

Xpanenne The VacuumFresh Pro

1. Xpannute The VacuumFresh Pro Ha cTorne, Ha nornke
VSTV B BBIABVSKHOM SIIIIVKE.

2. [epxwTe BCe MPUHAIIEKHOCTI
[IEMOHTVPOBAHHBIMY, KOTTIa YCTPOMCTBO HE
VICTIOJIB3YETCS M [IOMEIIIAeTCsI Ha XpaHeHNne,
TIOCKOJIBKY 3aKPhITast KPBIIIIKA MOXET TIOBPEINTh
BCIIEHEHHbIE TIPOKJIAAKY, YTO IIPUBENIET K YTEUKE,



IVIATHOCTVKA VI YCTPAHEHVE HEVICIIPABHOCTEM

VCTPAHEHUE HEVICTIPABHOCTEN

Stollar Vacuum Fresh Pro BVS700

I[TPOBJIEMA | BO3MOZKHOE PEIIEHUE

Korpa s meITaIOCh 3anasiTh TAaKEeT
C yOaJeHueM BO3AYXa, HUYEro He
NIPOMCXOONUT

Y6enmTecs, YTO LIHYP IUTAHNS HAIEXXHO BCTABJIEH B PO3ETKY.

[TpoBepkhTe ITHYP MUTAHKS Ha TIPEAMET TOBPEKIEHMI,

Yb6ennTecs, YTO po3eTKa paboTaeT, IIOOKITIOUNB K Helt ApyTroin
YCTPONCTBO.

Y6enuTech, 4TO MAKET TPAaBUIIBHO PA3MEIIaeTCsl B BAKYYMHOM KaMepe U
TIOZ] IIPUTOKOM BO3yXa.

Bo37yx He MOJIHOCTHIO yAAISIeTCs
U3 IaKkeTa.

L7151 HAZTIEeKaIlero 3arnanBanyst OTKPBITIN Kpait [TakeTa JOIKeH
TIOJTHOCTBIO HAXOMIUTLCS B BAKYYMHOM KaMepe.

[TpoBepbTe 3amauBaloIIyIO TTAHEb U BCTIEHEHHBIE TTPOKJIIAMIKMA MO
KDHIIIKOJ Ha MIPEIMET 3arpssHeHnit. [[poBephTe IpaBUTbHOCTh VX
PaCToNoXenysi. Y6emmuTecs, YTo BCIIEHEHHbIE TPOKJIIAIKY Ha 06eX
CTOPOHAX KPHBIIIKY 1 Ha OCHOBAHMY BOKPYT BaKYYMHOJ KaMepPhl He
pasOpBaHEl 1 He fedopMypOoBaHLL. [IpoTpuTe X HAYMCTO U PACIIPABLTE.

[Taket The VacuumFresh MoxeT 66T HErepPMETUYHBIM, TO6BT
TIPOBEPUTL FTEPMETUIHOCTD ITAKETA, 3aTIAANTe €0 C HEGOITBIINM
06BEMOM BO3IyXa, OIYCTUTE TIOI] BOAY M CTIerka coxxmure. Ecm
TIOSIBSITCSI ITy3BIPY, 3HAUMT €CTh yTeuka. CHOBA 3alasinTe Win
VICTIONIB3YIATE IPYTOM TTaKeT.

VicnionbayiiTe Tornmbko nmakeTsl The VacuumFEresh ¢ BakyyMHBIMMA
KaHaJIaMMY, TIOCTABJISIEMBIE TTPOU3BOIUTEIIEM.

VTEUKM IO IIIBY, KOTOPBIE MOT'YT OBITh BEI3BAHBI CKJIAIKAMM, KPOILIKAMH,
SKMPOM WY KUIKOCTBIO. PACKPONTE MakeT, IPOTPUTE BHYTPEHHIO
TIOBEPXHOCTB B 30HE 111Ba M PACIpaBbTe ero Ha 3allayBaloleil TaHem
TIepe]] IOBTOPHBIM 3allaiBaHNEM.
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IVATHOCTVIKA VI VCTPAHEHVE HEVCIIPABHOCTEN

IIPOBJIEMA | BO3MOZXKHOE PEIIEHUE

VYcTpoiicTBO He NEPEXOANUT K YCTPOICTBO OCHAIIIEHO BCTPOSHHBIM JATYMKOM IaBJIeHNs BakyyMma. The
3alayBaHMIO IIOCIIE YAAJIEHUS VacuumFresh Pro He niepeiiziet k 3anauBaHnio aBTOMaTUIECKH, ECIIN
BO37yXa HEBO3MOXHO 6YIET IOCTUYb YCTAHOBIIEHHOT'O [JABJIEHNMS BAKYyMa BHYTPU

rakera. [[poBephTe 3aanBaoLIYIO TAHe b ¥ BCIIEHEHHbIE TIPOKIIAIKA
T10]T KPBIIIKON Ha [TPEeIMET 3arpsisHennit. [IpoBephTe MpaBUiIbHOCTh
VX PACTIOJNIOXEeHNs . [IpOTPUTE MX HAUMCTO U pacipasbTe. [IoBTOpUTE
TTOIIBITKY.

Y6emmTech, YTO BCIIEHEHHbIE ITPOKJIAAKM Ha 06EMX CTOPOHAX KPBIIIIKY
¥ Ha OCHOBAHMY BOKPYT BAKYYMHOM KaMePH! HE PA30PBaHbL 1 HE
nedOpMMPOBaHEL. YAEUTE UX 13 Ta30B, BLIMOITE U TILIATEILHO
BrICyIIMTE. TAKXe MOXHO 3aMEHUTH BCTIEHEHHYIO ITPOKIIANIKY HOBOM
(OHY IOCTYIIHBI Y TOPr'OBIIA, I/Ie BBl IPMOBPE YCTPOMCTBO Wi B
6IIKAIIIEM CEPBYCHOM LIEHTPE).

ITaxeT The VacuumFresh MoxeT 6BITh HErepMETUIHBIM. I TOOBI
IPOBEPUTL FEPMETHNYHOCTD [TAKETa, 3allastiiTe ero C HeOObIIINM
06BEMOM BO3MYXA, OIYCTUTE TI0I] BOLY M CJIETKa coxXMmTe. Ecmm
TIOSIBATCS ITy3BIPY, BHAUUT eCTh yTeuka., CHOBA 3amasiiiTe Wi
VICTIOJIB3YITE OPYTOii ITAKET.

YTeuky u3 IaKkeTa IO IIIBY, KOTOPHIE MOTYT ObITh BEI3BAHbI CKITAAKAMM,
KPOIIIKaMM, SKMPOM WITU KUAKOCTHIO. PACKPOIITE MTAKET, IPOTPUTE
BHYTPEHHIOIO TTIOBEPXHOCTD B 30HE 111Ba ¥ PACIIPABBTE €I'0 Ha
3aTanBaIoIIel] TaHe Ny Ieper] TIOBTOPHEIM 3allayiBaHEM.

Bo3zyx CHOBA NOIIAJI B TaKET YTeuKy IO IIBY, KOTOPBIE MOTYT OBITh BRI3BAHBI CKJIAAKAMM, KPOILIIKAMMU,
TocJie 3anauBaHus. SKMPOM VI SKUIKOCTHIO. PaCKpoiTe makeT, MpOTPUTE BHYTPEHHIO
TIOBEPXHOCTH B 30HE 111Ba ¥ PACTIPABBTE €r'0 Ha 3alayBaIOIIel] TaHem
rieper IIOBTOPHLIM 3allaBAHUEM.

MoxKeT MPOMCXOIUTD BhIZIETIEHNE HATYPAJTBHBIX I'a30B WM (hepMEHTAISE
MIPOAYKTOB (TAKUX KaK CBeXXye GPYKTH M 0Bo1m). OTKPONTE MakeT,

1, €CII BaM KaXXeTCsI, YTO ITPOIYKTH HAYaIIM TOPTUTHCS, BEIOPOCHTE

yx. XpaHeHue 6e3 XOJIOAWIbHYKA WIN IIepenaibl TEMIIEPATYPLL B
XOJIOOWIBHUKE MOTYT IMPUBECTH K MIOPYe MPOAYKTOB. Ecim mpoyK T He
VCHOPTWINCE, YIIOTPEOUTE VX HEMEIUIEHHO.

[poBepbTe MakeT Ha MPEIMET IIPOKOJIOB WM OTBEPCTHM, KOTOPHIE
MOTTIM ITPUBECTHU K TIOTEPE BaKyyMa. BaKyyMHOe 3amauBaHue He
TIOMIXOMUT JIST IIPOAYKTOB C OCTPBIMIA KPasiMit (TAKMMM KaK KOCTH UIIH
CKOPJIyIIa OPEXOB). VI30mmpyiiTe OCTPhIe Kpast COIEPXXUMOro IIakeTa
6YM8.>KHBIM IIOJIOTEHLIEM.
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IVIATHOCTVKA VI YCTPAHEHVE HEVICIIPABHOCTEM

I[TPOBJIEMA

ITakeT mnaBuTCSH

| BO3MOZKHOE PEIIEHUE

Ecrm 3ananBaroIias maHe b Wi 5JIEMEHT [IEPETrPeBaeTCs U
PacCIUIaBJIgeT [IakeT, HEO6XOAMMO IIOIHSATh KPBIIIKY 1 0ATh
3alanBalolleil TaHe M WM HarpeBaTeJIbHOMY SJIEMEHTY OCTHITh B
TEeYEeH)E HECKOJIbBKVMX MUHYT.

BaxyyM B KOHTENHEpPE HE
cospaeTcst

Y6enuTecs, YTO LIUIaHT HaZIeKHO IIOACOEIMHEH K YCTPOICTBY 1
KOHTENHEDY.

Y6emmTech, YTO PETYISTOD KOHTEHEPA HAXOMUTCS B TTOJIOKE M Seal
(repMeTuzanys).

Hapmasute Ha KDPBIIIKY WY IEPEXOIHIK [IUIAHra B CAMOM Havasie
yIasIeHust BO3MYXa, YTOObI MPEOTBPATUTE YTEUKY U3 YITIOTHEHWI
KDBILIIKH,

[TpoBepBTE HA MPEIMET 3HAUNTEITBHBIX TIOBPEXKIEHMI VITU YTITYOIIEHNIA,
1, €CTIV OHM €CTb, 3aMEHUTE.

[TpoBepbTe PaboTy BaKyyMaTopa.

Y6enuTech, YTO KpOMKa KOHTEMHEPA YMCTast. ECIM BCe MPeIOKEeHHbIE
BapMaHTEI OyIyT MCKITIOYEHE] B BAIlle) CUTYalUM, 00paTUTECH B
YKa3aHHBI/I CEPBUCHBIN LIEHTP.
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